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Pridavné strojky ke kuchyriskym robotiim ETA 0024, ETA 3024, ETA 0027 @
NAVOD K OBSLUZE

I. BEZPECNOSTNI UPOZORNENI

- Pfed uvedenim do provozu si peclivé prectéte navod k obsluze, prohlédnéte vyobrazeni
a navod uschoveijte.

- Vyrobek je uréen pouze pro pouziti vdomacnosti a podobné ucely!

- Spotrebi¢ neni uréen pro pouzivani osobami (véetné déti), jejichz fyzickd, smyslova nebo
mentalni neschopnost, ¢i nedostatek zkusenosti a znalosti zabranuje v bezpe¢ném
pouzivani spotrebice, pokud na né nebude dohlizeno nebo pokud nebyly instruovany
ohledné pouziti spotfebi¢e osobou zodpovédnou za jejich bezpecnost. Na déti by se
mélo dohlizet, aby se zajistilo, ze si nebudou se spotfebi¢em hrat.

- Vyrobek nenechavejte v chodu bez dozoru!

- Nikdy spotrebi¢ nepouzivejte, pokud nepracuje spravné, pokud upadl na zem a poskodil
se. V takovych pfipadech zaneste spotiebi¢ do odborné elektroopravny k provéreni jeho
bezpecnosti a spravné funkce.

- Pridavné strojky sestavte presné podle pokynt v navodu k obsluze, jakékoli jiné
kombinace sestaveni strojkll nejsou z hlediska spravné funkce pfipustné!

- Nezapinejte pfidavné strojky bez vliozenych substanci.

- Pfidavné strojky nevyménujte za chodu pohonné jednotky kuchyrnského robotu!

- Pred kazdym nasazenim pfidavnych strojkl na pohonnou jednotku nebo jejich vyménou
a pfi jakékoli manipulaci s pridavnymi strojky a jejich pohyblivymi ¢astmi vypnéte
pohonnou jednotku uvedenim prepinace do polohy ,,0” a po ukonceni prace vzdy
odpojte spotrebi¢ od el. sité!

- V pfipadé ndhodného odejmuti krytl pridavnych strojk{l za provozu dojde diky
bezpecnostni pojistce ve viku k zastaveni rotujicich ¢asti pridavnych strojkd, pohonna
jednotka je vSak stale v €innosti! V tomto stavu neni pfipustna jakakoli manipulace se
strojky, pohonnou jednotku nejprve vypnéte uvedenim prepinace do polohy ,,0”!

- Pfevodovku A1 a unase¢ C1 nikdy neponofujte do vody ani nemyjte pod proudem vody!

- Nepouzivejte bezpecnostni pojistku ovladanou vikem nadoby A2 k vypinani pohonné
jednotky kuchynského robotu.

- Nez odejmete viko nadoby A2 nechejte rotujici ¢asti pridavnych strojk Uplné zastavit.

- Nikdy nevsunuijte predméty (napt. prsty, vidlicku, nhiz, stérku, IZici) do nasypnych
otvord, rotujicich ¢asti spotrebiCe a pridavnych strojkd (k tomuto Ucelu pouzivejte pouze
pfilozené péchovadlo A5).

- Pokud se zpracovavané potraviny zacnou zachycovat v pridavnych strojcich (napf.
mlynku na maso, lisu na ovoce) spotrebic vypnéte, pfidavny strojek demontujte
a vycistéte.

- Pri manipulaci a ¢isténi pridavnych strojkli vénujte zvySenou pozornost kovovym ¢astem
(jsou ostré).

- Vlyrobce neodpovida za skody a zranéni zplisobené nespravnym pouzivanim pridavnych
strojkl a pfislusenstvi (napt. znehodnoceni potravin, poranéni, pofezani) a neni
odpoveédny ze zaruky za spotfebic v pfipadé nedodrzeni vySe uvedenych
bezpeénostnich upozornéni.



Il. POPIS PRISLUSENSTVI (obr. 1)
A - Spolec¢né casti prislusenstvi
A1 - pfevodovka
A2 - viko nadoby (s mechanickou bezpecnostni pojistkou)
A3 - Snekovy podavac (pouziti pro mlynek na maso a lis na ovoce)
A4 - ndsypka
A5 - péchovadlo
AB - skrifnka
B - Mlynek na maso
B1 - nGz B3 - kryt mlynku na maso
B2 - vyménné desticky (jemné / hrubé mleti)
C - Milynek na mak

C1 - unasec C3 - téleso
C2 - mleci kameny C4 - regulator mleti
D - Lis na ovoce
D1 - vyhazovaé D4 - sitko
D2 - podloZka D5 - zatka Snekového podavace
D3 - gumové tésnéni D6 - kryt lisu na ovoce

lll. PRIPRAVA K POUZITI

Odstrarite veskery obalovy material a vyjméte pfidavné strojky. Pfed prvnim pouzitim
umyijte ¢asti které prijdou do styku s potravinami v teplé vodé s pfidavkem saponatu,
dlkladné oplachnéte Cistou vodou a vytrete do sucha. U mlynku na mak umyjte pouze
téleso a kameny. MnoZstvi zpracovavanych potravin volte tak, aby nedos$lo k prekroceni
maximalniho obsahu nadoby oznacené ryskou. V&tSi mnozstvi zpracovavanych potravin
je nutné rozdélit na nékolik davek a prlibézné kontrolovat obsah nadoby. Doporuc¢ujeme
obcas praci prerusit, spotfebi€ vypnout a odstranit pfipadné potraviny, které se nalepily
popiipadé ucpaly pfidavné strojky nebo nadobu (viz. odst. . BEZPECNOSTNI
UPOZORNENI). Pro v8echny piidavné strojky nastavte regulator otaéek na kuchyriském
robotu do polohy ,,MAX*.

Prevodovka (A1)
Slouzi ke snizeni otaCek hridele pohonné jednotky kuchyriského robotu tak, aby jimi bylo
mozno pohanét pridavné strojky. Pfevodovka nevyzaduje zadnou specidlni udrzbu.

Mlynek na maso (B)

Sestaveni (obr. 2b)

Prevodovku A1 nasunte na hfidel kuch. robotu. Viko A2 vlozte na nadobu a pravotogivym
pohybem zajistéte az do zaklapnuti pojistky bezpecnostniho zafizeni. Nasledné vlozte
zvoleny typ desticky B2 do vika A2 tak, aby vytvorené prolisy v desti¢ce zapadly do
vystupkl ve viku. Na desti¢ku vlozte nGiz B1. Nasledné levotoc¢ivym pohybem nasurite na
hridel pfevodovky A1 SirSim koncem Snekovy podavac A3 tak, aby niz zapadl do
vystupku na $nekovém podavadi. Kryt mlynku B3 nasurite na Snekovy podavacé

a pravotocivym pohybem ho upevnéte ve viku nadoby. Nasledné na otvor v krytu mlynku
nasurite nasypku A4. Pri demontazi mlynku na maso B postupujte opacnym zpUlsobem.



Pouziti

Umozriuje semleti vSech druhd mas zbavenych kosti, Slach a klze. PouZitim @
vymeénné desticky B2 s rliznymi otvory mdzete zvolit bud jemné nebo hrubé mleti masa.
Maso si pfedem nakrajejte na kostky rozméru (cca 3 x 3 x 3 cm). Jednotlivé kousky masa
vkladejte do plniciho otvoru krytu a péchovadlem A5 lehce tlacte az ke Snekovému
podavaci (strojek nadmérné nepretézujte). Umleté maso se uklada do nadoby pod
mlynkem.

Doporuceni

Nemelte zmrazené maso. Pro snadnégjsi €isténi mlynku na maso semelte ke konci tvrdé
pedivo (napf. rohlik, zemli). Casy pfiprav (zpracovani) se pohybuije se v jednotkach minut
a zavisi na mnozstvi, druhu a kvalité pouzitého masa.

Mlynek na mak (C)

Sestaveni (obr. 2c)

Prevodovku A1 nasunte na hfidel kuch. robotu. Viko A2 vlozte na nadobu a pravotoCivym
pohybem zajistéte az do zaklapnuti pojistky bezpecnostniho zafizeni. Nasledné vlozte
sestaveny mlynek na mak C (s volné se otacejicimi kameny C2) na hfidel prfevodovky A1
a pravotocivym pohybem ho upevnéte ve viku nadoby A2. Pfi demontazi mlynku na mak
C postupujte opacnym zplsobem. Pro snadnéjsi Cisténi mizZete mlynek na mak déle
demontovat (viz. odstavec V. UDRZBA).

Pouziti

Pro mleti maku. Jemnost mleti se nastavuje pomoci oto¢ného regulatoru C4. Otacenim
regulatoru pravoto€ivym pohybem zmen$ujete vzdalenost mezi mlecimi kameny a tim

i ménite jemnost/hrubost mleti. Nikdy nepfitahujte mleci kameny nasilim! Mak nasypte
do nasypného prostoru télesa mlynku (maximalni mnozstvi je 150 g), drazky v mlecich
kamenech si sami davkuji mnozstvi zpracovaného maku.

Doporuéeni

Pro mleti pouzijte pouze suchy mak. Pri mleti se musi mak drtit, nikoliv lisovat, aby zUstal
sypky, nezkasovatél a neztratil svoji charakteristickou chut. Casy piiprav (zpracovani) se
pohybuiji se v jednotkach minut a zavisi na mnozstvi, druhu a kvalité pouzitého maku.

Lis na ovoce (D)

Sestaveni (obr. 2d)

Prevodovku A1 nasunte na hfidel kuch. robotu. Viko A2 vlozte na nadobu a pravotogivym
pohybem zajistéte az do zaklapnuti pojistky bezpe&nostniho zafizeni. Na hridel
prfevodovky nasunte aZ na doraz vyhazovac¢ D1. Nasledné viozte podlozku D2 do vika A2
tak, aby vytvorené prolisy v podloZce zapadly do vystupkl ve viku. Na podlozku vlioZte
gumoveé tésnéni D3 tak, aby se nasunulo soucasné i na hfidel pfevodovky A1. Nasledné
vlozZte na tésnéni sitko D4 tak, aby dva vystupky v plastové pfirubé sitka zapadly do
prolisti v podloZce. Nyni viozte do sitka levotocivym pohybem uzsi konec Snekového
podavace A3 tak, aby se nasunul na hfidel prevodovky A1. Zatku D5 zasurite do otvoru ve
Snekovém podavaci az na doraz. Kryt lisu D6 nasunte na sitko a pravoto€ivym pohybem
ho upevnéte ve viku nadoby (vytokovy zlabek sméfuje do zadni Easti nadoby). Nasledné
na otvor v krytu nasunite nasypku A4. Pfi demontazi lisu na ovoce D postupujte opacnym



zpUsobem. Pro uvolnéni (pravotocivym pohybem) Snekového podavace A3 ze sitka
D3 pouzijte vytvoreny prolis v koncovce péchovadla A5.

Pouziti

Umoziiuje lisovat $tavy z mékkych bobulovych a citrusovych plodd. Vylisovana stava
odtéka zlabkem v krytu do pfipravené nadoby a odpad (duznina) se uklada v nadobé pod
lisem. Nezamérniujte si funkci lisu na ovoce s odstredivym odstaviiovacem.

Doporuceni

Citrusové plody zbavte kdry. Pfi lisovani $tavy z rybizu, ponechte nejlépe celé hrozny.
Plody vkladejte do plniciho otvoru tak, aby je Snekovy podavac stacil pobirat

a péchovadlem A5 lehce stladujte. PFi tomto zplsobu zpracovani nedochazi k pretéZzovani
pohonné jednotky. V pfipadég, Ze se nad $nekovym podavac¢em za&ne hromadit vetsi
mnozstvi §tavy, je nutné pohonnou jednotku kuchyiského robotu vypnout, lis na ovoce
demontovat a progistit. Casy piiprav (zpracovani) se pohybuje se v jednotkach minut

a zavisi na mnozstvi, druhu a kvalité pouzitych plodd.

IV. UKLADANI PRIDAVNYCH STROJKU

Skfifka A6 slouzi k bezpecnému a Uspornému uloZeni veSkerého pfislusenstvi, zabraruje
jeho otupeni a mechanickému poskozeni. Na zadni strané jsou otvory pro zavéSeni skfifky
na sténu.

V. UDRZBA

Pred kteroukoli manipulaci s pfidavnymi strojky vytahnéte vidlici napajeciho privodu
pohonné jednotky z el. zasuvky! Nepouzivejte drsné a agresivni Gistici prostredky!
Cisténi prevodovky A1 a unasede C1 provadéjte pouze vihkym hadfikem s piidavkem
saponatu. Ostatni pfislusenstvi ihned po pouziti umyijte v teplé vodé s pridavkem
saponatu (mUzete pouzit i mycku nadobi). Pro snadnéjsi ¢isténi mlynku na mak ho mdzete
demontovat (obr. 3) tak, ze budete otacet regulatorem hrubosti mleti C4 proti sméru
hodinovych rucic¢ek az vysroubujete unase¢ C1, nasledné mizete odejmout mleci kameny
C2. Opacnym zpUsobem provedte sestaveni mlynku na mak. Pri zakladani mleciho
kamene do télesa mlynku je nutné dodrzet spravnou polohu uréenou tfemi vystupky.
Nékteré prisady mohou urcitym zplsobem prislusenstvi zabarvit. To vS§ak nema na funkci
spotrebice zadny vliv a toto zabarveni obvykle za ur&itou dobu samo zmizi. Vylisky

z plastu nikdy nesuste nad zdrojem tepla (napf. kamna, el./plynovy sporak).

A s
vI. EKoLoGIE 2B A X

Pokud to rozméry dovoluji, jsou na v§ech kusech vyti§tény znaky material(l pouzitych na
vyrobu baleni, komponentl a pfislusenstvi, jakoz i jejich recyklace. Uvedené symboly na
vyrobku nebo v privodni dokumentaci znamenaji, Ze pouzité elektrické nebo elektronické
vyrobky nesmi byt likvidovany spole¢né s komunalnim odpadem. Za u¢elem jejich
spravneé likvidace je odevzdejte na k tomu ur€enych sbérnych mistech, kde budou pfijaty
zdarma. Spravnou likvidaci tohoto produktu pomUZete zachovat cenné prirodni zdroje

a napomahéate prevenci potencidlnich negativnich dopadl na Zivotni prostredi a lidské
zdravi, coz by mohly byt disledky nespravné likvidace odpadt. Dalsi podrobnosti si
vyzadejte od mistniho Ufadu nebo nejblizsiho sbérného mista (viz www.elektrowin.cz).

PFi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi predpisy
udéleny pokuty.



Udrzbu rozsahlejsiho charakteru nebo tidrzbu, ktera vyzaduje zasah do
vnitfnich ¢asti spotiebic¢e, musi provést odborny servis! @
Nedodrzenim pokynti vyrobce zanika pravo na zarucéni opravu!

Pripadné dalsi informace o spotfebici ziskate na Infolince 844 444 000 nebo internetové
adrese www.eta.cz.

VIl. TECHNICKA DATA
Hmotnost cca (kg) 3,0

Na vyrobek bylo vydano ES prohlaseni o shodé podle zakona €. 22/1997 Sb. v platném

znéni. Vyrobek spliuje pozadavky nize uvedenych nafizeni vlady v platném znéni:

— NV &. 17/2003 Sb., kterym se stanovi technické pozadavky na elektricka zafizeni
nizkého napéti (odpovida Smérnici Rady ¢. 2006/95/ES v platném znéni).

Na vyrobek bylo vydano prohlaseni o shodé podle zakona ¢. 258/2000 Sb. o ochrané

verejného zdravi v platném znéni. Vyrobek odpovida svymi vlastnostmi pozadavkim

stanovenym vyhlaskou MZ €. 38/2001 Sb. o hygienickych pozadavcich na vyrobky uréené

pro styk s potravinami a pokrmy. Vyrobek je v souladu s Nafizenim Evropského

parlamentu a Rady €. 1935/2004/ES o materidlech a pfedmétech uréenych pro styk

s potravinami.

Nepodstatné odchylky od standardniho provedeni, které nemaiji vliv na funkci vyrobku, si
vyrobce vyhrazuje.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM BABIES
AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS.
THIS BAG IS NOT A TOY.

Nebezpedi uduseni. PE sacek odkladejte mimo dosah déti. Sacek neni na hrani.

VYROBCE: ETA a.s., Poli¢ska 444, 539 01 Hlinsko 1, Ceska republika..



Doplnkové prislusenstvo ku kuchynskym robotom
ETA 0024, ETA 3024, ETA 0027

NAVOD NA OBSLUHU

I. BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA

— Pred prvym uvedenim do prevadzky si pozorne precitajte navod na obsluhu, prezrite si
obrazky a navod si uschovajte

— Vyrobok je uréeny len na pouzitie vdomacnostiach a podobné ucely!

— Spotrebi€ nie je uréeny na pouzivanie osobami (vratane deti), ktorych fyzicka, zmyslova
alebo mentalna neschopnost, ¢i nedostatok sklsenosti a znalosti zabrariuje
v bezpe¢nom pouzivani spotrebic¢a, pokial na nich nebude dohliadané alebo pokial
neboli in§truované, ¢o sa tyka pouzitia spotrebi¢a osobou zodpovednou za ich
bezpecnost. Na deti by sa malo dohliadat, aby sa zaistilo, Ze sa nebudui so
spotrebi¢om hrat.

— Spotrebi¢ nenechavaijte v éinnosti bez dozoru.

— Spotrebi¢ nepouzivajte, ak nepracuje spravne alebo spadol na zem a poskodil sa.
V takychto pripadoch odneste spotrebi¢ do Specializovaného servisu, aby preverili jeho
bezpeénost a funkénost.

— Doplnkové prislusenstvo zlozte presne podfa pokynov v navode na obsluhu, akékolvek
iné kombinacie zloZenia strojcekov su z hfadiska spravnej funkcie nepripustné!

— Doplnkové prislusenstvo nezapinajte bez vlozenych potravin.

— Doplnkové prislusenstvo nevymiefiajte po¢as chodu pohonnej jednotky kuchynského
robota.

— Pred kazdym nasadenim doplinkového prislusenstva na pohonnu jednotku, pred ich
vymenou alebo manipulaciou s nimi a ich pohyblivymi ¢astami vypnite pohonnu
jednotku prepnutim prepinaca do polohy 0. Po skon&eni prace spotrebi¢ vzdy odpojte
od elektrickej siete!

— Ak pocas prevadzky zlozite kryt doplnkového prislusenstva, bezpe&nostna poistka vo
veku zastavi rotujuce Casti, pohonna jednotka vSak zostane stale v ¢innosti! V tomto
stave v Ziadnom pripade nesmiete manipulovat so strojéekmi. Pohonnu jednotku
najskor vypnite prepnutim prepinac¢a do polohy 0!

— Prevodovku A1 a unaSa¢ C1 nikdy neponarajte do vody, ani neumyvajte pod teCucou
vodou!

— Nepouzivajte bezpeénostnu poistku ovladani vekom nadoby A2 na vypinanie
pohonnej jednotky kuchynského robota.

— Skor ako snimete veko nadoby A2, nechajte rotujuce Casti doplnkového prisluSenstva
celkom zastat.

— Nikdy nevsuvajte predmety (napr. prsty, vidlicku, néz, stierku, lyzicu) do nasypnych
otvorov rotujlcich Casti spotrebi¢a a doplnkového prislusenstva (na tento Gcel
pouzivajte prilozené zatlaCadlo A5).

— Ak sa spracuivané potraviny zaénu zachytavat v doplnkovom prislugenstve (napr.
mlynéeku na maso, lise na ovocie), spotrebi¢ vypnite, pridavny strojcek demontujte
a vycistite.

— Pri manipulécii a ¢isteni doplnkového prisluSenstva venujte zvy$enu pozornost
kovovym Castiam (su ostré).

— Vyrobca nezodpoveda za skody spdsobené nespravnym pouzivanim doplnkového
prisluSenstva (napr. znehodnotenie potravin, poranenie, porezanie) a nie je povinny
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poskytnut zaruku na spotrebi¢ v pripade nedodrzania zhora uvedenych @
bezpenostnych upozorneni.

Il. OPIS PRISLUSENSTVA (obr. 1)
A — Spoloc¢né ¢asti prisluSenstva
A1 — prevodovka
A2 — veko nadoby (s mechanickou bezpeénostnou poistkou)
A3 — Spiralovity podavac (pouzitie: mlynéek na méso a lis na ovocie)

A4 — nasypka
A5 — zatla€adlo
A6 — skrinka
B — Mlynéek na méso
B1 — n6z B3 — kryt mlyn¢eka na méso

B2 — vymenitelné platni¢ky (jemné/hrubé mietie)
C — Mlyncéek na mak

C1 — unasac C3 — teleso
C2 — mlecie kamene C4 — regulator mletia
D — Lis na ovocie
D1 — vyhadzovac¢ D4 — sitko
D2 — podlozka D5 — kryt Spiraly
D3 — gumové tesnenie D6 — kryt lisu na ovocie

Il. PRIPRAVA NA POUZITIE

Odstrante vSetok obalovy materiél a vyberte doplnkové prisluSenstvo. Pred prvym
uvedenim do ¢innosti umyte vSetky &asti, ktoré sa dostanu do styku s potravinami,
roztokom teplej vody a saponatu, dokladne ich oplaknite Cistou vodou a utrite dosucha.
Mlyn¢eku na mak umyte iba teleso a mlecie kamene. Mnozstvo spracuvanych potravin
davkuijte tak, aby ste neprekrocCili maximalny objem nadoby vyznaceny ryskou. Vac¢sie
mnozstvo spracuvanych potravin rozdelte na niekofko davok a priebezne kontrolujte
obsah nadoby. Odporuc¢ame obcas pracu prerusit, spotrebi¢ vypnut a odstranit potraviny,
ktoré sa nalepili na doplnkové prislusenstvo ¢i nadobu alebo ich upchali (pozri text I.
BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA). Pre vSetko doplnkové prislusenstva nastavte
regulator otacok na kuchynskom robotu do polohy MAX.

Prevodovka (A1)
Umoznuje znizit otacky hriadela tak, aby nimi bolo mozné pohanat pridavné strojceky.
Prevodovka nevyzaduje Ziadnu $pecialnu udrzbu.

Mlynéek na méso (B)

Zostavenie (obr. 2b)

Prevodovku A1 nasunte na hriadel kuchynského robota. Veko A2 polozte na nadobu

a pravotoCivym pohybom zaistite az do zaklapnutia poistky bezpecnostného zariadenia.
Potom vlozte zvoleny typ platnicky B2 do veka A2 tak, aby priehlbne v platni¢ke zapadli
do vystupkov vo veku. Na platni¢ku vlozte n6z B1. Potom favoto€ivym pohybom nasurite
na hriadel prevodovky A1 SirSim koncom $Spiralovy podavac A3 tak, aby n6z zapadol do
vystupku na Spiralovom podavaci. Kryt mlyn¢eka B3 nasurnite na Spiralovy podavac

a pravotoCivym pohybom ho upevnite na veko nadoby. Potom do otvoru v kryte mlynceka
nasunte nasypku A4. Pri demontazi mlynCeka na méso B postupujte opacnym spdsobom.
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Pouzitie

Umozhuje pomletie vSetkych druhov mias bez kosti, koze a Sliach. Pouzitim
vymenne;j platni¢ky B2 s rdznymi otvormi mozete si zvolit bud jemné, alebo hrubé mletie
masa. Maso si najskér nakrajajte na kocky (asi 3 x 3 x 3 cm). Jednotlivé kiisky masa
vkladajte do plniaceho otvoru krytu a zatlaCadlom A5 zfahka tlacte az k Spirdlovému
podavacu (strojéek nadmerne nezatazujte). Pomleté médso pada do nadoby pod
mlynéekom.

Odporucania

Nemelte zmrazené méso. Aby sa strojcek lahSie Cistil, na zaver pomelte tvrdé pecivo
(napr. rozok, zemlu). Cas pripravy (spracovania) sa pohybuje v mindtach a zavisi od
mnozstva, druhu a kvality pouzitého méasa.

Mlynéek na mak (C)

Zostavenie (obr. 2¢)

Prevodovku A1 nasunte na hriadel kuchynského robota. Veko A2 polozte na nadobu

a pravotoCivym pohybom zaistite az do zaklapnutia poistky bezpe€nostného zariadenia.
Potom vlozte zostaveny mlyn€ek na mak C (s volne sa ota€ajucimi kamenimi C2) na
hriadel prevodovky A1 a pravotocivym pohybom ho upevnite vo veku nadoby A2. Pri
demontazi mlyn&eka na mak C postupujte opacnym spdsobom. Na fahSie Cistenie mozete
mlynéek na mak este viac rozmontovat (pozri text V. UDRZBA).

Pouzitie

Na mletie maku. Jemnost mletia nastavte oto¢nym regulatorom C4. Otac¢anim regulatora
pravotoivym pohybom sa zmensuje vzdialenost medzi mlecimi kamerimi, a tym sa meni
jemnost mletia. Nikdy nepritahujte mlecie kamene nasilim! Mak nasypte do nasypného
priestoru telesa mlynéeka (maximalne 150 g), drazky v mlecich kamernioch samé davkuju
mnozstvo spracuvaného maku.

Odporucanie

Melte iba suchy mak. Aby mak zostal sypky, mak sa pri mleti musi drvit, a nie lisovat. Inak
by stratil svoju charakteristickt chut. Cas pripravy (spracovania) sa pohybuje v minttach
a zavisi od mnozstva, druhu a kvality pouzitého maku.

Lis na ovocie (D)

Zostavenie (obr. 2d)

Prevodovku A1 nasunte na hriadel kuchynského robota. Veko A2 viozte na nadobu

a pravotoCivym pohybom ju zaistite az do zaklapnutia poistky bezpe&nostného zariadenia.
Na hriadel prevodovky A1 nasunte az na doraz vyhadzova¢ D1. Potom vlozte podlozku
D2 do veka A2 tak, aby priehlbne v podlozke zapadli do vystupkov veka. Na podlozku
vlozte gumové tesnenie D3 tak, aby sa nasunulo suc¢asne aj na hriadel prevodovky A1.
Potom vlozte na tesnenie sitko D4 tak, aby dva vystupky v plastovej prirube sitka zapadl|i
do priehlbni v podlozke. Potom vloZte do sitka favoto&ivym pohybom uZsi koniec
Spiralového podavaca A3 tak, aby sa nasunul na hriadel prevodovky A1. Kryt D5 zasurite
do otvoru v $pirdlovom podavaci az nadoraz. Kryt lisu D6 nasurite na sitko a pravotoCivym
pohybom ho upevnite do veka nadoby (vytokovy pyStek smeruje do zadnej ¢asti nadoby).
Potom na otvor v kryte nasunte nasypku A4. Pri demontazi lisu na ovocie D postupujte
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opacnym spdsobom. Na uvolnenie (pravoto¢ivym pohybom) $piralového podavaca @
A3 zo sitka D4 pouzite vytvorenu priehlbinku na konci zatlacadla A5.

Pouzitie

Umozniuije lisovat $tavy z mékkych bobufovych a citrusovych plodov. Vylisovana $tava
odteka pystekom do pripravenej nadoby a odpad sa uklada v nadobe pod lisom.
Nezamienajte si funkciu lisu na ovocie s odstredivkovym odstavovacom.

Odporucanie

Citrusové plody zbavte kory. Pri lisovani $tavy z ribezli ponechajte ich v celych
strap&ekoch. Plody vkladajte do pIniaceho otvoru tak, aby ich Spiralovy podavac stacil
zbieraf a zatlacadlom A5 ich zfahka stlacajte. Pri tomto spdsobe spracovania sa
neprefazuje pohonna jednotka. V pripade, Ze sa nad $pirdlovym podava¢om zacne
sustredovat va¢sie mnozstvo Stavy, treba zastavit pohonnu jednotku, lis na ovocie
demontovat a predistit. Cas spracovania sa pohybuje v minttach a zavisi od mnozstva,
druhu a kvality spracuvanych plodov.

IV. UKLADANIE PRIDAVNYH STROJCEKOV

Na odkladanie stroj¢ekov je uréena skrinka A6, ktora zabezpecuje ich Usporné

a bezpecné uloZenie a chrani ich pred otupenim a mechanickym poskodenim. Na zadnej
strane ma skrinka otvory umoZniujlce jej zavesenie na stenu.

V. UDRZBA

Pred kazdou manipulaciou s pridavnymi strojéekmi vytiahnite vidlicu napajacieho
privodu pohonnej jednotky z elektrickej siete. NepouZivajte drsné a agresivne Cistiace
prostriedky! Prevodovku A1 a unasa¢ C1 Cistite iba vihkou handri¢kou namoc¢enou

v roztoku vody a saponatu. Ostatné prislusenstvo ihned po pouziti umyte v teplej vode

s pridanim saponatu (mozno pouzit aj umyvacku riadu). Aby bolo mozné mlyn¢ek na mak
fahsie Cistit, mozno ho demontovat (obr. 3) tak, ze budete otacat regulatorom hrubosti
mletia C4 v protismere hodinovych ruciciek, az kym nevyskrutkujete unasa¢ C1. Potom
mozZete shat mlecie kamene C2. Cisty mlynéek na mak zlozte opa&nym spdsobom. Pri
zakladani mlecieho kamena do telesa mlynéeka treba dodrzat spravnu polohu uréenu
tromi vystupkami. Niektoré prisady mézu uréitym spdsobom zafarbit prisluSenstvo. Nema
to vplyv na funkciu spotrebiCa a zafarbenie sa zvyCajne po uritom ¢ase samo strati.
Vylisky z plastu nikdy nesuste nad zdrojom tepla (napr. kachfami, elektrickym/plynovym
sporakom).

N e ()
VI, EKOLOGIA 2D ER X
Ak to rozmery umoziuju, na vSetkych dieloch su vytlatené znaky materialov, ktoré su
pouzité na obalovy material, komponenty a prislusenstvo, ako aj na ich recyklovanie.
Uvedené symboly na vyrobku alebo v sprievodnej dokumentacii znamenaju, ze pouzité
elektrické alebo elektronické vyrobky nesmu byt likvidované spolo¢ne s komunalnym
odpadom. Za Ucelom spravnej likvidacie vyrobku ho odovzdajte na uréenych zbernych
miestach, kde budu prijaté zdarma. Spravnou likvidaciou tohto produktu pomézete
zachovat cenné prirodné zdroje a napomahate prevencii potencialnych negativnych
dopadov na zivotné prostredie a fudské zdravie, ¢o by mohli byt désledky nespravnej
likvidacie odpadov. Dal$ie podrobnosti si vyZiadajte od miestneho tradu alebo

13



najblizSieho zberného miesta (vid www.envidom.sk). Pri nespravnej likvidacii tohto
druhu odpadu moézu byt v stlade s narodnymi predpismi udelené pokuty.

Udrzbu rozsiahlejSieho charakteru alebo tidrzbu, ktora vyzaduje zasah do
vnutornych &asti spotrebi¢a, musi vykonat iba Specializovany servis!
Nedodrzanim pokynov vyrobcu zanika pravo na zaruénu opravu!

Pripadné dalSie informacie o spotrebici ziskate na internetovej adrese www.eta.sk.

VII. TECHNICKE UDAJE
Hmotnost priblizne (kg) 3,0

Na vyrobok bolo vydané ES vyhlasenie o zhode podfa zakona €. 264/1999 Z.z. v plathom
zneni. Vlyrobok spifia poziadavky niz$ie uvedenych nariadeni vlady v platnom zneni:
— NV ¢&. 308/2004 Z.z., ktorym sa ustanovuju podrobnosti o technickych poziadavkach

a postupoch posudzovania zhody pre elektrické zariadenia, ktoré sa pouzivaju

v ur€itom rozsahu napétia (zodpoveda Smernici Rady ¢. 2006/95/ES v platnom zneni).
Na vyrobok bolo vydané vyhlasenie o zhode podfa zakona €. 272/1994 Z.z. o ochrane
zdravia ludi v platnom zneni. Vyrobok je v sulade s Nariadenim Eurépskeho parlamentu
a Rady ¢. 1935/2004/ES o materialoch a predmetoch ur€enych pre styk s potravinami.
Vyrobca si vyhradzuje nepodstatné zmeny Standardného vyhotovenia, ktoré nemaju vplyv
na funkciu vyrobku.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM BABIES
AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS.
THIS BAG IS NOT A TOY.

Nebezpecenstvo udusenia. PE vrecko odkladajte mimo dosahu deti. Vrecko nie je na
hranie.

VYROBCA: ETA a.s., Poli¢ska 444, 539 01 Hlinsko 1, Ceska republika.

VYHRADNY DOVOZCA PRE SR: ETA - Slovakia, spol. s r.0., Stara Vajnorska 8,
831 04 Bratislava 3
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JononHutenbHble NPUHAaAIEXHOCTU K KYXOHHOMY KOMGaHy @
ETA 0024, ETA 3024, ETA 0027 ‘

PYKOBOACTBO MO 3KCITYATALINN

|. NIPABUJIA BE3OMNMACHOCTH

- Mepen nepBbIM NpUMeHeHNeM nprubopa cnegyeT BHUMATENbHO O3HAKOMUTLCA
C CoOep>XXaHMeM HacTOALLEN UHCTPYKLUMMN BKIHOYAA PUCYHKM U MHCTPYKLIMIO COXPaHUTD.

- Mpnbop npegHasHavyeH UCKOYUTENBHO ANA 6bITOBbIX HYXA!

- He no3BonauTte 6€3 npucMoTpa MaHUNysiMpoBaTb C NpUGoOpoOM AEeTAM UNKU APYTUM
Heaeecnoco6HbIM nuuam!

- He octaBnAaunTe 6€3 npucmoTpa BKIHOYEHHbIM Npubop!

- Hukorga He nonb3ynTteck NpubopoM B criyyae ero HernpasuibHOM paboTel (ynan Ha non
1 nospegunca). B Takom cnyyae oTHecUTe nsgenve B cneumanmavpoBaHHyLo
3/1EKTPOMACTEPCKYHO Ha MPOBEPKY ero 6€30MacHOCTV U NpaBusibHON paboThbl.

- JlononHUTENbHBbIE NMPUHAANEXHOCTY COBMPUTE B COOTBETCTBUM C YKa3aHUeM no
akcnnyaTaumm, nobble apyrme KoMbuHaLumm c60pKn NPUHAANEXHOCTEN C TOYKM 3PEHUA
npaBunbHON paboTbl U3a4enna HegonyCcTUMb!

- MpuHaanexHocTn He MeHANTe BO BpemA paboTbl ABUratena KyxoHHoro pobotal

- MNepen KaxxapIM HacaXkuBaHMeM NPUHAANEXHOCTEN Ha ABUraTesb UM nx 06MeHoM
1 BO BPEMA Kakon nmbo MaHunynaumm ¢ NPUHaANEXHOCTAMU U UX ABUXKYLLUXCA
OeTanen BbIKNioYUTe ABuUraTenb NOBOPOTOM Nepeknioyartena B nonoxexHve “0” n nocne
OKOHYaHuA paboTbl OTCOEAUHUTE N3AENMEe OT PO3ETKU ANeKTpnyeckon cetu!

- B cnyyae cny4anHoro CHATUA KpbIlWeK NPUHaANeXXHOCTen BO Bpemsa paboTbl 3aenva
nponsonget, bnarogapa NpefoxXpaHNTENto HaXo4ALErocA B KpbILKe, OCTaHOBKa
BpaLlaloLwmxca getanemn NnpuHaaneXHocTen, XoTa ABuraTenb He nepekpallaeT
paboTtaTb! B aTOM cny4ae He no3BonAeTcA kakaa NMMbo MaHunynAaumA
C NPVHAANIEXXHOCTAMMW, ABUraTenb CHavana HeobxoAuMO BbIKITIOYUTb YCTAHOBMB
nepekrnoyartesnb B nonoxexve "0”!

- Kopobky nepegay A1 1 noBogok C1 HuKoraga He norpy>kante B BOAY U HE MPOMbIBanTe
nopn cTpyew soapil!

- He nonb3yntecb npenoxpaHnTenem ynpaenAaeMbiM KpbiKon cocyaa A2 anA
BbIKJTIOYEHMA ABUraTena KyXOHHOro pobora.

- MNpexae 4Yem yoanuTb KpbILWKY cocyaa A2 noXauUTech Noka Bpaluarowmecs getanm
NPUHaANEXHOCTEN NOMHOCTHIO OCTAHOBATCA.

- Hukorpa He cynTe npeameThbl (HanpyMep nanew, BUSIKY, HOX, JTIOXKY, LinaTesib)

B 3arpy304Hble OTBEPCTMWA, Bpallalowmxca getanen n3genva n npuHagnexHocTen (ana
3TOW Uenun Nonb3ynTech TOJIbKO NpunaraemMbiM Tofikatenem A5).

- Ecnu nepepabaTtbiBaeMble NPOAYKTbI HAYHYT NPUANNATECA K MPUHAANEXHOCTAM
(Hanpumep mAcopybKe, COKOBbDKUMAIIKE) U34ENNE BbIKIIOYUTE, CHUMUTE
[OMONMHUTENBHOE NPUCNOCOBNEHNE U BBIYUCTUTE.

- Bo BpemsA paboTbl 1 O4ULLEHWA AONONHUTENbHBIX NpUcnocobnexHunin cobnojante
MOBbILUEHHYO OCTOPOXHOCTb, MeTaNIM4eckme AeTanm O4eHb OCTpbIe.

- MNpousBoauTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTH 3a yLiepb, BbI3BaHHbIA HEMPaBUILHOW
aKcnnyaTaumen ONONHUTENBHBIX MPUCMNOCOBNEHWIA.
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@ Il. OMUCAHME NPUBOPA (puc. 1)
A - O6lume geTanu NpuHaae)XXHocTen
A1 — Kopobka nepegad
A2 — KpblWwkKa cocyna (C MexaHN4eCKM NpeaoxpaHuTenem)
A3 — WHeK (anA MACOPYOKUN 1 COKOBBIKMMANKN)
A4 — BOpoHKa
A5 — NNacTMKOBbLIV ToNKaresb
A6 — kopobKa ANnAa XpaHeHVA NPUHaLNEXHOCTEN
B - MAacopy6ka
B1 - Hox
B2 — cMeHHble NNacTUHKN (MENKNIA/KPYNHbIA MOMOS)
B3 — KpbiwKa MACOPY6KHM
C - MenbHuua Ha MakK
C1 - noBoaok
C2 - xepHoBa
C3 - kopnyc
C4 - perynatop nomona
D - CokoBbDKUMarnka
D1 - BblTankueatens
D2 - nogknaagka
D3 — pe3nHoBOe ynnoTHeHne
D4 - cuteuko
D5 — npobka wHeka
D6 — KpblLWKa COKOBbIXMMANKH

lll. 1OAroTOBKA K YNOTPEBJIEHUIO

YpanvTe BeCb yNakoBOYHbIV Marepuan n BblITAHUTE npucnocobnenuva. MNMepen nepebiv
NpUMEeHeHeM NoMonTe Bce AeTanu, KOTopble MOryT HaxoAMTbCA B npouecce paboTbl

B KOHTaKTe C NpoAyKTamu, B ropAYei BoAe ¢ J06aBKOW MOKLLEro CpeacTsa, TwaTenbHO
OMOJSIOCHUTE Y BblTEpUTE. Y MeNbHMLbBI HA Mak NOMONTE TOJIbKO KOPMYC U XXEPHOBA.
KonunyectBo nepepabatbiBaeMbix MPOAYKTOB HE AOKHO NEPeBbICUTbL MaKCUMarbHbIN
06bem cocyna 0603Ha4eHHOro OTMETKOW. bonblioe KonmyecTBo NepepabaTbiBaeMbIX
NPOAYyKTOB HEOOXOAUMO Pa3AennTb Ha HECKOMbKO NMOPLIMIA U PErynAPHO KOHTPONMPOBATb
copepxxaHue cocyna. PekomeHnayem Bo Bpema paboTbl BpeMA OT BPEMEHU caenarb
nepepbIiB, U3AeNNE BbIKMIOYUTb W yOANUTb CyYaHO NPUAMMLIME NPOAYKThI UK
NpOoAyKTbl 3aCOpMBLUME AOMNOSIHUTENbHbIE MPMUCNOCObeHnA nnm cocya (CMoTpu o63au

I. NIPABUJIA BE3OIMACHOCTMW). MNpu pa6oTe ¢ ntobbiMu NPUCNocobneHnamy NoBepHUTe
perynAatop o60poTOB KyxXOHHOro KombanHa B nonoxexve "MAX”.

Kopo6ka nepepnay (A1)

MpepHasHayeHa onA NoHMXeHMA 060pOTOB Bana NPUBOAHON eaAnHULbI KYXOHHOIO
KombanHa Tak, 4Tobbl MMV MOXHO 6bIfI0 MPUBOANTL B ABMXKEHWUE AOMONHUTESbHbIE
npucnocobneHunsa. OHa He Hy>XJaeTcA HU B KaKOM CreLmnanbHOM YXoe.

Macopy6ka (B)

C6opka (puc. 2b)

Kopobky nepegay A1 nocagute Ha Ban KyXOHHOro kombanHa. Kpbiwky A2 nonoxxure Ha
cocyn 1 MOBOPOTOM B MPaByO CTOPOHY 3adMKCMpynTe OO LWenyka npefoxpaHmTens.
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BcTtaBbTe nnactuHkm B2 B Kpbiwky A2 Tak, 4To6bl Nasbl Ha NAaCcTUHKE CoBManu
C nasamu B KpbllKe. Ha nnacTuHKy nonoxuTte Hox B1. [iBuxxeHnem B nesyto
CTOPOHY nocaanTe Ha Ban Kopobku nepenad A1 6onee WNMPOKMM KOHLUOM LIHEK A3 Tak,
4TO6bI HOX coBNan ¢ nazamu WwHeka. Kpbiwky mAacopybkun B3 nocagnTte Ha WHeK

1 ABUXKEHMEM B MPaBYO CTOPOHY 3aKpenuTe ee B KpbILKy cocyaa. [ocne aToro

B OTBEPCTME KPbILKN MACOPYOKN BCTaBbTe BOPOHKY A4. Pa3bopKy nsgenma nposoanTe
obpaTHbIM MyTeMm.

MpumeHeHune

[na nomona noboro Buaa maca. Npu ncnonb30BaHUM CMEHHON NnacTuHkK B2 ¢ pasHbivm
OTBEPCTMAMN MOXETE BblOpaTb MENKW Ui rpybeii nomosn MAca. Nepen nomMonom MAco
nopexTe Ha Kybuku pasmepa npnbnuauntensHo 3x3x3 cm. OTaenbHble KYCOUYKMN MAca
NOXWUTE B OTBEPCTUA KPbILWKK U Tonkartenem A5 cnerka np>KMUTe K LUHEKY
(npucnocobnexve He neperpyxanTe). [oToBbIN hapLl yKnaabiBaeTcA B COCyae noj,
MACOPYOKOWA.

MpumeyaHue

Huvkorgoa He nepemanbiBaiTe 3aMOPOXEHHOEe MACO. [nA yaobHOro o4mLEeHNA MACOPYOKU
K KOHLY paboTbl nepemMonute 4epcTBbln xneb. Bpema noarotosku (nepepaboTku)
NPOAYKTOB B NpeAenax eavHnL MUHYT U 3aBMUCUT OT KONMYECTBa, BMAa U KavyecTsa
MCMonb3yemoro MAca.

Uspenue anAa nomosna maka (C)

C6opka (puc. 2c)

Kopobky nepepay A1 HageHbTe Ha OCb KyXOHHOro KombanHa. Kpbiwky A2 nonoxuTe Ha
€MKOCTb 1 MOBOPOTOM B NPaBytO CTOPOHY 3adhMKCMpPynTe 4O Lenyka npesoxpaHuTena.
Mocne aToro cobpaHHyto MenbHUUy Ana noMmona maka C (co cBob60oaHO BpallaoLWLmMMmCA
>xepHoBamun C2) noctaBbTe Ha OCb KOPOOKM nepesad A1 1 MOBOPOTOM B MpaByd CTOPOHY
3admKenpynTe B Kpbllwke eMKocTy A2. PasbopKy MenbHMLbI NPOBOAUTE 06paTHbIM
crnoco6bom. [inA yao6HOWM 0O4MCTKU MOXETE MeNbHULY MOMHOCTLIO pa3obpath (cMm. absau V.
yxopn).

MpumeHeHune

[nAa nomona maka. TOHKOCTb MOMONa perynmpyeTcA Bpatjatrowmm perynatopom C4.
BpaliueHuem perynatopa B NpaByto CTOPOHY YMEHbLUAETE PACCTOAHNE MEXOY XXepHOBaMu
ONA nomona v Tem MeHseTe TOHKOCTL/rpybocTe nomona. Hukorga He nputAruBanTe
KaMHu rpy6om cunoun! Mak 3acbinbTe B 3arpy304HYO0 BOPOHKY KOpryca MesbHULbI
(MakcumanbHoe KonmyecTBo 150 r), nasbl HA XXEPHOBAX camMu PerynmpyoT KONMYecTBo
nepepabaTbiBAEMOro maka.

PekomeHpauum

[inA nomona ncnonb3ymnTe TONbKO Cyxor Mak. Mpu nomone mak [omkeH ApobuTbeA, a He
npeccoBaTbCA, Tak YTObbl OCTaBasICA CbiNy4UM U HE MNOTEPAS CBOW XapaKTepUCTUYECKUI
BKyC. Bpemsa npurotoBneHua (nepepaboTku) B eavHMLAX MUHYT U 3aBUCUT OT
KONM4YecTBa, BUAa 1 KayecTBa MCrosib3yeMoro maka.
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CokoBbbkumarnka (D)
@ C6opka (puc. 2d)
Kopobky nepenay A1 BCTaBbTe Ha OCb KyXOHHOrO KombanHa. Kpbiwky A2 nonoXxute Ha
€MKOCTb 1 MOBOPOTOM B NPaBytO CTOPOHY 3adhMKCMPynTe 4O Lenyka npesoxpaHnTena.
Ha ocb KOpobku nepepad HacaguTe Ao yrnopa Bbitankmsatens D1. MNoTtom BcTaBTe
noaknanky D2 B KpbilwKy A2 Tak, 4TO6bl 06pasoBaBLUMecA Nasbl B NOAKNaAKe coBnanm
C nasamu B KpblWwKe. Ha nogknaaky HageHbTe pe3amHoBoe ynnoTHeHue D3 Tak, 4Tobbl
O[HOBPEMEHHO HaAEeNoCh U Ha 0Cb KOpPobkm nepedad A1l. lNocne 3TOro NoNoXuTe Ha
ynnoTHeHune cutedko D4 Tak, 4Tobbl ABA BLICTYNA B M1aCTMAccoBOM chnaHue cuteyka
coBrnanu ¢ nasamu B noaknaake. Tenepb BAOXWTE B CUTEYKO NeBOBPALLAIOLLNM
OBWDKEHNEM Y3KUI KOHeL WHeka A3 Tak, 4Tobbl oaencA Ha 0cb KOpobku nepeday A1l.
Mpobky wHeka D5 BCcyHbTE B 0TBEPCTME LWHEKa A0 ynopa. KpbilKy COKoBbXKMManku D6
O0fleHbTE Ha CUTEYKO 1 NpaBOBpPAaLLAOLLMM ABMKEHNEM €€ YKPENUTE K KPbILLKE EMKOCTH
(BbINYCKHOE OTBEPCTME HAMPaBEHO B 3a4HIOI0 HYacTb eMKOCTH). [TOTOM Ha OTBepcTue B
KpbILWKe BCTaBbTe BOPOHKY A4. Pasbopky cokoBbbknmanky D npoBoaute obpaTHbIM
cnocobom. [1nAa ocBoboXaAeHUA (NpaBoBpaLLaloLLMM ABMKEHNEM) WwHeka A3 U3 cutedka
D3 ncnonb3ynTe cneumanbHbIn KoY CAENaHHbIN B BEPXHEW YacTu NNacTUKOBOroO
Tonkarena Ab.

MpumeHeHue

MpepHa3HayeH AnA BbDKMMaHWA COKa N3 MenKnx ArogoobpasHbIX U LMTPYCOBbIX NI0L0B.
BbIkaTblil COK CTeKaeT CMBOM B KPbILLKE B MPUIOTOBMEHHYIO NOCYyAy U 0TX0Abl (MAKOTb)
cobupatoTcA B EMKOCTU NOA BbDKUMAankon. He nytante yHKUMIO COKOBBDKUMANKN AnA
(PPYKTOB C LLIEHTPOOEXKHOM COKOBBIKMMANKOW AN1A LMTPYCOBbIX.

PekomeHpauumu

OumncTtute umTpycsl. MNpy BbDKMMaHNM COKa U3 CMOPOAMHBI, JyyLle BCero OCTaBuTb BCIO
KMCTOuKY. MnoAabl NoXuTe B 3arpy304HOE OTBEPCTME N Crerka npyxumante Tonkarenem
A5 Tak, 4TObbI WHEK ycneBan 3axsaTbiBaTtb nnoabl. [1py Takom cnocobe nepepaboTku He
npoucxoaounT neperpyska asuratenA. Ecnun Had WHeKoOM Ha4YnHaeTCA HaKaninBaTbCA
60nbLLOe KONMYECTBO COKa, TO HEOBXOAMMO ABUraTeslb KyXOHHOro KombamHa
BbIK/IOYUTb, COKOBBIKMMANKy pasobparb 1 BblYMCTUTL. Bpema npurotoBnexns
(nepepaboTku) B eAMHMLAX MUHYT U 3aBUCUT OT KONMYECTBA, BUAA 1 KayecTBa
MCMOSb3yeMbIX MI0A0B.

IV. XPAHEHUE OOMNOJIHUTESNbHbIX MPUHALONEXHOCTEN

Kopobka A6 npegHasHayeHa K 6e30rnacHoOMy 1 6epeXKHOMY XpaHeHMIo BCex
NpUHaANEXHOCTEN, NPEnATCTBYET X 3aTYMIEHWIO UM MEXaHUYECKOMY MOBPEXAEHMIO.
Ha 3agHein cTtopoHe KOpobKy pacnonoXeHbl 0TBEPCTUA ANA 3aBELLUNBAHNA K CTEHKE.

V. yXon 3A USOEJTMEM

Mepen KaXkaon MaHUNYIALUENA C AOMOJIHUTESIbHbIMU NPUHAANEXHOCTAMM
OoTCOoeAVHUTE LUTENncesibHY0 BUJIKY LUHYpPa NUTaHUA OBUraTesia OT PO3eTKU
anekTpuyeckon cetu! He npumeHsanTe abpasuBHble U arpecCUBHbIE YACTALLME
cpeanctal OumcTky kKopobku nepenayd Al v nosogka C1 NpoBOAMTE TONMBKO BMaXXHOM
TPAMKON C MOKOLWMUM cpeacTBoM. OcTanbHble NPUHAANEXHOCTU cpasy nocne
MCMoNb30BaHNA NOMOWTE B TEMON BoAe ¢ 40O6ABKOWN MOKLLEro cpeacTaa (MoxeTe
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MCMOMb30BaTh Tak>Ke MOCYAOMOEYHYIO MalUVHKY). [na ynobHOM OUNCTKN MOXeTe
MenbHULY pasobpaThb (puc. 3) BpalleHnem perynaTopa rpybocty nomona C4
NMPOTMB HaNpaBfieHWA YaCOBOW CTPENKM Nnoka He OTKpyTMTe nosoaok C1, nocne

3TOro MoXeTe BbITawumTb >kepHoBa C2. C60pKy n3genva AnAa nomona Maka npoBoauTe
06paTHbIM nyTem. |-|pl/l BKNnaabiBaHUW >X€EPHOBOB B KOPNyC MenbHULbI H906X0,D,I/IMO
cobntofaTh NpaBuIbHOE MOTOXEHWE onpeaeneHHoro TpemMaA BbiCTynaMmu. HekoTophble
[060BKUW MOryT onpeaeneHHbIM crnocoboM NPUHaANeXHOCTH OKpacuTb. OTO He ABNAETCA
fedbekTom nprbopa, okpacka Yepes HeEKOTopoe BpeMa ucyesaeT. [NnacTMaccoBble
NPUHAANEXXHOCTU HU B KOEM CllyHae He CyLuMTe Ha UCTOYHMKOM Ternna (Hamnp. NevyKon,
3./ra30BOW MINTOMN).

; SHK

VI. OXPAHA OKPY)XAIOLWWEW CPEAbI %% EA <

Ha Bcex 4acTAx NnocTaBnAemMoro n3aenua, pasmepbl KOTOPbIX 3TO AOMYCKaloT, yka3aHo
0603Ha4YeHne maTepuana, UCnonb30BaHHOIO AJ1A U3rOTOBIEHNA YNAKOBKU, KOMMOHEHTOB
1 NPUHAANEXHOCTEN C yKasaHnem crnocoba nx nepepaboTtku. B cnyyae, ecnu
ANeKTpUYeCKnn Npnbop bonblue He PYHKUMOHWNPYET, ero crneayeT yTunmsmpoBaTb

C HarMeHbLUUM yLepboM AnA OKpy>KatoLlen cpeabl, B COOTBETCTBUM C HOPMATUBHbIMU
akTamu opraHoB Baluero mecTHoro camoynpasneHua. B 6onblumHcTBe cnyvaes Bbl
MOXeTe caaTb NpUbop B MECTHOM MYHKTE Npuema BTOPUYHOTO CbIpbA.

TexHu4yeckoe obcnyxuBaHue npubopa KanuTanbHOro xapakrtepa unm Tpebytoulee
BMeLlLaTeNIbCTBO B €ro BHYTPEHHUE YacTU MOXKET NPOBOAUTbL TOJIbKO
cneunanusMpoBaHHaA PeMOHTHaA macTepckas!

HecobniogeHue ykasaHuili npomssoauTena nuwaeT notpeburtena npasa
rapaHTUMHOro pemoHTa!

VIl. TEXHUWHECKUE XAPAKTEPUCTUKU
Macca (kr) 3,0

M3penve cooTBETCTBYET AEVCTBYIOLMM HOPMaM TEXHUKKU 6e3onacHocTu 1 upekTusam
EBponeiickoro napnameHTta n Coseta 2006/95/EC.

W3 penve cooTBeTcTByeT Ykasy EBponeinckoro napnamenta n Coseta Ne 1935/2004/EC
06 maTepvanax v npegmeTax npeaHasHa4YeHHbIX ANA KOHTaKTa ¢ NpoAyKTamu.

3aB0o4—13roTOBMTE b OCTaBMAET 3a COBOM NPaBo BHOCUTL B KOHCTPYKLMIO U34enna
COOTBETCTBYIOLUME U3MEHEHWA, HE BAMAIOLLME Ha ero paboTy.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM BABIES
AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS.
THIS BAG IS NOT A TOY.

OnacHocTb yaylwenns. He gaBaiite geTam, BO3MOXHOCTb OCTYra K noMaTnieHHOBOMY

nakety. [akeT He npegHa3Ha4yeH A7 Urpbl.

ETA a.s., Poli¢ska 444, 539 01 Hlinsko 1, Czech Republic

ME10
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Segédgépek az ETA 0024-es, ETA 3024-es, ETA 0027-es haztartasi
konyhagéphez

KEZELESI UTMUTATO

I. BIZTONSAGI ELOIRASOK

- A készlilék Uzembehelyezése el6tt figyelmesen olvassa el a haszndlati utasitast,
tanulmanyozza at az dbrakat, majd az utmutatot gondosan 6rizze meg.

- A termék kizardlag haztartasi vagy hasonlé célokra késziilt!

- Gyermekek és nem jogképes személyek a késziiléket feliigyelet nélkiil nem
hasznalhatjak!

- A késziiléket ne hagyja bekapcsolt allapotban feliigyelet nélkiil!

- A készliléket ne hasznadlja, ha nem mikodik megfelel6en, ha leesett a foldre és
megseérilt. Ebben az esetben a készllék biztonsagos és helyes miikbdését
szakszervizben ellendriztesse.

- A segédgépeket pontosan a kezelési Utmutato utasitasai szerint allitsa 6ssze, barmilyen
mas Osszeallitasi kombinacié a helyes miikddés szempontjabdl tilos!

- A segédgépek cseréje a meghajtd egység mikoddése kdzben tilos!

- A segédgépeknek a meghajté egységre valo csatlakoztatasa vagy cseréje el6tt, vagy
a segédgépekkel és mozgo részeivel vald barmilyen manipulacio elétt kapcsolja ki
a meghajté egységet a kapcsold "0" allasba helyezésével és a munka befejezése utan
mindig aramtalanitsa a készuléket!

- A segédgépek fedelének a véletlen levételekor miikddés kdzben a biztonsagi reteszeld
megallitja a segédgépek forgd részeit, de a meghajtoé egység tovabbra is mikodésben
marad! Ebben az allapotban tilos barmilyen manipulacié a segédgépekkel, ehhez elébb
ki kell kapcsolni a meghajtd egységet a kapcsold "0" allasba helyezésével!

- A sebességvaltét (A1) és a tovabbité tengelyt (C1) ne meritse vizbe és ne mossa
vizsugar alatt!

- A tartaly (A2) fedelével mikddtetett biztonsagi reteszelét ne hasznalja a meghajtd
egység kikapcsolasahoz.

- Miel6tt leveszi a tartaly (A2) fedelét, varja meg, amig a segédgépek forgorészei teljesen
megallnak.

- A toltényilasba, a készlilék és a segédgépek forgdrészeibe semmilyen targyat ne
helyezzen (pl. villat, kést, lapatkat, kanalat), erre a célra csak a mellékelt tdmd&rudat
hasznalja A5.

- Amennyiben a feldolgozott élelmiszer a segédgép (pl. a husdaralé, gyiimélcsprés)
falara ragad, kapcsolja ki a késziiléket, szerelje szét a segédgépet és tisztitsa ki.

- A segédgépek kezelése és tisztitdsa soran fokozott figyelmet szenteljen a fém
alkatrészeknek (nagyon élesek).

- A gyarté nem felel a segédgépek és tartozékok nem rendeltetésszerl hasznalatabol
eredé karokeért és sériilésékért (pl. az élelmiszer nem megfelel6 feldolgozasa,
késbetét okozta sériilések).

Il. A TARTOZEKOK LEIRASA (1. 4bra)
A - A tartozékok kdzos részei

A1 — sebességvaltd A4 — betoltétalca
A2 - a tartaly fedele (mechanikus biztonsagi retesszel) A5 — tdmdérud
A3 - csiga (a husdaraléhoz és a gylimolcspréshez) A6 — tartozékszekrény
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B - Huasdaralé
B1 - kés ®
B2 - cserélhetd lyuktarcsak (finom / durva &rlés)
B3 - husdaralé fedele

C - Makdaralé

C1 - tovabbito tengely C3 - daralohaz

C2 - 6rl6kdvek C4 - 6rlési finomsagszabalyzo
D - Gyiimélcsprés

D1 - kidobd D4 - sz(ré

D2 - alatét D5 - csigadugo

D3 — gumi tdmités D6 — gyumdlcsprés fedele

lll. ELOKESZITES A HASZNALATRA

Tavolitsa el az sszes csomagoldanyagot és vegye ki a segédgépeket. Els6é hasznalat el6tt
mosogatdszeres meleg vizben mossa meg a készulék azon részeit, melyek érintkeznek az
élelmiszerrel, majd alaposan Oblitse le tiszta vizzel és tordlje szarazra. A makdaralonal
csak a daralohazat és az driékdveket mossa meg. A feldolgozando élelmiszer
mennyiségét Uugy valassza meg, hogy az ne legyen t6bb, mint a tartaly megjeldlt
maximalis Urtartalma. Nagyobb mennyiség( élelmiszer esetén a feldolgozast tobb
adagban kell végezni és folyamatosan ellendrizni kell az edény tartalmat. Javasoljuk

a munka idénkénti megszakitasat, a készllék kikapcsolasat és esetleg a segédgépet
eltdmé vagy az edény faldra ragadt élelmiszer eltavolitasat (lasd a I. BIZTONSAGI
ELOIRASOK c. fejezetet). Valamennyi segédgép szamara a konyhagép fordulatszam-
szabdlyzojat "MAX" helyzetbe kell allitani.

Sebességvalté (A1)
szolgal ugy, hogy az megfeleljen a segédgépek meghajtasanak. A sebességvaltdé nem
igényel semmilyen specialis karbantartast.

Husdaralo (B)

Osszedllitasa (2b. abra)

A sebességvaltot (A1) helyezze a konyhagép tengelyére. A fedelet (A2) tegye ra a tartalyra
és jobbfelé elforditva régzitse, amig a biztonsagi retesz be nem kattan. Ezutan helyezze

a kivalsztott tipusu lyuktarcsat (B2) a fedélbe (A2) ugy, hogy a lyuktarcsa mélyedései

a fedél kiugrasaiba keruljenek. Helyezze a lyuktarcsara a kést (B1). Ezutan balfelé
elforditva helyezze a sebességvaltd (A1) tengelyére a szélesebb végével a csigat (A3) ugy,
hogy a kés a csigan levé kiugrasra keriljén. A husdaralé fedelét (B3) helyezze a csigara és
jobbfelé elforditva rogzitse a tartaly fedelében. Ezutan a husdaralé fedelében levé nyilasra
helyezze a betoltétalcat (A4). A husdaralo (B) szétszerelését végezze forditott sorrendben.

Hasznalat

Csonttol, intdl és bértél megtiszitott mindeféle hus daralasara szolgal. A cserélhetd
lyuktarcsa (B2) lehet6évé teszi a finomabb vagy durvabb daralast. A hust el6bb vagja
kockakra (cca 3 x 3 x 3 cm). Az egyes husdarabokat helyezze a téltényilasba és

a tomorud segitségével kdnnyedén nyomja le ket egészen a csigaig (a készulléket ne
terhelje meg tulsagosan). A megdaralt hus a daralo alatti edénybe kerdl.
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Javaslatok

Fagyasztott hust ne daraljon. A hisdaralé egyszeribb tisztitdsa érdekében
a munka végén valamilyen kemény péksiteményt daraljon le (pl. kiflit, zsemlét).
A feldolgozasok ideje csak néhany percig tart és a felhasznalt his mennyiségétdl,
fajtajatol és mindségétdl figg.

Makdaralo (C)

Osszedllitasa (2c. abra)

A sebességvaltot (A1) helyezze a konyhagép tengelyére. A fedelet (A2) tegye ra a tartalyra
és jobbfelé elforditva régzitse, amig a biztonsagi retesz be nem kattan. Ezutan helyezze az
osszedllitott makdaralot (szabadon forgo 6rlbkdvekkel C2) a sebességvalto (A1)
tengelyére és jobbfelé elforditva régzitse a tartaly fedelében (A2). A méakdaralo
szétszerelését (C) végezze forditott sorrendben. Tisztitdsa egyszerlibb, ha a makdaralét is
szétszereli (lasd a V. KARBANTARTAS c. fejezetet)

Hasznalat

Mak daralasara szolgal. A daralas finomsaga a szabalyzo6 (C4) segitségével allithato be.

A szabdlyzé jobbfelé valé elforditasaval csdkken az 8riékodvek kozotti tavolsag és igy
allithaté be a finom/durva 6rlés. Az 6ri6koveket er6szakkal meghuzni tilos! A makot
szérja bele a daralé toltényilasaba (a maximalis mennyiség 150 g) és az 6rl6kdvekben levd
hornyok sajat maguk végzik a feldolgozandé mak mennyiségének az adagolasat.

Javaslatok

Csak szaraz makot daraljon. Daralaskor a makot zuzni kell, nem pedig sajtolni, hogy
porhanyds legyen, nem kasaszer( és ne veszitse el jellegzetes izét. A feldolgozasok ideje
csak néhany percig tart és a felhasznalt mak mennyiségétdl, fajtajatdl és minéségétdl
figg.

Gyiumolcsprés (D)

Osszedllitasa (2d. abra)

A sebességvaltot (A1) helyezze a konyhagép tengelyére. A fedelet (A2) tegye ra a tartalyra
és jobbfelé elforditva rogzitse, amig a biztonséagi retesz be nem kattan. A sebességvalto
tengelyére helyezze Uitkdzésig a kidobot (D1). Ezutan helyezze az alatétet (D2) a fedélbe
(A2) ugy, hogy az alatét bemélyedései a fedél kiugrasaiba kerlljenek. Az alatétre helyezze
a gumi tomitést (D3) ugy, hogy egyben rakertljon a sebességvalté (A1) tengelyére is.
Ezutan helyezze a témitésre a sz(ir6t (D4) ugy, hogy a szlré mlianyagkeretén levd két
kiugras az alatét bemélyedésébe keriljon. Ezutan helyezze a sz(irébe balfelé elforditva

a csiga (A3) keskenyebb végét ugy, hogy rakeriljon a sebességvalté (A1) tengelyére.

A dugét (D5) helyezze a csiga nyilasaba egészen (itkozésig. A gyimdlcsprés fedelét (D6)
helyezze a sz(irére és jobbfelé elforditva rogzitse a tartaly fedelében (a kifolyasi horony

a tartaly hatulsé része felé iranyul). Ezutan helyezze a fedél nyilasaba a betdltétalcat (A4).
A gyUmolcsprés (D) szétszerelését végezze forditott sorrendben. A csiga (A3)
meglazitdsahoz (jobbfelé vald elforditassal) a szir6bdl (D3) hasznalja a tomdérad (A5)
végeén kialakitott bemélyedést.

Hasznalat
Lehet6vé teszi gyimolcslé kipréselését puha bogyotermésbdl és citruszféle gyimdcsbél.
A kipréselt gyimdlcslé a fedélen levd hornyon &t folyik ki az odakészitett edénybe és
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a hulladék (rostok) a prés alatti edénybe kertil. A gyimolcsprés funkcidja nem ®
tévesztendd Ossze a gylimolcscentrifugaval.

Javaslatok

A citruszféle gyimdlcsdt hamozza meg. Ribizli feldolgozasakor hagyja egészben

a furtdket. A gyimolcsét ugy helyezze a toltdnyilasba, hogy a csiga azt tovabbitani tudja
és a tomdruddal (A5) kdnnyedén nyomija le. Az ilymoédon végzett feldolgozaskor

a meghajté egység nincs tulterhelve. Amennyiben a csiga felett nagyobb mennyiség(
gyumolcslé halmozdédik fel, ki kell a konyhagép meghajté egységét kapcsolni, szét kell
szerelni és ki kell tisztitani a gyimolcsprést. A feldolgozasok ideje csak néhany percig tart
és a felhasznalt gyimdolcs mennyiségétdl, fajtajatol és minéségétdl figg.

IV. SEGEDGEPEK TAROLASA

A tartozékszekrény (A6) valamennyi tartozék biztonsagos és helytakarékos tarolasara
szolgal, és védelmet nyujt a tompulas és mechanikus sérilések ellen. A hatso oldalan
nyilasok vannak a szekrény felfliggesztéséhez a falra.

V. KARBANTARTAS

A segédgépekkel valé barmilyen manipulacié el6tt a meghajté egység csatlakozé
kabelének a villas dugéjat ki kell huzni az elektromos aljzatbdl! Ne hasznaljon durva
szemcséjl és agressziv tisztitoszereket. A sebességvaltd (A1) és a tovabbitd tengely (C1)
tisztitasat mosogatdszeres nedves ronggyal végezze. A tobbi tartozékot kdzvetlendl

a hasznalat utdan mossa el mosogatoszeres meleg vizben (vagy mosogatogépben).

A makdaralo egyszerilbb tisztitdsahoz a daralot szétszerelheti (3. dbra) ugy, hogy az
6rlésszabalyzot (C4) elforditja az dramutatd jarasaval ellentétes iranyba, amig ki nem
csavarja a tovabbitd tengelyt (C1), ezutan kiveheti az 6rl6kdveket (C2). A daralét forditott
sorrendben allitsa 6ssze. Az 6rl6kdvek behelyezésekor Ugyelni kell a megfelelé helyzetre,
melyet harom kiugras hataroz meg. Egyes anyagok feldolgozasakor a tartozékok bizonyos
mértékig elszinez8dhetnek. Ennek viszont semmilyen befolyasa nincs a készilék
mikddésére és ez az elszinez6dés altaldban egy bizonyos id6 eltelte utan énmagatal
eltnik. A mianyagbdl sajtolt tartozékokat sohase szaritsa héforras felett (pl. kalyha,
elektromos vagy gaztiizhely).

N
VI. KORNYEZETVEDELEM 5 A E

Amennyiben ezt a méretek lehetdve teszik, a készulék valamennyi elemén fel vannak
tlntetve a csomagoldanyagok, komponensek és tartozékok gyartasahoz felhasznalt
anyagok jelzései, valamint ezek Ujrahasznositasa. A készulék élettartamanak

a befejez6dése utan ezeket az elemeket az e célra létesitett gyljtéhalézat kdzvetitésével
semmisitse meg.

A gyarté utasitasainak a be nem tartasa esetén megsziinik a garancialis javitasi
kotelezettség!

VIl. MUSZAKI ADATOK
Témeg (kg) cca 3,0

A gyarté fenntartja a termék mikoédéseét nem befolyasolo, a standard kiviteltdl eltérd,
jelentéktelen valtozasok jogat.
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Wyposazenie dodatkowe do maszynki do miesa ETA 0024, ETA 3024, ETA 0027
INSTRUKCJA OBSLUGI

I. WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA

- Przed pierwszym uruchomieniem prosimy starannie przeczytac instrukcje obstugi,
przejrze¢ rysunki i schowac instrukcje.

- Produkt jest przeznaczony wytgcznie do uzytku w gospodarstwach domowych lub do
podobnych celéw!

- Zabrania sie manipulowania dzieciom i osobom niepethosprawnym!

- Nie pozostawia¢ wigczonego urzadzenia bez nadzoru!

- Urzgdzenia nie wolno uzywag, jezeli nie pracuje poprawnie, jezeli spadfo na ziemie lub
ulegto uszkodzeniu. W takich przypadkach urzgdzenie nalezy dostarczy¢ do zaktadu
naprawy sprzetéw gospodarstwa domowego w celu sprawdzenia jego dziatania
i bezpieczenstwa pracy.

- Wyposazenie dodatkowe nalezy skompletowaé zgodnie z zaleceniami zawartymi
w instrukcji obstugi, wszystkie inne kombinacje elementéw wyposazenia sg, z punktu
widzenia poprawnego dziatania, niedopuszczalne!

- Nie wolno witgczaé wyposazenia dodatkowego bez wtozonych produktow.

- Wyposazenia dodatkowego nie wolno wymienia¢ w czasie pracy jednostki napedowej
maszynki do migsal

- Przed kazdym witozeniem wyposazenia dodatkowego do jednostki napedowej, jego
wymiang i kazdg inng manipulacjg z dodatkowymi urzgdzeniami i ich czgSciami
ruchomymi nalezy wytgczy¢ jednostke napedowg przestawiajgc przetgcznik w potozenie
»0”, a po zakonczeniu pracy zawsze wytgczy¢ urzgdzenie z sieci elektrycznej!

- W razie przypadkowego zdjecia ostony urzgdzen dodatkowych podczas pracy, nastgpi
dzieki wytgcznikowi znajdujgcemu sie w pokrywie zatrzymanie wirujgcych czesci
urzagdzen dodatkowych, ale jednostka napgdowa bedzie nadal dziata¢! W takim stanie
niedopuszczalne sg zadne manipulacje z maszynka, jednostke napgdowg trzeba
najpierw wytgczy¢, przestawiajgc wytacznik w potozenie ,,0”!

- Przektadni A1 i facznika C1 nigdy nie zanurza si¢ do wody i nie myje w strumieniu wody!

- Wytgcznika bezpieczenstwa, sterowanego pokrywkg naczynia A2 nie stosuje sie do
wytgczania jednostki napgdowej maszynki do migsa.

- Przed zdjeciem pokrywki naczynia A2, czekamy az wirujgce czesci urzgdzen
dodatkowych zupetnie sig zatrzymajg.

- Nie wolno wkfada¢ zadnych przedmiotéw (na przyktad palcéw, widelca, noza,
zmywaka, tyzki) do otworéw wsypowych, wirujgcych czesci urzadzenia i urzgdzen
dodatkowych (w tym celu stosuije sie tylko zatgczony popychacz A5).

- Jezeli przetwarzane artykuty spozywcze zaczng zatrzymywac sie w urzadzeniach
dodatkowych (na przyktad w miynku do migsa, prasie do owocéw), urzgdzenie
wytgczamy, demontujemy urzgdzenie dodatkowe i czyscimy je.

- Przy manipulacji i czyszczeniu urzgdzen dodatkowych poswiecamy szczegdlng uwage
metalowym czesciom (sg ostre).

- Producent nie odpowiada za szkody i skaleczenia spowodowane nieodpowiednim
uzyciem urzgdzen dodatkowych i wyposazenia (na przyktad popsucie potraw,
skaleczenia i zranienia).
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Il. OPIS WYPOSAZENIA (rys. 1)
A - Wspoélne czesci wyposazenia
A1 - przektadnia
A2 - pokrywa naczynia (z mechanicznym zabezpieczeniem)
A3 - slimak (stosowany w mtynku do migsa i prasie do owocow)
A4 —tacka do zatadunku
A5 - popychacz

A6 — pudetko
B - Miynek do miesa
B1 - noz B3 - pokrywka maszynki do migsa

B2 - wymienne sitka (drobne / grube mielenie)
C - Miynek do maku

C1 —tacznik C3 - korpus
C2 - tarcze do mielenia C4 - regulator mielenia
D - Prasa do owocéw
D1 - odrzutnik D4 - sitko
D2 - podktadka D5 - korek slimaka
D3 — uszczelka gumowa D6 — ostona prasy do owocéw

lIl. PRZYGOTOWANIE DO UZYCIA

Usuwamy opakowanie i wyjmujemy urzgdzenia dodatkowe. Przed pierwszym uzyciem
myjemy czesci, ktdére zetkng sie z artykutami spozywczymi w cieptej wodzie z dodatkiem
ptynu do mycia, doktadnie sptukujemy czystg wodg i wycieramy do sucha. W mtynku do
maku myjemy tylko korpus i tarcze do mielenia. llos¢ przetwarzanych artykutéw
spozywczych dobieramy tak, zeby nie doszto do przekroczenia maksymalnej pojemnosci
naczynia zaznaczonej kreska. Wigkszg ilos¢ artykutéw spozywczych trzeba rozdzieli¢ na
kilka porcji i na biezgco kontrolowaé napetnienie naczynia. Zaleca sig co pewien czas
przerwac prace, wytgczy¢ urzgdzenie i usungc¢ artykuty spozywcze, ktére poprzylepiaty
sie, ewentualnie zapchaty urzadzenie dodatkowe lub naczynie (patrz ust. . WSKAZOWKI
BEZPIECZENSTWA Dla wszystkich urzgdzen dodatkowych nastawiamy regulator
obrotéw maszynki do miesa w pozycje ,MAX".

Przektadnia (A1)

Stuzy do zmniejszenia obrotow watka jednostki napedowej maszynki do miesa tak, zeby
mozna nig byto napgedzac urzgdzenia dodatkowe. Przektadnia nie wymaga zadnej
szczegolnej konserwacji.

Miynek do miesa (B)

Montaz (rys. 2b)

Przekfadnie A1 nasuwamy na watek maszynki do migsa. Pokrywe A2 zaktadamy na
naczynie i przekrecamy w prawo, az zadziata urzgdzenie zabezpieczajgce. Nastgpnie
zaktadamy wiasciwe sitko B2 w pokrywe A2 tak, zeby nacigcie w sitku trafito na wystep
w pokrywce. Na sitko zaktadamy n6z B1. Nastepnie przekrecajgc w lewo wsuwamy na
watek przektadni A1 $limak szerszym koncem A3 tak, aby néz zaczepit o wystep na
slimaku. Pokrywke maszynki B3 zaktadamy na slimak i obracajgc w prawo
przymocowujemy do pokrywy naczynia. Nastepnie na otwor w pokrywie maszynki
wsuwamy tacke do wsypywania A4. Przy demontazu maszynki do migsa B postgpujemy
w odwrotny sposob.
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Zastosowanie
@ Umozliwia zmielenie wszystkich rodzajéw miesa pozbawionego kosci, $ciegien
i skéry Stosujgc wymienne sitka B2 o r6znych otworach mozna wybra¢ mielenie migsa
drobne lub grube. Migso wczesniej kroimy na kawatki o wymiarach (okoto 3 x 3 x 3 cm).
Poszczegdlne kawatki migsa wktadamy do otworu do napetniania i za pomocg
popychacza A5 lekko dociskamy do $limaka (maszynki nie nalezy nadmiernie obcigzac).
Zmielone migso wpada do naczynia pod maszynka.

Zalecenia

Mrozonego miesa nie mielimy Zeby lepiej oczyscié maszynke do miesa mielimy na koniec
suche pieczywo (na przykfad rogalik, butke). Czas przygotowania (przetworzenia ) wynosi
kilka minut i zalezy od iloéci, garunku i jakosci zastosowanego migsa.

Miynek do maku (C)

Montaz (rys. 2c)

Przekfadnie A1 nasuwamy na watek maszynki do migsa. Pokrywke A2 wktadamy na
naczynie i przekrecamy w prawo, az zadziata urzgdzenie zabezpieczajgce. Nastgpnie
wktadamy zmontowany mtynek do maku C (z luzno obracajgcymi si¢ talerzami do
mielenia C2) na watek przektadni A1 i przekrecajgc w prawo przymocowujemy go do
pokrywy naczynia A2. Przy demontazu mtynka do maku C postepuje sie w odwrotnej
kolejnosci. Zeby fatwiej wyczyscié mtynek do maku mozna go bardziej rozebraé (potrz
podpunkt V. KONSERWACJA).

Zastosowanie

Do mielenia maku. Grubo$¢é mielenia ustawia si¢ za pomocg obrotowego regulatora C4.
Obracajgc regulator w prawo zmniejszamy odlegto$¢ miedzy tarczami mielgcymi, przez co
zmienia sie grubos¢ mielenia. Nigdy nie dokrecamy tarcz mielgcych na site! Mak
wsypujemy do pojemnika w korpusie mtynka (maksymalna ilos¢ wynosi 150 g), nacigcia
w tarczach mielgcych same decydujg o iloSci przetworzonego maku.

Zalecenia

Do mielenia stosuje sie tylko suchy mak. Podczas mielenia mak musi sie kruszy¢, a nie
prasowac, ma pozostac sypki, nie lepi¢ sie i zachowac¢ swoj charakterystyczny smak.
Czas przygotowania (przetworzenia) wynosi kilka minut i zalezy od ilosci, garunku i jakosci
zastosowanego maku.

Prasa do owocow (D)

Montaz (rys. 2d)

Przektadnie A1 nasuwamy na watek maszynki do migsa. Pokrywke A2 wktadamy na
naczynie i przekrecamy w prawo, az zadziata urzgdzenie zabezpieczajgce. Na watek
przektadni wsuwamy az do oporu odrzutnik D1. Nastepnie wktadamy podktadke D2 do
pokrywy A2 tak, aby przettoczenia w podktadce trafity na wystepy w pokrywce. Na
podktadke ktadziemy gumowg uszczelke D3 tak, aby wsuneta sie jednoczesnie na watek
przektadni A1. Nastepnie na uszczelke wktadamy sitko D4 tak, aby dwa wystepy

w plastikowum kotnierzu sitka trafity do dwu przettoczen w podktadce. Teraz wktadamy do
sitka, przekrecajgc w lewo wezszy koniec slimaka A3 tak, aby sig nasunat sig na watek
przektadni A1. Korek D5 wsuwamy do otworu w $limaku do oporu. Pokrywe prasy D6
nasuwamy na sitko i obracajgc w prawo przymocowujemy do pokrywy naczynia (kanalik
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wylotowy jest skierowany do tylnej czesci naczynia). Nastepnie na otwor
w pokrywie zaktadamy tacke do wsypywania A4. Przy demontazu prasy do

owocoéw D postepuije sie w odwrotnej kolejnosci. Do poluzowania (obracajgc w prawo)
Slimaka A3 od sitka D3 uzywamy przettoczenia w korncéwce popychacza A5.

Zastosowanie

Umozliwia wyciskanie soku z migkkich owocow jagodowych i cytrusowych. Wycisnigty
sok sptywa kanalikiem w obudowie do przygotowanego naczynia a odpad (wyttoczki)
spadajg do naczynia pod prasg. Prosimy nie myli¢ funkcji prasy do owocow z wirdwkg
odérodkowsa.

Zalecenia

Owoce cytrusowe obieramy ze skory. Przy wyciskaniu soku z porzeczek, najlepiej jest
pozostawi¢ cate grona. Owoce wktada sie do otworu do napetniania tak, zeby $slimak
nadazyt je odbierac i za pomocg popychacza A5 lekko sig je dociska. Przy takim sposobie
przetwarzania nie dochodzi do przecigzania jednostki napgdowej. W przypadku, gdy nad
slimakiem zacznie gromadzi¢ sig¢ wieksza ilo$¢ soku, nalezy wytgczy¢ jednostke
napedowg maszynki do migsa, prasg do owocow zdemontowac i wyczysci¢. Czas
przygotowania (przetworzenia) wynosi kilka minut i zalezy od ilosci, garunku i jakosci
zastosowanych owocow.

IV. PRZECHOWYWANIE URZADZEN DODATKOWYCH

Pudetko A6 stuzy do bezpiecznego i oszczgdnego przechowywania wyposazenia, chroni
przed jego stepieniem i uszkodzeniem mechanicznym. Na tylnej $ciance znajdujg sig
otwory do zawieszania pudetka na $cianie.

V. KONSERWACJA

Przed kazdg manipulacjg z urzgdzeniami dodatkowymi nalezy wyjgé wtyczke
przewodu zasilajgcego z gniazdka! Nie wolno uzywac Sciernych i agresywnych srodkéw
czyszczgcych! Do czyszczenia przektadni A1l i tgcznika C1 uzywa sig¢ wytgcznie wilgotnej
szmatki z dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Pozostate elementy wyposazenia myje sie
zaraz po uzyciu w cieptej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Zeby fatwiej umy¢
minek do mielenia maku mozna go bardziej rozebrac (rys. 3) tak, ze obracajgc regulator
grubosci mielenia C4 w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara wykrecimy
tacznik C1, potem mozna wyjg¢ tarcze mielagce C2. Mtynek do mielenia maku montuje sig
w odwrotny sposéb. Po zatozeniu tarcz do mielenia do korpusu mtynka trzeba zapewni¢
ich poprawne potozenie ustalone trzema wystepami. Niektore produkty mogg zabarwic¢
wyposazenie urzgdzenia. To jednak nie ma zadnego wptywu na dziatanie urzgdzenia

i zabarwienie to zwykle znika samo po pewnym czasie. Wyttoczek z tworzyw sztucznych
nie nalezy suszy¢ nad zrodtami ciepta (na przyktad piecyk, grzejnik elektryczny/gazowy).

A s
vi.EKoLoaIA D R X

Jezeli tylko rozmiary na to pozwalajg to na wszystkich elementach wydrukowano znaki
materiatéw zastosowanych do produkcji opakowan, komponentéw i wyposazenia, jak
réwniez ich przetwoérstwa wtérnego. Symbole umieszczone na produktach lub

w zatgczonej dokumentacji oznaczajg, ze zastosowane elementy nie mozna poddawacé
utylizacji wraz z odpadem komunalnym. Produkt nalezy przynies¢ do specjalnych
punktow zbiorczych, w ktérych bedg przyjete bez optaty. Dzigki poprawnej utylizaciji
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@ pomogg Panstwo zachowacé cenne Zrédta i wspomoga w profilaktyce
ewentualnych negatywnych wptywdw na srodowisko naturalne i zdrowie ludzkie,
na co mogtaby mie¢ negatywne wptywy niepoprawna utylizacja odpadu. W celu uzyskania
nastepnych szczegotowych informacji dotyczgcych utylizacji nalezy zwrdécic sig do
najblizszego urzedu lub punktu zbiorczego. Niewtasciwy sposob utylizacji urzgdzenia
moze podlegac karze — zgodnie z przepisami krajowymi i miedzynarodowymi.

Nie dotrzymanie wskazéwek producenta powoduje utrate prawa do napraw
gwarancyjnych!

VIl. DANE TECHNICZNE
Masa zespotu napedowego (kg) okoto 3,0

Producent zastrzega sobie prawo na niewazne odchytki od wykonania standardowego,
ktdére nie majg wptyw na dziatanie wyrobu.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM BABIES
AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS.
THIS BAG IS NOT A TOY.

Niebezpieczenstwo uduszenia. Torebke z PE pofozy¢ w migjscu bedgcym poza zasiegiem
dzieci. Torebka nie stuzy do zabawy!
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Echipamente utilizate cu unitatea de antrenare
din seria ETA 0024, ETA 3024, ETA 0027

INSTRUCTIUNI DE FOLOSIRE

I. MASURI DE protectie

- Inainte de prima punere in functiune cititi cu atentie instructiunile de utilizare, studiati
desenele si pastrati-le.

- Aparatul este destinat doar pentru folosirea casnica si pentru scopuri
asemanatoare.

- Nu permiteti manipularea de cétre copii sau persoane necompetente fara
supraveghere!

- Nu lasati aparatul in functiune fara supraveghere!

- Nu folositi niciodata aparatul in cazul in care nu functioneaza corect sau a cazut jos
defectandu-se. Intr-o astfel de situatie, duceti aparatul intr-un atelier de reparatii aparate
electrice pentru a verifica securitatea si corectitudinea functiondrii lui.

- Asambilati accesorii conform indicatiilor din ,Instructiuni de folosire”, orice alta
combinatie de asamblare a lor nefiind admisibila pentru functionarea lor corecta.

- Nu nlocuiti accesoriile in timpul mersului unitdtii de antrenare a robotului de bucétarie.

- Inaintea introducerii oricarui accesor pe procesor, inaintea inclocuirii echipamentului sau
n cursul manipuldrii accesoriilor sau partilor mobile ale acestora, deconectati unitatea de
antrenare punand selectorul in pozitia ,,0“, iar dupa ce terminati de lucru, decuplati
aparatul de la reteaua electricd.

- In caz de scoatere intamplatoare a capacelor de la accesorii, partile rotative ale acestora
se opresc datorita sigurantei de protectie din capacul lor, unitatea de antrenare
rdmanand insa in stare de functionare. in astfel de caz, se interzice orice fel de
manipulare a accesoriilor, in primul rand trebuie deconectatd unitatea de antrenare prin
punerea selectorului in pozitia ,,0“.

- Nu scufundati niciodatd in apa cutia de viteze A1 si melcul C1, nu le spalati sub jeturi de
apa.

- Pentru a opri unitatea de antrenare a robotului de bucatarie nu folositi siguranta de
protectie comandata de capacul vasului A2.

- Inainte de a scoate capacul vasului A2, asteptati s@ se opreasca definitiv partea rotativa
a aparatului.

- Nu introduceti niciodata obiectele in orificiul de umplere, in partile rotative ale aparatului
si in accesorii (de exemplu: degetele furculita, cutit, raclor, lingur). in acest scop
folositi doar presele atasate A5.

- In cazul in care particulele alimentelor prelucrate in aparatele se prind (de ex.: in masina
de tocat carne, presa pentru fructe), opriti aparatul, demontati accesorul si curdtati-I.

- La manipularea accesoriilor si curatarea lor acordati o atentie sporita pieselor metalice
(sunt foarte ascutite).

- Producétorul nu oferd garantii pentru pagubele si ranirile produse prin folosirea
necorespunzétoare a aparatului si a accesoriilor (de ex.: deteriorarea alimentelor, raniri
produse de tdisurile).
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Il. descrierea echipamentelor (fig. 1)

A - Piese comune folosite pentru toate aparatele
A1 - cutia de viteze
A2 - capacul vasului (cu sigurantd de protectie mecanicd)
A3 - melc (se foloseste pentru masina de tocat carne si presa pentru fructe)
A4 - palnia in care se introduc alimentele
A5 - presa cu care se indeasd alimentele
A6 - carcasd

B - Masina de tocat carne
B1 - cutit
B2 - pl&cute interschimbabile (tocatura find / tocatura mare)
B3 - carcasa maginii de tocat carne

C - Masina de méacinat mac

C1-melc
C2 - pietre de mdcinat
C3 - corp

C4 - regulator de mécinare

D - presa pentru fructe
D1 - impingdtor
D2 - saiba
D3 - garniturd din cauciuc
D4 - sita
D5 - dopul melcului
D6 — capacul presei pentru fructe

lll. PREGATIREA APARATELOR PENTRU UTILIZARE

Inlaturati ambalajul si scoateti accesoriile. Inainte de prima folosire, spélati toate partile
care intrd in contact cu alimentele, folosind apé calda cu detergent. Cl&titi-le cu apa
curatd si stergeti-le bine astfel incat sa fie uscate. La masina de médcinat mac se va spéla
numai corpul si pietrele. Alegeti cantitatea alimentelor astfel incat aceasta sa nu
depdseasca volumul maxim al vasului, acesta fiind marcat cu semnul. O cantitate mai
mare de alimente trebuie impartitd in mai multe transe, controlandu-se tot timpul nivelul
de umplere al vasului. Se recomanda sa intrerupeti, din cand in cand, la anumite intervale
de timp, folosirea aparatului; sa-I opriti i, eventual, s& curatati particulele de alimente care
s-au lipit de aparat ori au infundat aparatul sau vasul (vezi . MASURI DE PROTECTIE).
Regulatorul de turatii se va seta pentru oricare dintre aceste aparate in pozitia ,,MAX".

Cutia de viteze (A)

Serveste la modificarea turatiilor axului motorului astfel incat accesoriile folosite sa
functioneze conform proiectérii. Cutia de viteze nu cere nici o intretinere speciala.
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Masina de tocat carne (B)

Asamblare (fig. 2b).
Introduceti cutia de viteze A1 pe axul aparatului electrocasnic. Puneti capacul A2 pe vas,
inchizandu-I prin rotire spre dreaptd pana cand sigurania de protectie face un clic. Dupa
aceea introduceti pldcuta selectata B2 in capacul A2 astfel incat extensiile de la capac sa
se fixeze perfect in canalurile din placutd. Pe pldcuta puneti cutitul B1. Dupd aceea luati
melcul A3 cu capatul mai larg in fata si, rotindu-I spre stanga, il introduceti in axul cutiei de
viteze A1 astfel incat cutitul sd intre in canalul de la melc. Aplicati carcasa masinii B3 pe
melc, fixdnd-o pe capacul vasului prin rotire spre dreapta. Dupd aceea introduceti palnia
A4 in orificiul din carcasa masinii de tocat carne. in caz de demontare a masinii de tocat
carne B se procedeaza in sens invers.

Utilizare

Masina permite tocarea oricarui fel de carne dezosatg, fara tendoane si piele. Folosind
placutele interschimbabile B2 cu sectiuni de diferite marimi, alegeti tocarea mai fina sau
mai mare. Carnea trebuie dinainte tdiata in bucatele de cca 3 x 3 x 3 cm. Bucaiele de
carne se introduc in pélnia din carcasa masinii si cu ajutorul presei A5 se exercitd

o presiune slaba asupra lor pentru a le apropia de melcul masinii (@ nu se suprasolicita
masgina!l). Carnea tocatd se aseaza in vasul de dedesubtul masinii.

Recomandari

Nu tocati carnea congelatd. Pentru a curdta masina mai usor, tocati la sfarsitul lucrului
cateva bucdtele de paine albd uscata (de ex.: corn, chifld). Prepararea carnii (prelucrarea)
dureaza cateva minute, timpul de preparare depinzand de cantitatea, felul si calitatea
carnii.

Masinéd de macinat mac (C)

Asamblare (fig. 2c).

Introduceti cutia de viteze A1 pe axul aparatului electrocasnic. Puneti capacul A2 pe vas,
inchizandu-I prin rotire spre dreaptd pand cand siguranta de protectie face un clic. Dupa
aceea introduceti masina de mé&cinat mac C (cu pietrele ce rotesc liber C2) in axul cutiei
de viteze A1 si rotindu-I spre stanga fixati-l in capacul vasului A2. In caz de demontare

a masinii de médcinat mac C se procedeaza in sens invers. Pentru a curdta masina de
macinat mac este recomandabil s3 o demontati (vezi alineatul V. INTRETINERE).

Utilizare

In caz de mécinare a macului nivelul de finete a macinarii se seteaz cu ajutorul
selectorului rotativ C4. Rotindu-I spre dreapta, distanta dintre pietrele de mécinat se
reduce, modificandu-se astfel si mdrimea macului méacinat, acesta fiind mai fin sau mai
mare. Nu strangeti niciodata pietrele cu forta! Varsati macul in cuva pentru mac
nemadcinat a masinii (volumul maxim este 150 g), canalurile din pietrele de mé&cinat
asigurand dozarea macului de mdcinat.

Recomandari

Folositi pentru prelucrare numai mac uscat. in timpul m&cinarii, macul trebuie s fie pisat
si nu doar presat pentru ca sa ramana nisipos, sa nu fie pastos si sa nu-si piarda gustul
caracteristic. Prepararea macului (prelucrarea) dureaza cateva minute, timpul de preparare
depinzand de cantitatea, felul si calitatea macului folosit.
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@ Presa de fructe (D)
Asamblare (fig. 2d)

Introduceti cutia de viteze A1 pe axul aparatului. Puneti capacul A2 pe vas, inchizandu-I
prin rotire spre dreapta pana cand siguranta de protectie face un clic. Introduceti
impingdtorul D1 pe axul cutiei de viteze, pand la capdt. Dupa aceea introduceti saiba D2
in capacul A2 astfel incat extensiile de la capac sa se fixeze perfect in canalurile din saiba.
Pe saiba puneti garnitura de cauciuc D3 astfel incat sa intre totodata si pe axul cutiei de
viteze A1. Apoi puneti sita D4 pe garniturd in asa fel incat cele doud extensii de pe
marginea sitei sa se fixeze perfect in canalurile din saibd. Acum luati melcul A3 cu capatul
mai ingust in fatd, rotindu-I spre stanga, il introduceti in axul cutiei de viteze A1.
Introduceti dopul D5 in orificiul din melc pana la capat. Aplicati carcasa presei D6 pe sitd,
fixdnd-o pe capacul vasului prin rotire spre dreapta (canalul de scurgere este indreptat
nspre partea din spate a vasului). Dupa aceea introduceti palnia A4 in orificiul din carcasa.
in caz de demontare a presei de fructe D se procedeaz in sens invers. Pentru a elibera
melcul A3 din din sita D3 (rotindu-I spre dreapta), folositi-va de extensia din cap&tul

presei A5.

Utilizare

Presa permite obtinerea sucului din fructe cu boabe moi si a citricelor. Sucul obtinut se
scurge in vasul pregatit, prin canalul din carcasé, iar resturile (pulpa fructelor) se depun in
vasul de dedesubtul presei. Nu confundati functia presei de fructe cu cea a storcatorului
centrifug.

Recomandari

Decojiti fructele citrice. In cazul presarii coacazelor este cel mai bine s lasati ciorchinii
ntregi. Introduceti fructele in orificiul de umplere astfel incat melcul sa le absoarbe si cu
ajutorul presei A5 se exercita o presiune slabd asupra lor. Procedand astfel la prelucrarea
fructelor, dispozitivul de antrenare nu este suprasolicitat. in cazul in care incepe s se
adune o cantitate mare de suc deasupra melcului, trebuie oprit dispozitivul de antrenare al
aparatului, demontandu-se si curdatandu-se presa. Prepararea fructelor (prelucrarea)
dureaza cateva minute, timpul de preparare depinzand de cantitatea, felul si calitatea
fructelor.

IV. PASTRAREA ACCESORIILOR

Cutia A6 serveste la depunerea sigura si economicd a tuturor accesoriilor, protejeaza
accesoriile impotriva tocirii si deteriordrii mecanice. Partea din spate este prevazuta cu
orificii pentru a fi agatata pe perete.

V. INTRETINERE

inainte de orice manipulare a aparatelor electrocasnice, scoateti cablul de
alimentare din priza de curent electric! Nu folositi mijloace de curatire abrazive sau
agresive. Curdtati dispozitivul de antrenare A1 si melcul C1 cu o carpa udd, cu o cantitate
micd de detergent. Toate accesoriile trebuie spalate imediat dupa terminarea lucrului,
folosindu-se apa calda cu detergent (puteti folosi si masina de spélat vase). Pentru

a curata masina de macinat mac mai bine, puteti s-o demontati (fig. 3) rotind selectorul de
méarime C4 in sensul opus al miscérii acelor de ceasornic pand la desurubarea completd
a melcului C1; dupa aceea puteti scoate pietrele de macinat C2. Procedand invers, veti
monta magsina de macinat mac. La introducerea pietrii de macinat mac in corpul maginii
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trebuie sa respectati pozitia corectd, corespunzatoare celor trei extensii. Unele
ingrediente pot duce la schimbarea culorii accesoriilor. Acest lucru insa in nici un fel @
nu influenteaza functionarea aparatului, culoarea revenindu-si, de obicei, singura. Nu
uscati niciodata piese din material plastic deasupra unei surse de caldurd (de ex.: soba,
aragaz, resou electric).

P
vi. ecoLoaie 2 FA X

in cazul cand dimensiunile permit, pe toate piesele sunt tiparite simbolurile materialelor
folosite pentru ambalare, pentru componente, si accesorii, precum si reciclarea acestora.
Simbolurile de pe aparat sau din documentatia insotitoare inseamna céa produsele
electrice sau electronice nu trebuie sa fie lichidate in gunoi menajer. Pentru a lichida
corect aparatul, acesta trebuie dus in locurile speciale destinate acestui scop unde sunt
preluate gratuit. Printr-o lichidare corectd a acestui produs veti contribui la protejarea
surselor naturale importante si la prevenirea eventualelor impacturi negative asupra
mediului si sénatétii oamenilor care ar putea apare in urma unei lichidari incorecte

a produselor. Detaliile le veti primi la primaria sau centrul de lichidare. in caz de lichidare
incorectd a acestora pot fi stabilite amenzile, conform prescriptiilor nationale.

Nerespectarea indicatiilor producatorului duce la pierderea dreptului de reparare in
termenul de garantie.

VII. DATE TEHNICE
Greutatea cca (kg) 3,0

Produsul corespunde si respecta Regulamentul Parlamentului European si al Consiliului nr.
1935/2004/ES privind materialele si obiectele care intrd in contact cu alimente.

Producédtorul isi rezerva dreptul de a aduce modificari neesentiale de la executia standard,
care nu influenteaza functionalitatea aparatului.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM BABIES
AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS.
THIS BAG IS NOT A TOY.

Pericol de sufocare. Saculetul din PE nu se va ldsa la indeméana copiilor. Sdculetul nu este
pentru joacé.
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V Ceské republice opravy v zaruéni i pozéruéni dobé u spotfebiéti osobné doruéenych i zaslanych postou provadi:
Hlinsko - ETA a.s., Policska 1535, 539 01, tel.: 469 802 493, 469 802 228, e-mail: vanickova@eta.cz
Brno - PERFEKT SERVIS, VAclavska 1, 603 00, tel.: 543 215 059, 777 768 202, e-mail: servis@perfektservis.cz
Ceské Budéjovice - ELMOT v.o.s., Blahoslavova 1A, 370 04, tel.: 387 438 911, e-mail: elmotcb@seznam.cz
Havifov - Pavel Universal-Elektro, Junacka 1, 736 01, tel.: 596 410 413, e-mail: universervis@volny.cz
- sbérna oprav - Karvina - Nové Mésto, Osvobozeni 1722, 735 06, tel.: 596 322 438
Hradec Kralové - ELEKTROSERVIS éperk, Chelcického 279, 500 02, tel.: 495 537 521, e-mail: sperk-elektro@volny.cz
Karlovy Vary - KV ELEKTROSERVIS, Nam. E. Destinové 10, 360 09, tel.: 353 228 021, 605 906 932,
e-mail: zchvatal@volny.cz
Krnov - HROTA, Bartultovicka 1, 794 01, tel.: 554 611 756, e-mail: ehrota@email.cz
- shérna oprav - Krnov, Albrechticka 39, 794 01, tel.: 554 617 600
- shérna oprav - Opava, H. Kvapilové 19, 746 01, tel.: 553 653 153
Liberec - VEKO-ELEKTRONIK, Rumjancevova 127/22, 460 01, tel.: 485 101 488, e-mail: vekoelektronik@volny.cz
Mlada Boleslav - Elektroservis Mula¢ s.r.o., Staroméstské nam. 9, 293 01, tel.: 326 324 721,
e-mail: elektroservismulac@seznam.cz
Ostrava - Mar. Hory - V. ELEKTRONIK, Susilova 3, 709 00, tel.: 596 627 790, e-mail: velektronik@volny.cz
Ostrov n. Ohii - S+M ELEKTROSERVIS, Nejda 29, 363 01, tel.: 353 844 514, 603 584 243,
e-mail: sm.elektroservis@email.cz
Plana nad Luznici - JM servis s.r.o., Primyslova 458, 391 11, tel.: 381 261 831, e-mail: maleninsky@hptronic.cz
- sbérna oprav - Sezimovo Usti - ELEKTROSERVIS, Lipova 602, 391 02, tel.: 775 598 885
Plzen (Roudnd) - SERVIS Feiferlik, Planska 2, 301 64, tel.: 377 522 240, 377 542 300, e-mail: mvsservis@mvsservis.cz
Usti n. L. - ERCE-ELEKTROINSTALA, Masarykova 153, 400 01, tel.: 472 743 635, e-mail: 140@erce.cz
Zlin - Louky - KOFR-ELSPO, U Drahy 144, 763 02, tel.: 577 102 424, e-mail: kofr.zlin@vol.cz

Qdjinud zasilejte vSechny opravy na adresu: ETA a.s., servis, Poli¢ska 1535, 539 01 Hlinsko.

Informace o aktudlni servisni siti ziskate na Infolince 844 444 000 nebo na internetové adrese www.eta.cz.

V Slovenskej republike opravy v zaru¢nej lehote vykondvaju tieto servisné firmy:
Banska Bystrica — ELSPO - Viliam Slank, Spojova 19, 974 01, tel.: 048/4135 535, email: elspo@slovanet.sk
Martin — X-TECH, Gorkého 2, 036 01, tel.: 043/4288 211, e-mail: servis@x-tech.sk
Namestovo — ZMJ - elektroservis, VavreCka 240, 029 01, tel.: 0905/148 121, e-mail: zmjservis@orava.sk
— zberna oprav - Namestovo — ZMJ - elektroservis, Hatalova 341, 029 01, tel.: 0905/148 121
Nitra — ABC SERVIS, Stefanikova 50, 949 03, tel.: 037/6526 063, e-mail: abc@abc-servis.sk
Presov - Lubotice — DJ Servis, Sebastovska 17, 080 01, tel.: 051/7767 666, email: grejtak.djservis@stonline.sk
Rimavska Sobota — J.R.A., s.r.0., Povstania 10, 979 01, tel.: 047/5811 416, e-mail: bieltech@mail.t-com.sk
SpiSska Nova Ves — VILLA MARKET, s.r.o., Odborérov 49, 052 01, tel.: 053/4421 857,
e-mail: villamarket.eta@villamarket.sk
- zberna oprav - Kosice - VILLA MARKET, s.r.o., Komenského 39, 040 01, tel.: 0907/950 758
Tomasov — Viva servis, 1. Maja 19, 900 44, tel.: 0905/722 111, e-mail: servis@vivaservis.sk
- zberna oprav - Bratislava — Viva servis, Mytna 17, 810 05, tel.: 02/5249 1419
Trené&in — ESON, s.r.0., Zelezniéna 198, 911 01, tel.: 032/6586 385, e-mail:eson@stonline.sk
Zilina — SERVIS elektrospotrebic¢ov, Dolny Val 132, 010 01, tel.: 041/5643 188, e-mail:baucekservis@orangemail.sk

Vsetky opravy v zdrucnej lehote z inych miest zasielajte na zaruény servis (vid' zoznam vyse), ktory sa nachadza vo
vasom okoli, alebo spotrebi¢ zaneste do predajne, kde ste ho zakupili.
Opravy po zadrucnej lehote zverte Specializovanym servisnym firmam.

Informacie o aktualnej servisnej sieti ziskate na Cisle 02/5249 1419 alebo na internetovej adrese www.eta.sk.
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Postup pri reklamaci

Kupuijici je povinen pfi reklamaci predlozit s reklamovanym vyrobkem doklad o jeho koupi, pfip. zarucni list,
uvést divod reklamace a vadu popsat. Pri reklamaci v zarucni dobé se obracejte na servisy podle adres
v navodu k obsluze. Vyrobek odeslete nebo predejte osobné vZdy s ndavodem k obsluze, jehoz
nedilnou soucasti je zarucni list. Na dodatecné zaslané nebo osobné predané ndvody se zarucnim
listem nelze brdt zietel. K odeslanému vyrobku pripojte privodni dopis s udédnim ddvodu reklamace
a SVOJI PRESNOU ADRESU. Pi reklamaci v zaruéni dobé se Ize obratit na prodejnu, kde byl vyrobek
zakoupen. V/yrobek vycistéte a zabalte tak, aby nedosSlo k jeho poskozeni pri prepravé. Z hygienickych
davodi neprijimame znecisténé vyrobky do opravy.

Postup pri reklamacii

Kupujuci je povinny pri reklamédcii predioZit s reklamovanym vyrobkom doklad o jeho kipe, pripadne
zarucny list, uviest dévod reklamacie a zavadu popisat. Pri reklamacii v zdarucnej lehote sa obracajte na
opravovne podla adries uvedenych v navode na obsluhu. Vyrobok odosielajte postou, alebo odovzdajte
osobne vZdy s navodom na obsluhu, ktorého neoddelitelnou suéastou je zaruény list. Dodatoc¢ne
zaslané alebo odovzdané ndvody so zdarucnym listom nebudu akceptované. K odoslanému vyrobku
prilozte sprievodny list s udanim dévodu reklamécie a SVOJU PRESNU ADRESU. Pri reklamacii
v zdrucnej lehote sa moZete obratit na predajriu, v ktorej ste vyrobok zakupili. Viyrobok odistite a zabalte
tak, aby sa pri preprave neposkodil. Z hygienickych dévodov neprijimame do opravy znecistené vyrobky.

Zaznamy o zaruénich opravach ¢ Zaznamy o zaruénych opravach

Vyrobek byl v zarucni opravé
Vyrobok bol v zdrucnej oprave

od do

Zakazka cislo

Zakazka cislo

Razitko a podpis opravny
Peciatka a podpis pracovnika

VWrobek byl v zarucni opravé
VWrobok bol v zdrucnej oprave

od do

Zakazka Cislo

Zakazka cislo

Razitko a podpis opravny
Peciatka a podpis pracovnika

Vyrobek byl v zarucni opravé
VWrobok bol v zdrucnej oprave

od do

Zakazka Cislo

Zakazka Cislo

Razitko a podpis opravny
Peciatka a podpis pracovnika

Kupon ¢é. 3

Kupon ¢é. 2

Kupon é. 1
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0027 91 000  ETA 86/2009

c.v.

ZARUCNI LIST « ZARUCNY LIST
Zaruéni doba 2 4
Zarucna lehota

0027 91 000

Napéti e Napétie

meésicl ode dne prodeje spotrebiteli
mesiacov odo dria predaja spotrebitelovi

Série (vyrobni ¢islo)
Séria (vyrobné cislo)

Typ
Typ

Datum a TK zavodu
Datum a TK zavodu

Razitko prodejce a podpis
Peciatka predajcu a podpis

Datum prodeje
Datum predaja

Guarantee certificate is valid only for Czech Republic and Slovak Republic.

Kupujici byl sezndmem s funkci' a se zachazenim s vyrobkem.
Kupujuci bol obozndmeny s funkénostou a s obsluhou vyrobku.

Vyrobek byl pred odesldanim ze zavodu prezkousen. Vyrobce ruci za to, Ze vyrobek bude
mit po celou dobu zaruky vlastnosti stanovené prislusnymi technickymi normami za
toho predpokladu, Ze ho bude spotrebitel uZivat zptisobem, ktery je popsdn v navodu.
Na vady zplsobené nespravnym pouZivanim vyrobku se zaruka nevztahuje. Adresy zarucnich
opraven jsou uvedeny v ndvodu k obsluze. Poskytovand zaruka se prodiuzuje o dobu, po
kterou byl vyrobek v zdrucni opravé. Pro pripad vymeny vyrobku nebo zruseni kupni smlouvy
plati ustanoveni obcanského zakoniku. Tento zarucni list je zdroveri ,Osvédcenim
0 kompletnosti a jakosti vyrobku®.

Vyrobok bol pred odoslanim zo zdvodu preskusany. Vyrobca ruci za to, Ze vyrobok bude
mat po celu zaruénu lehotu viastnosti stanovené prislusnymi technickymi normami za
predpokladu, Ze ho bude spotrebitel pouZivat spésobom, ktory je opisany v navode na
obsluhu. Na chyby spdsobené nespravnym pouZivanim vyrobku sa zdruka nevztahuje.
Adresy zarucnych opravovni su uvedene v ndvode na obsluhu. Poskytovand zdruka sa
predlzuje o cas, pocas ktorého bol vyrobok v zarucnej oprave. V pripade vymeny vyrobku
alebo zrusenia kupnej zmluvy platia ustanovenia obcianskeho zdkonnika. Tento zdrucny list je
zdroveri ,Osvedcenim o kompletnosti a akosti vyrobku”.

Kupon é. 1

Ty ETA 0027 91 000
Série
Zakézka ¢islo

Datum
Razitko a podpis

Kupon ¢é. 2

Ty ETA 0027 91 000
Série
Zakazka ¢islo

Datum
Razitko a podpis

Kupon ¢é. 3

Typ ETA 0027 91 000
Série
Zakazka cislo

Datum
Razitko a podpis
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