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Elektricky tlakovy hrnec

eta 5131

NAVOD K OBSLUZE

Vazeny zékazniku, dékujeme Vam za zakoupeni naseho produktu. Pfed uvedenim tohoto
pfistroje do provozu si velmi pozorné pfectéte navod k obsluze a tento navod spolu se
zarucnim listem, pokladnim dokladem a podle mozZnosti i s obalem a vnitinim obsahem
obalu dobfe uschovejte.

. BEZPECNOSTNI UPOZORNEN] JAN

— Instrukce v navodu povazujte za soucast spotrebice a postupte je jakémukoliv dalSimu
uzivateli spotfebice.

— Zkontrolujte, zda udaj na typovém Stitku odpovida napéti ve Vasi elektrické zasuvce.

- Tento spotfebi¢ nesmi byt pouzivan détmi. UdrZujte spotfebic
a jeho pfivod mimo dosah déti. Spotfebi¢e mohou pouzivat osoby
se snizenymi fyzickymi ¢i mentalnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo
byly pougeny o pouzivani spotfebic¢e bezpecnym zplisobem
a rozumi pfipadnym nebezpecCim. Déti si se spotfebiCem nesméji
hrat.

- Jestlize je napajeci pfivod spotfebiCe poskozen, ihned odpojte
spotfebic od el. sité. Pfivod musi byt vyménén vyrobcem, jeho
servisnim technikem nebo podobné kvalifikovanou osobou, aby
se tak zabranilo urazu el. proudem nebo pozaru.

- Vzdy odpojte spotfebi€¢ od napajeni, pokud ho nechavate bez
dozoru a pfed montazi, demontazi nebo cisténim.

- Nikdy spotiebi€ nepouZzivejte, pokud ma poskozeny napajeci pfivod
nebo vidlici, pokud nepracuje spravné, pokud upadl na zem
a poskodil se nebo spadl do vody. V takovych pfipadech zaneste
spotfebi¢ do odborného servisu k provéfeni jeho bezpecnosti
a spravné funkce.

-POZOR: Spotfebi€ neni uren pro €innost prostfednictvim vnéjsiho
Casoveého spinace, dalkového ovladani nebo jakékoli jiné soucasti,
ktera spina spotfebi¢ automaticky, protoze existuje nebezpeci
vzniku pozaru, pokud by byl spotfebi¢ zakryt nebo nespravné
umistén v okamziku uvedeni spotfebice do Cinnosti.

- Nedotykejte se pfi vareni mist, kde vystupuje horka para, hrozi
nebezpeci popaleni a opareni.

- Pfed vyménou pfisluSenstvi nebo pfistupnych casti, pfed montazi
a demontazi, pfed Cisténim nebo udrzbou, nebo po ukonceni prace,
spotfebi¢ vypnéte a odpojte od el. sité vytazenim vidlice napajeciho
pfrivodu z el. zasuvky!
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— UPOZORNENI: Nikdy neotvirejte viko B v priib&hu pipravy pokrmu a pokud neni tlak
dostatec¢né snizen. Pokud chcete viko odejmout, vzdy spotfebi€ vypnéte a snizte tlak
pomoci tlacitka B2.

— Vidlici napéjeciho pfivodu je nutné pfipojit pouze do zasuvky elektrické instalace, ktera
odpovida pfislusSnym normam.

— Vidlici napajeciho pfivodu nezasunujte do el. zasuvky a nevytahujte z el. zasuvky
mokryma rukama a tahanim za napajeci privod!

— Spottebic je uréen pouze pro pouziti v domacnostech a pro podobné ucely (v obchodech,
kancelafich a podobnych pracovistich, v hotelich, motelech a jinych obytnych prostfedich,
v podnicich zajistujicich nocleh se snidani)! Neni uréen pro komer&ni pouziti!

— Tento spotfebi¢ neni uréen pro venkovni pouziti.

— NepouzZivejte spotiebi¢ k vytapéni mistnosti!

— Vyjma éasti, uvedenych v kapitole Udrzba, spotiebié¢ nikdy neponofujte do vody ani
nemyjte pod proudem vody!

— Pfed udrzbou nebo ulozenim nechte spotfebi€ vychladnout.

— Neni pfipustné jakymkoli zplsobem upravovat povrch spotfebice (napf. pomoci
samolepici tapety, folie, apod.)!

— Nezapinejte hrnec bez vloZené nadoby.

— Nepouzivejte nadobu samostatné (napf. k pfipravé potravin na el. / plynovém / indukénim
/ halogenovém sporaku nebo na otevieném ohni) nebo v mikrovinné troubé.

— Nezapinejte spotrebic¢ bez dostate€ného mnozstvi surovin v nadobé pro pfipravu pokrmu.

— Nédobu nepouzivejte, pokud je vyrazné& mechanicky poskozena (napf. praskla,
poskrabana) nebo ke dlouhodobému skladovani potravin (napf. v mraznicce).

— Nenechavejte v nadobé& zmrznout vodu nebo potraviny obsahujici vodu. Mohlo by dojit
k poSkozeni nadoby (prasknuti).

— Nikdy nevarte lusténiny (napf. suché fazole a ¢oc€ku), vzdy je nejprve namocte asi na
deset hodin do vody (viz pokyny na obalu).

— Do vnitfniho prostoru hrnce, tj. mezi télo pfistroje a vnitfni nadobu se nesmi dostat voda,
ani jina kapalina.

— Nepouzivejte spotrebi¢ jako fritézu.

— Pokud je viko a vnitfni nadoba horka, neponofujte ji do studené vody ani nemyjte pod
proudem tekouci studené vody! Nahla zmeéna teploty by mohla zpusobit k poSkozeni
nadoby nebo vika.

— Vedeni pary (ij. pojistny ventil B3, ventil regulace tlaku B5 a ochranny kryt B8), jenz jsou
soucasti vika a které umozfiuji unik pary, vzdy udrzujte v Cistoté. Sou€asné pravidelné
kontrolujte jejich stav, zda nejsou zablokovany (napf. zbytky potravin), opotfebovany nebo
poskozeny.

— Pro miseni a nabirani pokrm0 pouzivejte kuchynské nacini z plastu nebo ze dreva,
protoze kovové nacini by mohlo poskodit povrch vnitfni nadoby.

— Spotfebi¢ je vybaven tepelnou bezpecnostni pojistkou, ktera prerusi pfivod proudu
v pfipadé vyvareni vody nebo uvedeni prazdného hrnce do &innosti. Pokud k tomu
dojde, spotiebi¢ odpojte od el. sité a zaneste do odborného servisu k provéfeni jeho
bezpecnosti a spravné funkce.

— Nepokladejte spotiebi¢ v blizkosti predméti nebo pod pfedméty, které se mohou poskodit
parou, napfiklad stény, kuchynské skfinky, pfiborniky, obrazy, zaclony, unikajici para by je
mohla poskodit.

— Nenaplfujte nadobu studenou vodou za u€elem rychlého ochlazeni. Mohlo by to snizit
zivotnost topného télesa.
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— Spotrebi¢ nesmi byt pouzivan ve vlhkém nebo mokrém prostredi a v jakémkoliv
prostiedi s nebezpeéim pozaru nebo vybuchu (prostory kde jsou skladovany
chemikdlie, paliva, oleje, plyny, barvy a dalSi hoflavé, pfipadné t€kavé, latky).

— PrisluSenstvi nezasouvejte do Zadnych télesnych otvord.

— Neumistujte spotfebi¢ na nestabilni, kiehké a hoflavé podklady (napf. sklenéné,
papirové plastové, dfevéné-lakované desky a rizné tkaniny/ubrusy).

— Spotfebi¢ pouzivejte pouze v pracovni poloze na mistech, kde nehrozi jeho pfevrhnuti
a v dostate¢né vzdalenosti od tepelnych zdroju (napf. kamna, el./plynovy sporak, vafic¢
atd.) a vlhkych povrchu (dfezy, umyvadla atd.).

— P¥i manipulaci s nadobou, vikem pouzivejte ochranné kuchyriské rukavice nebo utérku,

— B&hem provozu nenechavejte na viku hrnce zadné pfedméty (napf. ochranné rukavice,
utérky), které by mohly zpUsobit zakryti otvort pro odvod pary.

— P¥i zvedani vika budte opatrni, viko odnimejte vzdy smérem od sebe a tak, abyste se
nezranili.

— Spotfebi¢ nepfenasejte v horkém stavu, pfi eventualnim preklopeni hrozi nebezpedi
Urazu popalenim a opareni.

— Pro pfenéSeni spotfebiCe pouZivejte pouze drzadla A7!

— Za uc¢elem udrzby nebo opravy demontujte pouze ty dily elektrického hrnce, které jsou
zminény v tomto navodu. Ostatni soucasti nebo pfisluSenstvi nikdy nerozmontovavejte
a nevyménuijte je za jiné.

— Pouzivejte hrnce pouze s napajecim privodem, ktery je jeho sou&asti!

— Napéjeci pfivod nesmi byt poSkozen ostrymi nebo horkymi pfedméty, otevienym
plamenem a nesmi se ponofit do vody.

— Napéjeci pfivod nikdy nepokladejte na horké plochy, ani jej nenechavejte viset pfes okraj
stolu nebo pracovni desky. Zavadénim nebo zatahanim za pfivod napf. détmi mdze dojit
k pfevrzeni Ci stazeni spotfebice a nasledné k vaznému zranéni!

— Pravidelné kontrolujte stav napajeciho pfivodu spotfebice.

— V pfipadé potieby pouziti prodluzovaciho pfivodu je nutné, aby nebyl poSkozen
a vyhovoval platnym normam.

— Spotfebi¢ pouzivejte pouze s originalnim prisluSenstvim od vyrobce.

— Tento spotiebic pouzivejte pouze pro Ucel, pro ktery je uréen tak, jak je popsano v tomto
navodu. Spotfebi¢ nikdy nepouzivejte pro zadny jiny ucel.

— Neponofujte spotfebi¢ ani jeho sitovy kabel do vody ani je neomyvejte vodou. Mize
to byt nebezpecné a mohlo by dojit k poSkozeni pfistroje, které bude mit vliv na jeho
bezpeény provoz.

— UPOZORNENI — N&které &asti tohoto vyrobku se mohou stat velmi horkymi a zpGsobit
popaleni. Zvlastni pozornost musi byt vénovana pfitomnosti déti a hendikepovanych lidi.

— VAROVANI: P¥i nespravném pouzivani pfistroje, které neni v souladu s navodem
k obsluze, existuje riziko poranéni.

— Pfipadné texty v cizim jazyce a obrazky uvedené na obalech, nebo vyrobku, jsou
pfreloZeny a vysvétleny na konci této jazykové mutace.

— Vyrobce neodpovida za Skody a zranéni zptsobené nespravnym pouzivanim spotfebice
a pfislusSenstvi (napf. znehodnoceni potravin, poranéni, popaleni, opareni, pozar)

a neni odpovédny ze zaruky za spottebic v pfipadé nedodrzeni vySe uvedenych
bezpecnostnich upozornéni.
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Elektricky hrnec je vybaven mnoha funkcemi, které zajistuji jeho bezpeény provoz.

1) Bezpeénostni systém uzavirani a otevirani vika
Dokud je v nadobé tlak, bezpe€nostni systém (tj. pojistka aretace vika) zabranuje
otevreni vika.

2) Snimac teploty
Tlakovy hrnec registruje vnitfni teplotu a v zavislosti na ni automaticky reguluje intenzitu
ohfivani.

3) Omezovani teploty (tepelna pojistka)
Pokud je vnitfni nadoba prazdna nebo teplota dosahne nebo prekrodi povolenou
hodnotu, zafizeni automaticky prerusi pfivod elektrické energie do topné plotny.

4) Ventil regulace tlaku
Pokud tlak uvnitf hrnce prekro¢i maximalni povolenou hodnotu, je para bezpeéné
vypou$téna automatickym ventilem.

5) Kryt ventilu regulace tlaku
Zabraruje tomu, aby se jidlo béhem vareni pfilepovalo na ventil regulace tlaku a tak
predchazi jeho zablokovani.

ll. POPIS SPOTREBICE A PRISLUSENSTVi (obr. 1
A - tlakovy hrnec

A1 — ovladaci panel s displejem A5 — drzak nadoby na kondenzat
A2 — vnéjSi nadoba A6 — drzak Izice
A3 — topna plotna A7 — drzadla pro pfenaseni
A4 — snimac teploty A8 — napajeci pfivod
B - viko
B1 —drzadlo B45 — ventil regulace tlaku pary
B2 — tlacitko aretace ventilu (s funkci otevieno) B56 — tésnéni
B23 — pojistny ventil B7 — pojistka aretace vika
B34 — tésnéni B8 — kryt

C — vnitini nadoba

D - prisluSenstvi
D1 — odmérka (160 ml) D3 — nadobka na kondenzat
D2 - Izice D4 — nastavec na ohfivani a vareni
potravin v pare
DISPLEJ — ZAKLADNi NASTAVENI
Po uvedeni tlakového hrnce do provozu se na displeji objevi zakladni nastaveni (88:88).
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@/\ tlacitko pro udrzeni teploty nebo Y
® ) | sSTOP=vypnuti zvoleného programu \-fgb

tlacitko pro nastaveni ¢asu
odlozeného startu

tlaCitko pro nastaveni programu

e
% drabez / ryby

tlagitko pro nastaveni programu
ryze

tlaCitko pro nastaveni programu
W hovézi maso

tlacitko pro nastaveni programu
kase

— snizujeme hodnoty ¢asu)

—
e >\ )
@o tla€itko pro nastaveni programu tlacitko pro nastaveni parniho

® 9 )| luSténiny ¢ vareni nebo pomalého vareni
(@ tlaCitko pro nastaveni vareni bez & tla€itko pro nastaveni programu

fﬁr vika (pfednastaveny ¢as je minut), = polévka

O |tlagitko pro zapnuti zvoleného "y |tlaitko pro nastaveni volby Grovné

START | Programu " v | vafeni (tuha / normaini / mékka)
tlaGitka pro nastavovani ¢asu svmbol zbvvaiici &as do konce

_ @ + jednotlivych programu, nebo ¢asu do g Y lenéh yvaj

b odlozeného startu (+ zvySujeme / zvoleneno programu

Popis svételné signalizace se spusti:

— kdyz neni spravné nasazené / zajisténé viko, kontrolni svétlo nesviti a displej zobrazuje

napis OPEN,

— kdyz je spravné nasazené / zajisténé viko kontrolni svétlo sviti zelené.

— kontrolni svétlo blika, kdyz jsou nastavovany hodnoty pfislusného programu,

— kontrolni svétlo sviti trvale, kdyz je pfisluSny program aktivni,

— kontrolni svétlo (te¢ky) na displeji blika, kdyz je pFisludny program aktivni,

— kontrolni segmenty (€arky) na displeji se pohybuiji, kdyz je pfisluSny program aktivni

a dochazi k zahfivani+tlakovani hrnce.

POZOR

— Pokud se na displeji objevi neobvyklé znaky, odpojte spotiebi¢ od el. sité a nasledné

ho znovu pfipojte.

— Funkci odlozeného startu pouzivejte jen u receptd, které jste jiz pfedem s Uspéchem

vyzkouseli a tyto recepty dale nemérite.

I1l. PRIPRAVA A POUZITI

Odstrante veSkery obalovy material, vyjméte tlakovy hrnec a veSkeré pfisluSenstvi.

Z hrnce odstrante vSechny pfipadné reklamni adhezni félie, samolepky nebo papir.
Varovné §titky prosim neodstranujte. Umistéte hrnec na rovny a suchy povrch (napf.
kuchynisky stal) mimo dosah déti. Pfed prvnim pouzitim umyjte ¢asti, které pfijdou do styku
s potravinami, v teplé vodé s pfidavkem saponatu, dikladné oplachnéte Cistou vodou,
vytfete do sucha, pfipadné nechte oschnout. Nadobu naplnénou €istou vodou po rysku
2 vlozte zpét do hrnce a viko uzaviete. Nasledné nastavte program ,Tlakové vareni*

a spotfebi€ zapnéte pod dozorem na cca 5 minut, poté nechejte hrnec vychladnout.
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PFipadné kratké, mirné zakoufeni neni na zavadu a diivodem k reklamaci spotfebi¢e. Nyni
je spotfebi€ pfipraven k pouZziti.

Sestaveni hrnce pro vareni (obr. 2, 3, 4, 5)

Uchopte drzadlo vika B1, otocte jim po sméru chodu hodinovych ruci¢ek az do krajni
polohy a zvednéte jej smérem nahoru. Vyjméte vnitfni nadobu C, vlozZte do ni (napf¥.
pomoci odmérky D1 nebo Izice D2) potfebné ingredience a naplrite ji vodou dle
prisluSného receptu. Celkové mnozstvi surovin s vodou smi dosahovat maximalné po
rysku CUP10-MAX (3,48 1) v nadobé. P¥i pfipravé jidla, které b&éhem vafeni nabyva
objemu, naplfite nadobu maximalné po rysku CUP8 (2,81 I). Minimalni mnoZstvi vafeného
jidla vSak nesmi byt mensi, nez je indikovano ryskou CUP2 (0,76 I). U tekuté kase se
doporucuje pouzivat ryzi a vodu v poméru 1: 3. Vhodnou textilii nebo papirovou utérkou
ocistéte horni okraj vnitfni nadoby C a pfipadné vSechny ostatni ¢asti, které se béhem
plnéni vnitini nadoby znedistily potravinou (napf. vnéjsi dno). Ocistéte také vnitfni horni
okraj vnéjSi nadoby A2 a ujistéte se, Ze na topné plotné A3 se nenachazi zbytky potravin.
Potom vlozte vnitfni nadobu C do vnéjsi nadoby A2. Po vioZeni s vnitfni nadobou lehce
pootodte na obé strany, aby fadné dosedla na topnou plotnu. POZOR: Zkontrolujte,
zda tésnéni B6 je Cisté, suché a je spravné ulozeno na svém misté
ve viku B. Uijistéte se, Ze pojistny ventil B3 je v dolni poloze. Uchopte viko za drzadlo
B1, polozte jej vodorovné na plast hrnce A, lehce na néj zatlacte a sou€asné jim otocte
proti sméru chodu hodinovych ruc€i¢ek az na doraz. Spravné zajisténi vika v pozici je
indikovano slySitelnym klapnutim. Nezavirejte viko za pouziti nadmérné sily! Vidlici
napajeciho pfivodu A8 zasurite do el. zasuvky.

Nastavec na ohfivani a vareni potravin v pare (D4)

Nadobu naplnte vodou po znacku CUP2 (mnozstvi 0,76 1). Do nadoby vlozZte nastavec

a na néj nasledné rozlozte potraviny, které chcete napafit. Hrnec uzavrete vikem. Pouzijte
program Parni vareni.

Tlakové vareni

Tlakovy hrnec umozfiuje manualné nastavit ¢as, po ktery se bude potravina vafit.

1) Stisknutim tlacitka vyberte vhodny program.

2) Tlacitky nastaveni volby €asu vafeni (+ nebo —) zadejte poZzadovany ¢as vareni.

3) Stisknutim tlacitka vyberte volbu Grovné vareni (ij. tuha / normaini / mékka).

4) Stisknutim tlacitka START spustite program (na displeji se zobrazi pohybuijici se
segmenty).

5) Jakmile za¢ne v hrnci stoupat teplota a tlak, pojistny ventil B3 uzavre otvor ve viku
a zabrani unikani pary z hrnce. Viko nyni z bezpe¢nostnich divodu nelze odejmout.
Nepokousejte odnimat viko nasilim!

6) Po dosahnuti potfebné teploty a tlaku (na displeji se zobrazi nastaveny ¢as) a zacne se
odpogcitavat nastaveny ¢as (po 1 minuté).

7) Po uplynuti pfednastaveného ¢asu se program ukonéi (na displeji se zobrazi hodnota
OH, nasledné 1H atd. 2H, 3H ....... ) nasledné hrnec prejde do rezimu ,udrzovani teploty.

Vareni bez vika

Tlakovy hrnec umozriuje pfipravovat potraviny (napf. orestovat cibuli, maso) jako na
klasickém el./plynovém spordku nebo el. hrnci, pokud bude viko odejmuto.

1) Stisknutim tlacitka vyberte program Vareni bez vika.

2) Tlacitky nastaveni volby €asu vafeni (+ nebo —) zadejte pozadovany ¢as vareni.
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3) Stisknutim tlaCitka START spustite zvoleny program.

4) Zacne se odpocitavat pfednastaveny ¢as (po 1 minuté).

5) Po uplynuti pfednastaveného ¢asu se program ukonéi (na displeji se zobrazi hodnota
0.0) a potravina nebo specialita se miize vyjmout z hrnce.

POZOR

— Pfi vafeni a sou€asné i udrzovani teploty dochazi k tomu, ze ventilem regulace B
unika para, coz je doprovazeno charakteristickym zvukovym projevem ,sy€enim®. Tento
jev je naprosto normalni a neni dlivodem k reklamaci spotfebice.

— Pokud v praibéhu vareni potfebujete z jakéhokoliv divodu odejmout viko (napf. doplnit/
dokorenit/promichat potraviny) je vzdy nutné nejdfive snizit tlak uvnitf hrnce (ij. vypustit
paru) a az poté odejmout viko. Pro miseni pouzijte Izici D2, kterou v pribéhu vareni
muZzete odkladat do drzaku A6. LZice, tak bude vzdy hygienicky Gista.

— B&hem provozu Ize na displeji sledovat prabéh postupu programu. S postupem
programu se Cislice nastaveného €asu postupné snizuji.

— Nikdy nenechavejte hotové pokrmy v tlakovém hrnci zapnutém na funkci Udrzovani
teploty po dobu delsi, nez je nezbytné nutné. Pokrm by se mohl zacit kazit. -
Nepouzivejte funkci udrzovani tepla pro ohfivani potravin.

— Navoleny program lIze kdykoliv ukoncit stisknutim tlacitka STOP.

N

Automatické vareni s odlozenénym startem

Tlakovy hrnec dokaze spustit proces vafeni s odloZzenénym startem, tj. pro nastaveni

poZadovaného ¢asu dokonc&eni. Vafeni pak probiha automaticky bez nutnosti dalSiho

zasahu.

Pro nastaveni vafeni s odlozenénym startem postupujte nasledovné:

1) Stisknutim pFisluSného tlacitka zvolte pozadovany program (neplati pro Vafeni bez vika).

2) Tlacitky nastaveni volby €asu vafeni (+ nebo — ) zadejte pozadovany ¢as vareni.

3) Stisknéte tlacitko Odlozenény start [na displeji se zobrazi hodnota 2:00].

4) Tlacitky nastaveni volby €asu vafeni (+ nebo — ) zadejte pozadovany €as zpozdéni.
Minimalni hodnota je 2 hod., maximalni ¢as dokonceni vafeni je 23:50 hod.

5) Stisknutim tlagitka START spustite odpogitavani. Cas na displeji se bude automaticky
snizovat o 10 min. az do €asu kdy se nasledné spusti navoleny program vafeni.

6) Po uplynuti nastaveného ¢asu zvoleného programu se program ukonéi (na displeji se
zobrazi hodnota 8.0), nasledné hrnec pfejde do rezimu ,udrzovani teploty“.

POZOR
— P¥i praci s ¢asovym zpozdénim nikdy nepouzivejte ingredience podléhajici rychlé
zkaze jako Cerstvé mléko, vajicka, ovoce, jogurt, syr, cibule atd. protoZze by se mohly do
zacatku vareni zkazit!
— Navoleny ¢as a program Ize kdykoliv ukonéit stisknutim tlacitka STOP.

Vyjmuti uvarené potraviny

1) Odpojte tlakovy hrnec od elektrické sité vytaZzenim vidlice napéjeciho pfivodu A8
z el. zasuvky.

2) Stlacte tlacitko B2 a vyckejte, az se vSechna para z hrnce vypusti (pojistny ventil B3
musi byt v doini poloze). POZOR: para je velmi horka! Pouzijte vhodné ochranné
pomiucky (napf. utérku, ochranné rukavice).
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3) Uchopte viko za drzadlo B1, pomalu jim oto¢te po sméru hodinovych ruci¢ek az do
krajni polohy, nasledné jej smérem nahoru odejméte a odloZte.
POZOR: na vnitini ploSe vika mohou zustat zbytky horké vody!
Pouzijte vhodné ochranné pomlicky (napf. utérku, ochranné rukavice).

4) Uvafenou potravinu vyjméte vhodnou nabérackou.

POZOR

— Nezapomerite, Ze vnitini nadoba C a vnitini ¢ast vika B jsou horké!

— Pokud jste v tlakovém hrnci vafili polévku, po ukon&eni vafeni nevypoustéjte ihned
paru ven, protoZe spolu s odchazejici parou by mohlo dojit také k vystfiknuti tekutiny.
Pockejte, az tlakovy hrnec zchladne a pojistny ventil B3 ve viku klesne do dolni polohy.

Teprve potom sejméte viko.

Rady pro vareni v elektrickém tlakovém hrnci

Nasledujici typy zpracovani povazujte za pfiklady a za inspiraci, jejichz u¢elem neni
poskytnout navod, ale ukazat moznosti riizného zpracovani potravin. Casy pFiprav (vafeni)
zavisi na mnozstvi, druhu a kvalité pouzitych substanci, standardné se vSak pohybuji

v jednotkach az desitkach minut. Mnozstvi zpracovavanych potravin volte tak, aby nedoslo
pfi jejich zpracovani k pfekro€eni maximalniho obsahu nadoby oznaceného ryskou.
Dodrzujte pfedepsané mnozstvi vody, uvedené v receptech. Vzdy vSak pod pokrm nalijte
dostatecné mnozstvi vody, jinak by se tlakovy hrnec mohl pfed dokon€enim procesu vareni
bez vody pfehfat. VSechny suroviny mohou byt ve zcela zmrzlém stavu, dbejte vSak na

to, aby kofeni bylo stejnou mérou rozlozeno na vSech surovinach. Pokrm se nerozvafri.

Pfi vafeni ryze dodrzujte maximalni mnozstvi 10 odmérek ryze. Tlakovy hrnec je vhodny
pro vareni tradiénich pokrm( jako jsou polévky, gulase, jidla o jednom chodu, ryZe, vejce
vafena na tvrdo, duSena masa, dusena zelenina, brambory varené v celku, zeli, kompoty,
jidla z hub a mnoho jinych. Jako pom(icku pro stanoveni pfiblizné doby vafeni mizete
pouzit nasledujici tabulku pfednastavenych ¢asu jednotlivych programd.

Typ programu / pokrmu Teplota |Prednastaveny| Min. - Max. | Doba vareni
(°C) ¢as (min.) cas (hod.) (min.)

Udrzeni teploty 72-75 120 2:00 - 23:50 -

DrubeZ / Ryby 100 - 110 40 0:30 - 1:35 45
Hovéti maso 100 - 110 40 0:30 — 1:35 45
Lusténiny 100 - 110 45 0:30 — 1:35 51
Vareni bez vika 110 21 0:10 — 0:50 21
Ryze 100 - 110 22 0:20 — 1:02 26
Kase 100 - 110 35 0:25 — 0:55 41
Vareni v pare / pomalé vareni | 100 - 110 45 0:35-1:35 50
Polévka (kosti) 100 - 110 45 0:25 - 1:35 55

V pfipadé vareni nebo duseni potravin, pouzivejte vhodné €asy vareni, jaké jsou uvedeny
v menu pro podobné potraviny, pfipadné ¢as nastavte v programu Parni vareni. Po néjaké
dobé pouzivani hrnce budete pouzivat vlastni €asy, ziskané zkuSenostmi a praktickym
vafenim.
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IV. UDRZBA (obr. 6

Pred kazdou udrzbou spotiebi¢ odpojte vytazenim vidlice napajeciho pfivodu z el.
zasuvky! Tlakovy hrnec é&istéte az po jeho vyhladnuti! Cisténi provadéjte pravidelné po
kazdém pouziti! Nepouzivejte drsné a agresivni Cistici prostfedky (napf. ostré predméty,
Skrabky, chemicka rozpoustédla, fedidla, ziravé prostredky na cisténi trub nebo jina
rozpoustédia)!

Vnéjsi plast tlakového hrnce A

Pouzijte Cistici prostfedky ur¢ené dle navodu k pouziti na nerezové povrchy a Cisténi
provadéjte otiranim meékkym vihkym hadfikem. Tahem smérem dolU sejméte nadobku na
kondenzat D3. Kondenzat vylijte, nadobu omyjte vodou a nechte vyschnout (obr. 4). Po
oschnuti vratte nadobu zpét do drzaku AS5.

Vnitini naddoba C

Umyijte v horké vodé s pfidavkem bé&Zného saponatu napf¥. za pomoci kartacku, oplachnéte
¢istou vodou a utfete do sucha (mlizete pouzit my¢ku nadobi). Nadoba je opatfena
nepfilnavym povlakem. NepouZivejte kovové nastroje, které by mohly b&hem Cisténi
povrch poskrabat. Normalni je, Ze v prabéhu ¢asu se barva povrchu méni. Tato zména ale
zadnym zpUsobem neméni viastnosti povrchu a neni ddvodem k reklamaci spotrebice.

Viko B

Umyijte v horké vodé s pfidavkem bézného saponatu napf¥. za pomoci kartacku, oplachnéte
Cistou vodou a utfete do sucha. P¥i CiSténi davejte pozor, abyste neposkodili bezpe€nostni
ventily B3, B5 a t&ésnéni B4, B6.

Cisténilvyména tésnéni B6 (vika)

Mirnym tahem postupné po celém obvodu vyjméte tésnéni z vnitfni strany vika. Tésnéni
ocistéte. Pokud je tésnéni opotfebované nebo poskozené nahradte ho novym (shodného
typu). Tésnéni opacnym postupem zasurite do vika az na doraz.

Cisténilvyména tésnéni B4 (pojistného ventilu)

Z vnitfni strany vika mirnym tahem sejméte tésnéni B4 z ventilu B3. Tésnéni oCistéte.
Pokud je tésnéni opotfebované nebo poskozené nahradte ho novym (shodného typu).
Opacnym postupem tésnéni nasunte do drazky ventilu. POZOR: ventil se musi ve viku
volné pohybovat!

Cisténi ventilu regulace tlaku pary B5

Z vnéjSi strany vika mirny tahem sejméte ovladac ventilu regulace pary B5. Z vnitfni strany
vika sejméte kryt B8. Pomoci vhodného néastroje (napf. Spejli) otvor ve ventilu uvolnéte.
Opacénym postupem jednotlivé soucasti ve spravném poradi a poloze sestavte. Dbejte na
to, aby dosedaci plochy a tésnici prvky byly funkéni. Vylisky z plastu nikdy nesuste nad
zdrojem tepla (napf. kamna, el./plynovy sporak).

Nastavec na ohrivani a vareni potravin v pare D4
Pouzijte Cistici prostfedky ur¢ené dle navodu k pouziti na hlinikové povrchy a Cisténi
provadéjte otiranim mékkym vihkym hadfikem (nevkladejte do mycky).

Nékteré potraviny mohou uréitym zpUisobem pfisluSenstvi zabarvit. To v§ak nema na funkci
spotrebic¢e zadny vliv a neni dlivodem k reklamaci spotfebi¢e. Toto zabarveni obvykle za
urc€itou dobu samo zmizi.

13/71



©

UlozZeni

Pred ulozenim se ujistéte, Ze je tlakovy hrnec chladny. PfisluSenstvi D viozte do vnitfni nadoby
C. Hrnec skladujte na bezpe¢ném a suchém mist&, mimo dosah déti a nesvépravnych osob.

V. RESENi PROBLEMU

PROBLEM

PRICINA

RESENI

Hrnec nefunguje

Neni pfipojeno napajeni

Zkontrolujte pfivod, vidlici a el. zasuvku

Viko nelze
nasadit nebo
zajistit na hrnci

Tésnéni B6 neni na svém
misté

Umistéte tésnéni spravné na misto ve
viku

Pojistny ventil B3 je v horni
poloze

Zkontrolujte tésném’ B4 a pfipadné ho
ocistéte (viz. Udrzba)

Pomoci vhodného nastroje (napf. Spej-
Ii) stlaCte pojistny ventil do dolni polohy

Viko nelze po
uplném vypusténi
pary otevfit

Pojistny ventil B3 je stale
v horni poloze

Pomoci vhodného nastroje (napf. Spej-
le) stlacte pojistny ventil do dolni polohy

Po okraji nadoby
unika velké
mnozstvi pary

Viko B neni dobre
uzavreno

Zkontrolujte upevnéni vika na hrnci

Tésnéni B6 neni na svém
misté

Umistéte té€snéni spravné na misto ve
viku

Na tésnéni B6 jsou zbytky
potravin

Vyjméte tésnéni z vika a oCistéte ho
(viz. Udrzba)

Tésnéni B6 je opotfebované
nebo poskozené

Poskozené tésnéni vymér'lte za nové
shodného typu (viz. Udrzba)

Viko B bylo poSkozené (napf.

padem na zem)

Kontaktujte servisni oddéleni

Z pojistného
ventilu B3 unika
velké mnozstvi

pary

Na tésnéni B4 jsou necistoty
(napf. zbytky jidla)

Sejméte tésnéni z ventilu a ocistéte ho
(viz. Udrzba)

Tésnéni B4 je opotfebované
nebo poskozené

Poskozené tésnéni vymér'\te za nové
shodného typu (viz. Udrzba)

Hrnec vydava
nepfijemny
zapach

Na vnitfni nadobé C nebo
topné plotné A3 jsou
necistoty

Zkontrolujte, pfipadné ocistéte
dosedaci plochy nadoby a topné plotny

VI. EKOLOGIE Xoige) P4

Pokud to rozméry dovoluji, jsou na vSech kusech vytistény znaky materiald pouzitych na
vyrobu baleni, komponent( a pfislusenstvi, jakoZ i jejich recyklace. Uvedené symboly na
vyrobku nebo v privodni dokumentaci znamenaji, Ze pouzité elektrické nebo elektronické
vyrobky nesmi byt likvidovany spole¢né s komunalnim odpadem. Za ucelem jejich spravné
likvidace je odevzdejte na k tomu uréenych sbérnych mistech, kde budou pfijaty zdarma.
Spravnou likvidaci tohoto produktu pomUzete zachovat cenné pfirodni zdroje a napomahate
prevenci potencialnich negativnich dopadl na Zivotni prostredi a lidské zdravi, coZz by mohly
byt disledky nespravné likvidace odpadu. Dal$i podrobnosti si vyZadejte od mistniho Gfadu
nebo nejbliz§iho sbérného mista.
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PFi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi pfedpisy
udéleny pokuty. Pokud ma byt spotfebi¢ definitivné vyfazen z provozu, doporucuje se po
odpojeni napajeciho pfivodu od el. sité pfivod odfiznout, spotfebi€ tak bude nepouzitelny.

Udrzbu rozsahlejsiho charakteru nebo tdrzbu, ktera vyzaduje zasah do vnitfnich éasti
vyrobku, musi provést odborny servis! Nedodrzenim pokynt vyrobce zanika pravo na
zaruéni opravu!

Pfipadné dalsi informace o spotfebici a servisni siti ziskate na infolince +420 545 120 545
nebo na internetové adrese www.eta.cz.

VII. TECHNICKE UDAJE

Napéti (~V/Hz) uvedeno na typovém Stitku vyrobku
PFikon (W) uveden na typovém Stitku vyrobku
Objem vnitfni nadoby min. — max. (1) 0,76 — 3,48
Hmotnost cca (kg) 4,6

Pracovni tlak (kPa) 30-70
Maximalni tlak (kPa) 100

Rozsah teplot pfi udrzovani teploty (°C) 72-75

PFikon v pohotovostnim rezimu je < 1,00 W.

Nepodstatné odchylky od standardniho provedeni, které nemaji vliv na funkci
vyrobku, si vyrobce vyhrazuje.

UPOZORNENIi A SYMBOLY POUZITE NA SPOTREBICI, OBALECH NEBO V NAVODU:

CUP - Salek.
HOUSEHOLD USE ONLY — Pouze pro pouZziti vdomacnosti. DO NOT IMMERSE IN
WATER OR OTHER LIQUIDS — Neponorovat do vody nebo jinych tekutin.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG
% AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN
CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT

A TOY. Nebezpeci uduseni. Nepouzivejte tento sacek v kolébkach,
postylkach, kocarcich nebo détskych ohradkach. PE sacéek odkladejte mimo dosah déti.
Sacek neni na hrani.

A UPOZORNENI
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Elektricky tlakovy hrniec

eta 5131

NAVOD NA OBSLUHU

Vazeny zakaznik, dakujeme vam za kupu nasho produktu. Pred uvedenim tohto pristroja do
prevadzky si velmi pozorne precitajte navod na obsluhu a tento navod spolu so zaru¢nym
listom, pokladniénym dokladom a podla moznosti aj s obalom a vnutornym obsahom obalu
dobre uschovajte.

|. BEZPEGNOSTNE UPOZORNENIE JAN

— InStrukcie v ndvode povazZujte za sucast spotrebi¢a a odovzdajte ich akémukolvek
dalSiemu uzivatelovi spotrebica.

— Skontrolujte, ¢i udaj na typovom §titku zodpoveda napatiu vo vasej elektrickej zasuvke.

— Vidlicu napajacieho privodu je nutné pripojit do spravne zapojenej a uzemnenej zasuvky
podla STN!

— Nikdy spotrebi€ nepouzivajte, ak ma poskodeny napajaci privod
alebo vidlicu, ak nepracuje spravne, ak spadol na zem
a poskodil sa alebo spadol do vody. V takych pripadoch zaneste
spotrebi¢ do odborného servisu na preverenie jeho bezpecnosti
spravnej funkcie.

— Tento spotrebi¢ nesmie byt pouzivany detmi. Udrzujte spotrebic
a jeho privod mimo dosahu deti. Spotrebi¢e mozu pouzivat
osoby so znizenymi fyzickymi ¢i mentalnymi schopnostami alebo
nedostatkom skusenosti a znalosti, ak su pod dozorom alebo boli
poucené o pouzivani spotrebi¢a bezpeCnym spdsobom a rozumeju
pripadnému nebezpecenstvu. Deti si so spotrebiCom nesmu hrat.

— Udrzujte spotrebi€ a jeho privod mimo dosahu deti.

— AK je napajaci privod spotrebi¢a poSkodeny, ihned odpojte
spotrebi€ od el. siete. Privod musi vymenit vyrobca, jeho servisny
technik alebo podobne kvalifikovana osoba, aby sa tak zabranilo
urazu el. prudom alebo poziaru.

— Pred vymenou prisluSenstva alebo pristupnych €asti, pred
montazou a demontazou, pred Cistenim alebo udrzbou, spotrebi¢
vypnite a odpojte od el. siete vytiahnutim vidlice napajacieho
privodu z el. zasuvky!

— POZOR: Nepouzivajte tento spotrebic€ v spojeni s tepelne
citlivym riadiacim zariadenim, programatorom, Casovacom alebo
akymkolvek inym zariadenim, ktoré zapina spotrebi¢ automaticky,
pretoZe v pripade, Ze by bol spotrebi€ zakryty alebo premiestneny,
hrozi nebezpecenstvo poziaru.

— Nedotykajte sa pri vareni miest, kde vystupuje horuca para, hrozi

nebezpecenstvo popalenia a oparenia.
— Vidlicu napajacieho privodu nezasuvajte do el. zasuvky a nevyt'ahujte z el. zasuvky
mokrymi rukami a tahanim za napajaci privod!
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— UPOZORNENIE: Nikdy neotvarajte veko B v priebehu pripravy pokrmu a pokial nie je
tlak dostato€ne znizeny. Pokial chcete veko odfat, vzdy spotrebi€ vypnite a znizte tlak
pomocou tlacidla B2.

— Spotrebic je urceny len pre pouzitie v domacnostiach a pre podobné Géely (v obchodoch,
kancelariach a podobnych pracoviskach, v hoteloch, moteloch a inych obytnych prostrediach,
v podnikoch zaistujucich noclah s rafajkami)! Nie je ur€eny pre komer¢né pouzitie!

— Tento spotrebi¢ nie je uréeny na vonkajsie pouzitie.

— Nepouzivajte spotrebi¢ na vykurovanie miestnosti!

— Okrem ¢&asti, uvedenych v kapitole Udrzba, spotrebié nikdy neponarajte do vody ani
neumyvajte pod priudom vody!

— Pred udrzbou alebo ulozenim nechaijte spotrebi¢ vychladnut.

— Nie je pripustné akymkolvek spdsobom upravovat povrch spotrebi¢a (napr. pomocou
samolepiacej tapety, folie a pod.)!

— Nezapinajte hrniec bez vloZenej nadoby.

— Nepouzivajte spotrebi¢ ako fritézu.

— Nepouzivajte nadobu samostatne (napr. na pripravu potravin na el. / plynovom /
indukénom / halogénovom sporaku alebo na otvorenom ohni alebo mikrovinnej).

— Medzi veko a nadobu nevkladajte alobal, papier na pe€enie ani ¢okolvek iné.

— Nezapinajte spotrebi¢ bez dostatoéného mnozstva surovin v nadobe na pripravu pokrmu.

— Nadobu nepouzivajte, ak je prasknuta, akokolvek poSkodena alebo na dlhodobé
skladovanie potravin (napr. v mraznicke).

— Nenechavajte v nadobe zmrznut vodu alebo potraviny obsahujuce vodu. Mohlo by déjst
k poskodeniu nadoby (prasknutiu).

— Né&doba nie je ur€ena na uchovavanie a skladovanie potravin. Potraviny po zpracovani
umiestnite do inej nadoby vhodnej na skladovanie.

— Nikdy nevarte strukoviny (napr. suché fazule a SoSovicu), vzdy ich najprv namocte
asi na desat hodin do vody (pozrite pokyny na obale).

— Do vnutorného priestoru hrnca, tj medzi telo pristroja a vnutornu nadobu sa nesmie dostat’
voda, ani ina kvapalina.

— Ak je véko a vnutorna nadoba horuca, neponarajte ju do studenej vody ani
neumyvajte pod priudom tecucej studenej vody! Nahla zmena teploty by mohla
sposobit’ poskodenie nadoby alebo veka.

— Vedenie pary (tj poistny ventil B3, ventil regulacie tlaku B5 a ochranny kryt B8), ktory su
sucastou veka a ktoré umoznuju unik pary, vzdy udrzujte v istote. Su¢asne pravidelne
kontrolujte ich stav, ¢€i nie st zablokované (napr. zvySky potravin), opotrebované alebo
poskodené.

— Na mieSanie a naberanie pokrmov pouzivajte kuchynské nacinie z plastu alebo z dreva,
pretoze kovové nacinie by mohlo poskodit’ povrch vnutornej nadoby.

— Spotrebic je vybaveny tepelnou bezpeénostnou poistkou, ktora prerusi privod prudu
v pripade vyvarenia vody alebo uvedenia prazdneho hrnca do Cinnosti. Ak k tomu dojde,
spotrebi€ odpojte od el. siete a zaneste do odborného servisu na preverenie jeho
bezpecnosti spravnej funkcie.

— Neukladajte spotrebi€ v blizkosti predmetov alebo pod predmety, ktoré sa mézu poskodit
parou, napriklad steny, kuchynské skrinky, priborniky, obrazy, zaclony, unikajuca para by
ich mohla poskodit.

— Spotrebi¢ nesmie byt’ pouzivany vo vihkom alebo mokrom prostredi a v akomkolvek
prostredi s nebezpe€enstvom poziaru alebo vybuchu (priestory kde su skladované
chemikalie, paliva, oleje, plyny, farby a dalSie horlavé, pripadne prchavé, latky).

— Neumiestiiujte spotrebi¢ na nestabilné, krehké a horfavé podklady (napr. sklenené,
papierové plastové, drevené — lakované dosky a rozne tkaniny/obrusy).
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— Prislusenstvo nezasuvaijte do ziadnych telesnych otvorov.

— Pocas prevadzky nenechavajte na veku hrnca ziadne predmety (napr. ochranné rukavice,
utierky), ktoré by mohli spésobit’ zakrytie otvorov na odvod pary.

— Spotrebi€ pouzivajte iba v pracovnej polohe na miestach, kde nehrozi jeho prevrhnutie
a v dostatoénej vzdialenosti od tepelnych zdrojov (napr. kachle, el./plynovy sporak,
vari€ atd.) a vihkych povrchov (drezy, umyvadila atd.).

— Spotrebi¢ neprenasajte v horicom stave, pri eventualnom preklopeni hrozi
nebezpecenstvo Urazu popalenim a oparenie.

— Na prenasanie spotrebi€a pouzivajte drzadla A7!

— Pri zdvihani veka budte opatrni a veko odoberajte vZdy smerom od seba.

— S ciefom udrzby alebo opravy demontujte iba tie diely elektrického hrnca, ktoré su
spomenuté v tomto navode. Ostatné sucasti alebo prisluSenstvo nikdy nerozoberajte
a nevymieniajte ich za iné.

— Pouzivajte spotrebi¢ iba s napajacim privodom, ktory je jeho su€astou!

— Napajaci privod nesmie byt poSkodeny ostrymi alebo horucimi predmetmi, otvorenym
plamerfiom a nesmie sa ponorit’ do vody.

— Napajaci privod nikdy nekladte na horuce plochy, ani ho nenechavajte visiet cez okraj
stola alebo pracovnej dosky. Zavadenim alebo zatiahnutim za privod napr. detmi moze
dojst k prevrhnutiu &i stiahnutiu spotrebi¢a a nasledne k vaznemu zraneniu!

— Pravidelne kontrolujte stav napajacieho privodu spotrebica.

— V pripade potreby pouzitia predlzovacieho privodu je nutné, aby nebol poskodeny
a vyhovoval platnym normam.

— Spotrebi¢ pouzivajte iba s originalnym prislusenstvom od vyrobcu.

— Tento spotrebi¢ pouZivajte iba na ucel, na ktory je uréeny tak, ako je popisané v tomto
navode. Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte na ziadny iny ucel.

— VAROVANIE: Pri nespravnom pouzivani pristroja, ktoré nie je v sulade s navodom na
obsluhu, existuje riziko poranenia.

— Pripadné texty v cudzom jazyku a obrazky uvedené na obaloch, alebo vyrobku, su
preloZené a vysvetlené na konci tejto jazykovej mutacie.

— Vyrobca nezodpoveda za 8kody a zranenia spdsobené nespravnym pouzivanim
spotrebica a prislusenstva (napr. znehodnotenie potravin, poranenie, popalenie,
oparenie, poziar) a nie je zodpovedny zo zaruky za spotrebi¢ v pripade nedodrzania
vysSie uvedenych bezpeénostnych upozorneni.

Elektricky hrniec je vybaveny mnohymi funkciami, ktoré zaistuju jeho bezpeénu prevadzku.

1) Bezpec€nostny systém uzatvarania a otvarania veka
Dokial je v nadobe tlak, bezpe€nostny systém (tj. poistka aretacie veka) zabrariuje
otvoreniu veka.

2) Snimac teploty
Tlakovy hrniec registruje vnutornu teplotu a v zavislosti na nej automaticky reguluje
intenzitu ohrievania.

3) Obmedzovanie teploty (tepelna poistka)
Ak je vnutorna nadoba prazdna alebo teplota dosiahne alebo prekro€i povolenu hodnotu,
zariadenie automaticky prerusi privod elektrickej energie do ohrievacieho telesa.

4) Ventil regulacie tlaku
Ak tlak vo vnutri hrnca prekro¢i maximalnu povolenu hodnotu, je para bezpecne
vypustana automatickym ventilom.
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5) Kryt ventilu regulacie tlaku
Zabrarnuje tomu, aby sa jedlo poCas varenia lepilo na ventil regulacie tlaku a tak
predchadza jeho zablokovaniu.

Il. POPIS SPOTREBICAA PRISLUSENSTVA (obr. 1

A - tlakovy hrnec
A1 — ovladaci panel s displejom
A2 — vonkajSia nadoba
A3 — ohrievacie teleso
A4 — snimac teploty
B - veko
B1 —drzadlo
B2 — tal€idlo aretacie ventilu (s funkciou otvorené)
B3 — poistny ventil
B4 — tesnenie
C - vnutorna nadoba

D — prisluSenstvo
D1 — odmerka (160 ml)
D2 — lyZica

A5 — drziak nadoby na kondenzat
A6 — drziak lyzice

A7 — drzadla na prenaSanie

A8 — napdjaci privod

BS5 — ventil regulacie tlaku pary
B6 — tesnenia

B7 — poistka aretacie veka

B8 — kryt

D3 — nadobka na kondenzat

D4 — nadstavec na ohrievanie
a varenie potravin v pare

DISPLEJ — ZAKLADNE NASTAVENIA

Po uvedeni tlakového hrnca do prevadzky sa rozsvieti displej (88:88).

Ovladaci panel

(@/\ gfci;j#)_p;e uglrii_avaniel tep::ny alebo (T\ || tacidlo pre nastavenie éasu
® progra_rﬁuonceme zvoleneno V& || odlozeného startu
( 2\ v, . . .
Gj tlacidlo pre nastavenie programu tlaidlo pre nastavenie programu
ﬁ hydina (kura) / ryby ryza
s N " . " .
tlacidlo pre nastavenie program tlacidlo pre nastavenie programu
Eq hovadzie maso kase

5@0\ tla€idlo pre nastavenie programu tlacidlo pre nastavenie parného
© 9 ) | strukoviny varenie alebo pomalého varenie
(@ tlaCidlo pre nastavenie varenie bez tlaCidlo pre nastavenie programu
=T || veka polievka
Q |[tlacidlo pre zapnutie zvoleného tlacidlo pre nastavenie volby varenia
START | pProgramu 3 stupné (zuvacie, normalne, makka)

tla€idla pre nastavovanie ¢asu programov
alebo ¢asu do odlozeného Startu (+
zvySujeme / — znizujeme hodnoty €asu)

symbol zostavajuci ¢as do konca
zvoleného programu

Popis svetelnej signalizacie sa spusti:
— ked' nie je spravne nasadené / zaistené veko, kontrolné svetlo nesvieti a displej
zobrazuje napis OPEN,
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— ked je spravne nasadené / zaistené veko kontrolné svetlo svieti na zeleno,

— kontrolné svetlo blika ked su nastavované hodnoty prislusného programu,

— kontrolné svetlo svieti trvale ked je prislusny program aktivny,

— kontrolné svetlo (bodkay) na displeji blika ked je prislusny program aktivny,

— kontrolné segmenty (Ciarky) na displeji sa pohybuju ked je prislusny program aktivny
a dochadza k zahrievaniu + tlakovaniu hrnca.

POZOR
— Ak sa na displeji objavia neobvyklé znaky, odpojte spotrebic od el. siete a nasledne
ho znova pripojte.
— Funkciu odlozeného startu pouzivajte len pri receptoch, ktoré ste uz pred tym
s uspechom vyskus$ali a tieto recepty dalej nemerite.

[1l. POKYNY NA OBSLUHU

Odstrante vSetok obalovy materidl, vyberte tlakovy hrniec a vSetko prislusenstvo.

Z hrnce odstraiite vsetky pripadné reklamné adhézne félie, samolepky alebo papier.
Samolepky s varovanim prosim neodstrarujte. Umiestnite hrniec na pevny rovny a suchy
povrch (napr. kuchynsky stél) mimo dosahu deti. Pred prvym pouzitim umyte Casti, ktoré
pridu do styku s potravinami, v teplej vode s pridavkom saponétu, dékladne oplachnite
Cistou vodou a vytrite do sucha, pripadne nechajte oschnut. Nadobu naplnent po

rysku 2 Cistej vody vlozte spit’ do hrnca a veko zatvorte. Nasledne nastavte program
»Tlakové varenie“ a spotrebi€ zapnite pod dozorom na cca 5 minut, potom nechajte hrniec
vychladnut. Pripadné kratke, mierne zadymenie nie je na zavadu a dévodom k reklamacii
spotrebi€a. Teraz je spotrebi€ pripraveny na pouzitie.

Sestaveni hrnce pro vareni (obr. 2, 3, 4, 5)

Uchopte drzadlo veka B1, oto&te nim v smere chodu hodinovych ru€iCiek az do krajnej
polohy a zdvihnite ho smerom nahor. Vyberte vnutornd nadobu C, vloZte do nej (napr.
pomocou odmerky D1 alebo lyzice D2) potrebné ingrediencie a napliite ju vodou podla
prislusného receptu. Celkové mnozstvo surovin s vodou smie dosahovat maximalne

po rysku CUP10-MAX (3,48 I) v nadobe. Pri priprave jedla, ktoré po€as varenia nabera
na objeme, napliite nadobu maximalne po rysku CUP8 (2,81 ). Minimalne mnozZstvo
vareného jedla v§ak nesmie byt menSie, ako je indikované ryskou CUP2 (0,76 I). U tekuté
ka8e sa odporuc¢a pouzivat ryZu a vodu v pomere 1: 3. Vhodnou textiliou alebo papierovou
utierkou ocistite horny okraj vnutornej nadoby C a pripadne vSetky ostatné Casti, ktoré sa
pocas plnenia vnutornej nadoby znegistili potravinou (napr. vonkajsie dno). Ocistite tiez
vnutorny horny okraj vonkajSej nadoby A2 a uistite sa, ze na vyhrievacom telese A3 sa
nenachadzaju zbytky potravin. Potom vlozte vnutornd nadobu C do vonkajSej nadoby A2.
Po vloZeni s vnutornou nadobou zfahka pootocte na obidve strany, aby dobre dosadla na
vyhrievacie teleso. POZOR: Skontrolujte, ¢i tesnenie B6 je Cisté, suché
a je spravne ulozené na svojom mieste vo veku B. Uistite sa, ze poistny
ventil B3 je v dolnej polohe. Uchopte veko za drzadlo B1, polozte ho vodorovne na plast
hrnca A, lahko nan zatlacte a su€asne nim otocte proti smeru chodu hodinovych ruci€iek
az na doraz. Spravne zaistenie veka v pozicii je indikované pocutefnym klapnutim.
Nezatvarajte veko s pouzitim nadmernej sily! Vidlicu napajacieho privodu A8 zasurnite
do el. zasuvky.
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Nadstavec na ohrievanie a varenie potravin v pare (D4)

Nadobu naplrite vodou po znacku CUP2 (mnozstvo 0,76 I). Do nadoby vlozte nadstavec
a nan nasledne rozlozte potraviny, ktoré chcete naparit. Hrniec uzavrite vekom. Pouzite
program Parné varenie.

Tlakové varenie

Tlakovy hrniec umozriuje manualne nastavit ¢as, po€as ktorého sa bude potravina varit

1) Stlacenim tlacidla vyberte zvoleny program.

2) Tlagidlami nastavenia volby ¢asu varenia (+ alebo -) zadajte pozadovany €as varenia.

3) Stlagenim tlacidla vyberte volbu varenia (tj. Zuvacie, normalne, makka).

4) Stlacenim tlacidla START spustite program (na displeji sa zobrazia pohybujuce
segmenty).

5) Ako nahle zaéne v hrnci stupat teplota a tlak, poistny ventil B3 uzavrie otvor vo veku
a zabrani unikaniu pary z hrnca. Veko teraz z bezpec¢nostnych dévodov nemozno odnat.
Nepokusajte sa odnimat’ veko nasilim!

6) Po dosiahnuti potrebnej teploty a tlaku (na displeji sa zobrazi nastaveny ¢as) a za¢ne sa
odpogditavat nastaveny ¢as (po 1 minute).

7) Po uplynuti prednastaveného ¢asu sa program ukonéi (na displeji sa zobrazi hodnota
OH nasledne 1H atd. 2H, 3H ....... ) nasledne hrniec prejde do rezimu ,udrziavania
teploty*.

Varenie bez veka

Tlakovy hrniec umozfiuje pripravovat potraviny (napr. orestovat cibulu, maso) ako na

klasickom el./plynovom sporaku alebo el. hrnci, ak bude veko odnaté.

1) Stlaéenim tlacidla vyberte program Varenie bez veka.

2) Tlacidlami nastavenia volby ¢asu varenia (+ alebo —) zadajte pozadovany ¢as varenia.

3) Stlacenim tlacidla START spustite zvoleny program.

4) Zagne sa odpocitavat prednastaveny €as (po 1 minute).

5) Po uplynuti prednastaveného ¢asu sa program ukongi (na displeji sa zobrazi hodnota
0.0) a potravina alebo Specialita sa méze vybrat z hrnca.

POZOR E;T)

— Pri vareni a su¢asne aj udrziavani teploty dochadza k tomu, ze ventilom regulacie
B5 unikéa para, €o je doprevadzané charakteristickym zvukovym prejavom ,sycanim®.
Tento jav je Uplne normalny a nie je ddvodom na reklamaciu spotrebica.

— Ak v priebehu varenia potrebujete z akéhokolvek dévodu odobrat veko (napr. doplnit
/ dokorenit / premieSat potraviny) je vzdy nutné najskor znizit tlak vo vnutri hrnca (1.
vypustit’ paru) a az potom zlozit veko. Na miesenie pouzite lyzicu D2, ktoru v priebehu
varenia mozete odkladat do drziaka A6. Lyzica, tak bude vzdy hygienicky Cista.

— Pocas prevadzky ide na displeji sledovat’ priebeh postupu programu. S postupom
programu sa Cislice nastaveného €asu postupne znizuju.

— Nikdy nenechavajte hotové pokrmy v tlakovom hrnci zapnutom na funkciu Udrziavanie
teploty po dobu dihSiu, ako je nevyhnutné. Pokrm by sa mohol zacat kazit.
Nepouzivajte funkciu udrziavanie teploty pre ohrievanie potravin.

— Navoleny program ide kedykolvek ukoncit stlacenim tlacidla STOP.

21771



@

Automatické varenie s odlozenym Startem

Tlakovy hrniec dokaze spustit proces varenia s ¢asovym odlozenym, to znamena

pre nastavenie pozadovaného ¢asu dokoncenia. Varenie potom prebieha automaticky bez

nutnosti dalSieho zasahu.

Pre nastavenie varenia s ¢asovym odloZzenym, postupujte nasledovne:

1) Stlacenim prislusného tlacidla zvolte pozadovany program (neplati pre varenie bez veka).

2) Tlagidlami nastavenia volby ¢asu varenia (+ alebo —) zadajte pozadovany ¢as varenia.

3) Stlacenim tlacidla vyberte volbu varenia (ij. zuvacie, normalne, makka).

4) Stlacte tlaCidlo Odlozeného Startu, [na displeji sa zobrazi hodnota 2:00].

5) Tlagidlami nastavenia volby €asu varenia (+ alebo —) zadajte poZzadovany ¢as
oneskorenia. Minimalna hodnota je 2 hod., maximalny ¢as dokoncenia je mozné
nastavit’ 23:50 hod.

6) Stlagenim tlagidla START spustite odpoéitavanie. Cas na displeji sa bude automaticky
znizovat o 10 min. Az do €asu, kedy sa nasledne spusti navoleny program varenia.

7) Po uplynuti nastaveného €asu zvoleného programu sa program ukon¢i (na displeji sa
zobrazi hodnota 8.0) nasledne hrniec prejde do rezimu ,udrzZiavania teploty"“.

POZOR
— Pri praci s €asovym oneskorenim nikdy nepouzivajte ingrediencie podliehajuce rychlej
skaze ako je Cerstvé mlieko, vajiCka, ovocie, jogurt, syr, cibula atd’. pretoze by sa mohli
do zadiatku varenia skazit!
— Navoleny ¢as a program ide kedykolvek ukongit' stlacenim tlacidla STOP.

Vybratie uvarenej potraviny

1) Odpoijte tlakovy hrniec od elektrickej siete vytiahnutim vidlice napajacieho privodu A8
z el. zasuvky.

2) Stlacte tlaCidlo B2 a pockajte, az sa vSetka para z hrnca vypusti (poistny ventil B3
musi byt v dolnej polohe). POZOR: para je vel'mi hortca! Pouzite vhodné ochranné
pomocky (napr. utierku, ochranné rukavice).

3) Uchopte veko za drzadlo B1, pomaly nim otocte proti smeru hodinovych ruci¢iek az
do krajnej polohy, nasledne ho smerom nahor zlozte a odlozte. POZOR: na vnutornej
ploche veka mézu zostat’ zvysky hortcej vody! Pouzite vhodné ochranné
pomécky (napr. utierku, ochranné rukavice).

4) Uvarenu potravinu vyberte vhodnou naberackou.

POZOR

— Nezabudnite, ze vnutorna nadoba C a vnutorna ¢ast veka B su hortce!

— Ak ste v tlakovom hrnci varili polievku, po ukonéeni varenia nevypustajte ihned paru
von, pretoze spolu s odchadzajucou parou by mohlo ddjst’ tiez k vystreknutiu tekutiny.
Pockajte, az tlakovy hrniec schladne a poistny ventil B3 vo veku klesne do dolne;j

polohy. AZ potom zloZte veko.

Rady pre varenie v elektrickom tlakovom hrnci

Nasledujuce typy spracovania povazujte za priklady a za inSpiraciu, ktorych u¢elom nie je
poskytnut navod, ale ukazat moznosti rézneho spracovania potravin. Casy priprav (varenia)
zavisia na mnozstve, druhu a kvalite pouzitych substancii, Standardne sa v8ak pohybuju

v jednotkach az desiatkach minut. MnoZstvo spracovavanych potravin volte tak, aby
nedoslo pri ich spracovani k prekro¢eniu maximalneho obsahu nadoby oznaceného ryskou.

22171



&

Dodrziavajte predpisané mnozstvo vody, uvedené v receptoch. Vzdy vSak pod pokrm
nalejte dostato€né mnozstvo vody, inak by sa tlakovy hrniec mohol pred dokon&enim
procesu varenia bez vody prehriat. VSetky suroviny mézu byt

v Uplne zmrznutom stave, dbajte v8ak na to, aby korenie bolo rovnakou mierou rozlozené
na vSetkych surovinach. Pokrm sa nerozvari. Pri vareni ryze dodrziavajte maximalne
mnozstvo 10 odmeriek ryze. Tlakovy hrniec je vhodny na varenie tradiénych pokrmov ako
su polievky, gulade, jedla o jednom chode, ryza, vajcia varené na tvrdo, dusené masa,
dusena zelenina, zemiaky varené v celku, kapusta, kompoty, jedla z hub a mnoho inych.

Ako pomdbcku na stanovenie pribliznej doby varenia mbzete pouzit’ nasledujucu tabulku
prednastavenych ¢asov jednotlivych programov.

Typ programu / pokrmu Teplota |Prednastaveny| Min. - Max. | Doba varenia
(°C) ¢as (min.) ¢as (hod.) (min.)
Udrziavanie teploty 72-75 120 2:00 - 23:50 -
Hydina (kura) / Ryby 100 - 110 40 0:30-1:35 45
Hovadzie maso 100 - 110 40 0:30-1:35 45
Strukoviny 100 - 110 45 0:30-1:35 51
Varenie bez veka 110 21 0:10 - 0:50 21
Ryza 100 - 110 22 0:20 — 1:02 26
Kase 100 - 110 35 0:25 - 0:55 41
Parné / pomalé varenie 100 - 110 45 0:35-1:35 50
Polievka (kosti) 100 - 110 45 0:25-1:35 55

V pripade varenia alebo dusenia potravin, pouzivajte vhodny €as varenia, aké su uvedené
v menu pre podobné potraviny, pripadne ¢as nastavte v programe Parné varenia.

Po nejakej dobe pouZivania hrnca budete pouzivat vlastné Casy, ziskané skusenostami

a praktickym varenim.

IV. UDRZBA (obr. 6

Pred kazdou udrzbou spotrebi¢ odpojte vytiahnutim vidlice napajacieho privodu

z el. zasuvky! Tlakovy hrniec éistite az po jeho vychladnuti! Cistenie vykonavaijte
pravidelne po kazdom pouziti! Nepouzivajte drsné a agresivne Cistiace prostriedky (napr.
ostré predmety, Skrabky, chemické rozpust'adla, riedidla, zieravé prostriedky na
Cistenie rur alebo iné rozpust'adla)!

Vonkajsi plast’ tlakového hrnca A

Pouzite Cistiace prostriedky uréené podla navodu na pouzitie na nerezové povrchy

a &istenie vykonavajte utieranim mékkou vihkou handrigkou. Tahom smerom dole zloZte
nadobku na kondenzat D3 (obr. 4). Kondenzat vylejte, nadobu umyte vodou a nechajte
vyschnut. Po uschnuti vratte nadobu spat do drziaka AS.

Vnuatorna nadoba C

Umyte v horucej vode s pridavkom bezného saponatu napr. pomocou kefky, oplachnite
¢istou vodou a utrite do sucha (mdzete pouzit umyvacku riadu). Nadoba je vybavena
neprilnavym povlakom. Nepouzivajte kovové nastroje, ktoré by mohli pocas Cistenia povrch
poSkriabat. Normalne je, ze sa farba povrchu meni v priebehu ¢asu. Tato zmena ale
Ziadnym spbsobom nemeni vlastnosti povrchu a nie je dévodom na reklamaciu spotrebica.
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Veko B

Umyte v horucej vode s pridavkom bezného saponatu napr. pomocou kefky, oplachnite
Cistou vodou a utrite do sucha. Pri Cisteni davajte pozor, aby ste neposkodili bezpe¢nostné
ventily B3, B5 a tesnenie B4, B6.

Cistenie/vymena tesnenia B6 (veka)

Miernym tahom postupne po celom obvode vyberte tesnenie z vnutornej strany veka.
Tesnenie ocistite. Ak je tesnenie opotrebované alebo poskodené nahradte ho novym
(zhodného typu). Tesnenie opacnym postupom zasurite do veka az na doraz.

Cistenie/lvymena tesnenia B4 (poistného ventilu)

Z vnutornej strany veka miernym tahom zlozte tesnenie B4 z ventilu B3. Tesnenie ocistite.
Ak je tesnenie opotrebované alebo poSkodené nahradte ho novym (zhodného typu).
Opacnym postupom tesnenie nasurite do drazky ventilu. POZOR: ventil sa musi vo veku
volne pohybovat’!

Cistenie ventilu regulacie tlaku pary B5

Z vonkaj3ej strany veka miernym tahom zlozte kryt ventilu regulacie pary B5. Z vnutornej
strany veka tahom zlozte kryt B8. Pomocou vhodného nastroja (napr. $pajdlou) stucasti
ocistite. Opacnym postupom jednotlivé sucasti v spravnom poradi a polohe zostavte.
Dbaijte na to, aby dosadacie plochy a tesniace prvky boli funkéné. Vylisky z plastu nikdy
nesuste nad zdrojom tepla (napr. pec, el./plynovy Sporak).

Nadstavec na ohrievanie a varenie potravin v pare D4
Pouzite Cistiace prostriedky ur¢ené podla navodu na pouzitie na hlinikové povrchy
a Cistenie vykonavajte utieranim makkou vlihkou handri¢kou (nevkladat do mycky).

Niektoré potraviny mdzu urcitym spésobom prislusenstvo zafarbit. To vSak nema
na funkciu spotrebi¢a Ziadny vplyv a nie je ddvodom na reklamaciu spotrebi¢a. Toto
zafarbenie obvykle po urcitom ¢ase samo zmizne.

Ulozenie

Pred uloZzenim sa uistite, Ze je tlakovy hrniec chladny. Prislusenstvo D vloZte do vnutornej
nadoby C. Hrniec skladujte na bezpe€nom a suchom mieste, mimo dosahu deti

a nesvojpravnych oséb.

V. RIESENIE PROBLEMOV

PROBLEM PRICINA RIESENIE
Hrniec nefunguje | Nie je pripojené napajanie Skontrolujte privod, vidiicu a el.
auj Je pripo) paj zasuvku
Tesnenie B6 nie je na Umiestnite tesnenie spravne na
svojom mieste miesto vo veku
Veko nejde nasadit Skontrolujte tesqenie B4 a pripadne
alebo zaistit na o . ) . | ho ocistite (vid. Udrzba)
hrnei Poistny ventil B3 je v hornej - - -
Pomocou vhodného nastroja (napr.
polohe e N Hhas !
$pajdlou) stlacte poistny ventil do
dolnej polohy
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Veko nejde po
Uplnom vypusteni

Pomocou vhodného nastroja (napr.

Poistny ventil B3 je stle v Spajdlou) stlacte poistny ventil do

hornej polohe

pary otvorit dolnej polohy
Veko B nie je dobre uzavreté | Skontrolujte upevnenie veka na hrnci
Tesnenie B6 nie je na Umiestnite tesnenie spravne na
svojom mieste miesto vo veku

Po okraji nadoby Na tesneni B6 su zvySky Vyber}e tesnenie z veka a ocistite ho

unika vefké potravin (vid. Udrzba)

mnozstvo pary Tesnenie B6 je opotrebované | Poskodené tesnenie vyberte za nové

alebo poskodené zhodného typu (vid. Udrzba)

Veko B bolo poSkodené

. Kontaktujte servisné oddelenie
(napr. padom na zem)

o .| Na tesneni B4 su necistoty | Vyberte tesnenie z ventilu a odistite
Z poistného ventilu

) ~ (napr. zvysky jedla) ho (vid. Udrzba)

B3 unika velké

mnoZstvo pary Tesnenie B4 je opotrebované | PoSkodené tesnenie vyberte za nové
alebo posSkodené zhodného typu (vid. Udrzba)

Hrniec vdava Na vnutornej nadobe C Skontrolujte, pripadne o istite

>C Vycave alebo vyhrievacom telese A3 | dosadacie plochy nadoby

neprijemny zapach | _." "~ .. - .

su nedistoty a ohrievacieho telesa

VI. EKOLOGIA J&i¥a P:d

Ak to rozmery umoznuju, na vSetkych dieloch su vytlacené znaky materidlov, ktoré su
pouzité na obalovy material, komponenty a prislusenstvo, ako aj na ich recyklovanie.
Uvedené symboly na vyrobku alebo v sprievodnej dokumentacii znamenaju, Ze pouzité
elektrické alebo elektronické vyrobky nesmu byt likvidované spolo¢ne s komunalnym
odpadom. Za ucelom spravne;j likvidacie vyrobku ho odovzdajte na uréenych zbernych
miestach, kde budu prijaté zdarma. Spravnou likvidaciou tohto produktu pomézete zachovat
cenné prirodné zdroje a napomahate prevencii potencialnych negativnych dopadov na
Zivotné prostredie a [udské zdravie, €o by mohli byt désledky nespravnej likvidacie odpadov.
Dalsie podrobnosti si vyZiadajte od miestneho dradu alebo najbliz§ieho zberného miesta.
Pri nespravnej likvidacii tohto druhu odpadu mézu byt v sulade s narodnymi predpismi
udelené pokuty. Ak ma byt spotrebi¢ definitivne vyradeny z innosti, odporuca sa po jeho
odpojeni od elektrickej siete odrezat’ napajaci privod. Spotrebi¢ tak bude nepouzitelny.

Udrzbu rozsiahlej$ieho charakteru alebo udrzbu, ktora vyzaduje zasah do
vnutornych ¢€asti spotrebic¢a, musi vykonat’ iba Specializovany servis! Nedodrzanim
pokynov vyrobcu zanika pravo na zaruénu opravu!

Pripadné dalSie informacie o spotrebici a servisnej sieti ziskate na infolinke
+420 545 120 545 alebo na internetovej adrese www.eta.sk.

VII. TECHNICKE UDAJE

Napatie (V) uvedené na typovom Stitku vyrobku
Prikon (W) uvedeny na typovom Stitku vyrobku
Objem vnutornej nadoby min. — max. (l) 0,76 — 3,48
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Hmotnost cca (kg) 4,6
Pracovny tlak (kPa) 30-70
Maximalny tlak (kPa) 100
Rozsah tepl6t pri udrziavani teploty (°C) 72-75

Prikon v pohotovostnom rezime je < 1,00 W

Zmena technickej Specifikacie a obsahu pripadného prislusenstvo podla modelu
vyrobku je vyhradena vyrobcom.

UPOZORNENIA A SYMBOLY POUZITE NA SPOTREBICI, OBALOCH ALEBO V NAVODE:

CUP — Pohar. HOUSEHOLD USE ONLY — Len na pouzitie v domacnosti. DO NOT
IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Neponarat do vody alebo inych tekutin.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC
BAG AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS
BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS
NOT A TOY. Nebezpecenstvo udusenia. NepouZivajte toto

vrecu$ko v koliskach, postielkach, koCikoch alebo detskych ohradkach. PE vrecko
odkladajte mimo dosahu deti. Vrecko nie je na hranie.

/A\ UPOZORNENIE
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Electric Pressure Cooker

eta 5131

INSTRUCTIONS FOR USE

Dear customer, thank you for purchasing our product. Please read the operating instructions
carefully before putting the appliance into operation and keep these instructions including
the warranty, the receipt and, if possible, the box with the internal packing

. SAFETY WARNINGS JAIN

— Consider the instructions for use as a part of the appliance and pass them on to any other
user of the appliance.

- This product can be used by children at the age of 8 years and
older and people with reduced physical or mental abilities or lack
of experience and knowledge if they are supervised or if they
were instructed regarding use of the appliance in a safe way and
if they understand possible risks. Children must not play with the
appliance. Cleaning and maintenance by the user cannot be carried
out by unsupervised children.

- Keep the appliance and its power cord out of reach of children.

- Never use the appliance if its power cord or plug is damaged, if it
does not work properly, if it fell down and was damaged or if it fell
into water. In this case, take the appliance to a special service to
check its safety and proper function.

- If the power cord of the appliance is damaged, disconnect it
immediately from the power supply. The power cord must be replaced
by the manufacturer, its service technician or a similarly qualified
person to avoid an injury caused by the electric power or fire.

- Always unplug the appliance from power supply if you leave it
unattended and before assembly, disassembly or cleaning.

- Pay careful attention when handling the appliance to avoid injury,
(e.g. burns, scalding).

- After finishing work and before cleaning, always switch off the
appliance and disconnect it from power supply by taking the power
cord connector out of the electric socket.

- Before replacing accessories or accessible parts, before assembly
and disassembly, before cleaning or maintenance, turn off the
appliance and disconnect it from the mains by pulling the power
cord from the power socket!

- ATTENTION: Do not use this heater in series with an external timer,
remote controller or any other device that switches on the appliance
automatically, since a fire risk exists when the heater is accidentally
covered or displaced at the moment it switches on..
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— Check whether the data on the type label correspond with the voltage in your socket.

— The power cord plug has to be connected to a properly connected and grounded socket
according to national standards!

— Do not insert or take the plug out of a socket with wet hands and do not pull the
power cord!

— The product is intended for home use and similar (in shops, offices and similar
workplaces, in hotels, motels and other residential environments, in facilities providing
accommodation with breakfast). It is not intended for commercial use!

— This appliance is not intended for outdoor use.

— We recommend that you do not leave the appliance in operation without supervision and
supervise it for the entire time that food is being prepared!

— Do not use the cooking pot on its own without the pressure cooker (e.g. for preparing
meals on an electric/gas/induction/halogen stove or in a hot air/microwave/steam oven).

— Do not use the appliance for heating a room!

— Do not use the appliance as a fryer.

— Do not use the pot on its own (e.g. for preparing meals on an electric / gas / induction
/ halogen stove or on an open fire) or in a microwave oven.

— Do not turn on the appliance unless there is a sufficient amount of ingredients for the
meal preparation in the pot.

— Do not use the pot if it is cracked and do not use if for a long-term storage of food (e.g. in
a freezer).

— Do not allow water, or food containing water, to freeze in the pot. It could damage the pot
(crack it).

— Never immerse the appliance into water or wash it in running water, except for the
parts mentioned in the Maintenance chapter.

— Let the appliance cool down before maintenance or storing it.

— Itis not allowed to modify the surface of the appliance in any way (e.g. using a self-
adhesive wallpaper, foils, etc.)!

— The steam line (i.e. safety valve B3, the pressure limit valve B5 and the protective cover
B8), which form a part of the lid and which enable steam to escape must always be kept
clean. At the same time regularly check their condition, whether they are blocked (e.g. by
food remains), worn out or damaged.

— Do not remove the lid of the pressure cooker until the pressure in the pressure cooker
declines (i.e. all the steam is released) and until the safety valve is in the down position.

— Do not switch on the pot without the inserted container or without inserted substances in
the pot.

— Water or any other liquid cannot get into the inner part of the pot, i.e. between the external
and the internal container.

— Do not insert an aluminium foil or anything else between the heating plate and the interna
container.

— Do not use the internal container independently without the pot (e.g. for preparing meals
on an electric / gas / /induction / halogen cooker or on open fire.

— Use plastic or wooden kitchen utensils for mixing and ladling meals as metal utensils may
damage the surface of the internal container.

— Do not insert the appliance into any body holes.

— Never put the appliance close to objects or under objects that can be damaged by steam,
e.g. walls, kitchen cabinets, cupboards, paintings or curtains. Leaking steam could
damage them.
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— Do not use the appliance in the environment that is saturated with explosive or flammable
steams.

— Be careful when lifting the lid and always remove it in the direction away from yourself.

— Do not place the appliance on unstable, fragile and flammable surfaces (e.g. glass,
paper and plastic, varnished wooden plates and various fabrics/table cloths).

— Use the appliance in the working position only at places with no risk of its turning over and
in sufficient distance from heat sources (e.g. heater, electric/gas stove, cooker, etc.)
and wet surfaces (sinks, wash basins, etc.).

— When cooking, do not touch places where hot steam is coming out; there is a risk
of burning and scalding.

— When handling the container and the lid, use the protective kitchen gloves or a towel.

— Do not let any objects on the lid of the pot during operation (e.g. protective gloves, towels)
that could cause covering the holes for steam outlet.

— Do not carry the appliance when it is hot; there is a risk of getting burned and scalded in
the case of possible tilting.

— When moving the pressure cooker do not hold it by the lid handle, rather use the handle
A7 in the bottom of the case!

— For maintenance or repairs, disassemble only those parts of the electric pot that are
mentioned in these instructions for use. Never disassemble the appliance or its parts and
do not replace them with other ones.

— Use the pot only with the power cord that makes up its part!

— The appliance is portable and it is equipped with a movable connector with a plug which
ensures double-pole disconnection from power supply.

— The power cord must not be damaged with sharp or hot objects, open fire and it must not
be sunk into water.

— Never put the power cord on hot surfaces or do not let it hang over the edge of a table or
a work top. Plugging or pulling the power cord e.g. by children can result in tilting over or
drawing the appliance down and serious injury!

— Check the condition of the power cord of the appliance regularly.

— If you need to use an extension cord, it has to be uncorrupted and it has to comply with
the valid standards.

— Use the appliance only with original accessories from the producer.

— Use the appliance only for the purpose it is intended for as specified in this manual. Never
use the appliance for any other purpose.

— The manufacturer is not responsible for damage caused by improper use of the appliance
and the accessories (e.g. food deterioration, injury, burning, scalding, fire) and its
guarantee for the appliance does not apply in situations when the safety warnings above
are not complied with.

The electric pressure cooker is equipped with many features that ensure its safe operation.
1) Safety system for opening and closing of the lid
If there is pressure inside the pressure cooker, the safety system (lid lock) prevents the
lid from being opened.
2) Temperature sensor
The pressure cooker monitors the internal temperature and based on it regulates the
heating intensity.
3) Temperature control (thermal safety)
If the cooking pot is empty or the temperature reaches or exceeds the permitted level,
the device will automatically cut off electricity supply to the heating plate.
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4) Pressure limit valve
If the pressure inside the cooker exceeds the maximum permitted level, the steam will
be safely released by an automatic valve.

5) Pressure limit valve cover
Prevents food from sticking to the pressure limit valve during cooking and so prevents
it from becoming blocked.

|I. DESCRIPTION OF THE APPLIANCE AND ACCESSORIES (pic. 1

A — pressure cooker

A1 — control panel A5 — condensation collector holder
A2 — outer body A6 — spoon holder
A3 — heating plate A7 — carry handles
A4 — temperature sensor A8 — power cord
B - lid
B1 — handle BS — steam pressure limit valve
B2 — steam pressure valve button B6 — gasket
(with the function open) B7 — lid lock safety
B3 — safety valve B8 — cover

B4 — grommet
C - cooking pot

D — accessories D3 — condensation collector
D1 — measuring cup D4 — adaptor for warming up and
D2 — spoon cooking of foodstuff in steam

DISPLAY - BASIC SETUP

After turning on the pressure cooker the default setting will appear on the screen, the
display will turn on (88:88).

Control panel

(@/\ button used for Keep warm or T button used to set the of Delayed
- ©e
® ]| Stop the selected programme o ) | start
(@5/ button used to set the of programm é button used to set the of programm
ﬁ Poultry (chicken) / Fish L ) Rice
(W\ button used to set the of programm @ button used to set the of programm
Beef meat Porridge
) =T )
@0 button used to set the of programm / || button used to set the of Steam
%o J|Bean ¢ cooking or Slow cooking
(@ button used to set the of Warming & button used to set the of programm
21 | |up 1 Cook wio lid <=>||soup (bones)
O |button used to Start the selected | ¢,... [button used to set the of Choice
START | Programme. " "1 | of cooking time - 3 levels (chewy,
normal, soft)
., |Puttons used to set the duration Symbol the remaining time until
— €N +|of the individual programmes or the end of the selected program
delayed start time (+ increasing
[ — decreasing the time)
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The signal lights will be activated:

— If the lid is not correctly attached / locked, the light indicator is off and the display shows
OPEN.

— The warning light is green when the lid is correctly attached / locked.

— the indicator light is flashing when you are setting the parameters of the relevant programme,

— the indicator light is continuously ON when the relevant programme is active,

— the indicator light (dots) on the display is flashing when the relevant programme is active,

— indicator segments (bars) on the display are moving when the relevant programme is
active and the pressure cooker is being warmed up + pressurized.

R

ATTENTION
— If unusual symbols appear on the display, disconnect the appliance from the mains
power supply and then reconnect it.
— Only use the delayed start function for recipes with which you have had success
before. Do not change these recipes.

[ll. PREPARATION AND USE

Remove all packaging materials, take out the pressure cooker and all accessories. Remove
all advertising adhesive foils, stickers or paper from the appliance. Please, do not
remove the warning labels. Place the pressure cooker on a dry and even surface (e.g. kitchen
table) out of the reach of children. Before first use clean the parts that will come in contact
with food using warm water with detergent, thoroughly rinse with clean water and wipe dry, if
necessary allow to dry. Insert the cooking pot filled with approximately by the 2 mark of
clean water back into the pressure cooker and leave the lid on. Then set the programme
.Pressure cooking“ and turn on the appliance under supervision for approximately 5 minutes,
then allow the pressure cooker to cool down. A short mild emission of smoke may occur, this is
not a defect and is no reason for complaint. Now the appliance is ready for use.

Assembly of the pressure cooker for cooking (pic. 2, 3, 4, 5)

Hold the lid handle B1, turning it in the clockwise as far as possible and lift it upwards. Take
out the cooking pot C and for example using the measuring cup D1 or spoon D2 add the
necessary ingredients and fill it with water according to the relevant recipe. The total amount
of ingredients together with water must not exceed the CUP10-MAX (3.48 |) mark in the
cooking pot. When preparing food, which increases in volume during the cooking process,
do not fi Il the cooking pot over the CUP8 (2.81 |) mark. However the amount of food being
cooked must not be less than indicated by the CUP2 (0,76 1) mark. For liquid porridge, it is
recommended to use rice and water in a ratio of 1: 3. Using an appropriate textile or paper
wipe clean the top edge of the cooking pot C and possibly all other parts, which have been
soiled while the cooking pot was being fi lled (e.g. the external base). Also clean the inner top
edge of the outer body A2 and make sure that there are no food remains on the heating plate
A3. Then insert the cooking pot C into the outer body A2. After the cooking pot is inserted
turn it to both sides so that it is seated properly on the heating plate. ATTENTION:
Check that the gasket B6 is clean, dry and correctly seated in its
place in the lid B. Check that the safety valve B3 is in the down position. Hold the lid
by the handle B1, place it horizontally on to the outer body of the pressure cooker A, pushing
down on it lightly while turn it anticlockwise direction until it can go no further.

A properly secured lid is indicated by an audible click sound. Do not close the lid using
excessive force! The power cord A8 insert the plug into an electric power socket.
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Adaptor for warming up and cooking of foodstuff in steam (D4)

Fill the pot with water up to the CUP2 sign (amount 0.76 I). Place the adaptor in the
container and put the food you wish to steam onto it. Close the pot with the lid. Use the
Steam cooking programme.

Pressure cooking

The pressure cooker allows you to set the cooking time manually.

1) By pressing the button, select the required programme

2) With the cooking time buttons (+ or -), set the required cooking time.

3) Press the button to select the Choice of cooking time (ie solid / normal / soft).

4) By pressing the START button, set the required programme (moving segments will be
shown on the display).

5) As soon as the temperature and pressure start increasing in the pressure cooker, the
safety valve B3 will close the opening in the lid and prevent release of steam from the
pressure cooker. For safety reasons, the lid cannot be removed at this stage. Do not try
to remove the lid by force!

6) When the required temperature and pressure is reached (the display shows the time
set), the countdown of the time set starts (in 1 minute steps).

7) When the pre-set time elapses, the programme stops (number OH is shown on the
display, then 1H, 2H, 3H ..... ) and the mode of the pressure cooker changes to
“maintaining temperature”.

Cooking without the lid

The pressure cooker allows you to prepare food (e.g. to fry onions, meat) as if it

was typical electric/gas cooker or el. pot when the lid is removed.

1) By pressing the button, select the “Cooking without the lid” programme.

2) With the cooking time buttons (+ or -), set the required cooking time.

3) By pressing the START button, set the required programme.

4) The countdown of the pre-set time starts (in 1 minute steps).

5) When the pre-set time elapses, the programme stops (number 0.0 will be shown on the
display) and the food or speciality may now be removed from the pressure cooker.

4 ATTENTION

— During the cooking process and while maintaining temperature, steam is released
from the limit valve B5, which makes a characteristic ,hissing” sound. This event is
completely normal and it is not a reason for complaint.

— If while cooking you need to remove the lid for any reason (e.g. to add ingredients /
to season / to mix the food) it is always necessary to first reduce the pressure inside
the pressure cooker (i.e. to release steam) and only then remove the lid. For mixing
use the spoon D2, which you can place in the holder A6 while cooking. In this way the
spoon will always remain hygienically clean.

— During operation it is possible to view the progress of the programme on the display.
As the programme progresses the digits of the set time gradually decrease.

— Never leave finished meals in the pressure cooker with the Udrzovani teploty (Keep
warm) function turned on for longer than necessary. The meal could start to spoil.

Do not use keep warm function for warming of the food.
— A selected programme can be ended at any time by pressing the STOP button.

“%”.3
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Automatic cooking with time delay

The pressure cooker can start the cooking process with a time delay, i.e. is used to set
the required food completion time. The process runs automatically and no further
intervention is required. To set cooking with a time delay, please proceed as follows:

1) By pressing the appropriate button, select the required programme.

2) With the cooking time buttons (+ or —), set the required cooking time.

3) Press the button to select the Choice of cooking time (ie solid / normal / soft).

4) Press the Time delay button [number 2:00 will be shown on the display].

5) With the cooking time buttons (+ or —), set the required delay time. The minimum value
is 2 hours minutes, while the maximum completion time is 23:50 hours.

6) By pressing the START button, the countdown is started. The time on the display
will automatically decrease by 10 min. until it reaches zero and the selected cooking
programme is started.

7) When the time set for the selected programme elapses, the programme stops (number
8.0 will be shown on the display) and the mode of the pressure cooker changes to
“maintaining temperature”.

ATTENTION
— When working with the time delay never use ingredients that spoil rapidly such as
fresh milk, eggs, fruit, yoghurt, cheese, onion, etc. because they could spoil before the
cooking starts!
— A selected time and programme can be ended at any time by pressing the START /
STOP button.

Removing cooked food

1) Disconnect the pressure cooker from the power supply by pulling the plug of the power
cord A8 out of the el. power socket.

2) Carefully push the button B2 and wait until the steam is released from the pressure
cooker (the safety valve B3 must be in the down position). ATTENTION: steam is very
hot! Use appropriate protective aids (e.g. a wiping cloth, protective gloves).

3) Hold the lid by the handle B1 and turn it slowly in the anticlockwise direction as far as
possible and then take it off by pulling it upwards and put it aside. ATTENTION: Hot
water may remain on the inside surface of the lid! Use appropriate protective aids
(e.g. a wiping cloth, protective gloves).

4) Take the cooked food out using a suitable ladle.

ATTENTION .

— Do not forget that the cooking pot C and the inside part of the lid B are hot!

— If you used the pressure cooker to cook soup, do not release the steam immediately
after finishing cooking because liquid could squirt out together with the steam. Wait until
the pressure cooker cools down and the safety valve B3 in the lid goes to the down

position. Only then remove the lid.

Tips for cooking in an electric pressure cooker

Consider the following cooking tips as examples and inspiration, the purpose of which is
not to provide instructions but to show various ways of cooking food. Preparation (cooking)
times depend on the amount, type and quality of the used ingredients, but as a rule it takes
from a few minutes to tens of minutes. Choose the amount of processed ingredients so
that the maximum content of the cooking pot marked by a line is not exceeded when they
are processed. Adhere to the amount of water prescribed in the recipes.
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However, always pour a sufficient amount of water under the food, otherwise due to the lack
of water the pressure cooker could overheat before the cooking process is completed. All
ingredients can be in a fully frozen condition, however, make sure that all spices are evenly
distributed over all ingredients. The food will not be overcooked. When cooking rice do not
exceed the maximum amount of 10 measuring cups of rice. The pressure cooker is suitable
for cooking traditional meals such as soups, goulashes, single course meals, rice, hard
boiled eggs, stewed meats, stewed vegetables, whole boiled potatoes, cabbage, preserved
fruits, mushroom dishes and many others. You may use the following table of preset times of
individual programmes as a guide for determining the approximate cooking time:

Type programms / of meal | Temperature | Pre-set time | Min. - Max. Cooking
(°C) (min.) time (hour.) | time (min.)
Keep warm 72-75 120 2:00 - 23:50 -
Poultry (chicken) / Fish 100 - 110 40 0:30 - 1:35 45
Beef meat 100 - 110 40 0:30-1:35 45
Bean 100 - 110 45 0:30 — 1:35 51
Warming up / Cook w/o lid 110 21 0:10 - 0:50 21
Rice 100 - 110 22 0:20 — 1:02 26
Porridge 100 - 110 35 0:25 - 0:55 41
Steam cooking / Slow cooking| 100 - 110 45 0:35-1:35 50
Soup (bones) 100 - 110 45 0:25-1:35 55

If cooking or stewing food use the suitable cooking time as shown in the menu for similar types
of foods, or you may set the time in the Steam cooking programme. After using the pressure
cooker for some time you will use your own times gained through experience with cooking.

V. MAINTENANCE (pic. 6

Before carrying out any maintenance disconnect the appliance by pulling out the
plug on the power cord from the el. power socket! Only clean the pressure cooker
once it has cooled down! Clean regularly after every use! Do not use abrasive and
aggressive cleaning agents (e.g. sharp items, scrapers, chemical solvents and thinners,
caustic agents used for cleaning pipes or other solvents)!

Outer body A

Use cleaning agents designated by their usage instructions for use on stainless steel
surfaces and clean by wiping with a soft damp cloth. Take off the condensation collector
D3 by pulling it downwards. Pour out the condensate, wash the cooking pot with water and
allow it to dry. When it is dry return it to the holder A5 (fig. 4).

Cooking pot C

Wash in hot water with a standard detergent e.g. using the brush, rinse with clean water
and wipe dry (you can use a dishwasher). The cooking pot has a non-stick surface coat. Do
not use metal utensils, which could scratch the surface during cleaning. It is normal for the
colour of the surface to change over time. This change in no way changes the properties of
the surface and is not a reason for complaint about the appliance!
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Lid B

Wash in hot water with a standard detergent e.g. using the brush, rinse with clean water
and wipe dry. While cleaning take care not to damage the safety valves B3, B5 and the
gaskets B4, B6.

Cleaning / replacement of gasket B6 (lid)

Gradually remove the gasket the inner side of the lid by gently pulling it out. Clean the
gasket. If the gasket is worn or damaged replace it with a new one (same type). Insert the
gasket behind the inner side of the lid as far as it will go.

Cleaning/replacement of grommet B4 (safety valve)

From the inner side of the lid gently pull the grommet B4 from valve B3. Clean the
grommet. If the grommet is worn or damaged replace it with a new one (same type). In the
reverse sequence insert the grommet into the valve groove. ATTENTION: The valve must
be able to move freely in the lid!

Cleaning of steam pressure limit valve B5

Pull out the steam limit valve cover B5 from the outer side of the lid. Pull out the cover B8
from the inner side of the lid. Using a suitable tool (e.g. skewer) clean the hole. In the
reverse sequence assemble the individual parts in the correct order and position. Ensure
that the contact surface and the sealing elements are in order. Never dry plastic moulded
parts above a heat source (e.g. fire stove, electric /gas stove).

Adaptor for warming up and cooking of foodstuff in steam D4
Wash in hot water with a standard detergent e.g. using the brush, rinse with clean water
and wipe dry (Never wash in a dishwasher).

Storage
Before storing make sure that the pressure cooker is cool. Insert accessories D into the
cooking pot C. Store the pressure cooker in a safe dry location, out of the reach of children.

Some foods may stain the accessories in a certain way. This however has no effect on
the operation of the appliance and is not cause for a claim or complaint regarding the
appliance! After some time this staining usually goes away by itself.

V. TROUBLESHOOTING

PROBLEM CAUSE SOLUTION

The pressure

cooker is not The power is not connected Check the power cord, plug and
; el. socket

working

Place the gasket in the correct

Gasket B6 is not in its place place in the lid

It is not possible to Check the grommet B4 and if
seat or secure the necessary clean it

lid on the pressure | Safety valve B3 is in the up (see Maintenance)

cooker position Using a suitable tool (e.g.

skewer) push the safety valve
into the down position

35/71



The lid cannot be
opened after the
steam has been
fully released

Safety valve B3 is still in the up
position

Using a suitable tool
(e.g. skewer) push the safety
valve into the down position

A large amount of
steam is escaping
around the edge of
the outer body

Lid B is not properly closed

Check the attachment of the lid
on the pressure cooker

Gasket B6 is not in its place

Place the gasket in the correct
place in the lid

There are food remains on the
gasket B6

Remove the gasket from the lid
and clean it (see Maintenance)

Gasket B6 is worn out or
damaged

Replace the damaged gasket
with a new one of the same type
(see Maintenance)

Lid B has been damaged (e.g. by
being dropped on the floor)

Contact the service department

Large amount of
steam is escaping
from safety valve
B3

The grommet B4 is soiled (e.g.
food remains)

Remove the grommet from the
valve and clean it
(see Maintenance)

The grommet B4 is worn out or
damaged

Replace the damaged grommet
with a new one of the same type
(see Maintenance)

The pressure
cooker is emitting
an unpleasant
odour

The cooking pot C or the heating
plate A3 are soiled

Check and if necessary clean the
contact surfaces of the cooking
pot and the heating plate

VI]. ENVIRONMENTAL PROTECTION

B X

Printed signs of materials used for manufacture, packing, components and accessories,

as well as their recycling, are on all the pieces if their dimensions enable it. The symbols on
the product or in the accompanying documentation mean that the used electric or electronic
products must not be disposed together with municipal wastes. Please, hand them over to
the collection points designed for their correct disposal, where they will be accepted free

of charge. By correct disposal of this product you can help to preserve valuable natural
resources and help to prevent possible negative impacts to the environment and to human
health, which could be the results of incorrect waste disposal. For further details ask the
municipal authorities or the nearest collecting point. Penalties can be charged for incorrect

disposal of such wastes, according to national regulations. If the appliance is to be put out of
operation definitely, we recommend cutting off the feeder cable, to disable its use.

Expert service must do the large maintenance or to intervene into inside parts of the
appliance! Non-observance of the instructions of the manufacturer cancels the right
for guarantee repair!

VII. TECHNICAL DATA

Voltage (~V/Hz)
Wattage (W)

Shown on the type label of the appliance
Shown on the type label of the appliance
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Volume of the cooking pot min. — max. (l) 0.76 — 3.48
Weight approx (kg) 4.6
Operating pressure (kPa) 30-70
Maximum pressure (kPa) 100
Temperature range for maintaining temperature (°C) 72-75

Input in standby mode is < 1,00 W.

The manufacturer reserves the right for any insignificant deviations from the standard
finished product which do not have any effect on the functioning of the product.

WARNINGS AND SYMBOLS USED ON THE APPLIANCE, PACKAGING OR IN THE
INSTRUCTIONS MANUAL.:

CUP, HOUSEHOLD USE ONLY. CAUTION: BE CAREFUL OF STEAM. DO NOT
IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG
% AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG
IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT

A TOY.
/\ NOTICE
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Elektromos kukta

eta 5131

HASZNALATI UTMUTATO

Kdszonjik, hogy termékiinket valasztotta. A készlilék hasznalata el6tt nagyon figyelmesen
olvassa el ezt a hasznalati utmutatét, és lehet6ség szerint a garancialevéllel, pénztari
bizonylattal, csomagolassal és a csomagolas belsd részeivel egyutt gondosan 8rizze meg.

|. BIZTONSAGI ELOIRASOK JAMN

— Az Uutmutato utasitasait tekintse a készlilék tartozékaként és adja at azt a készilék
esetleges tovabbi felhasznaldjanak.

- Ne hasznalja a készuléket akkor, ha annak csatlakozévezetéke
vagy villasdugodja megseérult, ha nem mikodik rendesen, ha az
leesett és megsérult vagy ha vizbe esett. llyen esetekben adja at
a készuléket szakszervizi vizsgalatokra, annak biztonsaga és helyes
mukodése szakszerl ellenbrzése céljabal.

- Aterméket 8 éves és idésebb koru gyemekek, tovabba csokkent
fizikai és mentalis képességl vagy nem elegendd tapasztalattal és
ismeretekkel rendelkez6 személyek is hasznalhatjak, amennyiben
feligyelet alatt allnak vagy a készulék biztonsagos hasznalatara
vonatkozoan megfelel6 modon kioktattak ket és megértik az
esetleges veszélyhelyzetek lehet6ségeét. A gyermekek nem
jatszhatnak a készulékkel. A felhasznalo altal végzett tisztitast és
karbantartast gyermekek fellgyelet nélkil nem végezhetik.

- Tartsa a készuléket és annak csatlakozo6 vezetékét gyermekek altal
nem hozzaférhetd helyen.

- Mindig valassza le a készuléket az elektromos halézatrol, ha
a készulék felugyelet nélkul marad, tovabba annak beszerelése,
leszerelése vagy tisztitasa el6tt.

- Ha a készulék csatlakozévezetéke megsérul, akkor a készlléket
azonnal kapcsolja le az elektromos haldzatrol.

A csatlakozévezeték cseréjét csak a gyartocég, annak szerviz
szakembere vagy hasonloan képzett személy végezheti, hogy
megakadalyozzuk ezzel az el.aram altal okozott baleseteket vagy
tlzeseteket.

- A tartozékok vagy hozaférhet6 részek kicserélése elbtt, amelyek
mikodés kdzben mozognak, beszerelés és szétszerelés elbtt,
tisztitas vagy karbantartas elétt, a készuléket kapcsolja ki és huzza
ki a tapkabel dugdjanak kihuzasaval az aljzatbdl!

- A készulék hasznalatakor ugy jarjon el, hogy ne torténjen sérulés
(pl. égési sebek, leforrazas).
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- FIGYELEM: Ne hasznalja a készuléket olyan programmal,
idékapcsoldval, vagy barmely olyan alkatrésszel 6sszekapcsoltan,
amelyek a készuléket automatikusan bekapcsolhatjak, mivel
a készllék letakart, vagy helytelen elhelyezésekor tlizveszély

keletkezhet!

— A munka befejezése utan és karbantartas el6tt mindig valassza le a készulléket az
el.halézatrdl a csatlakozo vezeték villasdugdja el.dugaszoldaljzatbdl térténd kihuzasaval.

— Ellenérizze, hogy a tipustablan levé fesziiltségérték megegyezik-e az On elektromos
dugaszoldaljzataban levé feszultséggel.

— A csatlakozévezeték villasdugojat csak az EU elbirasai szerint helyesen bekotott és
féldelt dugaszoldaljzatba szabad becsatlakoztatni!

— Nedves kézzel soha ne dugja be a csatlakozovezeték villasdugoéjat az el.
dugaszoloéaljzatba és ne huzza ki azt az el. dugaszoléaljzatbél annak csatlakozé
vezetékénél fogva!

— A termék otthoni és hasonlo (lizletekben, irodakban és mas hasonlé munkahelyeken,
szallodakban, motelekben és mas hasonlé helyiségekben, ,bed and breakfast” tipusu
szallodakban) hasznélatra szant! Nem kereskedelmi hasznalatra!

— A késziléket nem szabad kulsé térben alkalmazni.

— Ne hasznadlja a készlléket helyiségfiitésre!

— Ne hasznalja a késziiléket, mint fritt6zt!

— Ne hasznalja az edényt egyediil (pl. a tizhelyen, vagy nyilt langon)!

— Ne kapcsolja be a késziiléket elegend6 élelmiszer mennyiség nélkuil!

— Ne hasznalja az edényt, ha az megsérilt, valamint tartds élelmiszerek tarolasahoz
(pl. fagyasztoban)!

— Ne fagyasszon le az edényben vizet, vagy vizet tartalmazo élelmiszereket! Ellenkez6
esetben az edény megsériilhet (megrepedhet).

— A Karbantartas c.fejezetben foglaltakat kivéve ne meritse a késziiléket vizbe és ne
oblitse azt le folyoviz alatt!

— Karbantartas vagy tarolasra térténé elhelyezés elétt hagyja lehiini a készuléket.

— Nem megengedett a késziilék felliletét barmilyen médon megvaltoztatni (pl. 6ntapadé
tapétaval, féliaval stb.)!

— Az edényt 6nalldan (nem a kuktaban) ne hasznalja (pl. az étel felmelegitésére
elektromos, indukcios, halogén, vagy gaztlizhelyen, tovabba forrélevegds vagy
g6zsitében

— Ne kapcsolja be a f6z6edényt az abba behelyezett belsé edény és az edénybe helyezett
fézési hozzavaldk nélkul.

— A fé6z6edény belsé terébe, azaz a kiilsd és belsd edény kozotti térbe nem keriilhet sem
viz, sem mas folyadék.

—Aflt6lap és a belsd edény kdzé ne helyezzen sem aluféliat, sem pedig barmilyen mas
anyagot.

— Ne hasznalja a belsd edényt kiilén, a fézéedény nélkul (pl. el. / gaz/indukciés/halogén
tizhelyen vagy nyilt langon torténd ételkészitésre).

— Ne helyezze a forr6 bels6 edényt fabol késziilt asztalra, lakkozott fellletre, sem mas
olyan felliletre, ami hé hatasara megkarosodhat.

— Az ételek megkeverésére és azok talalasi kivételéhez hasznaljon miianyagbdl vagy
fabol készult konyhai eszk6zdket, mivel a fémeszk6zok megkarosithatjak a belsé edény
fellletét.
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— Ne helyezze a készlléket olyan targyak kdzelébe vagy ala, amelyeket a g6z
megkarosithat, példaul falak, konyhaszekrények, talalok, festmények, fliggdnyok,
a kidaramlé g6z megkarosithatja azokat.

— Ne haszndlja a készlléket robbanas- vagy tlizveszélyes gézokkel telt helyiségben.

— Ne helyezze a késziiléket nem stabil, torékeny és éghet6 fellletekre (pl.lveg-, papir-,
mianyag-, fabol késziilt-lakkozott lapokra és kilénbdz6 széttes anyagokra/abroszokra).

— A késziiléket csak annak munkahelyzetében hasznalja olyan helyeken, ahol az nem
borulhat fel és héforrasoktol (pl. kalyha, el. / gaztiizhely, fé6z6lap stb.) valamint nedves
fellletekt6l (mosogatok, mosdok stb.) megfelels tavolsagban van.

— Fézés kdzben ne érintse meg azokat a helyeket, ahol az edénybél forré gbéz aramlik ki,
égési és forrazasi veszély fenyeget.

— A fé6z6edény és annak fed6je megfogasakor hasznaljon konyhai védékesztyiit vagy
konyharuhat,

— F6zés kozben na hagyjon az edény fed6jén semmiféle targyat sem (pl.
védokesztyiit, konyharuhat), amelyek betakarhatjak a g6zelvezeté nyilasokat.

— Aforro készlléket ne helyezze at mas helyre, annak esetleges felborulasakor égési
sérllés és leforrazas veszélye fenyeget.

— Legyen évatos a fedél felemeléséné!

— Afedélbe szerelt gbézelvezetd szelepeket (B3 biztonsagi szelep, B5 géznyomas
szabalyz6 és B8 fedél) tartsa mindig tisztan. A szelepeket a hasznalatba vétel el6tt
ellendrizze le, azokon nem lehet élelmiszer maradék, sériilés vagy kopas.

— A készulék fedelét addig ne vegye le, amig abban nyomas van (a géznyomas szabalyz6
szelepnek also helyzetbe kell keriilnie).

— A késziiléket a fenéken A7 kialakitott (besajtolt) fogantyuknal megfogva mozgassa (nem
a fedél fogantyujanal fogva)!

— Karbantartasi vagy javitasi célokra csak azokat az elektromos f6z6edény részeket
tavolitsa el, amelyeket ezen utmutaté tartalmaz. A tébbi alkatrészt vagy tartozékot soha
ne szerelje szét és ne cserélje ki azokat mas darabokra.

— A fé6z6edényt csak az ahhoz tartozé csatlakozévezetékkel egyltt hasznalja!

— A készulék hordozhato kivitell és villasdugdval ellatott hajlékony csatlakozovezetékkel
rendelkezik, ami a késziilék elektromos halozatrol torténd kétsarku levalasztasat teszi
lehetdve.

— A csatlakozdvezetéket nem szabad éles vagy forré targyakkal, nyilt langgal megrongaini
és nem szabad azt vizbe meriteni.

— Soha ne helyezze a csatlakozévezetéket forro fellletre, ne hagyja az asztal vagy
a munkalap szélén at lelégni. A csatlakozévezetékbe torténd beakadaskor vagy
a csatlakozdvezeték pl. gyermekek altal torténé meghuzasakor a késziilék felborulhat
vagy leeshet és azt kdvetéen komoly sérilés torténhet!

— Ellenérizze rendszeresen a késziilék csatlakozévezetéke allapotat.

— Az esetleges vezetékhosszabbité hasznalatakor fontos, hogy az ép legyen és
megfeleljen az érvényes szabvanyoknak.

— A készuléket csak annak a gyartocég altal készitett eredeti tartozékaival egyitt hasznalja.

— A késziiléket csak arra a célokra hasznalja, amelyekre az késziilt, ahogy azt ezen
Utmutato leirasa tartalmazza. Ne hasznalja a késziiléket semmilyen mas célra.

— Gyartoceg nem felel6s a késziilék és tartozékai helytelen hasznalatabodl eredd karokért
(pl. az élelmiszerek tonkremeneteléért, balesetekért, égési, forrazasi sériilésekért,
tiizkarokért) és nem felel6s a késziilék jotallasaért a fenti biztonsagi figyelmeztetések
be nem tartasa esetén.
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Az elektromos késziilék rendelkezik olyan védelmi funkcidkkal, amelyek garantaljak
a biztonsagos lizemeltetését.

1) Fedélzaras és nyitas biztonsaga
Ameddig nyomas van az edényben, a fedélzar nem engedi a fedél kinyitasat.

2) Homérséklet mérés
Az elektromos kuktaba h6méré is be van épitve, igy a készillék a h6mérséklet
fuggvényében tudja automatikusan szabalyozni a készilék flitését.

3) Homérséklet kapcsol6 (ho-biztosito)
Ha az edény lresen lizemel, vagy abban a hémérséklet tullépi a megengedett
hémérsékletet, akkor a késziilék automatikusan lekapcsolja a készlilék flitését.

4) G6znyomas szabalyzé szelep
Ha a készulékben a g6z nyomasa tullépi a megengedett értéket, akkor a géznyomas
szabalyz6 automatikusan kiereszti a felesleges g6zt.

5) G6znyomas szabalyz6 szelepet védo fedél
A gbéznyomas szabalyzo szelepet védd fedél megakadalyozza, hogy az étel a szelepbe
jusson és leblokkolja azt.

II. A KESZULEK LEIRASA (1. abra

A — elektromos kukta

A1 — mikoddtetd panel A5 — cseppgylijtd tartd
A2 — edény burkolat A6 — kanaltarté
A3 — flitd lap A7 — besajtolt fogantyu
A4 — h6mérséklet mérd A8 — halozati vezeték
B — fedél
B1 — fogantyu B7 — fedélzar
B2 — gomb géznyomas szabalyzé szelep
B3 — biztonsagi szelep B8 — fedél
B4 — tdmités
B5 — gbznyomas szabalyzé szelep (nyitva funkcio)
B6 — tdmités
C — edény
D - tartozékok
D1 — mérépohar D3 — cseppgyylijté edény
D2 — kanal

D4 — Parol6 edény — az élelmiszerek gbézben torténd melegitésére és f6zésére
alkalmas edény

KIJELZO — ALAPBEALLITASOK
Az elektromos kukta bekapcsolasa utan a kijelzd (88:88).
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Miikodteto panel

-
%

A jeli nyomégomb hémérséklet
tartasi vagy STOP=kivalasztott

A jeli nyomégomb késleltetett
inditas beallitasa

START

program be

program kikapcsolasa ~—

(@? A jelii nyomogomb Szarnyas hus ? A jell nyomoégomb Rizs
j) (csirke) /Hal L )
(T«T\F; A jelll nyomoégomb Marhahus () A jell nyomogomb Porridge
) =)
) ,, i 5 3
) [ ot Hvetyoso |17 Pt e e
N/ \Z_ =7 | bedllitasa
(@ A jeli nyomogomb fedél nélkiili T A jeli nyomogomb Leves (csontos
| T8 ) | f6zés beallitasa (=) | hasbol)

O |Ajelt nyomégomb kivalasztott ! [Ajeli nyomégomb a fézési idé

lehet6sége - 3 fokozat

_+

egyes programok idétartamanak
a beadllitasa, vagy késleltetett inditas
beallitdsa (+ novelés / — csokkenés)

Szimbéluma a kivalasztott program
végeéig hatralévé id6

Fényjelz6 funkcié bekapcsol:

— Ha a fedél nincs megfelelden felszerelve / reteszelve, a figyelmezteté lampa nem vilagit,
és a kijelz6n az OPEN jelenik meg a kijelzén.

— Ha a fedél megfeleléen van felszerelve / régzitve, a figyelmeztetd lampa zoélden vilagit.

— Fényjelz6 villog az adott program beéllitasa kézben.

— Fényjelz6 folyamatosan vilagit az adott program miikddése kézben.

— Kijelzén Iévd fényjelzd (pontok) villog, ha az adott program aktiv.

— Kijelzén 1évé ellen6rzd szegmensek (vonalak) mozognak, ha az adott program aktiv
és a melegités + nyomas létrehozasa megkezdddik.

FIGYELEM

— Ha a kijelzén szokatlan jelek jelennek meg, akkor a hal6zati vezetéket hizza ki az
aljzatbdl, majd révid idé mulva ismét dugja be.

— Az késleltetett inditas olyan ételek f6zésénél hasznalja, amelyeket elétte mar f6zott
a kuktaban. A f6zési id6ket tapasztalat alapjan hatarozza meg.

lIl. KEZELESI UTMUTATO

A kuktat és a tartozékait vegye ki a csomagolasbdl, azokrol tavolitson el minden
csomagoloanyagot. A késziilékrdl tavolitson el minden reklamozas tapado foliat,
ontapadés cimkét és papirt. A kuktat allitsa egyenes, szaraz és kemény fellletre (példaul
konyhaasztalra) hogy azt a gyerekek ne érhessék el. Az els6é hasznélatba vétel el6tt
mosogatdszeres meleg vizben mosogassa el azokat az alkatrészeket, amelyek kézvetlendl
kapcsolatba kerlilhetnek az élelmiszerekkel, majd &blitse le és szaritsa meg 6ket.
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Az edénybe ontson koriilbeliil csak a 2 jelig tiszta vizet és tegye a késziilékbe

(a fedelet tegye fel). A késziléket allitsa be Nyomas alatt valé f6zés programra, majd
kapcsolja be a korilbelll 5 percre. Ezt kdvetéen varja meg az edény lehilését. A rovid
ideig tarto, gyenge fiistképzddés nem hiba, és nem ok arra, hogy a késziléket reklamalja.
Ezzel a készulék hasznélatra kész.

A késziilék fozéshez valo el6készitése (2, 3, 4, 5. abrak)

A késziilék fedelét B1 fogja meg és az 6ramutatd Utkdzésig forditsa el. majd emelje

fel a készulékrél. Az edényt C vegye ki, majd az edénybe a recept szerint (példaul az
D1 mérépohar és a D2 kanal segitségével) tegye bele az alapanyagokat és dntse fel
vizzel. Az alapanyagok és a viz egyiittes mennyisége nem lehet a CUP10-MAX (3,48 1)
jelnél magasabban. Ha olyan alapanyagokat hasznal, amelyeknek a térfogata a fé6zés
soran megn6, akkor az edénybe csak a CUP8 (2,81 ). jelig tegyen alapanyagokat. Az
alapanyagok szintje azonban nem lehet az CUP2 (0,76 |) jel alatt. Folyékony kasahoz
ajanlott a rizs és a viz hasznalata 1: 3 aranyban. Papir vagy ruha kendével t6rdlje meg
az edény C felsd szélét (illetve az egyéb részeket, amelyek az alapanyagok adagolasa
soran elszennyezddtek). Ellendrizze le a késziilék burkolatat A2 és a fiit6 lapot A3,
ezeken sem lehet semmilyen szennyez&dés vagy ételmaradék. Az edényt C helyezze a
készlilékbe A2. Az edény behelyezése utan azt forditsa el jobbra-balra, hogy tokéletesen

feliljon a fiits lapra. FIGYELEM: Ellenérizze le, hogy a fedélben B

tokéletesen fellil-e és tiszta, szaraza tomités B6. Majd ellenérizze le, hogy
a biztonsagi szelep B3 also6 helyzetben van-e. A készlilék fedelét B1 fogja meg, a fedelet
helyezze a késziilékre A, majd finoman nyomja le és az éramutaté Utk6zésig forditsa el
jarasaval ellenkezé iranyba A fedél megfelel zarasat kattanas jelzi. A fedelet nagy eré
hasznalataval lezarni tilos! A hal6zati vezeték csatlakozdédugojat A8 dugja a halozati
aljzatba.

Gozben torténoé melegitési és fézési tartozék (D4)

Toltse fel az edényt a CUP2 elig (0,76 1)! Tegye be a tartozékot az edénybe és helyezze
ra a kivant élelmiszereket! Csukja be az edényt a fedéllel! Hasznalja a Gézben valé f6zés
programot!

Nyomas alatt valo f6zés

A parolé edény lehetdveé teszi a fézési id6 manualis beallitasat.

1) A gomb megnyomasaval valassza ki a kivalasztott programot.

2) Af6zési id6 beallitasi gombokkal (+, vagy —) allitsa be a kivant fé6zési idét!

3) Nyomja meg a gombot a f6zési szint opcioé kivalasztasahoz (azaz szilard / normal /
puha).

4) A START gomb megnyomasaval inditsa el a programot (mozgé szegmensek jelennek
meg a kijelzdn)!

5) Miutan az edényben lévd hémérséklet elindul felfelé, a biztonsagi szelep B3 becsukja
a fedélben Iévé lyukat és nem engedi a gézt kifelé dramlani. Ebben az esetben nem
lehet a fedelet eltavolitani! Ne probalja eltavolitani a fedelet erével!

6) A szlikséges hémérséklet és nyomas elérése utan (a beallitott id6 megjelenik a kijelzdn)
a visszaszamolas elkezdddik (1 percenként).

7) Az el6re beallitott id6 lejarata utan a program befejez6dik (O0H-as érték jelenik meg
a kijelzén) és az edény ,hémérséklet tartasi” mdédba kapcsol be.
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Fedél nélkiili f6zés
Ha a fedelet eltavolitja, a parolé edény lehetbvé teszi az élelmiszerek (pl. a hagymat,
a hust altalanos elkészitését, mint pl. az elektromos/gaztiizhelyeken).
1) A gomb megnyomésaval valassza ki az Fedél nélkili fézési programot.
2) A fézési id6 beallitasi gombokkal (+, vagy -) allitsa be a kivant f6zési idét.
3) A START gomb megnyomasaval inditsa el a kivalasztott programot.
4) Az el6re beallitott id6 visszaszamolasa elkezdddik (1 percenként).
5) Az el6re beallitott id6 lejarata utan a program befejezédik (0.0-as érték jelenik meg
a kijelz6n) és az élelmiszert ki lehet venni az edénybdl! g:Q

FIGYELEM

— Fézés és melegen tartas k6zben a géznyomas szabalyzé szelepen (B5) keresztil
g6z aramolhat ki, amit jellemzd sziszegé hang kisér. Ez normalis jelenség és nem ok
arra, hogy a készuléket reklamalja.

— Amennyiben f6zés kézben barmilyen okbdl (alapanyag betdltése, keverés, fliszerezés
stb.) le kell venni a készlilék fedelét, akkor elébb varja meg a nyomas lecsokkenését
és csak ezt kdvetden vegye le a fedelet. Az ételt a kanallal (D2) keverje meg, a kanalat
a kanaltartoban (A6) tarolhatja. A kanal igy megfelelSen tisztan tarthato.

— Miikédés koézben a kijelzé mutatja a program futasat. A kijelzé visszafelé szamolja
a fézési id6ét, tehat az id6adat egyre kisebb lesz.

— A Melegités (melegen tartas) funkciét hasznalja ésszerlien, ne tartsa hosszu ideig
melegen az ételt. A meleg étel egy id6 utan romlani kezd.

— A kivalasztott programot a STOP gombbal barmikor meg lehet szakitani és t6rolni.

Automatikus f6zés késleltetéssel

A parol6 edény lehetbvé teszi a f6zési folyamat késleltetett elinditasat, allitani a f6zési

befejezéséhez szikséges id6tartamot. A f6zés igy automatikusan elkezdddik.

A késleltetési idd beallitdsanal jarjon el a kdvetkezbk szerint:

1) A gomb megnyomasaval valassza ki a kivant programot (azaz a ).

2) A fé6zési id6 beallitasi gombokkal (+, vagy -) allitsa be a kivant f6zési idét.

3) Nyomja meg a gombot a fézési szint opcio kivalasztasahoz (azaz szilard / normal / puha).

4) Nyomja meg a Késleltetett inditas gombot, (a kijelz6n az 2:00-as érték jelenik meg)!

5) A fézési id6 beallitasi gombokkal (+, vagy —) éllitsa be a kivant késleltetési idét.

A minimalis érték 2 éra, a maximalis id6tartamot 23:50 6raban lehet beallitani (beleértve
a valasztott program elékészitése idejét is).

6) A START gomb megnyomasaval inditsa el a visszaszamolast. A kijelzén 1évé id6
folyamatosan 10 percen csokken, amig le nem jar teljesen. A beallitott program utana
elindul.

7) Az el6re beallitott id6 lejarata utéan a program befejezédik (hangjelzés hangzik el, 8.0-as
érték jelenik meg a kijelz6n) 6n) és az edény ,hédmérséklet tartasi” médba kapcsol be.

FIGYELEM
— Amikor a késleltetett bekapcsolasi id6 funkcidt hasznalja, akkor az edénybe ne
tegyen olyan alapanyagokat, amelyek gyorsan romlasnak indulnak, példaul friss tejet,
gyumolcsot, joghurtot, tojast, sajtot, hagymat stb. mert ezek a fézési elinditasaig
megromolhatnak.
— A beallitott késleltetési id6t és a kivalasztott programot a Térlés gombbal barmikor
téréIni lehet. Ne hasznalja a h6megtartd funkciot az étel melegitéséhez.
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A kész ételek kivétele

1) A halézati vezetéket huzza ki a fali aljzatbol, majd ezt kdvetden a késziilékbdl A8 is.

2) A gomb B2 megnyomasaval varja meg, amig a készllékbdl eltavozik az 6sszes géz
(a B3 biztonsagi szelepnek alaphelyzetbe kell lennie). Figyelem! A kiaramlé g6z forro!
Hasznaljon védokesztyiit, konyharuhat stb.

3) Fogja meg a fedél fogantyujat B1, majd 6vatosan forgassa el az dramutaté jarasaval
ellenkezé iranyba egészen (tkdzésig, majd emelje fel és tegye le a munkalapra.
FIGYELEM! A fedél belsején forré viz gylilhet 6ssze! Hasznaljon védékesztyiit,
konyharuhat stb.

4) A kész ételt megfelelé konyhai eszkdzzel szedje ki az edénybdl.

FIGYELEM
— Ne felejtse el, hogy a késziilék belseje, az edény C és a fedél B hosszabb ideig forrd
maradhat!
— Ha a készilékben levest f6zo6tt, akkor a g6z kiengedésével varjon egy kis ideig, mert
a leves kifréccsenhet az edénybdl. Varjon egészen addig, amig a késziilék lehdl és
a biztonsagi szelep B3 alaphelyzetbe megy. Csak ezt kbvetéen vegye le a fedelet.

Tanacsok az elektromos kuktaban valé f6zéshez

A kovetkez6kkel csak otleteket kivanunk adni a stitéshez-f6zéshez, az itt talalhato
tanacsok nem sutési utasitasok és receptek, azokkal csak a kilonbdz6 ételek elkészitési
madjaira kivanunk ramutatni. Az elkészitési (sitési vagy f6zési) id6 fligg az alapanyagok
mennyiségétdl, mindségétdl és fajtajatol, és néhany perctél kezdve akar egy oranal is
hosszabb lehet. Az alapanyagok mennyiségét ugy valassza meg, hogy az a folyadékkal
egyltt ne Iépje tul a maximalisan megengedett szintet. Tartsa be a receptekben megadott
viz (vagy egyéb folyadék) mennyiségét. Az edénybe tegyen mindig elegendé mennyiségi
vizet, hogy az alapanyagok a viz hianyaban ne égjenek le. Az edénybe tehet csak
fagyasztott alapanyagokat is, de tgyeljen arra, hogy a fliszer és a s6 egyenletesen érje
az Osszes alapanyagot. Az alapanyagok nem fének szét. Rizs f6zése esetén az edénybe
ne tegyen 10 mérépoharnal tobb rizst. Az elektromos kuktaban készithet6 ételek rovid
felsorolasa: levesek, porkoltek, egytalételek, fézelékek, rizs, tojas, parolt hus, parolt
zo6ldség, burgonya (héjaban és pucolva), kaposzta, kompotok, gombas és egyéb ételek.

Tajékoztatasul hasznalhatja a f6zési id6k meghatarozasahoz a kdvetkezd tablazatot.

Etel tipusa Homeérséklet | Beallitott idé | Min. - Max. | Fézési id6
(‘'C) (perc) idé (6ra) (perc)

Hémérséklet tartasi 72-75 120 2:00 - 23:50 -
Szarnyas hus (csirke) / Hal 100 - 110 40 0:30 - 1:35 45
Marhahus 100 - 110 40 0:30 - 1:35 45
Huvelyesek 100 - 110 45 0:30 - 1:35 51
Fedél nélkdli 110 21 0:10 — 0:50 21
Rizs 100 - 110 22 0:20 — 1:02 26
Zabkasa 100 - 110 35 0:25 - 0:55 41
Gézben valé fé6zés bedllitdsa| 100 - 110 45 0:35-1:35 50
/ Lassu f6zés beallitasa

Leves (csontos husbdl) 100 - 110 45 0:25-1:35 55
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A fenti tablazatban fel nem tiintetett alapanyagok esetében elsésorban a recept ajanlasait
vegye figyelembe, tovabba tamaszkodjon a tapasztalatara a készulék hasznalata soran,
és a fézési id6ket ugy allitsa be, hogy az alapanyagok megpuhuljanak és ne maradjanak
nyers allapotban. Egy id6 utan, a gyakorlati tapasztalatai alapjan mar biztosan be fogja
tudni allitani a megfeleld fé6zési id6t.

IV. KARBANTARTAS (6. abra

A készulék karbantartasa és tisztitasa el6tt a késziiléket kapcsolja le a halézati
vezeték fali aljzatbol valé kihtzasaval! A kukta tisztitasat csak a késziilék teljes
lehiilése utan kezdje meg! A készlléket minden hasznalat utan tisztitsa meg!

A tisztitashoz ne hasznaljon agressziv és karcol6 tisztitdszereket valamint eszk6zoket
(pl. kaparokat, éles targyakat. oldo- és higitoszereket, savakat és lugokat stb.)!

Kiils6 burkolat (A)

A készulék kulsé burkolatat rozsdamentes acél tisztitasahoz hasznalhat6 készitményekkel
és puha, enyhén benedvesitett ruhaval végezze. A cseppgyjté edényt D3 vegye le

a késziilékrdl (4. abra). Ontse ki az 6sszegyult folyadékot és az edényt mosogassa el,
majd szaritsa meg. A szaraz cseppgy(ijté edényt tegye vissza a tartoba A5.

Edény (C)

Az edényt mosogatdszeres meleg vizben mosogassa el (szivacs vagy kefe hasznalataval),
Oblitse ki, majd szaritsa meg. Az edényt mosogatogépben is lehet mosni. Az edény belsé
felén tapadas gatl6 réteg talalhatd. Az edénybe ne nyuljon bele fém eszkdzdkkel, ezek kart
tehetnek ebben a rétegben. A hasznalat soran ez a réteg s6tétebbé valik, ez normalis jelenség.
Ez a szinvaltozas nem befolyasolja a réteg tulajdonsagait és nem jelent okot a reklamaciéhoz.

Fedél (B)

A fedelet mosogatdszeres meleg vizben mosogassa el (szivacs vagy kefe hasznalataval),
Oblitse le, majd szaritsa meg. A mosogatas soran ugyeljen arra, hogy a biztonsagi szelepet
B3, B5 és a tomitést B4, B6 ne érje sériilés.

Tisztitas / tomités (B6) csere

A tomitégumit fogja meg és finoman huzza ki a fedél teljes belsd fedél. A tdmitégumit
tisztitsa meg. Ha a tdmitégumi sérllt vagy elkopott, akkor azt cserélje ki (csak azonos
tipussal). A tdmitdgumit nyomja be a fedél egészen utkozésig.

As / témités (B4) csere (biztonsagi szelep)

A fedél belsé oldalan fogja meg a témitést B4 és hiuzza le a szeleprél B3. A tomitést
tisztitsa meg. Ha a tdmités sériilt vagy elkopott, akkor azt cserélje ki (csak azonos
tipussal). A tomités huzza bele a szelep hornyaba. FIGYELEM! A szelepnek szabadon
és konnyedén kell le-fel mozognia a fedélben!

Tisztitas g6znyomas szabalyzo6 szelep (B5)

A fedél kiilsején finoman hizza le a géznyomas szabalyz6 szelep fedelét B5. Huzza

le az a géznyomas szabalyzo szelep belsé fedelé B8. Szerszam (pl. hurkapalca).

Minden alkatrészt alaposan tisztitson meg. Ellenkezd sorrendben szerelje 6ssze

a géznyomas szabalyzo szelepet. Ugyeljen arra, hogy a felfekvé feliiletek tisztak,

a tomitések pedig sériilésmentesek legyenek. A mianyag alkatrészeket héforrasok mellett
(kalyha, gaztlizhely, suté stb.) ne szaritsa.
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Parol6 edény (D4)
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A mosogatoszeres meleg vizben mosogassa el (szivacs vagy kefe hasznalataval), oblitse
le, majd szaritsa meg. Soha ne tegye bele a mosogatdgépbe!

Bizonyos élelmiszerek az alkatrészeken elszinez6déseket okozhatnak. Ez normalis
jelenség és nem ad okot arra, hogy a készuléket reklamalja. Az elszinez6dés mas ételek
készitése soran akar el is tlinhet.

Tarolas

Csak a teljesen lehilt késziléket tegye a tarolas helyére. A tartozékokat (D) az edényben
(C) tarolja. A készliléket szaraz, pormentes, gyerekektdl elzart helyen, megfeleld médon
megtisztitott allapotban tarolja.

V. PROBLEMAMEGOLDAS

PROBLEMA LEHETSEGES OK MEGOLDAS
A készilék nem Nincs tapfesziiltsé Ellenérizze le a halézati vezetéket,
miikodik P 9 konnektort stb.

A fedelet nem
lehet a készlilékre
feltenni vagy
rogziteni

A tdmités B6 nincs a helyén

A tomitést tegye a fedélbe

A biztonsagi szelep B3 fels6
helyzetben all

Ellenérizze le a tomitést B4, sziikség
esetén a szelepet tisztitsa meg (lasd
a karbantartasoknal)

Egy fa targgyal (pl. hurkapalca)
a biztonsagi szelepet nyomja le az
alsé helyzetébe

Afedelet a g6z
teljes kiengedése
utan sem lehet
levenni

a készilékrol

A biztonsagi szelep B3 fels6
helyzetben all

Egy fa targgyal (pl. hurkapalca)
a biztonsagi szelepet nyomja le az
alsoé helyzetébe

A fedél

szélénél nagy
mennyiségben g6z
aramlik ki

A fedél B rosszul van
bezarva

Ellenérizze le a fedél rogzitését

A tdmités B6 nincs
a helyén

A témitést tegye a fedélbe

A tOmitésre B6
élelmiszermaradékok
tapadtak

A tdmitést vegye ki és tisztitsa meg
(lasd a karbantartasoknal)

A témités B6 sérllt vagy
kopott

A tdmitést cserélje ki azonos tipusra
(lasd a karbantartasoknal)

A fedél B megsérilt (példaul
leesett)

Forduljon a markaszervizhez!

A biztonsagi
szelepen B3
keresztul nagy
mennyiségi gbz
aramlik ki

A tomitésre B4
élelmiszermaradékok
tapadtak

A tdmitést vegye ki és tisztitsa meg
(lasd a karbantartasoknal)

A tdmités B4 sérult vagy
kopott

A tdmitést cserélje ki azonos tipusra
(lasd a karbantartasoknal)

A készilékbdl égett
szag szivarog ki

Az edény kiilsé felén, vagy
a fté lapon élelmiszer
maradvany van

A szennyezddéseket tavolitsa el az
edényrdl vagy a fté laprol
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VI. KORNYEZETVEDELEM Ry P:4

Amennyiben annak méretei megengedik, minden darabon feltlintetésre kertilnek
nyomtatasban a csomagolashoz, alkatrészekhez és tartozékokhoz felhasznalt anyagok,
valamint az Ujrahasznositasukra vonatkozo informaciok. A feltiintetett szimbdlumok

a terméken vagy a kiséré dokumentacion azt jelentik, hogy a hasznalt elektromos vagy
elektronikus termékek nem semmisitheték meg a haztartasi hulladékkal egydtt.
Atermék helyes megsemmisitése érdekében a hasznalni mar nem kivant késziléket
adja le az arra kijeldlt gy(ijtételepen, ahol bevétellk téritésmentes. A termék elbirasszeri
megsemmisitésével segiti megbrizni az értékes természeti forrasokat, valamint segit
kikiszdbdlni a hulladékok helytelen megsemmisitésébdl esetlegesen eredd negativ
kornyezeti és egészségligyi hatasokat. Tovabbi részletes informacidkat a helyi
onkormanyzati hivatalban, vagy a legkdzelebbi hulladékgyjté telepen kérhet.

A hulladékot helytelenil megsemmisité felhasznaléra a nemzeti jogszabalyozassal
6sszhangban buntetés rohaté ki. Ha a készilléket végérvényesen ki akarja vonni

a hasznalatbdl, vagja el az erdatviteli kdbelt, amivel végleg hasznalhatatlanna teszi.

A készulék elektromos részeibe vald beavatkozast igényl6 alkatrészcseréket kizardlag
szakszerviz végezhet! A gyartéi utasitasok figyelmen kiviil hagyasa a garancialis javitasra
valo jogosultsag megsziinését vonja maga utan.

VII. MUSZAKI ADATOK

Fesziiltség (V) a késziilék tipusanak cimkéjén lathaté
Teljesitményfelvétel (W) a készilék tipusanak cimkéjén lathatéd
Edény térfogata, min. - max. (1) 0,76 — 3,48

Suly (kg) kb. 4,6

Uzemi nyomas (kPa) 30-70

Maximalis nyomas (kPa) 100

Hémérséklet tartomany, melegen tartas soran (°C) 72-75

Teljesitményfelvétel készenléti dllapotban < 1,00 W.

A gyarto6 fenntartja maganak a jogot a standard kivitellel szembeni Iényegtelen,
a termék miikodését nem befolyasolo eltérések alkalmazasara.

A KESZULEKEN, ANNAK CSOMAGOLASAN VAGY UTMUTATOJABAN TALALHATO
FIGYELMEZTETESEK ES SZIMBOLUMOK:

CAUTION: Steam exiting vent is very hod. Do not touch or cover when in operation.
Figyelmeztetés: az izemel6 szelep forrd. Miikbdés k6zben ne érintse meg és ne takarja le

CUP — Csésze, HOUSEHOLD USE ONLY — Csak haztartasokon beliili hasznalatra. DO

NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Ne meritse vizbe vagy mas folyadékba.
TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC
BAG AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS
BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS
NOT A TOY. Fulladasveszély. Tartsa a PE zacskot gyermekektd!

elzart helyen. A zacské nem jatékszer. Ne hasznalja ezt a zacskot bblcsbkben, kisagyakban,
babakocsikban, vagy gyerek jarékakban.

/\\ FIGYELMEZTETES
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Garnek elektryczny do wolnego gotowania

eta 5131

INSTRUKCJA OBStUGI

Szanowni Panstwo, dzigkujemy za zakup naszego produktu. Przed rozpoczeciem uzytkowania,
nalezy uwaznie przeczyta¢ wszystkie instrukcje i zachowac je na przyszto$¢. Dotyczy to takze
gwarancji, dowodu zakupu oraz — jesli to mozliwe — wszystkich cze$ci oryginalnego opakowania.

|. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA A

— Wskazoéwki w instrukcji nalezy uwazac za czes¢ urzagdzenia i przekazac jakiemukolwiek
nastepnemu uzytkownikowi urzadzenia.

- Nigdy nie uzywaj urzgdzenia, jezeli jest uszkodzony przewod
zasilania, wtyczka lub urzgdzenie nie pracuje wtasciwie, upadto na
ziemie i jest uszkodzone. W takich przypadkach zanies urzgdzenie
do serwisu w celu sprawdzenia jego bezpieczenstwa i wiasciwego
dziatania.

- Z urzgdzenia mogg korzysta¢ dzieci powyzej 8 roku zycia, oraz
osoby z ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi
lub umystowymi, a takze nieposiadajgce wiedzy lub doswiadczenia
w uzytkowaniu tego typu urzgdzen pod warunkiem, ze bedg
one nadzorowane lub zostang poinstruowane o bezpiecznym
korzystaniu z tego urzgdzenia oraz zagrozen wigzacych sie z jego
uzywaniem. Bawienie sie urzgdzeniem jest zabronione dzieciom.
Czyszczenie i konserwacja bez nadzoru dorostych jest dzieciom
zabroniona.

- Jesli przewdd zasilajgcy urzgdzenia zostanie uszkodzony, nalezy
natychmiast odtgczy¢ urzgdzenie od zasilania. Przewdd musi by¢
wymieniony przez producenta, jego przedstawiciela serwisowego
lub wykwalifikowang osobe w celu unikniecia porazenia pradem lub
pozaru.

- Zawsze nalezy odfgczy¢ urzgdzenie od zasilania, jesli jest
pozostawione bez opieki, przed montazem, demontazem lub
czyszczeniem.

- Przed wymiang wyposazenia lub dostepnych czesci, ktére
ruszajg sie podczas pracy, przed montazem i demontazem,
przed cszyczeniem lub konserwacjg nalezy wytgczy¢ urzadzenie
i odtgczyC je od sieci elektrycznej poprzez wyciggniecie wtyczki
przewodu zasilajgcego z gniazdka elektrycznego!

- UWAGI: Nie uzywaj urzgdzenia wraz z programem, wigcznikiem
czasowym lub jakgkolwiek inng czescig, ktora wtgcza urzadzenie
automatycznie, poniewaz istnieje niebezpieczenstwo wybuchu
pozaru w przypadku zakrycia urzgdzenia lub jego nieprawidtowego
umieszczenia.
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- Podczas obstugi tego urzgdzenia nalezy postepowac tak, aby
unikng¢ uszkodzen (np. oparzenia).

— Skontroluj, czy dane na tabliczce znamionowej odpowiadajg napieciu w Twoim gniazdku
elektrycznym.

— Po pracy i przed kazdg konserwacje, nalezy urzagdzenie wylaczy¢ i odigczyé od
sieci, wyciagajac wtyczke z gniazdka.

— Wtyczka przewodu zasilania musi by¢ podtaczona do prawidtowo podtgczonego
i uziemionego gniazdka zgodnie z UE!

— Wtyczki przewodu zasilania nie wkladaj do gniazdka elektrycznego i nie wyjmuj
mokrymi rekami i nie ciagnij za przewod zasilania!

— Urzadzenie przeznaczone jest tylko do zastosowania w gospodarstwie domowym
i do podobnych celéw (przygotowanie pokarmu)! Nie jest przeznaczone do
wykorzystania komercyjnego!

— Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku na zewnatrz.

— Nie nalezy korzysta¢ z urzadzenia, jako z frytkownicy.

— Nie nalezy uzywa¢ samego naczynia (np. do przygotowania jedzenia na kuchence
elektrycznej / gazowej / indukcyjnej / halogenowej lub na otwartym ogniu) lub
w kuchence mikrofalowe;.

— Nie nalezy uzywac naczynia, gdy jest uszkodzone lub do dtugiego przechowywania
Zywnosci (np. w zamrazarce).

— Nie zamraza¢ wody w naczyniu lub potraw zawierajgcych wode. Moze to spowodowac
uszkodzenie naczynia (pekniecia).

— Zalecamy, aby nie pozostawia¢ urzgdzenia podczas pracy bez nadzoru i kontrolowaé
przez caly czas przygotowywania zywnosci!

— Nie uzywaj urzgdzenia do ogrzewania pomieszczenia!

— Z wyjatkiem czesci wymienionych w rozdziale Konserwacja, nigdy nie zanurzaé
urzgdzenia w wodzie ani myc¢ pod biezgcg woda!

— Przed konserwacja lub przechowywaniem, urzadzenie musi wychtodngc.

— Nie wolno w zaden sposéb modyfikowa¢ powierzchni urzadzenia (np. za pomoca
samoprzylepnej tapety, folie itp.)!

— Nie wigczaj garnka bez wtozonego naczynia i bez witozonych sktadnikow.

— Do wewnetrznej przestrzeni garnka, czyli pomiedzy naczyniem zewnetrznym
i wewnetrznym nie moze dostac sie woda lub inne ptyny.

— Miedzy ptytg grzewczg i wewnetrznym pojemnikiem nie nalezy wktadac¢ folii aluminiowej
lub cokolwiek innego.

— Nie nalezy uzywa¢ wewnetrznego naczynia bez garnka (np. w celu przygotowania
zywnosci na kuchence elektrycznej / gazowej / indukcyjnej / piecyku halogenowym lub
kuchence konwekcyjnej/mikrofalowej/piekarniku parowym).

— Odprowadzenie pary (tj. zawor bezpieczenstwa B3 zawdr regulowania cisnienia B5
i ostona ochronna B8), ktdre sg czescig pokrywy, i pozwalajg na odprowadzenie pary
i zawsze utrzymuje czyste. W tym samym czasie, nalezy zawsze sprawdzi¢ ich stan, czy
nie sg zablokowane (np. resztki zywnosci), zuzyte lub uszkodzone.

— Nie nalezy zdejmowac pokrywy z garnka, dopoki nie zmniejszy sie cisnienie (tzn.
zostanie wypuszczona para) i zawér bezpieczenstwa nie jest w dolnym potozeniu.

— Podczas przenoszenia szybkowaru nie nalezy trzymac za uchwyty pokrywy, ale uzywac
wycie¢ A7 na dnie obudowy! Akcesoridw nie wktadaj do otworéw w ciele.

— Nie wolno umieszcza¢ wewnetrznego naczynia, jesli sg gorgce, na drewnianym stole,
lakierowanej powierzchni - lub innym rodzaju wrazliwych powierzchni, ktére mogg
poprzez dziatanie ciepta zosta¢ uszkodzone.
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— Nie umieszczaj w poblizu przedmiotéw lub pod przedmiotami, ktére moga zostaé
uszkodzone przez pare, takich jak sciany, szafki kuchenne, szafy, obrazy, zastony -
uciekajgca para mogtyby je uszkodzic.

— Nie uzywaj urzgdzenia w srodowisku nasyconym parami wybuchowymi lub tatwopalnymi.

— Nie nalezy umieszczac¢ urzgdzenia na niestabilne, delikatne i tatwopalne podktady
(np. szkto, papier, ptytki z tworzywa sztucznego, lakierowane drzewo i inne tkaniny/
obrusy).

— Podczas gotowania nie wolno dotyka¢ miejsc, gdzie wychodzi gorgca para, wystepuje
ryzyko oparzen.

— Podczas podnoszenia pokrywy badz ostrozny i zawsze pokrywe sciggaj w kierunku od siebie.

— Urzadzenia uzywaj tylko na miejscach, gdzie nie grozi jego przewrécenie i w dostateczne;j
odlegtosci od zrodet ciepta (np. piece, kuchenki elektryczne/gazowe) i powierzchni
wilgotnych (np. umywalki, zlewy).

— Podczas pracy z garnkiem i pokrywg zaktadaj rekawice ochronne lub uzyj Sciereczki.

— Nie pozostawiaj na pokrywie garnka zadnych przedmiotéw (np. rekawice, reczniki), ktére
mogg powodowac zakrycie otworow ktéredy wychodzi para.

— Urzadzenia nie przenos, jesli jest gorgce, przy ewentualnym przechyleniu grozi
niebezpieczenstwo poparzenia.

— Do przenoszenia urzadzenia uzywaj uchwytow!

— W celu konserwaciji lub naprawy, nalezy usungc tylko te czesci garnka elektrycznego, ktére
sg omowione w niniejszej instrukcji. Innych czeéci lub akcesoriéw nie demontowac i nie
wymienia¢ za inne.

— Uzywaj tylko garnka z zasilaczem, ktory jest jego czescig!

— Urzadzenie jest przenosne i jest wyposazone w ruchomy przewdd z wtyczkg, ktéra
zabezpiecza dwubiegunowe odigczenie od sieci.

— Kabel nie moze by¢ uszkodzony przez ostre lub gorgce przedmioty, przez otwarty ptomien,
nie moze by¢ zanurzony do wody.

— Nigdy nie nalezy umieszcza¢ przewodu zasilajgcego na gorgce powierzchnie lub zostawic
wiszgce nad stotem lub blatem lub pociggajac za kabel przez dzieci moze zostaé
przewrdcony lub $ciggniety garnek i spowodowac powazne obrazenia!

— Regularnie kontroluj stan przewodu zasilajacego urzadzenia.

— W razie potrzeby uzycia przedtuzacza, nalezy uzy¢ nieuszkodzony kabel odpowiadajgcy
aktualnym normom.

— Urzadzenia uzywaj tyko z oryginalnymi akcesoriami od producenta.

— Urzagdzenia nigdy nie uzywaj do zadnego innego celu, tylko do tego, do jakiego jest
przeznaczone i opisane w tej instrukcji obstugi!

— Producent nie jest odpowiedzialny za szkody powstate przez niepoprawne obchodzenie
sie z urzgdzeniem i akcesoriami (np. zniszczenie sktadnikéw, poranienie, uszkodzenie
urzadzenia, pozar itp.) i nie jest odpowiedzialny za urzgdzenie
w przypadku nieprzestrzegania wyzej wymienionych wskazéwek bezpieczenstwa.

Urzadzenie posiada wiele funkcji, ktére zapewniajg bezpieczng prace.

1) System bezpieczenstwa zamykania i otwierania pokrywy
Tak diugo, jak cisnienie jest w garnku, system bezpieczenstwa (tzn. zabezpieczenie
blokowania pokrywy) nie dopusci do otworzenia pokrywy.

2) Czujnik temperatury
Szybkowar rejestruje wewnetrzng temperature i zalezne od niej automatycznie reguluje
intensywnos$¢ podgrzewania.
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3) Ograniczenie temperatury (bezpiecznik termiczny)
Jesli wewnetrzne naczynie jest puste lub gdy temperatura osigga lub przekracza
maksymalng wartos¢, urzadzenie automatycznie przerwie zasilanie ptyty grzewczej.

4) Zawor regulowania ci$nienia
Jezeli cis$nienie wewnagtrz garnka przekroczy maksymalng dozwolong wartosé, para jest
bezpiecznie wypuszczana przez zawor automatyczny.

5) Ostona zaworu regulacji ci$nienia
Zapobiega przylepianiu sie zywnos$ci podczas gotowania na zawor regulacji cisnienia,
i zapobiega zablokowaniu.

|l. OPIS URZADZENIA | AKCESORIOW (rys. 1

A - szybkowar

A1 -

panel sterowania

A2 — naczynie zewnetrzne

A3 — plyta grzewcza
A4 — czujnik temperatury
B — pokrywa
B1 — uchwyt
B2 — przycisk blokowania zawéru pary
B3 — zawor

B4 — uszczelnienie
B5 — zawor regulacyjny cisnienia pary (z funkcjg otwarte)

C — naczynie wewnetrzne

D — akcesoria

D1 -
D2 -

dozownik (160 ml)
tyzka

WYSWIETLACZ - USTAWIENIA PODSTAWOWE
Po rozpoczeciu pracy wyswietlacz pokazuje podstawowe ustawienia, zaswieci sie
wyswietlacz (88:88 ) urzadzenia do trybu gotowosci.

Panel sterowania

A5 — uchwyt naczynia na kondensat
A6 — uchwyt tyzki

A7 — uchwyty do przenoszenia

A8 — przewdd zasilajgcy

B6 — uszczelnienie

B7 — zabezpieczenie blokowania
pokrywy

B8 — ostona

D3 - naczynie na kondensat
D4 — garnek do gotowania w parze

L
%

przycisk ustawienia podtrzymania
temperatury lub STOP=zakonczenia
wybranego programu

0y
L &

przycisk ustawienia czasu
opoéznionego startu

@ﬁ/ przycisk ustawienia programu Dréb é przycisk ustawienia programu Ryz

ﬂ (kurczak) / Ryby L )

f ) przycisk ustawienia programu przycisk ustawienia programu

W Mieso wotowe @ Owsianka

C@; przycisk ustawienia programu / przycisk ustawienia gotowanie na
® 9 ) | Rosliny straczkowe ¢ parze lub powolnego gotowania

(@ przycisk ustawienia gotowania bez|| przycisk ustawienia programu Zupa

577 || pokrywy S5 | (kosci)
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o przycisk wigczenia wybranego I o' |tprzycisk ustawienia Wybor czasu
START | Programu v 1 | gotowania - 3 poziomow

przyciski do ustawiania czasu kazdego g symbol pozostaly czas do korica

P e
— FN) + | programu lub czasu opdznionego wvbraneao programu
startu (+ zwiekszenie / — zmniejszenie y 90 prog

czasu)

Funkcja sygnalizacji swietlnej wiaczy sie:

— kiedy nie jest prawidtowo nasadzone / zabezpieczone wieko, kontrolka nie $wieci i na
wyswietlaczu jest wyswietlony napis OPEN,

— kiedy jest prawidtowo nasadzone / zabezpieczone wieko, kontrolka swieci zielono,

— kontrolka miga, gdy ustawione sg odpowiednie warto$ci danego programu,

— kontrolka zaswieci sie na state, gdy odpowiedni program jest aktywny,

— kontrolka (kropki) na wys$wietlaczu miga, gdy odpowiedni program jest aktywny,

— segmenty kontrolne (kreski) na wyswietlaczu poruszaja sie, gdy program jest aktywny
i podgrzewa + wzrost ci$nienia w garnku.

UWAGA
— Jesli na wyswietlaczu pojawig sie nietypowe znaki, nalezy odtgczy¢ urzadzenie od
pradu, a nastepnie ponownie wtgczydé.
— Funkcji opdéznionego startu nalezy uzywac tylko do przepisow, kitdre zostaty
wyprobowane i tych przepiséw juz nie zmieniaé.

lIl. PRZYGOTOWANIE | UZYCIE

Usun caty materiat opakowaniowy, wyjmij garnek i wszystkie akcesoria. Z urzgdzenia
usun reklamowe wszystkie ewentualne folie adhezyjne, nalepki lub papier.

Umiesci¢ garnek na ptaskiej, suchej powierzchni (np. stot kuchenny) z dala od dzieci.
Przed pierwszym uzyciem umyj cze$ci majgce kontakt z zywnoscig w cieptej wodzie

z detergentem, sptucz czystg wodg, wytrzyj do sucha lub pozostaw do wyschnigcia.
Naczynie napetnione czystej wody do kreski 2 wtozy¢ z powrotem do garnka

i przykrywacé. Nastepnie ustawic¢ program ,Gotowaniecisnieniowe" i wigczy¢ urzgdzenie
pod dozorem na ok. 5 minut, nastepnie garnek powinien wystygna¢. Krétkie, lekkie
zadymienie nie jest usterkg i powodem do reklamacji urzgdzenia. Teraz urzgdzenie jest
gotowe do uzycia.

Montaz szybkowaru (rys. 2, 3, 4, 5)

Chwyci¢ uchwyt pokrywy B1, obréci¢ w prawo, az do skrajnej pozyciji i podnies¢ w gore.
Wyja¢ naczynie wewnetrzne C, wtozy¢ do niego (np. za pomocg dozownika D1 lub
tyzki D2) potrzebne sktadniki i uzupetni¢ woda wg przepisu. Catkowita ilo$¢ sktadnikow
z wodg moze by¢ maksymalnie do kreski CUP10-MAX (3,48 1) w pojemniku. Podczas
przygotowywania positkéw, ktére podczas gotowania zwigkszg swojg objetos¢ napetnij
naczynie maksymalnie do kreski CUP8 (2,81 I). Minimalna ilos¢ gotowanych positkow
nie moze by¢ mniejsza niz CUP2 (0,76 ). W przypadku rzadkiej kaszy zaleca sig
uzycie ryzu i wody w stosunku 1: 3. Odpowiednig szmatkg lub recznikiem papierowym
wytrze¢ gérng krawedz wewnetrznego naczynia C i wszelkie inne czesci, ktére w trakcie
napetniania wewnetrznego naczynia pobrudzity sie zywnoscig (np. zewnetrzne dno).
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Wyczys¢ takze wewnetrzng gorng krawedz zewnetrznego naczynia A2 i upewnic sie, ze
na ptycie grzewczej A3 nie sg resztki zywnosci. Nastepnie wtéz pojemnik wewnetrzny

C do zewnetrznego pojemnika A2. Po wiozeniu pojemnik wewnetrzny fatwo obrd¢ na
obydwie strony, aby dobrze przylegat do piyty grzewczej. UWAGA: Upewnij sie,
ze uszczelnienie B6 jest czysty, suchy i jest dobrze zatozone na
swoim miejscu w pokrywie B. Upewnij sie, ze zawor bezpieczenstwa B3 znajduje
sie w dolnym potozeniu. Chwy¢ pokrywe za uchwyt B1, umie$¢ go poziomo na obudowe
garnka A, delikatnie nacisnij obréci¢ w lewo, az do oporu. Prawidtowe zabezpieczenie
pokrywy w pozyciji jest sygnalizowane styszalnym dzwiekiem. Nie nalezy zamyka¢
pokrywy uzywajac nadmiernej sity! Koniec przewodu zasilania A8 podtgcz do gniazdka
elektrycznego.

Wkitad do podgrzewania i gotowania potraw w parze (D4)

Napetnij naczynie wodg do linii CUP2 (minimum 0,76 ). W6z wktad do naczynia, a nastepnie
potéz zywnos¢, ktorg chcesz parowac. Zamknij garnek pokrywka. Uzyj programu
Gotowanie na parze.

Gotowanie cisnieniowe

Garnek cisnieniowy umozliwia reczng regulacje czasu gotowania.

1) Nacisnij przycisk, aby wybra¢ wybrany program.

2) Wprowadz zgdany czas gotowania za pomoca przyciskéw ustawienia wyboru czasu
gotowania (+ lub -).

3) Naciskajac przycisk wybra¢ opcje poziomu gotowania (ij. twardy / normalny / migkki).

4) Nacisnij START, aby uruchomi¢ program (ruchome segmenty pojawig sie na
wyswietlaczu).

5) Gdy rosnie temperatura i ci$nienie w naczyniu, zawér bezpieczenstwa B3 zamyka otwor
w pokrywie i zapobiega wydostawaniu sie pary z garnka. Pokrywy nie mozna usung¢ ze
wzgleddw bezpieczenstwa. Nie prébuj zdejmowacé pokrywki sitg!

6) Po osiagnieciu wymaganej temperatury i ciSnienia (ustawiona godzina jest wyswietlana
na wyswietlaczu) i ustawiony czas (po 1 minucie) zaczyna sie odliczaé.

7) Po uptywie ustawionego czasu program zatrzymuje sie (na wyswietlaczu pojawia sie OH,
nastepnie 1H, 2H, 3H....), nastepnie garnek wchodzi w tryb ,podtrzymania temperatury*®.

Gotowanie bez pokrywy

Garnek cisnieniowy pozwala na przygotowanie potraw (np. smazy¢ cebule, mieso

jak na konwencjonalnej kuchence elektrycznej / gazowej lub garnku elektrycznym, jesli

pokrywka zostanie usunieta.

1) Nacisnij przycisk, aby wybra¢ Gotowanie bez pokrywy.

2) Wprowadz zgdany czas gotowania za pomoca przyciskéw wyboru czasu gotowania
(+ lub =).

3) Nacisnij START, aby uruchomi¢ wybrany program.

4) Ustawiony czas (po 1 minucie) zaczyna sie odliczaé.

5) Po uptywie ustawionego czasu program zatrzymuje sie (na wyswietlaczu pojawia sie
0.0), a potrawe lub specjalno$¢ mozna wyja¢ z garnka.

54/71



UWAGA @

— Przy gotowaniu i réwnoczesnie przy utrzymywaniu temperatury dochodzi do tego,
ze zaworem regulacji B5 unika para, stycha¢ charakterystyczny dzwiek ,syczenie®.
Jest to normalne i nie jest powodem do reklamacji urzgdzenia.

— Jesli podczas gotowania potrzebujesz z jakiegokolwiek powodu zdjg¢ pokrywe
(np. uzupetnic / przyprawi¢ / wymieszaé) zawsze nalezy najpierw obnizy¢ cisnienie
wewnatrz garnka (tj. wypusci¢ pare), a nastepnie zdjg¢ pokrywe. Uzyj tyzki D2 do
mieszania, ktérg w czasie gotowania mozna odktada¢ do uchwytu A6. tyzka bedzie
zawsze higienicznie czyste.

— Podczas pracy na wyswietlaczu mozna ogladac¢ program. Cyfry stopniowo malejag.

— Nigdy nie zostawiaj gotowego jedzenia w szybkowarze wigczonym na funkcje
utrzymywania temperatury na dtuzej, niz jest to absolutnie konieczne. Zywno$é moze
zaczac¢ sie psuc. Nie uzywac funkgji utrzymywania ciepta do ogrzewania zywnosci.

— Wybrany program moze zosta¢ w dowolnym momencie zakonczony przez naci$nigcie

przycisku STOP.

Automatyczne gotowanie z op6znieniem czasowym

Garnek cisnieniowy moze rozpoczaé proces Gotowania z opéznieniem tj. do ustawienia

czasu potrzebnego do dokonczenia. Gotowanie odbywa sie automatycznie, bez potrzeby

dalszej interwencji. Aby ustawi¢ gotowanie z opdznieniem, wykonaj nastepujgce czynnosci:

1) Naci$nij odpowiedni przycisk, aby wybra¢ zgdany program (np. ).

2) Wprowadz zgdany czas gotowania za pomoca przyciskéw wyboru czasu gotowania
(+ lub =).

3) Naciskajac przycisk wybra¢ opcje poziomu gotowania (j. twardy / normalny / miekki).

4) Nacisnij przycisk Op6znienia czasu.[2:00 pojawi sie na wyswietlaczu].

5) Wprowadz zadany czas opdznienia za pomocg przyciskdw wyboru czasu gotowania
(+ lub =). Minimalna warto$c¢ to 2 godziny, maksymalny czas gotowania do moze by¢
ustawiony to 23:50 godziny.

6) Nacisnij START, aby rozpocza¢ odliczanie. Czas na wyswietlaczu automatycznie
zmniejszy sie o 10 minucie do momentu catkowitego wyzerowania, gdzie uruchomi sie
wybrany program gotowania.

7) Po uptywie ustawionego czasu wybranego programu, program zatrzymuje sie
(wyswietlacz pokazuje 8.0), nastepnie garnek wchodzi w tryb ,podtrzymania temperatury“.

UWAGA
— Podczas pracy z opdznieniem nie uzywac nietrwatych skfadnikéw, takich jak swieze
mleko, jaja, owoce, jogurt, ser, cebula, itp., poniewaz mogtyby zepsué¢ sie przed
gotowaniem!
— Wybrany czas i program mozna kiedykolwiek zakonczy¢ naciskajgc przycisk STOP.

Wyjecie ugotowanej potrawy

1) Odtagczy¢ urzgdzenie od pradu wyciggajgc wtyczke przewodu A8 z gniazdka.

2) Nacisnij przycisk B2, i poczekaj, az cata para z garnka zostanie wypuszczona (zawor
bezpieczenstwa B3 musi by¢ w dolnej pozycji). UWAGA: para jest bardzo goraca!
Stosowac¢ odpowiednie srodki ochrony indywidualnej (np. scierki, rekawice
ochronne).
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3) Chwy¢ pokrywe za uchwyt B1, powoli obré¢ w lewo az do skrajnej pozycji, nastepnie
w goére zdejmij i odtéz. UWAGA: na wewnetrznej powierzchni pokrywy moze zosta¢
goraca woda! Stosowaé odpowiednie srodki ochrony indywidualnej (np. scierki,
rekawice ochronne.

4) Wyjac¢ ugotowang potrawe odpowiednig pomoca kuchenng np. chochlg.

UWAGA

— Nie nalezy zapomnie¢, ze wewnetrzne naczynie C i wewnetrzna cze$¢ pokrywy B
sg gorgce!

— Jesli w szybkowarze byta ugotowana zupa, nie nalezy natychmiast wypuszczaé pary,
poniewaz wraz z parg moze wystrzykng¢ rowniez zupa. Odczekac az garnek schtodzi
sie, a zawor bezpieczenstwa B3 spadnie w pokrywie do dolnej pozycji. Dopiero wtedy

zdjg¢ pokrywe.

Rady dot. gotowania w szybkowarze elektrycznym

Nastepujgce rady dot. przetwarzania sg tylko przyktadem i inspiracjg, pokazujg
mozliwosci roznego przetwarzania zywnosci. Czas przygotowania (gotowania), zalezy
od ilosci, rodzaju i jakosci uzytej substancji, ale normalnie sg w dziesigtkach minut. llo$¢
przetworzonej zywnosci, nalezy wybierac tak, aby unikng¢ w trakcie ich przetwarzania
przekroczenia maksymalnej objetosci pojemnika oznaczonego kreska. Przestrzegacé
przepisanej ilosci wody w przepisie. Pod jedzenie wla¢ dostateczng ilos¢ wody, inaczej
szybkowar moze sie przegrza¢ przed zakonczeniem procesu gotowania bez wody.
Wszystkie surowce mogg by¢ catkowicie zamrozone, ale nalezy upewnic sie, aby
przyprawy byty roztozone réwnomierne na wszystkich surowcach. Jedzenie sie nie
rozgotuje. Przy gotowaniu ryzu dawa¢ maksymalnie 10 miarek ryzu. Szybkowar nadaje
sie do gotowania tradycyjnych potraw, takich jak zupy, gulasze, jednodaniowe potrawy,
ryz, jajka na twardo, mieso duszone, warzywa duszone, ziemniaki gotowane w catosci,
kapustg, kompoty, dania z grzybami i wiele innych. Aby okresli¢ przyblizone czasy
gotowania mozna uzywac ponizszej tabeli czaséw poszczegdlnych programéw.

Typ potrawy Temperatura| Ustawiony | Min. - Maks. | Czas gotowania
(°C) czas (min.) | czas (godz.) (min.)
Podtrzymania temperatury 72-75 120 2:00 - 23:50 -
Dréb (kurczak) / Ryby 100 - 110 40 0:30 - 1:35 45
Mieso Wotowina 100 - 110 40 0:30 - 1:35 45
Rosliny strgczkowe 100 - 110 45 0:30 - 1:35 51
Gotowania bez pokrywy 110 21 0:10 — 0:50 21
Ryz 100 - 110 22 0:20 — 1:02 26
Owsianka 100 - 110 35 0:25 - 0:55 41
Sg\;‘,’g’;’:g; o ze ! 100 - 110 45 0:35 - 1:35 50
Zupa (kosci) 100 - 110 45 0:25-1:35 55

W przypadku gotowania lub duszenia potrawy uzy¢ odpowiednich czaséw gotowania, ktére
sg wymienione w menu podobnej zywnosci lub czas, ustawi¢ w programie Gotowanie na
parze. Po pewnym czasie uzywania garnka bedziesz wiedzie¢, jaki jest najlepszy czas,
zyskasz doswiadczenie.
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Przed kazda konserwacja, nalezy odigczy¢ urzadzenie, wyciggajac wtyczke

z gniazdka sieciowego! Szybkowar oczysci¢ az po jego wystygnieciu! Nalezy
regularnie czysci¢ po kazdym uzyciu! Nie nalezy uzywaé szorstkich i agresywnych
srodkow czyszczacych (np. ostre przedmioty, rozpuszczalniki chemiczne, zrace ptyny
do czyszczenia rur i inne rozpuszczalniki)!

Obudowa zewnetrzna A

Uzywac srodkow czyszczacych przeznaczonych zgodnie z instrukcjg do uzycia na
powierzchniach stal nierdzewna i czysci¢ przez wytarcie migkka, wilgotng szmatka.
Pociggajgc w dét, wyjaé naczynie na zuzyty kondensat D3 (rys. 4). Kondensat wylaé pusty
pojemnik wymy¢ wodg i pozostawi¢ do wyschniecia. Po wysuszeniu naczynie wréci¢ do
uchwytu A5.

Pojemnik wewnetrzny C

Umyc¢ w gorgcej wodzie z dodatkiem detergentu, np. przy uzyciu szczoteczki, sptukac
czystg woda i wytrze¢ do sucha (mozna uzy¢ zmywarki). Pojemnik wyposazony jest
powtoka antyadhezyjng. Nie uzywa¢ metalowych narzedzi, ktére mogtyby zarysowac
powierzchnig podczas czyszczenia. Normalna jest, w miare uptywu czasu zmiana koloru
powierzchni. Zmiana ta jednak nie zmienia wtasciwosci powierzchni, i nie jest powodem do
reklamacji urzadzenia.

Pokrywa B

Umy¢ w gorgcej wodzie z dodatkiem detergentu np. za pomoca szczotki, sptukac czystg
wodg i wytrze¢ do sucha. Podczas czyszczenia, nalezy uwazac, aby nie uszkodzi¢ zaworu
bezpieczenstwa B3, B5 i uszczelnienia B4, B6.

Czyszczenie/wymiana uszczelnienia B6 (pokrywy)

Lekko naciskajgc stopniowo na catym obwodzie wyjg¢ uszczelki z wewnetrznej strony
pokrywy. Oczysci¢ uszczelnienie. Jezeli jest zuzyte lub uszkodzone wymieni¢ na nowe
(tego samego rodzaju). Wiozy¢ z powrotem do wewnetrznej strony pokrywy az do oporu.

Czyszczenie/lwymiana uszczelnienia B4 (zaworu bezpieczenstwa)

Z wewnetrznej strony pokrywy lekko pociggajgc usunaé uszczelnienie B4 z zaworu B3.
Oczysci¢ uszczelnienie. Jezeli jest zuzyte lub uszkodzone wymieni¢ na nowe (tego
samego rodzaju). Wiozy¢ z powrotem do rowka zaworu. UWAGA: Zawor musi poruszaé
sie swobodnie w pokrywie!

Czyszczenie zaworu regulowania cisnienia pary B5

Z zewnetrznej strony pokrywy lekko ciggngc zdjaé ostone zawora regulowania pary B5.

Z wewnetrznej strony pokrywy, ciggngc zdjg¢ B8. Za pomocg odpowiedniego narzedzia
(np. szpikulcem), oczysci¢ wszystkie elementy. Ztozy¢ poszczegdine elementy w
odpowiedniej kolejnosci i pozycji. Upewnij sig, ze powierzchnie przylegajace i elementy
uszczelniajgce petnig swojg funkcje. Czesci z plastiku nigdy nie suszy¢ nad zrédtami ciepta
(np. kuchenki elektryczne / gazowe).

Garnek do gotowania w parze D4

Umy¢ w gorgcej wodzie z dodatkiem detergentu np. za pomocg szczotki, sptukac czystg
wodg i wytrze¢ do sucha. Nigdy nie my¢ w zmywarce do naczyn!
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Niektore produkty moga zabarwi¢ akcesoria. Ale to nie ma wplywu na dziatanie urzadzenia
i nie jest powodem do reklamacji urzgdzenia. Przebarwienie znika zwykle samo za pewien

czas.

Skiadowanie

Przed utozeniem sprawdzi¢, czy szybkowar jest zimny. Akcesoria D wiozy¢ do
wewnetrznego naczynia C. Przechowywa¢ w suchym i bezpiecznym miejscu,
niedostepnym dla dzieci i os6b niepowotanych.

V. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

PROBLEM

PRZYCZYNA

ROZWIAZENIE

Szybkowar nie
dziata

Brak zasilania

Sprawdz zasilanie, wtyczke
i gniazdko elektryczne.

Nie mozna wiozy¢
pokrywy lub
zabezpieczy¢ na
garnku

Uszczelnienie B6 nie
znajduje sie na swoim
miejscu

Umiesci¢ uszczelke prawidtowo na
miejsce w pokrywie

Zawor bezpieczenstwa
B3 znajduje sie w gornej
pozycji

Skontrolowa¢ uszczelnienie B4 lub
oczysci¢ (patrz Konserwacja)

Za pomocg odpowiedniego narzedzia
(np. szpikulcem) nacisng¢ zawér
bezpieczenstwa do pozycji dolnej

Po zupetnym
wypuszczeniu
pary nie mozna
otworzy¢ pokrywy

Zawor bezpieczenstwa B3
ciggle znajduje sie w gornej
pozycji

Za pomoca odpowiedniego narzedzia
(np. szpikulcem) nacisng¢ zawor
bezpieczenstwa do pozycji dolnej

Po obwodzie
garnka unika duza
ilos¢ pary

Pokrywa B nie jest dobrze
zamknieta

Skontrolowaé zamocowanie pokrywy
na garnku

Uszczelka B6 nie znajduje
sie na swoim miejscu

Umiesci¢ uszczelke prawidtowo na
miejsce w pokrywie

Na uszczelce B6 sg resztki
jedzenia

Wyja¢ uszczelke z pokrywy i oczyscic
(patrz Konserwacja)

Uszczelka B6 jest zuzyta
lub uszkodzona

Uszkodzong uszczelke wymieni¢
za nowa tego samego typu (patrz
Konserwacja)

Porywa B byta uszkodzona
(np. spadta na ziemie)

Kontaktowaé serwis

Z zaworu
bezpieczenstwa
B3 unika duza
ilos¢ pary

Na uszczelce B4 sg
zanieczyszczenia
(np. resztki jedzenia)

Zdjg¢ uszczelke z zawora i oczy$¢
zawor (patrz Konserwacja)

Uszczelka B4 jest zuzyta
lub uszkodzona

Uszkodzong uszczelke wymienic
za nowg tego samego typu (patrz
Konserwacja)

Garnek wydaje
nieprzyjemny
zapach

Na naczyniu wewnetrznym
C lub ptycie grzewczej A3
$g zanieczyszczenia

Skontrolowac, lub oczyscic
powierzchnie przylegajgce naczynia
i ptyty grzewcze
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VI, EKOLOGIA X8 D¢

Jezeli tylko pozwolity na to rozmiary, na wszystkich elementach wydrukowano znaki
materiatow zastosowanych do produkcji opakowan, komponentéw i wyposazenia, jak
rowniez ich przetworstwa wtérnego. Symbole umieszczone na produktach lub

w zatgczonej dokumentacji oznaczajg, ze zastosowanych elementéw elektrycznych lub
elektronicznych nie mozna poddawac utylizacji wraz z odpadem komunalnym. Produkt
nalezy przynies¢ do specjalnych punktéw zbiorczych, w ktérych bedg przyjete bez
optaty. Dzieki poprawnej utylizacji pomogg Panstwo zachowac cenne zrddta i pomogg
w profilaktyce ewentualnych negatywnych wptywow na srodowisko naturalne i zdrowie
ludzkie, na co mogtaby mie¢ negatywne wptywy niepoprawna utylizacja odpadu. W celu
uzyskania nastepnych szczegdtowych informacji dotyczgcych utylizacji nalezy zwréci¢ sie
do najblizszego urzedu lub punktu zbiorczego (zobacz www.elektroeko.pl). Niewtasciwy
sposoéb utylizacji urzagdzenia moze podlegaé karze — zgodnie z przepisami krajowymi i
miedzynarodowymi. W celu catkowitego wycofania urzadzenia z uzytkowania zaleca sie
odtgczy¢ przewdd zasilania od sieci elektrycznej, przez ucigcie przewodu. Dzieki czemu
uzytkowanie urzgdzenia nie bedzie nastgpnie mozliwe.

Wymiana elementéw, ktére wymagajg ingerencji do czesci elektrycznej urzadzenia
moze wykonaé wylacznie serwis specjalistyczny! Nieprzestrzeganie wskazéwek
producenta powoduje utrate prawa do napraw gwarancyjnych!

VIlI. DANE TECHNICZNE

Napiecie(V) podano na tabliczce znamionowej urzgdzenia
Pobér mocy (W) podano na tabliczce znamionowej urzgdzenia
Objetos¢ naczynia wewnetrznego min. — max. (1) 0,76 — 3,48

Waga ok. (kg) 4,6

Cisnienie robocze (kPa) 30-70

Cisnienie maksymalne (kPa) 100

Zakres temperatury przy utrzymywaniu ciepta (°C) 72-75

Pobér mocy w trybie czuwania wynosi ponizej < 1,00 W.

Producent zastrzega sobie prawo do wykonania drobnych odchylen od wykonania
standardowego, ktére jednak nie majg wplywu na dziatanie produktu.

OSTRZEZENIA | SYMBOLE UZYTE NA URZADZENIACH, OPAKOWANIACH LUB
W INSTRUKCJI:

CAUTION: Steam exiting vent is very hod. Do not touch or cover when in operation.
Uwaga: zawor roboczy jest goracy. Nie dotykac ani nie zakrywac w trakcie pracy
CUP — Puchar. HOUSEHOLD USE ONLY - Tylko do zastosowania w gospodarstwie
domowym. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Nie zanurza¢ do wody
lub innych cieczy.
TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC
% BAG AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS
% BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS
NOT A TOY. Niebezpieczenistwo uduszenia. Tego worka nie nalezy
uzywac w kotyskach, tozeczkach, wézkach lub kojcach dziecigcych. Torebke z PE potozyc¢
w miejscu bedgcym poza zasiegiem dzieci. Torebka nie stuzy do zabawy!

Symbol A oznacza OSTRZEZENIE.
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Elektrischer Dampfkochtopf

eta 2131

BEDIENUNGSANLEITUNG

Sehr geehrter Kunde, wir danken Ihnen fiir den Kauf unseres Produkts. Bitte lesen Sie vor
Inbetriebnahme dieses Gerats sehr aufmerksam die Bedienungsanleitung und bewahren
Sie diese Anleitung gemeinsam mit dem Garantieschein, dem Kassenbeleg und nach
Maoglichkeit auch mit der Verpackung und dem inneren Inhalt der Verpackung gut auf.

|. SICHERHEITSHINWEISE JVAIN

— Betrachten Sie die Instruktionen der Anleitung als Bestandteil des Gerats und geben Sie
sie jedwedem weiteren Benutzer des Gerats weiter.

— Kontrollieren Sie, ob die Angabe auf dem Typschild der Spannung in lhrer Steckdose
entspricht.

- Dieser Verbraucher Maschine darf nicht durch Kinder bedient
werden. Bewahren Sie den Verbraucher und dessen Zuleitung
aullerhalb der Reichweite von Kindern auf. Den Verbraucher
durfen Personen mit verringerten physischen sowie mentalen
Fahigkeiten oder einem Mangel an Erfahrungen und Kenntnissen
verwenden, wenn sie unter Aufsicht sind oder Uber die Verwendung
des Verbrauchers in sicherer Weise belehrt worden sind und
sich eventuellen Gefahren bewusst sind. Kinder durfen mit dem
Verbraucher nicht spielen.

- Wenn die Versorgungsleitung den Verbrauchers beschadigt ist,
trennen Sie den Verbraucher sofort vom elektrischen Netz. Die
Zuleitung muss durch den Hersteller, dessen Servicetechniker oder
eine ahnlich qualifizierte Person ausgetauscht werden, damit ein
Unfall durch elektrischen Strom oder ein Brand vermieden wird.

- Trennen Sie den Verbraucher immer von der Stromversorgung,
wenn Sie ihn ohne Aufsicht lassen und vor der Montage,
Demontage oder Reinigung.

- Verwenden Sie den Verbraucher niemals, wenn er eine
beschadigte Versorgungsleitung oder -stecker hat, wenn er nicht
richtig arbeitet oder auf den Boden gefallen ist und beschadigt
ist oder ins Wasser gefallen ist. Bringen Sie in solchen Fallen
den Verbraucher in eine Fachwerkstatt zur Uberprifung seiner
Sicherheit und der richtigen Funktion.

- ACHTUNG: Der Verbraucher ist nicht fur eine Tatigkeit mittels
eines externen Zeitschalters, einer Fernbedienung oder irgendeines
anderen Bauteils bestimmt, das den Verbraucher automatisch
schaltet, da die Entstehungsgefahr eines Brands existiert, wenn
der Verbraucher abgedeckt oder falsch zum Zeitpunkt der
Inbetriebnahme des Verbrauchers platziert ware.
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- Berlhren Sie nicht beim Kochen Stellen, wo heiRer Dampf austritt,
es droht Verbrennungs- und Verbrihungsgefahr.

- Schalten Sie den Verbraucher vor einem Austausch von Zubehor
oder zuganglichen Teilen, vor der Montage und der Demontage, vor
der Reinigung oder der Wartung, oder nach Beendigung der Arbeit
aus und trennen Sie ihn vom elektrischen Netz durch Herausziehen

des Steckers der Anschlussleitung aus der elektrischen Steckdose!

— HINWEIS: Offnen Sie niemals den Deckel B im Verlauf der Zubereitung einer Speise
und wenn der Druck nicht ausreichend verringert ist. Wenn Sie den Deckel entnehmen
mochten, schalten Sie den Verbraucher immer aus und verringern Sie den Druck
mittels des Taste B2 (gilt fiir das Druck-/Dampfgaren, das automatische Kochen mit
Zeitverzégerung)

— Der Stecker der Anschlussleitung darf nur an eine Steckdose der elektrischen Installation
angeschlossen werden, der den entsprechenden Normen entspricht.

— Stecken Sie nicht den Stecker der Anschlussleitung mit nassen Handen in die
elektrische Steckdose und ziehen Sie ihn nicht an der Anschlussleitung aus der
elektrischen Steckdose!

— Das Gerat ist nur fir die Verwendung in Haushalten und fiir ahnliche Zwecke bestimmt
(in Geschéaften, Buros und dhnlichen Arbeitsplatzen, in Hotels, Motels und anderen
Unterbringungseinrichtungen, in Einrichtungen, die Unterkunft mit Frihstlck absichern)!
Es ist nicht zu gewerblicher Nutzung bestimmt!

— Dieses Gerét ist nicht fir den Gebrauch im Auf3enbereich bestimmt.

— Verwenden Sie den Verbraucher nicht zum Heizen von Raumen!

— AuBer den Teilen, die im Kapitel Wartung aufgefiihrt sind, tauchen Sie niemals den
Verbraucher in Wasser und waschen Sie ihn auch nicht unter einem Wasserstrahl!

— Lassen Sie vor einer Wartung oder Aufbewahrung den Verbraucher abkihlen.

— Es ist nicht zulassig, in irgendeiner Weise die Oberflache des Verbrauchers anzupassen
(z.B. mittels selbstklebender Tapeten, Folien, u.a.)!

— Schalten Sie den Topf nicht ohne eingelegten Behalter ein.

— Verwenden Sie den Behalter nicht eigenstandig (z.B. zur Zubereitung von Lebensmitteln
auf einem elektr. /Gas-/Induktions-/Halogenherd oder auf offener Flamme) oder in der
Mikrowelle.

— Schalten Sie den Verbraucher nicht ohne ausreichende Menge an Zutaten im Behalter fur
die Zubereitung von Speisen ein.

— Verwenden Sie niemals den Behalter, wenn er bedeutend mechanisch beschadigt ist (z.B.
gerissen, zerkratzt) oder zu einer langfristigen Aufbewahrung von Lebensmitteln (z.B. im
Tiefkiihlschrank).

— Lassen Sie den Behalter nicht einfrieren oder mit Lebensmitteln, die Wasser enthalten. Es
kénnte zu einer Beschadigung des Behalters kommen (Rissbildung).

— Kochen Sie niemals Hulsenfriichte (z.B. trockene Bohnen und Linsen), weichen Sie sie
immer ungefahr flir zehn Stunden in Wasser ein (siehe Anweisungen auf der Verpackung).

— In den Innenbereich des Topfs, d.h. zwischen den Korper des Geréts und den inneren
Behalter darf kein Wasser kommen, und auch keine Flussigkeit.

— Verwenden Sie den Verbraucher nicht als Fritteuse.

— Wenn der Deckel und der innere Behalter heil} sind, tauchen Sie sie nicht in kaltes
Wasser und waschen Sie sie auch nicht unter einem kalten Wasserstrahl! Die
plétzliche Anderung der Temperatur kdnnte eine Beschédigung des Behalters oder des
Deckels bewirken.
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— Halten Sie immer die Dampffihrung (d.h. das Sicherheitsventil B3, des Druckregelventil
B5 und die Schutzabdeckung B8), die Bestandteil des Deckels sind und das Entweichen
des Dampfs ermdglichen, immer sauber. Kontrollieren Sie gleichzeitig deren Zustand, ob
sie nicht blockiert sind (z.B. durch Lebensmittelreste), abgenutzt oder beschadigt sind.

— Verwenden Sie fiir das Riihren und die Aufnahme von Speisen Kiichengerate aus
Kunststoff oder Holz, weil Metallbesteck die Oberflache des Innenbehalters beschadigen
kénnte.

— Der Verbraucher ist mit einer Warmeschutzsicherung ausgestattet, welche die
Stromversorgung bei einem Verkochen des Wassers oder der Inbetriebnahme eines
leeren Topfes unterbricht. Wenn es dazu kommt, trennen Sie den Verbraucher vom
elektrischen Netz und bringen Sie ihn in eine Fachwerkstatt zur Uberpriifung von dessen
Sicherheit und der richtigen Funktion.

— Stellen Sie den Verbraucher nicht in der Nahe von Gegenstanden oder unter
Gegenstanden ab, die durch Dampf beschadigt werden kénnen, z.B. Wanden,
Kichenschranken, Geschirrschranken, Bildern, Gardinen; der entweichende Dampf
kdnnte sie beschadigen.

— Fullen Sie nicht in den Behalter kaltes Wasser zum Zweck einer schnellen Abkihlung
ein. Es konnte die Lebensdauer des Heizkérpers verringert werden.

— Der Verbraucher darf nicht in einer feuchten oder nassen Umgebung sowie in
irgendeiner Umgebung mit Feuer- oder Explosionsgefahr verwendet werden
(Raumlichkeiten, wo Chemikalien, Kraftstoffe, Ole, Gase, Farben und weitere brennbare,
eventuell Idsungsmittelhaltige Stoffe gelagert werden).

— Fuhren Sie das Zubehdr in keine Kdrperdffnungen ein.

— Platzieren Sie den Verbraucher nicht auf einer instabilen, zerbrechlichen und brennbaren
Unterlage (z.B. Glas-, Papier-, Kunststoff-, lackierte Holzplatten und verschiedene
Gewebe/Tischdecken).

— Verwenden Sie den Verbraucher nur in der Arbeitsposition an Stellen, wo nicht dessen
Umkippen droht und in einer ausreichenden Entfernung von Warmequellen (z.B. Ofen,
elektrischen oder Gasherden, Kochern usw.) und auf feuchten Oberflachen (Spiilen,
Waschbecken usw.).

— Verwenden Sie bei der Handhabung des Behalters, des Deckels
Kichenschutzhandschuhe oder ein Geschirrtuch.

— Lassen Sie wahrend des Betriebs auf dem Deckel keine Gegenstande (z.B.
Schutzhandschuhe, Geschirrtiicher), welche die Offnungen fiir die Ableitung des Dampfs
verdecken kénnten.

— Gehen Sie beim Anheben des Deckels vorsichtig vor, entnehmen Sie den Deckel immer
in Richtung von sich weg und so, dass Sie sich nicht verletzten.

— Transportieren Sie den Verbraucher nicht in heiRem Zustand, bei einem eventuellen
Umkippen droht eine Unfallgefahr durch Verbrennungen und Verbrihungen.

— Verwenden Sie beim Tragen des Verbrauchers durch den Griff A7!

— Demontieren Sie zum Zweck der Wartung oder einer Reparatur nur die Teile des
elektrischen Kochtopfs, die in dieser Anleitung erwahnt werden. Demontieren Sie die
sonstigen Bestandteile oder Zubehdr niemals und tauschen Sie sie auch nicht aus.

— Verwenden den Topf nur mit der Versorgungsleitung, die dessen Bestandteil ist!

— Die Anschlussleitung des Gerates darf nicht durch scharfe oder heiRe Gegenstande,
offenes Feuer beschadigt sein und sie darf nicht in Wasser getaucht werden.

— Legen Sie das Netzkabel nicht auf heilen Flachen ab, lassen Sie es nicht tGiber den
Rand eines Tisches oder einer Arbeitsplatte hdngen. Durch Hangenbleiben oder Ziehen
an der Leitung z.B. durch Kinder kann es zu einem Umkippen sowie Herunterziehen des
Verbrauchers und nachfolgend zu einer ernsthaften Verletzung kommen!

— Kontrollieren Sie regelmafig den Zustand der Anschlussleitung des Gerates.
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— Bei der Notwendigkeit der Verwendung einer Verlangerungsleitung ist es nétig, dass sie
nicht beschadigt ist und glltigen Normen entspricht.

— Verwenden Sie den Verbraucher nur mit dem Originalzubehdr vom Hersteller.

— Verwenden Sie diesen Verbraucher nur zu dem Zweck, flr den er bestimmt ist, so wie es
in dieser Anleitung beschrieben ist. Verwenden Sie den Verbraucher niemals fiir einen
anderen Zweck.

— Tauchen Sie den Verbraucher und auch dessen Netzkabel nicht in Wasser und spilen
Sie ihn auch nicht mit Wasser ab. Das kann geféhrlich sein und es kdnnte zu einer
Beschadigung des Gerats kommen, die Einfluss auf dessen sicheren Betrieb haben wird.

— HINWEIS - Einige Teile dieses Produkts kénnen Sehr heil® sein und Verbrennungen
verursachen. Besondere Aufmerksamkeit muss der Anwesenheit von Kindern und
Menschen mit Behinderungen gewidmet werden.

— WARNUNG: Bei falschem Gebrauch des Gerats, das sich nicht im Einklang mit der
Bedienungsanleitung befindet, existiert das Risiko einer Verletzung.

— Eventuelle Texte in Fremdsprache sowie Abbildungen, die auf Verpackungen bzw.
auf dem Produkt angeflihrt werden, sind Ubersetzt und werden am Schluss dieser
Sprachmutation erklart.

— Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden und Verletzungen, die durch eine falsche
Verwendung des Verbrauchers und des Zubehors verursacht wurden (z.B. die
Entwertung von Lebensmitteln, Verletzungen, Verbrennungen, Verbriihungen,
Brand) und ist nicht aus der Garantie fir den Verbraucher im Fall der Nichteinhaltung
der oben aufgefiihrten Sicherheitshinweise verantwortlich.

Der elektrische Kochtopf ist mit vielen Funktionen ausgestattet, die dessen sicheren
Betrieb absichern.

1) Sicherheitssystem fiir das SchlieRen und Offnen des Deckels
Wenn Druck im Behélter besteht, verhindert das Sicherheitssystem (d.h. die
Arretierungssicherung des Deckels) ein Offnen des Deckels.

2) Temperatursensor
Der Dampfkochtopf registriert die Innentemperatur und in Abhéngigkeit davon regelt er
automatisch die Heizleistung.

3) Temperaturbeschriankung (Warmeschutzsicherung)
Wenn der Innenbehalter leer ist oder die Temperatur den zuldssigen Wert erreicht oder
Uberschreitet, unterbricht das Gerat automatisch die elektrische Stromversorgung fir die
Heizplatte.

4) Druckregelventil
Wenn der Druck innerhalb des Topfs den maximal zulassigen Wert Ubersteigt, wird der
Dampf durch ein automatisches Ventil abgelassen.

5) Abdeckung des Druckregelventils
Sie verhindert, dass das Essen sich beim Kochen am Druckregelventil absetzt und
verhindert so dessen Blockierung.

Il. BESCHREIBUNG DES VERBRAUCHERS UND DESSEN ZUBEHOR (Abb. 1)
A - Dampfkochtopf

A1 — Bedienfeld mit Display A5 — Halter des Kondensatbehalters
A2 — AuBenbehalter A6 — Loffelhalter

A3 — Heizplatte A7 — Tragegriff

A4 — Temperatursensor A8 — Anschlusskabel
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B — Deckel
B1 — Griff
B2 — Taste Sicherungventil

(mit Funktion offen/geschlossen)

B3 — Sicherheitsventil

B4 — Dichtung
C — Innenbehilter
D — Zubehor
D1 — Messbecher (160 ml)

D2 -

Loffel

B5 — Regelventil des Dampfdrucks
B6 — Dichtung

B7 — Sicherung der Deckelarretierung
B8 — Abdeckung

D3 — Kondensatbehalter

D4 — Aufsatz zur Erwarmung und Kochen von Lebensmitteln im Dampf

DISPLAY — GRUNDEINSTELLUNG
Nach der Inbetriebnahme des Dampfkochtopfs wird auf dem Display die Grundeinstellung
(88:88) angezeigt.

Bedienfeld

v

Taste fur die Temperaturhaltung
oder STOP-Abschaltung des
ausgewahlten Programms

)
M

]
)

Taste fur die Einstellung fir den
verzogerten Start

Q’}/ Taste fiir die Einstellung fiir das é Taste fiir die Einstellung fiir das

ﬁ Gefliigel (Hahnchen,Gans) Fische L ) Reis

(W\ Taste fiur die Einstellung fur das @ Taste fir die Einstellung fur das
Fleisch Brei

(@90\ Taste fur die Einstellung fir das / || Taste fur die Einstellung fur

© p ) | Hiilsenfriichte das Dampfgaren und fiir das
—  |langsame Kochen
(&%) | Taste fiir die Einstellung fir das ~ |{~ & )|Taste fiir die Einstellung fiir das
‘%r Kochen ohne Deckel <] | suppe (Knochen)

Taste fiir die Einschaltung des
ausgewahlten Programms

Taste fir die Einstellung der Stufe
des Kochens (zéh / normal / weich)

Taste fiir das Einstellen der Zeit der
einzelnen Programme, oder der Zeit fur
den verzogerten Start (+ Erhdhung/ —
Verringerung des Zeitwerts).

Symbol fiir die verbleibende Zeit
bis zum Ende des ausgewahlten
Programms

Die Beschreibung der optischen Signalisierung wird gestartet:

— wenn der Deckel nicht richtig angebracht / verriegelt ist, ist die Kontrollleuchte aus und
das Display zeigt OPEN,

— wenn der Deckel richtig angebracht / verriegelt ist, leuchtet die Warnleuchte griin.

— die Kontrollleuchte blinkt, wenn die Werte des entsprechenden Programms eingestellt sind,

— die Kontrollleuchte leuchten dauerhaft, wenn das entsprechende Programm aktiv ist,

— die Kontrollleuchte (Punkte) blinkt auf dem Display, wenn das entsprechende Programm
aktiv ist,

— die Kontrollsegmente (Striche) bewegen sich auf dem Display, wenn das entsprechende
Programm aktiv ist und es zu einer Erwarmung+Druckbeaufschlagung des Topfs kommt.
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ACHTUNG
— Wenn auf dem Display ungewoéhnliche Zeichen erscheinen, trennen Sie den
Verbraucher vom elektrischen Netz und schlief3en ihn nachfolgend wieder an.
— Verwenden Sie die Funktion der Startverzégerung nur bei Rezepten, die Sie vorher
mit Erfolg getestet haben und Sie diese Rezepte nicht standig andern.

I1l. VORBEREITUNG UND BENUTZUNG

Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial, nehmen Sie den Dampfkochtopf und das
Zubehor heraus. Entfernen Sie vom Kochtopf alle eventuellen Klebefolien, Aufkleber
oder Papier. Entfernen Sie bitte nicht die Warnschilder. Platzieren Sie den Kochtopf auf eine
ebene und trockene Oberflache (z.B. Klichentisch) auf3erhalb der Reichweite von Kindern.
Waschen Sie vor der ersten Verwendung die Teile, die in Kontakt mit Lebensmitteln kommen,
in warmen Wasser mit etwas Spulmittel, spllen Sie sie griindlich mit frischem Wasser ab

und trocknen Sie sie ab, lassen Sie sie eventuell trocknen. Setzen Sie den mit sauberem
Wasser bis zum Teilstrich 2 gefiillten Behélter zuriick in den Topf ein und schlieBen Sie
den Deckel. Stellen Sie nachfolgend das Programm ,Druckkochen® ein und schalten Sie
den Verbraucher unter Aufsicht flr ca. 5 Minuten ein, lassen Sie dann den Kochtopf abkdhlen.
Eine eventuelle kurze, leichte Rauchentwicklung ist kein Mangel und Grund zur Reklamation
des Verbrauchers. Jetzt ist der Verbraucher zur Verwendung bereit.

Zusammenbau des Kochtopfs fiir das Kochen (Abb. 2, 3, 4, 5)

Nehmen Sie den Griff des Deckels B1, drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn bis zur
Endposition und heben Sie ihn nach oben an. Entnehmen Sie den Innenbehalter C,

legen Sie in ihn (z.B. mittels des Messbechers D1 oder des Léffels D2) die notwendigen
Zutaten hinein und flllen Sie ihn mit Wasser nach dem entsprechenden Rezept. Die
Gesamtmenge an Zutaten mit Wasser darf maximal bis zum Fiillstrich CUP10-MAX (3,48 I)
im Behalter reichen. Flllen Sie den Behalter bei der Zubereitung von Essen, das wahrend
des Kochens an Volumen zunimmt, den Behalter maximal bis zum Fillstrich CUP8 (2,81 ).
Die minimale Menge an zu kochendem Essen darf jedoch nicht geringer sein, als wie der
Fillstrich CUP2 (0,76 1) anzeigt. Fur flissigen Brei wird empfohlen, Reis und Wasser im
Verhaltnis 1: 3 zu verwenden. Reinigen Sie mit einem geeignetem Tuch oder Kiichenpapier
den oberen Rand des Innenbehalters C und eventuell alle sonstigen Teile, die wahrend der
Beflllung des Innenbehalters mit Lebensmitteln verunreinigt wurden (z.B. AuRenboden).
Reinigen Sie auch den inneren oberen Rand des AuRenbehélters A2 und vergewissern Sie
sich, dass auf der Heizplatte A3 sich keine Lebensmittelreste befinden. Setzen Sie dann
den Innenbehalter C in den AuRenbehalter A2. Drehen Sie den Innenbehélter nach dem
Einsetzen leicht in beide Richtungen, damit der richtig auf der Heizplatte sitzt.

ACHTUNG: Kontrollieren Sie, ob die Dichtung B6 sauber und trocken ist, sie
richtig an ihrem Platz im Deckel B eingesetzt ist. Vergewissern Sie sich, dass das
Sicherheitsventil B3 in der unteren Position ist. Greifen Sie den Deckel am Griff B1,

legen Sie ihn waagerecht auf den Mantel des Kochtopfs A, driicken Sie ihn leicht an und
drehen Sie ihn gleichzeitig entgegen dem Uhrzeigersinn bis zum Anschlag. Die richtige
Absicherung des Deckels in der Position wird durch ein hérbares Einrasten angezeigt.
SchlieBen Sie den Deckel nicht unter Aufwendung von liberméaBiger Kraft! Stellen Sie
das Dampfdruckregelventil B4 in die Position ,Geschlossen®. Stecken Sie das Ende der
Versorgungsleitung A8 des Sie in die elektrische Steckdose.
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Aufsatz zum Erwarmen und Kochen von Lebensmitteln im Dampf (D5)

Fillen Sie den Behalter mit Wasser bis zum Fiillstrich CUP2 (Menge 0,76 1). Setzen Sie in den
Behalter den Aufsatz und legen Sie nachfolgend in ihn die Lebensmittel, die Sie dampfen mochten.
SchlieRen Sie den Kochtopf mit dem Deckel. Verwenden Sie das Programm Dampfgaren.

Dampfgaren

Der Dampfkochtopf erméglicht es, manuell den Zeitraum einzustellen, fiir den die

Lebensmittel kochen werden.

1) Durch das Driicken der Taste wahlen Sie das Programm Druckkochen aus

2) Mit den Einstelltasten der Auswahl der Kochzeit (+ oder —) geben Sie die gewlinschte
Kochzeit ein.

3) Durch das Driicken der Taste wahlen Sie die Stufe des Kochens (zah / normal / weich).

4) Durch Driicken der Taste START / STOP starten Sie das gewahlte Programm (auf dem
Display werden sich bewegende Segmente angezeigt).

5) Sobald im Topf die Temperatur und der Druck zu steigen beginnt, schlief3t das
Sicherheitsventil B3 die Offnung im Deckel und verhindert ein Entweichen des Dampfs
aus dem Kochtopf. Der Deckel kann jetzt aus Sicherheitsgriinden nicht abgenommen
werden. Versuchen Sie nicht, den Deckel mit Gewalt anzunehmen!

6) Nach Erreichen der notwendigen Temperatur und des Drucks (auf dem Display wird die
eingestellte Zeit angezeigt), beginnt die eingestellte Zeit abzulaufen (nach 1 Minute).

7) Nach Ablauf der eingestellten Zeit wird das Programm beendet (auf dem Display wird der Wert
OH, anschlieBend 1H usw. 2H, 3H ...... angezeigt), nachfolgend geht der Kochtopf in den
Modus ,Erhalt der Temperatur® mit einer eingestellten Zeit von Stunden.

Kochen ohne Deckel

Der Dampfkochtopf erméglicht es, Lebensmittel wie auf einem klassischen Elektro-/

Gasherd oder einem elektrischen Kochtopf zuzubereiten (z.B. Zwiebeln, Fleisch zu résten),

wenn der Deckel entnommen ist.

1) Durch das Driicken der Taste wahlen Sie das Programm Kochen ohne Deckel.

2) Mit den Einstelltasten der Auswahl der Kochzeit (+ nebo —) geben Sie die gewlinschte
Kochzeit ein.

3) Durch Driicken der Taste START / STOP starten Sie das gewahlte Programm.

4) Beginnt die voreingestellte Zeit abzulaufen (nach 1 Minute).

5) Nach Ablauf der eingestellten Zeit wird das Programm beendet (es ertdnt ein Tonsignal,
auf dem Display wird der Wert 0.0 angezeigt) und das Lebensmittel oder die Spezialitat

kann aus dem Topf enthnommen werden. @
/ ACHTUNG

— Beim Kochen und gleichzeitig auch beim Erhalten der Temperatur kommt es dazu, dass
durch das Regelventil B4 Dampf entweicht, was durch ein charakteristisches Tonsignal
von einem ,Zischen® begleitet wird. Diese Erscheinung ist vollig normal und kein Grund
zu Reklamation des Gerats.

— Wenn Sie im Verlauf des Kochens aus irgendeinem Grund den Deckel entnehmen
md&chten (z.B. Lebensmittel auffillen/nachwiirzen/vermischen) mdchten, muss immer
erst der Druck innerhalb des Topfs verringert werden (d.h. Dampf abgelassen werden)
und dann der Deckel entnommen werden. Verwenden Sie fur die Durchmischung den
Loffel D2, den Sie im Verlauf des Kochens in den Halter A6 stecken konnen. Der Loffel
wird so immer hygienisch sauber sein.

— Wahrend des Betriebs Iasst sich auf dem Display der Verlauf des Programms verfolgen.
Mit dem Lauf des Programms verringern sich die Ziffern der eingestellten Zeit schrittweise.
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ACHTUNG.

— Lassen Sie niemals fertige Speisen fiir einen langeren Zeitraum mit der Funktion
Temperatur halten im Dampfkochtopf, als es notwendig ist. Die Speise kdnnte verderben.
Verwenden Sie die Warmehaltefunktion nicht zur Erwarmung von Lebensmitteln.

— Das ausgewahlte Programm I&sst sich jederzeit durch das Driicken der Taste START /

STOP beenden.

Automatisches Kochen mit verzogertem Start

Der Dampfkochtopf kann einen Kochprozess mit einem verzdgerten Start starten, d.h. zur

Einstellung der gewlinschten Endzeit. Das Kochen erfolgt dann automatisch ohne der

Notwendigkeit eines weiteren Eingriffs.

Fir das Einstellen von Kochen mit verzogertem Start gehen Sie wie folgt vor:

1) Driicken der entsprechenden Taste wahlen Sie das gewtlinschte Programm (gilt nicht fir
das Kochen ohne Deckel

2) Mit den Einstelltasten der Auswahl der Kochzeit (+ oder —) geben Sie die gewlinschte
Kochzeit ein.

3) Durch das Driicken der Taste wahlen Sie die Stufe des Kochens (zéh / normal / weich).

4) Driicken Sie die Taste Verzogerter Start [auf dem Display wird der Wert 2:00 angezeigt].

5) Mit den Einstelltasten der Auswahl der Kochzeit (+ oder —) geben Sie die gewlinschte
Verzdgerungszeit ein. Der minimale Wert betragt 2 Stunden, der maximale Endzeit
23:50 Stunden.

6) Durch das Driicken der Taste START / STOP starten Sie den Countdown. Die Zeit
auf dem Display wird sich automatisch um 10 Minuten bis Zeit wenn nachfolgend das
ausgewahlte Kochprogramm gestartet wird.

7) Nach Ablauf der eingestellten Zeit wird das ausgewahlte Programm beendet (es ertont
ein Tonsignal, auf dem Display wird der Wert 8.0 angezeigt), nachfolgend geht der
Kochtopf in den Modus ,Erhalt der Temperatur®.

ACHTUNG
— Verwenden Sie bei der Arbeit mit der Zeitverzdégerung niemals mit Zutaten, die
einem schnellen Verderb wie frische Milch, Eier, Obst, Joghurt, Kése, Zwiebel usw.
unterliegen,weil sie den Beginn des Kochens verderben kénnten!
— Die eingestellte Zeit und das Programm lassen sich jederzeit durch das Driicken der
Taste b START / STOP beenden.

Entnahme der gekochten Lebensmittel

1) Trennen Sie den Dampfkochtopf durch das Herausziehen des Steckers der
Anschlussleitung A8 aus der elektrischen Steckdose.

2) Dricken Sie die Taste B2 und warten Sie, bis der gesamte Dampf aus dem Topf
entweicht (das Sicherheitsventil B3 muss in der unteren Position sein). ACHTUNG:
Der Dampf ist sehr heiB! Verwenden Schutzmittel (z.B. ein Geschirrtuch,
Schutzhandschuhe).

3) Greifen Sie den Deckel am Griff B1, drehen Sie ihn langsam in Richtung des
Uhrzeigersinns bis zur Randposition, nachfolgend entnehmen Sie ihn nach oben und
legen Sie ihn ab.

ACHTUNG: auf der Innenseite des Deckels konnen heiRe Wasserreste verblieben sein!
Verwenden Sie geeignete Schutzmittel (z.B. Geschirrtuch, Schutzhandschuhe).
4) Entnehmen Sie die gekochten Lebensmittel mit einem geeigneten Schopfkelle.
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ACHTUNG

— Ergessen Sie nicht, dass der Innenbehalter C und der Innenbereich des Deckels B
heil} sind!

— Wenn Sie im Dampfkochtopf Suppe gekocht haben, lassen Sie nach der Beendigung
des Kochens den Dampf nicht gleich ab, weil gemeinsam mit Warten Sie, bis der
Dampfkochtopf sich abkiihlt und das Sicherheitsventil B3 im Deckel in die untere

Position absinkt. Entnehmen Sie erst dann den Deckel.

Ratschlége fiir das Kochen im elektrischen Dampfkochtopf

Sehen Sie die nachfolgenden Tipps zur Zubereitung als Beispiele und zur Inspiration

an, deren Zweck es nicht ist, eine Anleitung zu geben, sondern Moglichkeiten der
verschiedenen Zubereitung von Lebensmitteln aufzuzeigen. Die Zubereitungszeiten
(Kochen) hangen von der Menge, der Art und der Qualitét der verwendeten Substanzen
ab, standardmaRig bewegen sie sich jedoch in Minuten. Wahlen Sie die Menge der

zu verarbeitenden Lebensmittel so, dass es nicht bei deren Zubereitung zu einer
Uberschreitung des maximalen Inhalts des mit einem Fiillstrich versehenen Behalter
kommt. Halten Sie die vorgeschrieben Menge Wasser, die in den Rezepten aufgeflhrt ist,
ein. GieRRen Sie immer unter die Speise eine ausreichende Menge Wasser, anderenfalls
kénnte sich der Dampfkochtopf vor der Beendigung des Kochprozesses ohne Wasser
Uberhitzen. Alle Zutaten kénnen auch in einem véllig gefrorenen Zustand sein, achten Sie
jedoch darauf, dass die Gewirze im gleichen Maf auf allen Zutaten verteilt sind. Die Speisen
nicht zerkochen. Halten Sie bei Reis die maximale Menge von 10 Messbechern Reis ein.

Der Dampfkochtopf ist fiir das Kochen von traditionellen Speisen wie Suppen, Gulasch,
Speisen als ein Gang, Reis, hart gekochte Eier, gediinstetes Fleisch, gedlinstetes Gemiuise,
ganz gekochte Kartoffeln, Kraut, Kompott, Speisen aus Pilzen und viele andere geeignet. Als
Hilfsmittel fiir die Festlegung der ungefahren Garzeit kénnen Sie die nachfolgende Tabelle von
voreingestellten Zeiten der einzelnen Programme verwenden.

Speisentyp Temperatur | Pfednastaveny | Min. - Max. Garzeit
(°C) Zeit (min.) Zeit (hod.) (min.)

Erwarmung 72 -75 120 2:00 — 23:50 -
Gefliigel (Hahnchen, Gans) / 100 - 110 40 0:30 - 1:35 45
Fische
Fleisch 100 - 110 40 0:30 — 1:35 45
Hulsenfriichte 100 - 110 45 0:30 — 1:35 51
Kochen ohne Deckel 110 21 0:10 — 0:50 21
Reis 100 - 110 22 0:20 — 1:02 26
Brei 100 - 110 35 0:25 — 0:55 41
Dampfgaren / Langsame 100 - 110 45 0:35-1:35 50
Kochen
Suppe (Knochen) 100 - 110 45 0:25-1:35 55

Verwenden Sie beim Kochen oder dem Diinsten von Lebensmitteln die geeigneten
Garzeiten, wie sie im Mend fir ahnliche Lebensmittel aufgefiihrt sind, stellen Sie
eventuell die Zeit im Programm Dampfgaren ein. Nach einer gewissen Verwendungszeit
des Kochtopfs werden Sie eigene Zeiten verwenden, die Sie durch Erfahrungen und
praktisches Kochen gewonnen haben.
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IV. WARTUNG (Abb. 6

Trennen Sie vor jeder Wartung den Verbraucher durch das Herausziehen des Steckers
der Anschlussleitung aus der elektrischen Steckdose! Reinigen Sie den Dampfkochtopf
erst nach dessen Abkiihlung! Fiihren Sie die Reinigung regelmafig nach jeder Verwendung
durch! Verwenden Sie kein keine groben und aggressiven Reinigungsmittel (z.B. scharfe
Gegenstande, Kratzer, chemische Ldsungsmittel, Verdinner, atzende Mittel zur Reinigung von
Rohren oder andere Verdinner)!

AuBenmantel des Dampfkochtopfs A

Verwenden Sie die in der Bedienungsanleitung bestimmten Reinigungsmittel fiir
Edelstahloberflachen und fihren Sie die Reinigung durch Abwischen mit einem weichen
feuchten Lappen durch. Entnehmen Sie durch Ziehen nach unten den Kondensatbehalter
D3. GieRen Sie das Kondensat ab, spuilen Sie den Behalter mit Wasser ab und lassen Sie
ihn trocknen (Abb. 5). Setzen Sie nach dem Trocknen den Behalter in den Halter A5 zurtick.

Innenbehilter C

Waschen Sie ihn in heilem Wasser unter Zugabe von gewdhnlichem Spilmittel

z.B. mittels einer Biirste, spilen Sie ihn mit sauberem Wasser ab und wischen Sie ihn
trocken (Sie kdnnen einen Geschirrspuler verwenden). Der Behalter ist mit einer nicht
haftenden Beschichtung versehen. Verwenden Sie keine metallischen Werkzeuge, die
wahrend der Reinigung die Oberflache zerkratzen kdnnten. Es ist normal, dass sich im Lauf
der Zeit die Farbe der Oberflache andert. Diese Anderung veréndert in keiner Weise die
Eigenschaften der Oberflache und ist kein Grund zur Reklamation des Verbrauchers.

Deckel B

Waschen Sie ihn in heilem Wasser unter Zugabe von gewdhnlichem Spulmittel z.B. mittels
einer Burste, spulen Sie ihn mit sauberem Wasser ab und wischen Sie ihn trocken. Geben
Sie bei der Reinigung acht, dass Sie nicht die Sicherheitsventile B3, B5 und die Dichtungen
B4, B6 beschadigen.

Reinigung/Austausch der Dichtung B6 (Deckel)

Durch leichtes Ziehen entnehmen Sie schrittweise Uber den gesamten Umfang die Dichtung
aus dem Halter (d.h. dem Haltering) und der Innenseite des Deckels. Reinigen Sie die
Dichtung. Wenn die Dichtung abgenutzt oder beschadigt ist, ersetzen Sie sie durch eine
neue (vom gleichen Typ). Setzen Sie die Dichtung in umgekehrter Weise wieder in den
Deckel bis zum Anschlag ein.

Reinigung/Austausch der Dichtung B4 (des Sicherheitsventils)

Entnehmen Sie durch leichtes Ziehen von der Innenseite des Deckels die Dichtung B4
vom Ventil B3. Reinigen Sie die Dichtung. Wenn die Dichtung abgenutzt oder beschadigt
ist, ersetzen Sie sie durch eine neue (vom gleichen Typ). Setzen Sie die Dichtung in
umgekehrter Reihenfolge in den Ventilhalter. ACHTUNG: das Ventil muss sich im Deckel
frei bewegen!

Reinigung Dampfdruckregelventil

Ziehen Sie von der AuRenseite des Deckels durch leichtes Ziehen den Regler des
Dampfregelventils B5 ab. Ziehen Sie von der Innenseite des Deckels die Abdeckung B8 ab.
Mittels eines geeigneten Werkzeugs (z.B. Draht) 16sen Sie die Ventil6ffnung. Setzen
Sie in umgekehrter Vorgehensweise die einzelnen Bauteile in der richtigen Reihenfolge
Position zusammen. Achten Sie darauf, dass die Sitzflachen und die Dichtelemente
funktionsfahig sind. Trocknen Sie Kunststoffspritzteile niemals Uber einer Warmequelle (z.B.
Ofen, elektrischer Herd / Gasherd).
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Aufsatz zur Erwdarmung und Kochen von Lebensmitteln im Dampf D4

Verwenden Sie die bestimmten Reinigungsmittel fir Edelstahloberflachen und fiihren Sie
die Reinigung durch Abwischen mit einem weichen feuchten Lappen durch (Nicht in die
Spulmaschine geben).
Einige Lebensmittel kénnen in bestimmter Weise das Zubehor verfarben. Dies hat jedoch
auf die Funktion des Verbrauchers keinen Einfluss und ist kein Grund zu einer Reklamation.
Diese Verfarbung verschwindet nach einer bestimmten Zeit gewdhnlich von selbst.

Lagerung

Vergewissern Sie sich vor der Einlagerung, dass der Dampfkochtopf abgekiihlt ist. Legen Sie
das Zubehor D in den Innenbehélter C. Lagern Sie den Topf an einem sicheren und trockenen
Ort, aulRerhalb der Reichweite von Kindern und unbefugten Personen.

V. PROBLEMLOSUNGEN

PROBLEM URSACHE LOSUNG
Der Topf funktioniert . Kontrollieren Sie die Anschlussleitung, den
nicht Kein Strom angeschlossen Stecker und die elektrische Steckdose

Der Deckel lasst
sich nicht aufsetzen
oder auf dem Topf
sichern

Die Dichtung B6 ist nicht an der
richtigen Stelle

Platzieren Sie die Dichtung richtig an der
Stelle im Deckel

Kontrollieren Sie die Dichtung B4 und reini-
gen Sie sie eventuell (siehe Wartung)

Das Sicherheitsventil B3 ist in der
oberen Position

Driicken Sie das Sicherheitsventil mittels
eines geeigneten Werkzeugs
(z.B. Draht) in die untere Position

Der Deckel lasst

sich nach dem voll-
standigen Ablassen
des Dampfs 6ffnen

Das Sicherheitsventil B3 ist wei-
terhin in der oberen Position

Driicken Sie das Sicherheitsventil mittels
eines geeigneten Werkzeugs (z.B. Draht) in
die untere Position

Am Rand des
Behalters entweicht
eine groRe Menge
Dampf

Der Deckel B ist nicht gut
geschlossen

Kontrollieren Sie die Befestigung des Dec-
kels auf dem Topf

Die Dichtung B6 ist nicht an der
richtigen Stelle

Platzieren Sie die Dichtung richtig an der
Stelle im Deckel

An der Dichtung B6 sind Leben-
smittelreste

Entnehmen Sie die Dichtung vom Deckel
und reinigen Sie sie (siehe Wartung)

Die Dichtung B6 ist abgenutzt
oder beschadigt

Tauschen Sie die beschadigte Dichtung
in eine neue geeigneten Typs aus (siehe
Wartung)

Der Deckel B wurde beschadigt
(z.B. durch Herunterfallen auf
den Boden)

Kontaktieren Sie die Serviceabteilung

Aus dem
Sicherheitsventil
B3 entweicht eine
groRe Menge

An der Dichtung B4 sind
Verunreinigungen (z.B.
Speisereste)

Entnehmen Sie die Dichtung aus dem Ventil
und reinigen Sie sie (siehe Wartung)

Die Dichtung B4 ist abgenutzt

Tauschen Sie die beschadigte Dichtung
in eine neue geeigneten Typs aus (siehe

Verunreinigungen

Dampf 3di
p oder beschadigt Wartung)
) Am Innenbehalter C oder Kontrollieren Sie und reinigen Sie eventuell
Der Topf riecht der Heizplatte A3 sind die Kontaktfiachen des Behalters und d
unangenehm er Heizplatte A3 sin ie Kontaktflachen des Behalters und der

Heizplatte
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VI. UMWELT JR¥S 93¢

Sofern es die MaRe zulief3en, sind alle Teile des Gerates, die Verpackung, Komponenten
und das Zubehdr mit dem verwendeten Material sowie auch deren Recycling
gekennzeichnet. Die am Produkt oder in der Begleitdokumentation aufgefiihrten Symbole
bedeuten, dass die verwendeten elektrischen bzw. elektronischen Produkte nicht
zusammen mit kommunalem Abfall entsorgt werden diirfen. Geben Sie diese zum Zweck
deren richtiger Entsorgung in dafiir bestimmten Wertstoffsammelstellen ab, wo sie kostenlos
entgegengenommen werden. Durch eine richtige Entsorgung dieser Produkte tragen

Sie dazu bei, wertvolle Rohstoffe zu erhalten und vorbeugend negative Auswirkungen
auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit zu vermeiden, was die Folgen einer
falschen Entsorgung von Abfallen sein kdnnten Fordern Sie weitere Einzelheiten von
Ihrer ortlichen Behorde bzw. von der nachstliegenden Wertstoffsammelstelle an. Bei
einer falschen Entsorgung dieser Art von Abfall kénnen im Einklang mit den nationalen
Vorschriften Geldstrafen verhangt werden. Wenn der Verbraucher definitiv auf3er Betrieb
genommen werden soll, wird empfohlen, nach der Trennung vom elektrischen Netz die
Versorgungsleitung abzuschneiden, der Verbraucher wird so unbrauchbar.

VIl. TECHNISCHE ANGABEN

Spannung (~V/Hz) auf dem Typschild des Produkts aufgefuhrt
Leistungsaufnahme (W) auf dem Typschild des Produkts aufgefuhrt
Volumen Innenbehalter min. — max. (1) 0,76 — 3,48

Gewicht ca. (kg) 4,6

Arbeitsdruck (kPa) 30-70

Maximaler Druck (kPa) 100
Temperaturbereich bei Halten der Temperatur (°C) 72-75

Leistungsaufnahme im Bereitschaftsmodus < 1,00 W.

Der Hersteller behilt sich das Recht vor, unbedeutende Anderungen von der
Standardausfiihrung, die keinen Einfluss auf die Funktion haben, vorzunehmen.

AUF DEM VERBRAUCHER, DEN VERPACKUNGEN ODER IN DER ANLEITUNG
VERWENDETE HINWEISE UND SYMBOLE.

CUP - Tasse. HOUSEHOLD USE ONLY — Nur zur Verwendung im Haushalt. DO NOT IMMERSE
IN WATER OR OTHER LIQUIDS - Nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten tauchen.
TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC
BAG AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE
THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS.
THIS BAG IS NOT A TOY. Erstickungsgefahr. Verwenden Sie diesen

Beutel nicht in Wiegen, Kinderbetten, Kinderwagen oder Kindergittern. Legen Sie den
PE-Beutel auBBerhalb der Reichweite von Kindern ab. Der Beutel ist kein Spielzeug.

/A\ HINWEIS

Hersteller/ Inverkehrbringer: ETA a.s., Kfizikova 148/34, Karlin, 18600 Praha 8 CZECH
REPUBLIK.

Service: Omega electric GmbH, Servicezentrale, Industriering 2, D- 04626 Schmdlin.
Bei Fragen zu Reparaturen und Bestellung von Ersatzteilen wenden Sie sich bitte an
unsere deutsche Servicezentrale:

Tel.: 034491/58860, Fax: 034491/5886189, Email: inffo@omega-hausgeraete.de
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ZARUCNI PODMINKY

Na vyrobek uvedeny v tomto zaruénim listu je poskytovana zaruka po dobu dvacet Ctyfi
meésicu od data prodeje spotrebiteli.

Zaruka se vztahuje na poruchy a zavady, které v prabéhu zaruéni doby vznikly chybou
vyroby nebo vadou pouzitych material(.

Vyrobek je mozno reklamovat u prodejce, ktery vyrobek prodal spotfebiteli nebo

v autorizovaném servisu.

P¥i reklamaci je nutné pfedlozit: reklamovany vyrobek, originalni nakupni doklad, ve kterém
je zfetelné uveden typ vyrobku a jeho datum prodeje spotfebiteli, pfipadné tento fadné
vyplnény zaruéni list. Zaruka plati pouze tehdy, je-li vyrobek pouzivan podle navodu

k obsluze a pfipojen na spravné sitové napéti.

Spotiebitel ztraci narok na zaruéni opravu nebo bezplatny servis v pripadé:

»  zasahu do pfistroje neopravnénou osobou.

* nespravné nebo neodborné montaze vyrobku.

+  poskozeni pristroje vlivem zivelné pohromy.

*  pouzivani vyrobku pro jiné Gcely, nez je obvyklé.

*  pouzivani vyrobku k profesionalni &i jiné vydéle¢né &innosti.

*  pouzivani vyrobku s jinym nez doporu¢enym pfisluSenstvim.

*  nespravné udrzby vyrobku.

*  nepravidelného Gisténi vyrobkl zejména v pfipadé, kdy je zavada zplsobena zbytky

. potravin, vlast, domovniho prachu nebo jinych necistot.

«  vystaveni vyrobku nepfiznivému vnéjSimu vlivu, zejména vniknutim cizich predmét(
nebo tekutin (v€etné elektrolytu z baterii) dovnitf.

* mechanického poskozeni vyrobku zplisobeného nespravnym pouzivanim vyrobku nebo
jeho padem.

Pokud zbozi pfi uplatfiovani vady ze strany spotfebitele bude zasilano postou nebo
prepravni sluzbou, musi byt zabaleno v obalu vhodném pro pfepravu tak, aby se zabranilo
poskozeni vyrobku pfepravou.

Aktualni seznam servisnich stfedisek naleznete na: www.eta.cz

Pfipadné dalSi dotazy zasilejte na info@eta.cz, nebo volejte +420 545 120 545.

Veskeré nalezitosti uveder]é v tomto zaruénim listu plati pouze pro vyrobky nakoupené
a reklamované na uzemi Ceské Republiky.

Typ vyrobku:

Datum prodeje: Vyrobni Cislo:

Razitko a podpis prodavajiciho:
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ZARUCNY LIST

ZARUCNE PODMIENKY

Na vyrobok uvedeny v tomto zaruénom liste je poskytovana zaruka na dobu dvadsat'Styri
mesiacov od datumu prevzatia tovaru spotrebitelom. Ak ma vyrobok uviest do prevadzky
iny podnikatel nez predavajuci, zane zaru¢na doba plynut az odo dia uvedenia vyrobku
do prevadzky, pokial kupujuci objednal uvedenie do prevadzky najneskér do troch tyzdhov
od prevzatia veci a riadne a v€as poskytol na vykonanie sluzby potrebnu su€innost. Zaruka
sa vztahuje na vady, ktoré v priebehu zaru¢nej doby vznikli chybou vyroby alebo chybou
pouzitych materialov.

Vyrobok je mozné reklamovat' v ktorejkolvek prevadzkarni predavajuceho ktory vyrobok
predal spotrebiteflovi, v ktorej je prijatie reklamacie v zmysle zakona mozné, alebou osoby
opravnenej vyrobcom vyrobku na vykonavanie zaru¢nych oprav.

Pri reklamacii je nutné predlozit: reklamovany vyrobok, original nakupného dokladu,
v ktorom je zretelne uvedeny typ vyrobku a jeho datum predaja spotrebitelovi pripadne
tento riadne vyplneny zarucny list.

Vyrobok je treba pouzivat podfa navodu na obsluhu a musi byt pripojeny na spravne
sietfové napatie.

Pokial vyrobok pri uplatfiovani poruchy zo strany spotrebitela bude zasielany postou
alebo prepravnou sluzbou, musi byt zabaleny v obale vhodnom pre prepravu tak, aby
sa zabranilo poSkodeniu vyrobku prepravou.

Aktualny zoznam servisnych stredisk najdete na: www.eta.sk

Pripadné dalSie dotazy zasielajte na info@eta.cz alebo volajte +420 545 120 545.

VSetky nalezitosti uvedené v tomto zaru¢nom liste platia len pre vyrobky nakupené
a reklamované na uzemi Slovenskej Republiky.

Typ pristroja:

Datum predaja: Vyrobné ¢islo:

Peciatka a podpis predajca:
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KARTA GWARANCYJNA

WARUNKI GWARANCJI

1)
2)
3)
4)

5)

Niniejsza gwarancja dotyczy produktéw produkowanych pod markg ETA, zakupionych w sklepach
na terytorium Rzeczypospolitej Polskie;j.

Okres gwarancji wynosi 24 miesigce od daty zakupu produktu.

Naprawy gwarancyjne odbywajg sie na koszt Gwaranta we wskazanym przez Gwaranta
Autoryzowanym Zaktadzie Serwisowym.

Gwarancjg objete sg wady produktu spowodowane wadliwymi czesciami i/lub defektami
produkcyjnymi.

Gwarancja obowigzuje pod warunkiem dostarczenia do Autoryzowanego Zaktadu
Serwisowego urzadzenia w kompletnym opakowaniu albo w opakowaniu gwarantujgcym
bezpieczny transport wraz z kompletem akcesoridw oraz z poprawnie i czytelnie wypetniong
kartg gwarancyjng i dowodem zakupu (paragon, faktura VAT, etc.).

Autoryzowany Zaktad Serwisowy moze odméwi¢ naprawy gwarancyjnej jesli Karta
Gwarancyjna nosi¢ bedzie widoczne $lady przerébek, jezeli numery produktéw okaza sige inne
niz wpisane w karcie gwarancyjnej a takze jesli numer dokumentu zakupu oraz data zakupu
na dokumencie réznig sie z danymi na Karcie Gwarancyjnej.

Usterki ujawnione w okresie gwarancji bedg usuniete przez Autoryzowany Zaktad

Serwisowy w terminie 14 dni roboczych od daty przyjecia produktu do naprawy przez zaktad
serwisowy, termin ten moze by¢ przedtuzony do 21 dni roboczych w przypadku koniecznosci
sprowadzenia czesci zamiennych z zagranicy.

Gwarancja nie sg objete:

wadliwe dziatanie lub uszkodzenie spowodowane niewtasciwym uzytkowaniem (np. znaczgce
zabrudzenie urzadzenia, zarébwno wewnatrz jak i na zewnatrz, zalanie ptynami itp.) lub
uzytkowanie niezgodne z instrukcjg obstugi i przepisami bezpieczenstwa

zuzycie towaru przekraczajgce zakres zwyktego uzywania przez indywidualnego odbiorce
koncowego (zwlaszcza jezeli byt wykorzystywany do profesjonalnej lub innej czynnosci
zarobkowej)

uszkodzenia spowodowane czynnikami zewnetrznymi (w tym: wytadowaniami
atmosferycznymi, przepieciami sieci elektrycznej, sSrodkami chemicznymi, czynnikami
termicznymi) i dziataniem osob trzecich

uszkodzenia powstate w wyniku podtgczenia urzgdzenia do niewlasciwej instalacji
wspotpracujgcej z produktem

uszkodzenia powstate w wyniku zalania wodg, uzycia nieodpowiednich baterii (np. tadowanych
powtdrnie baterii nie bedgcych akumulatorami)

produkty nie posiadajgce wypetnionej przez Sprzedawce Karty Gwarancyjnej

produkty z naruszong plombg gwarancyjng lub wyraznymi oznakami ingerencji przez osoby
trzecie (nie bedgce Autoryzowanym Zaktadem Serwisowym lub nie dziatajgce w jego imieniu

i nie bedgce przez niego upowaznionymi)

kable przytaczeniowe, piloty zdalnego sterowania, stuchawki, baterie

uszkodzenia powstate wskutek niewtasciwej konserwacji urzgdzenia

uszkodzenia powstate w wyniku zdarzen losowych (np. powodz, pozar, kleski zywiotowe,
wojna, zamieszki, inne nieprzewidziane okolicznosci)

czynnosci zwigzane ze zwykig eksploatacjg urzadzenia (np. wymiana baterii)

zapisane na urzadzeniu dane w formie elektronicznej (w szczegélnosci Gwarant zastrzega
sobie prawo do sformatowania no$nikdéw danych zawartych w urzgdzeniu, co moze skutkowacé
utratg danych na nich zapisanych)

uszkodzenia (powodujace np. brak odpowiedzi urzadzenia lub jego nie wiagczanie si¢)
powstate wskutek wgrania nieautoryzowanego oprogramowania.

Jezeli Autoryzowany Zaktad Serwisowy stwierdzi, iz przyczyng awarii urzgdzenia sg przypadki
wymienione w pkt. 8 lub nie stwierdzi zadnego uszkodzenia, koszty serwisu oraz catkowite
koszty transportu urzgdzenia pokrywa nabywca.
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10) W wypadku wystgpienia wypadkéw wymienionych w pkt. 8 Autoryzowany Zaktad Serwisowy
wyceni naprawe urzadzenia i na zyczenie klienta moze dokonac¢ naprawy odptatne;j.
Uszkodzenia urzadzenia powstate w wyniku wypadkoéw opisanych w pkt. 8 powodujg utrate
gwarancji.

11) Wszelkie wadliwe produkty lub ich czesci, ktére zostaty w ramach naprawy gwarancyjne;j
wymienione na nowe, stajg sie wtasnoscig Gwaranta.

12) W wypadku gdy naprawa urzadzenia jest niemozliwa lub spowodowataby przekroczenie
terminéw okreslonych w pkt. 7 a takze kiedy naprawa wigzataby sie z poniesieniem przez
Gwaranta kosztéw niewspotmiernych do wartosci urzgdzenia Gwarant moze wymienié
Klientowi urzgdzenie na nowe o takich samych lub wyzszych parametrach. W razie
niedostarczenia urzgdzenia w komplecie Gwarant moze wymieni¢ jedynie zwrdcone
czesci urzadzenia lub dokona¢ zwrotu zaptaconej ceny jednak wéwczas jest upowazniony
do odjecia kosztu czesci zuzytych lub nie dostarczonych przez uzytkownika (np. baterii,
stuchawek, zasilacza) wraz z reklamowanym urzgdzeniem.

13) Okres gwarancji przedtuza sie o czas przebywania urzadzenia w Autoryzowanym
Zaktadzie Serwisowym.

14) W wypadku utraty karty gwarancyjnej nie wydaje si¢ jej duplikatu.

15) Producent moze uchyli¢ sie od dotrzymania terminowosci ustugi gwarancyjnej gdy zaistniejg
zakidcenia w dziatalnosci firmy spowodowane nieprzewidywalnymi okolicznosciami
(tj. niepokoje spoteczne, kleski zywiotowe, ograniczenia importowe itp).

16) Gwarancja nie wyklucza, nie ogranicza ani nie zawiesza praw konsumenta wynikajgcych
z niezgodnosci towaru z umowa sprzedazy.

17) W sprawach nieuregulowanych niniejszymi warunkami majg zastosowanie przepisy
Kodeksu Cywilnego.

Uszkodzenie wyposazenia nie jest automatycznie powodem dla bezptatnej wymiany kompletnego
urzadzenia. Jezeli reklamujesz stuchawki, pilota, kable przytaczeniowe lub inne akcesoria

NIE PRZYSYLAJ catego urzadzenia. Skontaktuj sie ze sprzedawca lub producentem w celu
uzgodnienia sposobu przeprowadzenia procedury reklamacyjnej bez koniecznosci przesytania
calego kompletu do serwisu.

Kontakt w sprawach serwisowych: Digison Polska Sp. z.0.0., Tel. (071) 3577027, Fax. (071) 7234552,
internet: http://www.digison.pl/sonline/, e-mail: serwis@digison.pl

Nazwa: Piecze¢ i podpis sprzedawcy:

Data sprzedazy:

Numer serii:

1. Data Przyjecia/Nr Naprawy/Piec- 2. Data Przyjecia/Nr Naprawy/
zec¢ i Podpis Serwisanta: Piecze¢ i Podpis Serwisanta:

3. Data Przyjecia/Nr Naprawy/Piec- 4. Data Przyjecia/Nr Naprawy/

ze¢ i Podpis Serwisanta: Pieczeé i Podpis Serwisanta:
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