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Viceucelovy kuchyrnisky robot

eta 0027 oo

NAVOD K OBSLUZE

VézZeny zékazniku, dékujeme Vam za zakoupeni naseho produktu. Pred uvedenim tohoto
pfistroje do provozu si velmi pozorné prectéte navod k obsluze a tento navod spolu se
zaru¢nim listem, pokladnim dokladem a podle moznosti i s obalem a vnitfnim obsahem
obalu dobfe uschovejte.

I. BEZPECNOSTNi UPOZORNENI A

— Pfed prvnim uvedenim do provozu si peclivé prectéte navod k obsluze, prohlédnéte
vyobrazeni a navod si uschovejte.

— Zkontrolujte, zda udaj na typovém Stitku odpovida napéti ve Vasi elektrické zasuvce.

- Tento spotfebi€ nesmi byt pouzivan détmi. Udrzujte spotfebic
a jeho pfivod mimo dosah déti. Spotifebi¢e mohou pouzivat
osoby se snizenymi fyzickymi & mentalnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo
byly pou€eny o pouzivani spotfebite bezpeCnym zplsobem
a rozumi pfipadnym nebezpecim. Déti si se spotfebiCem nesméji
hrat.

- Pfed vyménou pfisluSenstvi nebo pfistupnych ¢asti, které se pfi
pouzivani pohybuiji, pfed montazi a demontazi, pred ¢isténim nebo
udrzbou, spotrebi€ vypnéte a odpojte od el. sité vytazenim vidlice
napajeciho pfivodu z el. zasuvky!

- Jestlize je napajeci pfivod tohoto spotifebice poskozen, musi
byt pfivod nahrazen vyrobcem, jeho servisnim technikem nebo
podobné kvalifikovanou osobou, aby se tak zabranilo vzniku
nebezpecéné situace.

- Vzdy odpojte spotfebi¢ od napajeni, pokud ho nechavate bez
dozoru a pfed montazi, demontazi nebo cisténim.

- Zachovejte opatrnost, pokud se lije horka kapalina do strojku na
pfipravu a zpracovani potravin nebo do mixéru, protoze mlze
vystfiknout ze spotfebiCe vlivem nahlého varu.

- PFi manipulaci s pfislusenstvim postupuijte opatrné, je velmi ostré.

- Pfed pouzitim sejméte z noze chranice Cepeli.

- Nikdy spotfebi€ nepouzivejte, pokud ma poskozeny napajeci
privod nebo vidlici, pokud nepracuje spravné, pokud upadl na zem
a poskodil se nebo spadl do vody. V takovych pfipadech zaneste
spotrebi¢ do odborné elektroopravny k provéreni jeho bezpecnosti

a spravné funkce.
— Je-li spotfebi¢ v ¢innosti, zabrarite v kontaktu s nim domacim zvifatim, rostlinam a hmyzu.
— Po ukongéeni prace a pred kazdou udrzbou spotiebi¢ vzdy vypnéte a odpojte od el.
sité vytazenim vidlice napajeciho privodu z el. zasuvky.
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— Vyrobek je uréen pouze pro pouZziti v domacnostech a podobné tcely (pFiprava pokrmu
v obchodech, kancelafich a podobnych pracovistich, v hotelich, motelech a jinych
obytnych prostfedich, v podnicich zajistujicich nocleh se snidani)! Neni uréen pro
komer&ni pouziti!

— Vidlici napajeciho pfivodu nezasunujte do el. zasuvky a nevytahujte z el. zasuvky
mokryma rukama a tahanim za privod!

— Pohonnou jednotku nikdy neponorujte do vody ani nemyjte pod proudem vody!

— Spotiebi¢ nenechavejte v chodu bez dozoru a kontrolujte ho po celou dobu
pFipravy potravin!

— Nepouzivejte spotiebi¢ sou¢asné ve funkci pro zpracovani potravin v nadobé B
a mixér D.

— Funkce pro zpracovani potravin Ize pouzit pouze tehdy, je-li na pohonné jednotce
A fadné nasazen a upevnén kryt pohonu A10.

— Pred kazdym pfipojenim k el. siti a vyménou pfrisluSenstvi zkontrolujte, zda nesviti
tlacitka A1, A2. Pokud tomu tak je, stisknéte tlacitko ON / OFF. Osvétleni tlaitek
zhasne, coz znadéi, ze strojek je ve vypnutém stavu.

— Po ukonéeni prace a pfed kazdou udrzbou spotiebi¢ vZdy vypnéte a odpojte od el. sité
(viz V. UDRZBA).

— Spotfebi¢ pouzivejte pouze v pracovni poloze na mistech, kde nehrozi jeho prevrhnuti
a v dostate¢né vzdalenosti od tepelnych zdroju (napf. kamna, el./plynovy sporak, vafic¢
atd.) a vlhkych povrch( (dfezy, umyvadla atd.).

— Nezapinejte spotfebi¢ bez vloZzenych substanci!

— Spotfebi€ pouzivejte pouze s pfisluSenstvim uréenym pro tento typ.

— Nikdy nevsunujte prsty do plniciho otvoru a nepouzivejte téz vidlicku, naz, stérku,
I1zici apod. K tomuto ucelu pouzivejte pouze pfilozené péchovadlo.

— Spravnym nasazenim nadoby, vika na nadobu, mixéru a krytu pohonu se uvolni
bezpecnostni pojistky a spotfebi¢ mizete zapnout. Bez nasazeného vika, mixéru nebo
krytu pohonu nelze spotrebi¢ uvést do provozu!

— NepouZivejte bezpecnostni pojistku ovliadanou nadobou a vikem nadoby a bezpecnostni
pojistku ovladanou mixérem nebo krytem pohonu k vypinani spotfebice.

— Nez odejmete viko nebo nadobu mixéru nechejte rotujici ¢asti Uplné zastavit.

— Nezpracovavejte potraviny s vyssi teplotou nez cca 80 °C (170 °F). Pfi mixovani horkych
tekutin povytahnéte zatku D4 z vika mixéru.

— P¥i mixovani nebo michani tekutin nikdy nedavejte vétsi mnozstvi, nez je oznaceno na
nadobé.

— Pokud se zpracovavané potraviny zaénou zachycovat na pfisluSenstvi (napf. nozich,
struhadlech), spotfebi¢ vypnéte a pfisluSenstvi opatrné ocistéte (napf. stérkou).

— Dejte pozor, aby se napajeci pfivod nedostal do kontaktu s rotujici Casti spotfebice.

— Napajeci pfivod nesmi byt poSkozen ostrymi nebo horkymi pfedméty, otevienym
plamenem a nesmi se ponofit do vody.

— V pfipadé potfeby pouziti prodluZzovaciho pfivodu je nutné, aby nebyl poSkozen
a vyhovoval platnym normam.

— Tento spotrfebi€ pouzivejte pouze pro ucel, pro ktery je urCen tak, jak je popsano v tomto
navodu. Spotiebi€ nikdy nepouzivejte pro zadny jiny ucel.

— Vyrobce neodpovida za $kody a zranéni zplsobené nespravnym pouzivanim
ptidavnych strojkl a pfisluSenstvi (napf. znehodnoceni potravin, poranéni, porezani)
a neni odpovédny ze z&ruky za spotfebi€ v pfipadé nedodrZeni vysSe uvedenych
bezpecénostnich upozornéni.
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Il. POPIS SPOTREBICE A PRISLUSENSTVI (obr. 1)
A - pohonna jednotka

A1 - tlacitko ON / OFF A6 - hfidel pohonu

A2 - tlacitko PULSE A7 - hfidel mixéru

A3 - regulator otacek A8 - prostor pro ulozeni napajeciho pfivodu
A4 - bezpecnostni pojistka A9 - napajeci pfivod

A5 - bezpecnostni pojistka A10 - kryt pohonu (aktivuje a deaktivuje

bezpecnostni pojistku)
B - nadoba (aktivuje a deaktivuje bezpec€nostni pojistku)
C -viko
C1 - zajistujici vystupek (aktivuje a deaktivuje bezpe€nostni pojistku)
C2 - plnici otvor
D - nadoba mixéru (aktivuje a deaktivuje bezpeénostni pojistku)
D1 - gumové tésnéni D3 - viko
D2 - ndz D4 - zatka vika
E - péchovadlo
F - srpovity ntiz
G - hnétaci nastavec
H - Slehaci nastavec
| - struhadlo dvoustranné hrubé
J - struhadlo dvoustranné trhaci - hrubé / jemné
K - kotou¢ dvoustranny platkovaci
L - kotou¢ na hranolky jednostranny
M - skfifka

PrisluSenstvi, které je zobrazeno na obr. 7 I1ze dokoupit.

lll. PRIPRAVA ROBOTU K POUZITI (obr. 2, 3, 4)

Odstrante veskery obalovy material, vyjméte kuchyrisky robot a pfislusenstvi. Z robotu
odstrarite vSechny pfipadné adhezni félie, samolepky nebo papir. Pfed prvnim pouzitim
umyjte asti, které pfijdou do styku s potravinami, v teplé vodé s pfidavkem saponatu,
ddkladné oplachnéte Cistou vodou, vytfete do sucha, pfipadné nechte oschnout.
Mnozstvi zpracovavanych potravin volte tak, aby nedoslo k pfekro¢eni maximalniho
obsahu nadob oznacené ryskou. VétSi mnozstvi zpracovavanych potravin je nutné
rozdélit na nékolik davek a prlibézné kontrolovat obsah nadoby. Doporucujeme obcas
praci prerusit, spotfebi€ vypnout a odstranit pfipadné potraviny, které se nalepily popfipadé
ucpaly pfislugenstvi nebo st&ny nadob, mixéru a vika (viz odst. I. BEZPECNOSTNI
UPOZORNENI). Na plasti robotu je graficky znazornén rozsah rychlosti, pro pouZiti

k jednotlivému pfislusenstvi se fidte dle obr. 6. Casy ptiprav (zpracovani) potravin jsou
pouze pfiblizné zaviseji na mnozstvi, druhu i kvalité pouzitych substanci a pohybuji se
v jednotkach sekund az minut.

Nasazeni a odejmuti nadoby (B)

Nadobu nasadte na hfidel pohonu A6 tak, aby sklouzla az dold, potom ji pravoto€ivym
pohybem zajistéte az do zaklapnuti (sou¢asné nastane odjiSténi bezpecnostni pojistky).
Této operaci vénujte zvySenou pozornost. Opacnym zplsobem nadobu odejmete.
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Nasazeni a odejmuti vika (C)

Viko snimejte a nasazujte jen tehdy, pokud je tlacitko A1 v poloze OFF (nesviti). Viko
nasadte na nadobu B tak, Ze prolis na jeho okraji zapadne pfesné do vycénivajici ¢asti na
okraji nadoby. Ryska na viku musi byt nad drzadlem. Viko otoc¢te ve sméru oznac¢eném
Sipkou az do zaklapnuti zajiStovaciho vystupku C1 do pojistky bezpec€nostniho zafizeni
A4. Této operaci vénujte zvySenou pozornost. Viko je nyni zajiSténo ve spravné poloze
a pohonna jednotka A muze pracovat. Opaénym zplisobem viko odejmete.

Plnici otvor (C2), péchovadilo (E)

PlInicim otvorem Ize do nadoby B pfidavat tekutiny nebo pevné substance za chodu
pohonné jednotky A. Péchovadlo E pouzivejte k posunu potravin v plnicim otvoru. Pfed
zapnutim spotfebice uzaviete naplnény otvor C2 pé&chovadlem.

Nasazeni a odejmuti krytu pohonu (A10)

Kryt snimejte a nasazujte jen tehdy, pokud je tlaCitko A1 v poloze OFF (nesviti). Kryt
nasadte na pohonnou jednotku A a pravoto¢ivym pohybem ho zajistéte az do zaklapnuti
(sou€asné nastane odjisténi bezpe€nostni pojistky A5). Této operaci vénujte zvySenou
pozornost. Opa¢nym zplsobem kryt odejmete.

Nasazeni a odejmuti mixovaci nadoby (D)

Sestavenou nadobu snimejte a nasazujte jen tehdy, pokud je tlacitko A1 v poloze OFF
(nesviti). Nadobu nasadte na hfidel mixéru A7 tak, aby sklouzla az doll a pravotoCivym
pohybem ji zajistéte az do zaklapnuti (sou€asné nastane odjisténi bezpecnostni pojistky
Ab5). Této operaci vénujte zvySenou pozornost. Opacnym zpusobem nadobu odejmete.

Bezpecnostni pojistka (A4)

- Zabrariuje uvedeni spotfebic¢e do chodu, pokud viko C neni spravné nasazeno na nadobé
B.

- Vypne spotrebi€ v pfipadé, ze by doslo k odjisténi vika.

Bezpecnostni pojistka (A5)

- Zabrariuje uvedeni spotfebice do chodu, pokud mixér D nebo kryt pohonu A10 neni
spravné nasazen na pohonné jednotce A.

- Vypne spotfebic€ v pfipadé, ze by doslo k odjiSténi mixéru.

UPOZORNENI

Pokud po stisknuti tlacitka ON / OFF nebo tla¢itka PULSE strojek nepracuje, ale
prislusné tlacitko sviti, znamena to, ze nadoby nebo viko nejsou spravné nasazeny/
uzavieny. Zkontrolujte nasazeni/uzavieni nadob a vika (musi byt odjistény
bezpecnostni pojistky).

Tlaéitko (A1)
ON / OFF, je ur¢eno pro strouhani, michani, pfipravu kase a velmi jemné sekani.

Tlacitko (A2)

PULSE, motor bézi jen po dobu stisku (na max. vykon). Je ureno pro krajeni a pro
normalni az hrubé sekani. Stlaceni opakujte nékolikrat, dokud nedosahnete pozadovaného
vysledku.
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Regulator otacek (A3)
umoZzhiuje nastavit optimalni otacky pro zvoleny pracovni nastavec.

POUZITi PRISLUSENSTVI

Srpovity niiz (F)

Sestaveni

NUz nasadte stfedovym otvorem na hfidel pohonu A6, nechte ho sklouznout po hfideli
a soucasné s nim otocte ve sméru chodu hodinovych ruci¢ek az na doraz. Vyjmuti noze
provedte opaénym zpusobem.

Pouziti

Sekani (mleti), mixovani, michani veSkerych druhl ovoce, zeleniny, masa (zbavenych
kosti, Slach a kize) a k pfipravé pyré. Niiz nepouzivejte ke zpracovani ridkych tést.
Sekani: pouzité tlacitko A1. Nastaveni regulatoru 1 - max.

Mixovani: pouzité tlacitko A2. Nastaveni regulatoru —.

Doporuceni

- Nikdy nezpracovavejte velmi tvrdé materialy, jako jsou kavova zrna, muskatovy ofisek,
kostky ledu apod. NUz by se zbyte¢né brzy otupil.

- Potraviny pfedem nakrajejte na kostky o rozmérech pfiblizné 30 x 30 x 30 mm. Nemelte
zmrazené maso. Pro hrubé az stfedné hrubé sekani (mleti) napf. cibule pouzijte tladitko
A2, 5 - 10 kratkych mzik( je obvykle dostacujici. Pokud sekate tvrdé syry nebo okoladu,
pracujte kratce. Suroviny se totiz sekanim nadmérné ohfeji, zacnou méknout a mohou
zhrudkovatét.

- Casy ptiprav (zpracovani) zavisi na mnozZstvi, druhu a kvalité pouZitych substanci,
standardné se vSak pohybuiji v desitkach sekund (cca 30 — 60 sec.).

Hnétaci nastavec (G)

Sestaveni

Nastavec nasadte stfedovym otvorem na hfidel pohonu A6, nechte ho sklouznout po
hfideli a sou€asné s nim otocte ve sméru chodu hodinovych ru€i¢ek az na doraz. Vyjmuti
nastavce provedte opacénym zplsobem

Pouziti
Hnéteni - kfehka / leh¢i / t82S8i kynuta tésta, pouzité tlacitko A1.
Nastaveni regulatoru min. - max.

Doporuceni

- PFi pfipravé vétsiho mnozstvi tésta jej zpracujte v nékolika davkach. V zadném pfipadé
nepfipravujte vice nez Ctyfi davky za sebou. Pfed dalSim pouzitim udélejte alespon
30 min. pfestavku.

- PFi hnéteni pouzijte substance o pokojové teploté. Kvasnice si pfedem rozmichejte ve
vlazném mléku nebo vodé. Jakmile tésto ziska tvar koule, dle VaSich zvyklosti ukonete
hnéteni, pfipadné dle receptury ponechejte té€sto kynout.

- Casy pfiprav (zpracovani) zavisi na mnozstvi, druhu a kvalit& pouZitych substanci,
standardné se vSak pohybuiji v desitkach sekund (cca 30 - 180 sec.).
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Slehaci nastavec (H)

Sestaveni

Nastavec nasadte stfedovym otvorem na hfidel pohonu A6, nechte ho sklouznout po
hfideli a sou€asné s nim otocte ve sméru chodu hodinovych ruci¢ek az na doraz. Vyjmuti
nastavce provedte opaénym zplsobem.

Pouziti
Slehani - §lehacka, vejce, vajecné bilky, dezertové krémy, instantni puding, majonéza,
piSkotové tésto, pouzité tlaCitko A1. Nastaveni regulatoru min. - max.

Doporuceni

- Nastavec nepouzivejte k pfipravé tést s obsahem margarinu ¢i masla nebo pro hnéteni
tésta.

- PFi Slehéni pouZijte substance o pokojové teploté. V pfipadé&, Ze Slehani neni optimalni
pridejte trochu citronové stavy nebo soli. U krému, Slehacky a smetany provedte
ochlazeni alespori na 6 °C.

- Pred $lehanim vajec¢nych bilkt (minimalni mnoZstvi 1 ks) se ujistéte, Ze nastavec
a nadoba jsou suché a bez zbytk( oleje. Bilky by mély mit pokojovou teplotu.

- Casy ptiprav (zpracovani) zavisi na mnozZstvi, druhu a kvalité pouZitych substanci,
standardné se vSak pohybuiji v desitkach sekund (cca 60 — 180 sec.).

Struhadlo dvoustranné hrubé (1)

Pouziti

Hrubé a stfedné jemné strouhani - veSkeré druhy ovoce a zeleniny, rohliky, zemle, pouzité
tlacitko A1. Nastaveni regulatoru 2 - max.

Struhadlo dvoustranné trhaci - hrubé / jemné (J)

Pouziti

Hrubé strouhani - zejména syrové brambory, pouzité tladitko A1.
Nastaveni regulatoru 2 - max.

Jemné strouhani - veSkeré druhy ovoce a zeleniny, rohliky, Zemle, pouzité tlacitko A1.
Nastaveni regulatoru 2 - max.

Kotou¢ dvoustranny platkovaci (K)

Pouziti

Krajeni na silné a tenké platky - veSkeré ovoce a zelenina, pouzité tlacitko A1.
Nastaveni regulatoru 1 - max.

Kotou¢ na hranolky jednostranny (L)
Pouzité tlacitko A1. Nastaveni regulatoru min. - 1.

Sestaveni

Zvolené struhadlo nasadte stfedovym otvorem na hfidel pohonu A6. Struhadla, ktera jsou
oboustrannd, nasazujte vzdy stranou, kterou chcete pracovat, nahoru. Vyjmuti struhadla
provedte opaénym zpusobem.
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Doporuceni

- PFi zpracovani velkého mnozZstvi potravin zkontrolujte, zda se nehromadi pod kotou¢em.
Nadobu Castéji vyprazdnéte.

- Velké kusy pfedem nakrajejte tak, aby se vesly do plniciho otvoru.

- Posunovani potravin v plnicim otvoru provadéjte vzdy péchovadlem, které posunujte
pomalu a bez velkého tlaku smérem dol(.

- V pfipadé, Ze potraviny budou nakrouhany hrubé (napf. strouhanka), pouzijte
k jemnéjSimu rozmélnéni srpovity niz.

- PFi strouhani nebo granulovani mékkych surovin pouzijte nizkou rychlost, aby se suroviny
nezménily v kasi.

- Na potraviny, které dle svych zvyklosti strouhate (tvrdy syr, ofechy, ¢okolada), radéji
pouzivejte srpovity nliz F, ktery je uréen také pro sekani (mleti).

- Casy ptiprav (zpracovani) zavisi na mnozZstvi, druhu a kvalité pouZitych substanci,
standardné se v3ak pohybuiji v desitkach sekund.

Mixér (D)

Sestaveni

Odejméte kryt A10 z vypnuté pohonné jednotky A. Sestavenou nadobu mixéru nasadte
na hfidel pohonu A7, nechte ji sklouznout po hfideli a sou€asné s ni oto¢te ve sméru
chodu hod. rucic¢ek az do zaklapnuti. Odejmuti nadoby provedte opaénym zplsobem.

Pfi upevriovani nebo odejimani nadoby nevyvijejte pfili§ velky tlak na drzadlo nadoby.
Pro funkci mixéru je nutné mit na pohonné jednotce spravné upevnénou nadobu B (bez
vlozeného prisluSenstvi) se zajisténym vikem C.

Pouziti

Mixér je uréen k michani tav, mlé€nych koktejld, polévek, omacek, détské a dietni vyZivy,
vzdu$nych tést, pisSkotového tésta, vyrobé pyré apod., pouzité tlacitko A1/ A2. Nastaveni
regulatoru 2 - max. / —.

Doporuceni

- Pokud budete zpracovavat vétSi mnozstvi potravin rozdélte si je do jednotlivych davek
tak, aby jste dodrzeli doporu€ené doby chodu a klidu pohonné jednotky.

- Pevnéjsi substance je vhodné rozkrajet na malé kousky. Nezpracovavejte velmi tvrdé
materialy (napf. kostky ledu apod.). NGz by se zbyte&né brzy otupil.

- Tvrdé suroviny (napf. lusténiny, sojové boby apod.) namocte pfed zpracovanim do
vody.

- Nikdy neodnimejte viko D3 za chodu pohonné jednotky.

- Tekuté pfisady (napf. olej, mléko) nebo jiné substance Ize pfidavat do nadoby po vyjmuti
zatky D4 malym otvorem ve viku (za chodu motoru). BEhem provozu doporu€ujeme
ponechat zatku zasunutou ve viku tak, aby tekuté substance nevystfikovaly pInicim
otvorem ven.

- Cim déle potraviny v mixéru zpracovavate, tim bude vysledek jemngjsi.

- MUzete zpracovavat také horké tekutiny az do teploty 80 °C, napf. omacky, polévky.

- U tekutin, které tvofi pénu (napf. mléko) nikdy nenaplfiujte nadobu az po ,MAX*, aby
nedoslo k pfete€eni. V tomto pfipadé doporu€ujeme mnozstvi cca 0,5 I.

- Pokud nejste s vysledkem spokojeni, spotfebi¢ vypnéte, pomoci stérky suroviny
promichejte, odeberte ¢ast surovin nebo pfidejte trochu tekutin.

- Casy pfiprav (zpracovani) zavisi na mnozstvi, druhu a kvalité pouzitych substanci,
standardné se v3ak pohybuiji v desitkach sekund.
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IV. UKLADANI

Skrinka (M)

Slouzi k bezpe¢nému a Uspornému ulozeni veskerého pfislusenstvi, zabranuje jeho
otupeni a mechanickému poskozeni. Na zadni strané jsou prolisy pro zavéseni skfirfiky
na sténu. Dejte pozor, aby v misté umisténi drzaku se pod omitkou nenachazela napf.
elektricka, telefonni, vodovodni instalace.

Napajeci pfivod (A9)
Napajeci pfivod naskladejte do ulozného prostoru A8 v zadni ¢asti spotiebice.

V. UDRZBA

Pred kteroukoli manipulaci se spotifebi¢em vytahnéte vidlici napajeciho pfivodu z el.
zasuvky! Nepouzivejte drsné a agresivni éistici prostredky! Cist&ni pohonné
jednotky A provadéijte vihkym hadfikem s pfidavkem saponétu. Veskeré pfisluSenstvi
ihned po pouziti umyjte v horké vodeé s pfidavkem saponatu (mUzete pouzit my¢ku na
nadobi). Pro snadnéjsi Cisténi mixéru mizete sestavenou nadobu demontovat (obr. 5).
PFi ¢isténi noza a struhadel pracujte velmi opatrné! Dbejte na to, aby fezné hrany
prisluSenstvi nepfisly do styku s tvrdymi pfedméty, které je otupuji a tim snizuji jejich
ucinnost. Nékteré pfisady mohou urcitym zptsobem pfisluSenstvi zabarvit. To v§ak nema
na funkci spotfebice zadny vliv a toto zabarveni obvykle za urcitou dobu samo zmizi.
Vylisky z plastu nikdy nesuste nad zdrojem tepla (napf. kamna, el./plynovy sporak).

A s
VI EKOLOGIE DA X

Pokud to rozméry dovoluji, jsou na v8ech kusech vytistény znaky material( pouzitych na
vyrobu baleni, komponentl a pfisluSenstvi, jakoZz i jejich recyklace. Uvedené symboly na
vyrobku nebo v pravodni dokumentaci znamenaji, Ze pouzité elektrické nebo elektronické
vyrobky nesmi byt likvidovany spole¢né s komunalnim odpadem. Za ucelem jejich
spravné likvidace je odevzdejte na k tomu uréenych sbérnych mistech, kde budou pfijaty
zdarma. Spravnou likvidaci tohoto produktu pomUzete zachovat cenné pfirodni zdroje

a napomahate prevenci potencialnich negativnich dopadud na Zivotni prostiedi a lidské
zdravi, coz by mohly byt dusledky nespravné likvidace odpadi. Dal$i podrobnosti si
vyzadejte od mistniho ufadu nebo nejblizSiho sb&rného mista. Pfi nespravné likvidaci
tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi pfedpisy udéleny pokuty.

Pokud ma byt spotfebi¢ definitivné vyfazen z provozu, doporucuje se po odpojeni
napajeciho pfivodu od el. sité pfivod odfiznout, spotfebi¢ tak bude nepouzitelny.

Udrzbu rozsahlej$iho charakteru nebo Gdrzbu, ktera vyzaduje zasah do vnitinich
casti spotrebic¢e, musi provést odborny servis!
Nedodrzenim pokynt vyrobce zanika pravo na zaruéni opravu!

PFipadné dal$i informace o spotiebici a servisni siti ziskate na infolince +420 545 120 545
nebo na internetové adrese www.eta.cz.
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VII. TECHNICKA DATA

Napéti (V) uvedeno na typovém Stitku vyrobku
Pfikon (W) uveden na typovém Stitku vyrobku
Objem nadob (1) 1/0,75

Hmotnost pohonné jednotky (kg) cca 3,3

PFikon ve vypnutém stavu je < 0,50 W
Hlu€nost: Deklarovana hladina akustického vykonu je 82 dB(A) re 1pW

Zména technické specifikace a obsahu pripadného prislusenstvi dle modelu vyrobku
vyhrazena vyrobcem. Uvedené obrazky jsou pouze ilustraéni.

UPOZORNENI A SYMBOLY POUZITE NA SPOTREBICI, OBALECH NEBO V NAVODU:

HOUSEHOLD USE ONLY — Pouze pro pouziti vdomacnosti. DO NOT IMMERSE IN
WATER OR OTHER LIQUIDS — Neponorovat do vody nebo jinych tekutin. PLEASE DO
NOT OPEN DURING THE OPERATION — Nikdy neodnimejte viko za chodu pohonné
jednotky. NEVER PUT INTO THE HANDS WITH POWER ON — Nevsunujte ruce do
nadoby za chodu pohonné jednotky.
TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG
% AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN
% CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT
ATOY.
Nebezpeci ududeni. NepouZivejte tento sacek v kolébkach, postylkach, kocarcich nebo
détskych ohradkach. PE sacek odkladejte mimo dosah déti. Sacek neni na hrani.

UPOZORNENI A SYMBOLY POUZITE NA SPOTREBICI, OBALECH NEBO V NAVODU:
Symbol A znamena UPOZORNENI.

Znaceni a texty uvedené na vyrobku a prisluSenstvi:

UPOZORNENI: dodrzte smér zakladani sougasti (tj. fezaci
& Cepele, struhadel)! Pfi Cisténi fezaci Cepele a
struhadel pracujte velmi opatrné!
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Viacucelovy kuchynsky robot

eta 0027

NAVOD NA OBSLUHU

Véazeny zakaznik, dakujeme Vam za zakupenie nasho produktu. Pred uvedenim tohto
pristroja do prevadzky, si velmi pozorne precitajte navod na obsluhu a tento navod spolu
so zaruénym listom, dokladom o predaiji a podfa moznosti aj s obalom a vnutornym
vybavenim obalu dobre uschovajte.

e Y el e Y i

I. BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA A

— Pred uvedenim do prevadzky si dokladne precitajte navod na obsluhu, prehliadnite
vyobrazenie a navod uschovajte.

— Skontrolujte, ¢i udaj na typovom Stitku zodpoveda napatiu vo Vasej elektrickej zasuvke.

— Tento spotrebi€¢ nesmie byt pouzivany detmi. UdrZujte spotrebic
a jeho privod mimo dosahu deti. Spotrebi¢e mézu pouzivat
osoby so znizenymi fyzickymi ¢i mentalnymi schopnostami alebo
nedostatkom skusenosti a znalosti, ak su pod dozorom alebo boli
poucené o pouzivani spotrebi€a bezpeCnym spésobom a rozumeju
pripadnému nebezpecenstvu. Deti si so spotrebiCom nesmu hrat.

— AK je napajaci privod tohto spotrebi¢a poskodeny, musi byt
privod nahradeny vyrobcom, jeho servisnym technikom alebo
podobne kvalifikovanou osobou, aby sa tak zabranilo vzniku
nebezpecénej situacie.

— Pred vymenou prisluSenstva alebo pristupnych Casti, ktoré sa pri
pouzivani pohybuju, pred montazou a demontazou, pred Cistenim
alebo udrzbou, spotrebic vypnite a odpojte od el. siete vytiahnutim
vidlice napajacieho privodu z elektrickej zasuvky!

— Vzdy odpojte spotrebi¢ od napdjania, ak ho nechavate bez dozoru
a pred montazou, demontazou alebo Cistenim.

— Spotrebi€ nikdy nepouzivajte, pokial ma poskodeny napajaci
privod alebo vidlicu, pokial nepracuje spravne, pokial spadol na
zem a poskodil sa alebo spadol do vody. V takych pripadoch
zaneste spotrebi¢ do odborného servisu na preverenie jeho
bezpec€nosti a spravnej funkénosti.

— Zachovajte opatrnost, ak sa leje horuca kvapalina do strojceka na
pripravu a spracovanie potravin alebo do mixéra, pretoze méze
vystreknut zo spotrebia vplyvom nahleho varu.

— Pri manipulacii s prislusenstvom postupujte opatrne, pretoze je
velmi ostré.

— Pred pouzitim odoberte z noza chranice Cepeli.

— Ak je spotrebi¢ v ¢innosti, zabrante v kontakte s nim domacim zvieratam, rastlinam a hmyzu

— Po skonceni prace a pred kazdou udrzbou spotrebi¢ vzdy vypnite a odpojte od
elektrickej siete vytiahnutim vidlice napajacieho privodu z elektrickej zasuvky.
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— Vidlicu napajacieho privodu nezasunujte do el. zasuvky a nevytahujte z el.
zasuvky mokrymi rukami a tahanim za privod!

— Vyrobok je uréeny len pre pouzitie v domacnostiach a pre podobné ucely (v obchodoch,
kancelariach a podobnych pracoviskach, v hoteloch, moteloch a inych obytnych
prostrediach, v podnikoch zaistujucich noclah s rafajkami)! Nie je uréeny pre komeréné
pouzitie!

— Pohonnu jednotku nikdy neponarajte do vody ani neumyvajte pod pridom vody!

— Spotrebi¢ nenechavajte v chode bez dozoru a kontrolujte ho po celi dobu
pripravy potravin!

— Nepouzivajte spotrebi¢ su¢asne vo funkcii na spracovanie potravin v nadobe B
a mixér D.

— Funkcie pre spracovanie potravin mozno pouzit’ iba vtedy, pokial je na pohonnej
jednotke A riadne nasadeny a pripevneny kryt pohonu A10.

— Pred kazdym pripojenim k el. sieti a vymenou prislusenstva skontrolujte, ¢i
tlacidlo A1, A2 nesvieti. Pokial tomu tak je, stlacte tlacidlo ON/OFF. Osvetlenie
tlacidiel zhasne, ¢o znadi, ze strojéek je vo vypnutom stave.

— Po ukonc€eni prace a pred kazdou udrzbou spotrebi€ vzdy vypnite a odpojte od el. siete
(pozri V. UDRZBA).

— Spotrebi¢ pouzivajte iba v pracovnej polohe na miestach, kde nehrozi jeho prevrhnutie
a v dostato€nej vzdialenosti od tepelnych zdrojov (napr. kachle, el./plynovy sporak,
vari¢ atd'’.) a vihkych povrchov (drezy, umyvadla atd'.).

— Nezapinajte spotrebi¢ bez vloZenych substancii!

— Spotrebi€ pouzivajte iba s prisluSenstvom uréenym pre tento typ.

— Nikdy nevsunujte prsty do plniaceho otvoru a nepouzivajte tak isto vidlicku, néz,
stierku, lyzicu a pod. Na tento Ucel pouzivajte iba prilozeny piest.

— Spravnym nasadenim nadoby, veka na nadobu, mixéra a krytu pohonu sa uvolnia
bezpecnostné poistky a spotrebi¢ mozete zapnut. Bez nasadeného veka mixéra,
alebo krytu pohonu nemozno spotrebi¢ uviest’ do prevadzky!

— Nepouzivajte bezpe€nostnu poistku ovladanu nadobou, vekom nadoby a bezpe€nostnu
poistku ovladanu mixérom alebo krytom pohonu na vypinanie spotrebica.

— Skoér ako odlozite veko alebo nadobu mixéra nechajte rotujice Casti Uplne zastavit.

— Nespracovavajte potraviny s vysSou teplotou nez cca 80 °C (170 °F). Pri mixovani
horucich tekutin povytiahnite zatku D4 z veka mixéra.

— Pri mixovani alebo mieSani tekutin nikdy nedavajte va¢sie mnozstvo, nez je oznacené
na nadobe.

— Pokial sa spracovavané potraviny zacnu zachytavat na prisluSenstve (napr. nozoch,
strahadlach), spotrebi¢ vypnite a prisluSenstvo opatrne ogistite (napr. stierkou).

— Daijte pozor, aby sa napajaci privod nedostal do kontaktu s rotujucou €astou spotrebica.

— Napajaci privod nesmie byt poSkodeny ostrymi alebo horucimi predmetmi, otvorenym
plameriom a nesmie sa ponorit do vody.

— V pripade potreby pouZitia prediZovacieho privodu je nutné, aby nebol poskodeny
a vyhovoval platnym normam.

— Pokial je napajaci privod tohto spotrebi¢a poSkodeny, musi byt privod nahradeny
vyrobcom alebo jeho servisnym technikom alebo podobne kvalifikovanou osobou, aby
sa tak zabranilo vzniku nebezpecne;j situacie.

— Tento spotrebi¢ pouZivajte iba na ucel, na ktory je ureny tak, ako je opisané v tomto
navode. Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte na ziaden iny ucel.

— Vyrobca nezodpoveda za Skody a zranenia spdsobené nespravnym pouzivanim
pridavnych strojéekov a prisluSenstva (napr. znehodnotenie potravin, poranenie,
porezanie) a nie je povinny poskytnut zaruku na spotrebi€ v pripade nedodrzania zhora
uvedenych bezpecnostnych upozorneni.
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Il. OPIS SPOTREBICA A PRISLUSENSTVA (obr. 1)
A — pohonna jednotka

A1 —tlacidlo ON / OFF A6 — hriadel pohonu

A2 — tlacidlo PULSE A7 — hriadel mixéra

A3 — regulator ota¢ok A8 — priestor na uloZenie napajacieho privodu
A4 — bezpec€nostna poistka A9 — napajaci privod

A5 — bezpecnostna poistka A10 — kryt pohonu (aktivuje a deaktivuje

bezpecnostnu poistku)
B — nadoba (aktivuje a deaktivuje bezpeénostnu poistku)
C — veko
C1 — zaistujuci vystupok (aktivuje a deaktivuje bezpe€nostnu poistku)
C2 — plniaci otvor
D — nadoba mixéra (aktivuje a deaktivuje bezpeénostnu poistku)

D1 — gumové tesnenie D3 — veko
D2 —néz D4 — zatka veka
E — piest

F — kosakovity n6z
G — hnetaci nadstavec
H — nadstavec na Sfahanie
| — strahadlo dvojstranné hrubé
J — strahadlo dvojstranné trhacie — hrubé / jemné
K — kotu¢ dvojstranny platkovaci
L — kott¢ na hranolc¢eky jednostranny
M — skrinka
PrisluSenstvo, ktoré je zobrazené na obr 7 mozno dokupit.

ll. PRIPRAVA ROBOTA NA POUZITIE (obr. 2, 3, 4)

Odstrarite vSetok obalovy material, vyjmite kuchynsky robot a prisluSenstvo. Z robota
odstrante vSetky pripadné adhézne félie, samolepky alebo papier. Pred prvym pouzitim
umyte Casti, ktoré pridu do styku s potravinami, v teplej vode s pridavkom saponatu,
doékladne oplachnite €istou vodou, vytrite do sucha, pripadne nechajte uschnut. Mnozstvo
spracovavanych potravin volte tak, aby nedoslo k prekro€eniu maximalneho obsahu
nadob, ako je oznacené ryskou. Vaésie mnozstvo spracovavanych potravin je nutné
rozdelit na niekolko davok a priebezne kontrolovat obsah nadoby. Odporiéame obc¢as
pracu prerusit, spotrebi¢ vypnut a odstranit pripadné potraviny, ktoré sa nalepili pripadne
upchali prisluSenstvo alebo steny nadob, mixéra a veka (pozri ods. . BEZPECNOSTNE
UPOZORNENIE). Na plasti robota je graficky znazorneny rozsah rychlosti, pre pouzitie

k jednotlivému prislu$enstvu sa riadte podra (obr. 6). Casy priprav (spracovania) potravin
su iba priblizné a zavisia od mnozstva, druhu i kvality pouzitych substancii a pohybuju sa
v jednotkach sekund az minut.

Nasadenie a odrnatie nadoby (B)

Néadobu nasadte na hriadel pohonu A6 tak, aby sa zoSmykla az dolu, potom ju
pravotocivym pohybom zaistite az do zaklapnutia (su¢asne nastane odistenie
bezpecnostnej poistky). Tejto operacii venujte zvysenu pozornost’. Opacnym spdsobom
nadobu snimte.

Nasadenie a snatie veka (C)

Veko snimajte a nasadzujte len vtedy, pokial je tla€idlo A1 v polohe OFF (nesvieti). Veko
nasadte na nadobu B tak, Ze prelis na jeho okraji zapadne presne do vy€nievajucej Casti
na okraji nadoby. Ryska na veku musi byt nad drzadlom.
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Veko otocte v smere oznac¢enom Sipkou az do zaklapnutia zaistovacieho vystupku C1

do poistky bezpecnostného zariadenia A4. Tejto operacii venujte zvySenu pozornost.
Veko je teraz zaistené v spravnej polohe a pohonna jednotka A mdze pracovat. Opacnym
spdsobom veko snimajte.

Plniaci otvor (C2), piest (E)

PIniacim otvorom mozno do nadoby B pridavat tekutiny alebo pevné substancie za chodu
pohonnej jednotky A. Piest E pouzivajte na posuvanie potravin v plniacom otvore. Pred
zapnutim spotrebia uzatvorte naplneny otvor C2 piestom.

Nasadenie a siatie krytu pohonu (A10)

Kryt snimajte a nasadzujte len vtedy, pokial je tlacidlo A1 v polohe OFF (nesvieti). Kryt
nasadte na pohonnu jednotku A a pravoto€ivym pohybom ho zaistite az do zaklapnutia
(sucasne nastane odistenie bezpecnostnej poistky A5). Tejto operacii venujte zvysSenu
pozornost’. Opacnym spdsobom kryt snimajte.

Nasadenie a sinatie mixovacej nadoby (D)

Zostavenu nadobu snimajte a nasadzujte len vtedy, pokial je tlaCidlo A1 v polohe
OFF (nesvieti). Nadobu nasadte na hriadel pohonu A7 tak, aby sa zoSmykla az dolu
a pravotoCivym pohybom ju zaistite az do zaklapnutia (su¢asne nastane odistenie
bezpecnostnej poistky A5). Tejto operacii venujte zvySenu pozornost. Opaénym
spbsobom nadobu snimajte.

Bezpec€nostna poistka (A4)

— Zabrariuje uvedeniu spotrebi¢a do chodu, pokial veko C nie je spravne nasadené na
nadobe B.

— Vypne spotrebic¢ v pripade, Zze by doslo k odisteniu veka.

Bezpecnostna poistka (A5)

— Zabrafiuje uvedeniu spotrebi¢a do chodu, pokiall mixér D alebo kryt pohona A10 nie je
spravne nasadeny na pohonnej jednotke A.

— Vypne spotrebi€ v pripade, Ze by doslo k odisteniu mixéra.

UPOZORNENIE

Pokial po stlaceni tlacidla ON / OFF alebo tlac¢idla PULSE strojcek nepracuje, ale prislusné
tlaCidlo svieti, znamena to, Ze nadoby alebo veko nie su spravne nasadené/uzatvorené.
Skontrolujte nasadenie/uzatvorenie nadob a veka (musi byt odistené bezpecnostné
poistky)

Tlacidlo (A1)

ON / OFF, je ur¢ené na struhanie, mieSanie, pripravu kase a velmi jemné sekanie.
Tlacidlo (A2)

PULSE, motor bezi len po dobu stlacenia (na max. vykon). Je uréené na krajanie

a na normalne az hrubé sekanie. Stlatenie opakujte niekolkokrat, kym nedosiahnete
poZadovany vysledok.

Regulator otacok (A3)
Umozriuje nastavit optimalne otacky pre zvoleny pracovny nadstavec.
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POUZITIE PRISLUSENSTVA

Kosakovity néz (F)

Zostavenie

N6z nasadte stredovym otvorom na hriadel pohonu A6, nechajte ho zoSmyknut po hriadeli
a sucasne s nim otocCte v smere chodu hodinovych ruci€iek az na doraz. Vytiahnutie noza
vykonajte opaénym spdsobom.

Pouzitie

Sekanie (mletie), mixovanie, mieSanie vSetkych druhov ovocia, zeleniny, masa (zbavenych
kosti, Sliach a koze) a na pripravu pyré. N6z nepouzivajte na spracovanie riedkeho
cesta.

Sekanie: pouzite tlaCidlo A1. Nastavenie reguldtora 1 — max.
Mixovanie: pouzite tladidlo A2. Nastavenie regulatora —.

Odporucanie

— Nikdy nespracovavajte velmi tvrdé materialy, ako su kavové zrna, muskatovy oriesok,
kocky ladu a pod. N6z by sa zbyto¢ne €oskoro otupil.

— Potraviny vopred nakrajajte na kocky s rozmermi priblizne 30 x 30 x 30 mm. Nemelte
zmrazené maso. Pre hrubé az stredne hrubé sekanie (mletie) napr. cibule pouzite
tlaCidlo A2, 5 — 10 kratkych okamihov obvykle staci. Pokial sekate tvrdé syry alebo
¢okoladu, pracujte kratko. Suroviny sa totiz sekanim nadmerne ohreju, zaénd maknut
a mOzu zhrudkovatiet.

— Casy priprav (spracovania) zavisia od mnozstva, druhu a kvality pouzitych substancii,
Standardne sa v8ak pohybuju v desiatkach sekdnd (cca 30 — 60 sekund).

Hnetaci nadstavec (G)

Zostavenie

Nadstavec nasadte stredovym otvorom na hriadel pohonu A6, nechajte ho zoSmyknut po
hriadeli a su€asne s nim otocte v smere chodu hodinovych ruciCiek az na doraz.
Vytiahnutie nadstavca vykonajte opaénym spésobom.

Pouzitie
Hnetenie — krehké / lahSie / tazSie kynuté cesta, pouzite tlacidlo A1.
Nastavenie regulatora min. — max.

Odporucanie

— Pri priprave vacSieho mnozZstva cesta ho spracujte v niekolkych davkach. V Zziadnom
pripade nepripravuijte viac nez Styri davky za sebou. Pred dalSim pouZitim urobte aspor
30 min. prestavku.

— Pri hneteni pouzite substancie izbovej teploty. Kvasnice si vopred rozmiesajte vo
vlaznom mlieku alebo vode. Hned ako cesto ziska tvar gule, podla Vasich zvyklosti
ukongite hnetenie, pripadne podla receptury ponechajte cesto kysnut.

— Casy priprav (spracovania) zavisia od mnoZstva, druhu a kvality pouzitych substancii,
Standardne sa vSak pohybuju v desiatkach sekund (cca 30 — 180 sekund).
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Nadstavec na $lPahanie (H)

Zostavenie

Nadstavec nasadte stredovym otvorom na hriadel pohonu A6, nechajte ho zoSmyknut
po hriadeli a su€asne s nim oto¢te v smere chodu hodinovych ruci¢iek az na doraz.
Vytiahnutie nadstavca vykonajte opaénym spdsobom.

Pouzitie
Srahanie — &lahadgka, vajcia, vaje&né bielky, dezertové krémy, instantny puding, majonéza,
piSkotové cesto, pouzite tlaCidlo A1. Nastavenie regulatora min. — max.

Odporucanie

— Nadstavec nepouzivajte na pripravu ciest s obsahom margarinu ¢i masla alebo na
hnetenie cesta.

— Pri Slahani pouZite substancie izbovej teploty. V pripade, Ze $fahanie nie je optimaine,
pridajte trocha citronovej Stavy alebo soli. Krém, Slahacku a smotanu schladte aspon na
6 °C.

— Pred Slahanim vaje€nych bielkov (minimalne mnozstvo 1 ks) sa uistite, ze nadstavec
a nadoba su suché a bez zvyskov oleja. Bielky by mali mat’ izbovu teplotu.

— Casy priprav (spracovania) zavisia od mnoZstva, druhu a kvality pouzitych substancii,
Standardne sa vSak pohybuju v desiatkach sekind (cca 60 — 180 sekund).

Strahadlo dvojstranné hrubé (l)

Pouzitie

Hrubé a stredne jemné struhanie — vSetky druhy ovocia a zeleniny, rozky, Zemle, pouzite
tlaCidlo A1. Nastavenie regulatora 2 — max.

Struhadlo dvojstranné trhacie — hrubé / jemné (J)

Pouzitie

Hrubé strahanie — najma surové zemiaky, pouzite tlacidlo A1.
Nastavenie regulatora 2 — max.

Jemné struhanie — vSetky druhy ovocia a zeleniny, roZky, Zemle, pouzite tlacidlo A1.
Nastavenie regulatora 2 — max.

Kotuc¢ dvojstranny platkovaci (K)

Pouzitie

Krajanie na hrubé a tenké platky — v8etky druhy ovocia a zeleniny, pouzité tlacidlo A1.
Nastavenie regulatora 1 — max.

Kotuc na hranoléeky jednostranny (L)

Pouzité tlacidlo A1. Nastavenia regulatora min. — 1.

Zostavenie

Zvolené struhadlo nasadte stredovym otvorom na hriadel pohonu A6. Struhadld, ktoré su
obojstranné, nasadzujte vzdy stranou, ktorou chcete pracovat, smerom hore.

Vytiahnutie struhadla vykonajte opaénym spésobom.
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Odportcanie

— Pri spracovani velkého mnozstva potravin skontrolujte, ¢i sa nehromadi pod kotucom.
Néadobu ¢astejSie vyprazdnite.

— Velké kusy vopred nakrajajte tak, aby sa vosli do plniaceho otvoru.

— Posuvanie potravin v plniacom otvore vykonavajte vzdy piestom, ktory posuvajte
pomaly a bez velkého tlaku smerom dolu.

— V pripade, Ze potraviny budu nastruhané nahrubo (napr. strihanka), pouzite na
jemnejSie rozomletie kosakovity ndz.

— Pri strihani alebo granulovani makkych surovin pouzite nizku rychlost, aby sa suroviny
nezmenili na kasu.

— Na potraviny, ktoré podla svojich zvyklosti striuhate (tvrdy syr, orechy, €okolada),
radSej pouzivajte kosakovity néz F, ktory je uréeny tak isto na sekanie (mletie).

— Casy priprav (spracovania) zavisia od mnoZstva, druhu a kvality pouzitych substancii,
Standardne sa vSak pohybuju v desiatkach sekund.

Mixér (D)

Zostavenie

Odstrante kryt A10 z vypnutej pohonnej jednotky A. Zostavenu nadobu mixéra nasadte na
hriadel pohonu A7, nechajte ju zoSmyknut po hriadeli a si¢asne s fou otocte v smere
chodu hodinovych ruci€iek az do zaklapnutia. Sfiatie nadoby vykonajte opaénym
spdsobom. Pri upevnovani alebo odnimani nadoby nevyvijajte prili§ velky tlak na drzadlo
nadoby. Pre funkciu mixéra je nutné mat na pohonnej jednotke spravne pripevnenu
nadobu B (bez vlozeného prisluSenstva) so zaistenym vekom C.

Pouzitie

Mixér je ur€eny na mieSanie Stiav, mlie€nych koktailov, polievok, omacok, detskej a diétnej
vyzivy, vzdusnych ciest, piSkotového cesta, vyrobu pyré, a pod., pouZité tlaCidlo A1/ A2.
Nastavenie regulatora 2 — max / —.

Odporucanie

— Pokial budete spracovavat vacsie mnozstvo potravin, rozdelte si ho do jednotlivych
davok tak, aby ste dodrzali odporu¢ané doby chodu a nec€innosti pohonnej jednotky.

— Pevnejsie substancie je vhodné rozkrajat na malé kusky. Nespracovavajte velmi tvrdé
materialy (napr. kocky 'adu a pod.). N6z by sa zbytone ¢oskoro otupil.

— Tvrdé suroviny (napr. strukoviny, séjové boby a pod.) namocte pred spracovanim do
vody.

— Nikdy neodnimajte veko D3 za chodu pohonnej jednotky.

— Tekuté prisady (napr. olej, mlieko) alebo iné substancie mozno pridavat do
nadoby po vytiahnuti zatky D4 malym otvorom vo veku za chodu motora). Po¢as
prevadzky odporu€ame ponechat zatku zasunutu vo veku tak, aby tekuté substancie
nevystrekovali plniacim otvorom von.

— Cim dlhsie potraviny v mixéri spracovavate, tym bude vysledok jemnejsi.

— Mbzete spracovavat takisto horuce tekutiny az do teploty 80 °C, napr. omacky, polievky.

— Pri tekutinach, ktoré tvoria penu (napr. mlieko) nikdy nenaplfiujte nadobu az po ,MAX",
aby nedoslo k preteceniu. V tomto pripade odpordéame mnozstvo cca 0,5 I.

— Pokial nie ste s vysledkom spokojni, spotrebi¢ vypnite, pomocou stierky suroviny
premie8ajte, odoberte €ast’ surovin alebo pridajte trochu tekutiny.

— Casy priprav (spracovania) zavisia od mnozstva, druhu a kvality pouzitych substancii,
Standardne sa v3ak pohybuju v desiatkach sekund.
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IV. UKLADANIE

Skrinka (M)

Sluzi na bezpecné a Usporné ulozenie vSetkého prisluSenstva, zabraruje jeho otupeniu

a mechanickému poskodeniu. Na zadnej strane su prelisy na zavesenie skrinky na stenu.
Daijte pozor, aby v mieste umiestnenia drziaka sa pod omietkou nenachadzala napr.
elektricka, telefonna, vodovodna instalacia.

Napajaci privod (A9)
Napajaci privod naskladajte do ulozného priestoru A8 v zadnej ¢asti spotrebica.

V. UDRZBA

Pred ktoroukol'vek manipulaciou so spotrebi¢om vytiahnite vidlicu napajacieho
privodu z el. zasuvky! Nepouzivajte drsné a agresivne &istiace prostriedky! Cistenie
pohonnej jednotky A vykonavajte vihkou handri¢kou s pridavkom saponatu. VSetko
prisluSenstvo ihned po pouziti umyte v hortcej vode s pridavkom saponatu (mdzete pouzit
umyvacku riadu). Pre lahSie Cistenie mixéra mdzete zostavenu nadobu demontovat

(obr. 5). Pri Cisteni nozov a strihadiel pracujte vemi opatrne! Dbajte na to, aby rezné
hrany prislusenstva neprisli do styku s tvrdymi predmetmi, ktoré ich otupuju a tym znizuju
ich ucinnost. Niektoré prisady mézu urcitym spésobom prisluSenstvo zafarbit. To vSak
nema na funkciu spotrebi¢a ziaden vplyv a toto zafarbenie zvy€ajne za urcitd dobu samo
zmizne. Vylisky z plastu nikdy nesuste nad zdrojom tepla (napr. kachle, el./plynovy
sporak).

N (]
V. EKOLOGIA &D R K
Ak to rozmery umoZzfuju, na v8etkych dieloch su vytlacené znaky materialov, ktoré su
pouZité na obalovy material, komponenty a prisluSenstvo, ako aj na ich recyklovanie.
Uvedené symboly na vyrobku alebo v sprievodnej dokumentacii znamenaju, ze pouzité
elektrické alebo elektronické vyrobky nesmu byt likvidované spolo¢ne s komunalnym
odpadom. Za u€elom spravnej likvidacie vyrobku ho odovzdajte na uréenych zbernych
miestach, kde budu prijaté zdarma. Spravnou likvidaciou tohto produktu pomézete
zachovat cenné prirodné zdroje a napomahate prevencii potencialnych negativnych
dopadov na Zivotné prostredie a ludské zdravie, €o by mohli byt désledky nespravnej
likvidacie odpadov. Dal$ie podrobnosti si vyZiadajte od miestneho tradu alebo najblizsieho
zberného miesta. Pri nespravnej likvidacii tohto druhu odpadu mézu byt v sulade
s narodnymi predpismi udelené pokuty.
Ak ma byt spotrebi€ definitivne vyradeny z €innosti, odporuc¢a sa po jeho odpojeni od
elektrickej siete odrezat napajaci privod. Spotrebi¢ tak bude nepouzitelny.

Udrzbu rozsiahlejsieho charakteru alebo udrzbu, ktora vyzaduje zasah do
vnutornych ¢asti spotrebi¢a, musi vykonat’ iba Specializovany servis!
Nedodrzanim pokynov vyrobcu zanika pravo na zaruénu opravu!

Pripadné dalSie informacie o spotrebici a servisnej sieti ziskate na infolinke
+420 545 120 545 alebo na internetovej adrese www.eta.sk.
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VIl. TECHNICKE UDAJE

Napatie (V) uvedené na typovom $titku vyrobku
Prikon (W) uvedené na typovom §titku vyrobku
Objem nadob asi (1) 1/0,75

Hmotnost pohonnej jednotky asi (kg) 3,3

Prikon vo vypnutom stave je < 0,50 W

Deklarovana hodnota emisie hluku tohto spotrebica je 82 dB, ¢o predstavuje hladinu ,A*
akustického vykonu vzhladom na referenény akusticky vykon 1 pW.

Zmena technickej Specifikacie a obsahu pripadného prislusenstva podla modelu
vyrobku je vyhradena vyrobcom. Uvedené obrazky su len ilustracné.

UPOZORNENIA A SYMBOLY POUZITE NA SPOTREBICI, OBALOCH ALEBO
V NAVODE:

HOUSEHOLD USE ONLY — Len na pouzitie vdomacnosti. DO NOT IMMERSE IN WATER
OR OTHER LIQUIDS — Neponérat’ do vody alebo inych tekutin. PLEASE DO NOT OPEN
DURING THE OPERATION — Nikdy neodnimajte veko poc¢as chodu pohonnej jednotky.

AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN
CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT
ATOY.
Nebezpeclenstvo udusenia. NepouZivajte toto vrecusko v koliskach, postielkach, kocikoch
alebo detskych ohradkach. PE vrecko odkladajte mimo dosahu deti. Virecko nie je na hranie.

% TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG

Symbol A znamena UPOZORNENIE.

Oznacenie a texty uvedené na vyrobku a prislusenstvu:

UPOZORNENIE: dodrzte smer zakladanie sucasti (tj. rezacie

Cepele a stuhadiel)! Pri Cisteni rezacie Cepele
a struhadiel pracujte velmi opatrne!
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Multi-purpose food processor

eta 0027 > o

OPERATING INSTRUCTIONS

Dear customer, thank you for purchasing our product. Please read the operating
instructions carefully before putting the appliance into operation and keep these
instructions including the warranty, the receipt and, if possible, the box with the internal
packing.

. SAFETY PRECAUTIONS A

— Carefully read the user‘s manual before putting the appliance into operation, see the
illustrations and save the manual for future use. Consider the instructions in the user's
manual as a part of the appliance and provide it to other users of the appliance.

- Never use the appliance if the power cord or power plug are
damaged, if it is not functioning correctly or if it has fallen on the fl
oor and been damaged or if it has fallen into water. In such cases
take the appliance to a professional service centre to verify its
safety and correct function.

- This appliance must not be used by children. Keep the device
and its supply cord out of reach of children. The device may be
used by persons with reduced physical or mental abilities or lack
of experience and knowledge only if they are under supervision or
they have been instructed about using the appliance safely and
understand the potential dangers. Children must not play with the
appliance.

- Be careful when pouring hot liquid into the food processing device
or the mixer because it may spurt out of the appliance because of
sudden boil.

- If the power cord of this appliance is damaged, the cord must be
replaced by the manufacturer, their service technician or by
a similarly qualifi ed person, this will prevent the creation of
a dangerous situation.

- Always unplug the appliance from power supply if you leave it
unattended and before assembly, disassembly or cleaning.

- Before replacing accessories or accessible parts, which move
during operation, before assembly and disassembly, before
cleaning or maintenance, turn off the appliance and disconnect it
from the mains by pulling the power cord from the power socket!

- Be careful when handling the accessories, it is very sharp.

- Remove the blade protectors from the knife before use.

— When the appliance is in operation, prevent pets, plants or insects to get in contact with it.

— Check that the voltage on the type label corresponds to the voltage in your electric power
socket.
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— After finishing work and before cleaning, always switch off the appliance and
disconnect it from power supply by taking the power cord connector out of the
electric socket.

— Do not insert the power plug into the electric power socket and do not pull it out of
the electric power socket with wet hands or by pulling on the power cord!

— The product is intended for home use and similar (in shops, offices and similar
workplaces, in hotels, motels and other residential environments, in facilities
providing accommodation with breakfast). It is not intended for commercial use!-
Never submerge the appliance under water and do not wash under running water!

— Do not leave the appliance in operation without supervision and supervise it for
the entire time that food is being prepared!

— Do not use the appliance in a food-processing mode in container B and blender D
simultaneously.

— The food-processing function may be used only if the propulsion cover A10 is
properly placed and fixed on the propulsion unit A.

— Check if the A1, A2 buttons are not on before each plugging in to the outlet and
changing of the attachments. If so, press the ON / OFF button. The lighting of the
buttons will turn off which indicates that the appliance is turned off.

— After finishing work and before each maintenance, always turn the appliance off
and unplug it from the el. outlet (see V. MAINTENANCE).

— Use the appliance only in the working position in places, where there is no risk of it being
knocked over and at a suffi cient distance from sources of heat (e.qg. fi re stoves, electric/
gas stoves, cookers, etc.), and wet surfaces (kitchen sinks, wash basins etc.).

— Do not turn on the appliance without any ingredients inside!

— Use the appliance only with accessories designed for this model. The use of other
accessories may present a danger for the user.

— Do not insert accessories into any body cavities.

— Never insert your fi ngers into the fi lling opening and do not use a fork, knife, spatula,
spoon, etc. Use only the supplied pusher for this purpose.

— Assembling the container, container lid, blender and propulsion cover properly, the safety
switches will release and the appliance may be turned on. The appliance can not be
turned on without the lid, blender or propulsion cover on!

— Do not use the safety switch controlled by the container and container lid and the safety
switch controlled by the blender or propulsion cover to turn off the appliance.

— Before removing the lid or container, let the rotating part stop.

— Do not process ingredients with temperature higher than approx. 80 °C (170 °F). When
mixing hot liquids pull out the plug D4 from the blender lid.

— When mixing or blending liquids, never use a greater volume than is indicated on the bowl.

— If the processed foods start to stick to the accessories (e.g. on the blades or graters),
turn off the appliance and carefully clean the accessories (e.g. with a spatula).

— Make sure that the power cord does not come into contact with the rotating part of the
appliance.

— The power cord must not be damaged by sharp or hot objects, by an open fl ame and it
must not be submerged under water.

— Never place it on hot surfaces and do not leave it hanging over the edge of a table or
a work bench. If the cord is brushed against or pulled by for example children the
appliance may tip over or be pulled down and lead to serious injuries!

— If the use of an extension cord is necessary, then it must not be damaged and must meet
the valid norms in force.

— Only use the appliance with original accessories from the manufacturer.
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— Use this appliance only for the purpose for which it was designed as specifi ed in this
user‘'s manual. Never use the appliance for any other purpose.

— The manufacturer takes no responsibility for damages and injuries caused by the
incorrect use of supplementary machines and accessories (e.g. ruining of foods, injury,
cuts) and takes no responsibility arising from the warranty on the appliance in the case
that the above safety notices were not followed.

Il. FEATURES OF THE DEVICE AND ACCESSORIES (pic. 1)
A — propulsion unit

A1 — ON/ OFF button A6 — propulsion shaft

A2 — PULSE button A7 — blender shaft

A3 — revolution regulator A8 — space for storing the supply cord

A4 — safety switch A9 — supply cord

A5 — safety switch A10 — propulsion cover (activates and deactivates the

safety switch)
B - container (activates and deactivates the safety switch)
C -lid
C1 — safety protrusion (activates and deactivates the safety switch)
C2 — feeding opening
D - blender container (activates and deactivates the safety switch)

D1 - rubber seal D3 - lid
D2 - knife D4 — lid plug
E — pusher

F — falcate knife
G — kneading attachment
H — whisking attachment
| — grater two-sides coarse
J — grater two-sided tugging — coarse / fine
K - disc two-sided slicing
L — disc for chips one-sided
M - box
Accessories on figure 7 can be purchased.

lll. PREPARATION FOR USE (pic. 2, 3, 4)

Remove all packaging material, remove the blender and accessory. Remove all adhesive
foils, stickers or paper from the appliance. Wash all parts which will come in touch with
food in hot water with soap, rinse them thoroughly with clean water and wipe dry or let dry
before first use. Select the amount of processed ingredients so that the maximum content
of the container does not exceed the mark. It is necessary to divide bigger amounts

of processed ingredients into several portions and check the contents of the container
continuously. We recommend interrupting work occasionally, turning off the appliance and
removing ingredients which have stuck or plugged the accessory or walls of containers,
blender and lid (see par. . SAFETY PRECAUTION). There is a speed scale depicted

on the housing of the blender. For use of individual attachments follow pic. 6. Times of
preparation (processing) of ingredients are only approximate and depend on amount, type
and quality of substances used and range in seconds to minutes.

Attaching and removing the container (B)

Put the container on the propulsion shaft A6 so that it slides all the way down, arrest it
by turning dextral till a click (the safety switch will release at the same time). Pay special
attention to this operation. Remove the container reversely.
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Attaching and removing the lid (C)

Remove and attach the lid only when the button A1 is in OFF position (the light is off). Put
the lid on the container B so that the protrusion on its edge fits exactly into the protruding
part on the edge of the container. The mark on the lid must be above the handle. Turn the
lid in a direction marked by an arrow till the arrest protrusion C1 clicks into the appliance's
safety switch A4. Pay special attention to this operation. The lid is now secured in

a proper position and the propulsion unit A can work. Remove the container reversely.

Feeding opening (C2), pusher (E)

You can add liquids or solid substances through the feeding opening B during operation
of the propulsion unit A. Use the pusher E to push the ingredients in the feeding opening.
Close the filled opening C2 with a pusher.

Attaching and removing the propulsion cover (A10)

Remove and attach the cover only when the button A1 is in OFF position (the light is off).
Put the cover on the propulsion unit A and arrest it with a dextral movement till it clicks
(the safety switch A5 will release at the same time). Pay special attention to this operation.
Remove the container reversely.

Attaching and removing the blender container (D)

Remove and attach the assembled container only when the button A1 is in OFF position
(the light is off). Put the container on the propulsion shaft A7 so that it slides all the way
down, arrest it by turning dextral till it clicks (the safety switch A5 will release at the same
time). Pay special attention to this operation. Remove the container reversely.

Safety switch (A4)
- Prevents the appliance from running if the lid C is not placed on the container B properly.
- Turns off the appliance in case of lid detachment.

Safety switch (A5)

- Prevents the appliance from running if the blender D or the propulsion cover A10 is not
placed properly on the propulsion unit A.

- Turns off the appliance in case of blender detachment.

NOTICE

If the appliance does not work when pressing the ON/OFF button or the PULSE
button but the respective button is lit, it means that the containers or lid are not
placed/closed properly. Check the position/closing of the containers and lid (the
safety switches must be released).

(A1) Button
ONJ/OFF is intended for grating, stirring, preparing puree and very fine chopping.

(A2) Button
PULSE, motor runs only for the time it is pressed (max. power). It is intended for cutting
and normal to coarse chopping. Press repeatedly until you achieve desired result.

Revolution regulator (A3)
allows to set optimal revolutions for selected working attachment.
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USE OF ATTACHMENTS

Falcate knife (F)

Assembling

Put the knife on with the central opening on the propulsion shaft A6, let it slide down the
shaft and turn it clockwise all the way. Remove the knife reversely.

Use

Chopping (grinding), blending, mixing all kinds of fruit, vegetable, meat (rid of bones,
tendons and skin) a making puree. Do not use the knife to process thin dough.
Chopping: used button A1. Regulator setting 1 — max.

Blending: used button A2. Regulator setting —.

Recommendation

- Never process very hard materials such as coffee beans, nutmeg, ice cubes etc. The
knife would become dull very shortly.

- Pre-cut the ingredients to cubes of approx. 30 x 30 x 30 mm. Do not mince frozen meat.
Use button A2 for coarse to semi-coarse chopping (grinding) e.g. onion, 5-10 short
moments is usually enough. When chopping hard cheese or chocolate, work shortly.
Ingredients will become excessively hot when being chopped, will start to melt and may
become lumpy.

- Times of preparation (processing) depend on amount, kind and quality of substances
used, normally they are in tens of seconds (approx. 30 — 60 sec.).

Kneading attachment (G)

Assembling

Put the knife on with the central opening on the propulsion shaft A6, let it slide down the
shaft and turn it clockwise all the way. Remove the attachment reversely.

Use
Kneading — brittle / light / heavy dough, use button A1.
Regulator setting min. - max.

Recommendation

- When processing bigger amounts of dough, process it in several portions. Do not prepare
more than four portions in a line. Make at least a 30-minute break before next use.

- Use ingredients at room temperature when kneading. Mix the yeast in lukewarm milk or
water beforehand. When the dough has a ball shape, stop the kneading (according to
your experience) or let the dough rise.

- Times of preparation (processing) depend on amount, kind and quality of substances
used, normally they are in tens of seconds (approx. 30 — 180 sec.).

Mixing attachment (H)

Assembling

Put the knife on with the central opening on the propulsion shaft A6, let it slide down the
shaft and turn it clockwise all the way. Remove the attachment reversely.

Use
Mixing — cream, eggs, egg-whites, dessert creams, instant pudding, mayonnaise,
sponge-cake dough, use button A1. Regulator setting min. - max.
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Recommendation

- Do not use the attachment for preparing dough with contents of margarine or kneading
dough.

- Use ingredients at room temperature when mixing. In case the mixing is not optimal, add
a little bit of lemon juice or salt. Cool down whipped cream and cream at least to 6 °C.

- Make sure that the attachment and container are dry and without residues of oil before
mixing egg-white (at least 1 pc.). Egg-whites should have room temperature.

- Times of preparation (processing) depend on amount, kind and quality of substances
used, normally they are in tens of seconds (approx. 60 — 180 sec.).

Grater two-sided coarse (I)

Use

Coarse and semi-coarse grating — all kinds of fruit and vegetable, bread rolls, buns, use
button A1. Regulator setting 2 — max.

Grater two-sided tugging — coarse / fine (J)

Use

Coarse grating — namely raw potatoes, use button A1.

Regulator setting 2 — max.

Fine grating — all kinds of fruit and vegetable, bread rolls, buns, use button A1. Regulator
setting 2 — max.

Disc two-sided slicing (K)

Use

Cutting to thick and thin slices — all kinds of fruit and vegetable, use button A1.
Regulator setting 1 — max.

Disc for chips one-sided (L)

Use button A1. Regulator setting min. - 1.

Assembling
Put the centre opening of selected grater on the propulsion shaft A6. Always put two-sided
graters with the side you want to use facing upwards. Remove the grater reversely.

Recommendation

- When processing big amounts of ingredients, check if they do not pile under the disc.
Empty the container more frequently.

- Chop big pieces beforehand so that they fit the feeding opening.

- Always push the ingredients down the feeding opening with a pusher which should be
moved slowly and without big pressure downwards.

- In case the ingredients are to be grated coarse (e.g. breadcrumbs), use the falcate knife
for finer grinding.

- When grating or granulating soft ingredients use low speed in order that the ingredients
do not turn into mash.

- For ingredients which you usually grate (hard cheese, nuts, chocolate), use the falcate
knife F which is intended also for chopping (grinding).

- Times of preparation (processing) depend on amount, kind and quality of substances
used, normally they are in tens of seconds.
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Blender (D)

Assembling

Remove the cover A10 from a turned-off propulsion unit A. Put the assembled blender
container on the propulsion shaft A7, let it slide down the shaft and turn it clockwise all the
way. Remove the container reversely. Do not exert too much pressure on the handle when
attaching or removing the container. For operation of the blender it is necessary to place
the container B (without inserted accessories) on the propulsion unit correctly and secure
the lid C.

Use
The blender is intended for mixing juices, milk shakes, soups, sauces, baby and diet food,
airy dough, sponge cake dough, puree, use button A1/ A2. Regulator setting 2 — max. / —.

Recommendation

- If you process big amounts of food, divide them in separate portions so that you keep
recommended times of operation and rest of the propulsion unit.

- It is better to cut solid ingredients in smaller pieces. Do not process very hard ingredients
(e.g. ice-cubes etc.) The knife would become dull very shortly.

- Soak hard ingredients in water before processing (e.g. pulse, soy beans etc.).

- Never remove the cover D3 when the unit is operating.

- Liquid ingredients (e.g. oil, milk) or other ingredients may be added to the container after
taking out the plug D4 through the small opening in the lid (when the engine is operating).
We recommend leaving the plug in so that liquid ingredients do not splash out through
the feeding opening.

- The longer you process the ingredients in the blender, the finer the result will be.

- You can also process hot liquids up to temperature of 80 °C, e.g. sauces, soups.

- Never fill the container with liquids which make foam (e.g. milk) up to “MAX” so that they
do not overflow. In this case we recommend amounts approx. 0.5 I.

- If you are not satisfied with the result, turn the appliance off, stir the ingredients using the
spatula, remove part of the ingredients or add some liquid.

- Times of preparation (processing) depend on amount, kind and quality of substances
used, normally they are in tens of seconds.

IV. STORING

Case (M)

For safe and economical storing of all accessory, prevents its blunting and mechanical
damage. There are protrusions on the back panel for hanging the case on the wall. Mind
that there is no electric, telephone or water installation under the plaster in a place of
the holder.

Supply cord (A9)
Fold the supply cord into the storing space A8 in the back of the appliance.

V. MAINTENANCE

Unplug the appliance from el. outlet before any handling with the appliance! Do not
use any rough and abrasive cleaning agents! Clean the propulsion unit A with a damp
cloth and soap. Clean all accessories immediately after use in hot water with soap (you
can use a dish washer). You can disassemble the container for easy cleaning (pic. 5).

Be very careful when cleaning the knives and graters!
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Pay attention that the cutting edges of the accessories do not come in contact with hard
objects which blunt them and thus decrease their efficiency. Some foods may discolour
the accessory. However, this has no effect on the functions of the appliance and this
discoloration will usually disappear with time. Never dry the plastic die-cast over a heat
source (e.g. stove, el./gas cooker).

A (]
VI. ENVIRONMENT &2 g‘ﬂ E
If the dimensions allow, there are marks of materials used for production of packing,
components and accessories as well as their recycling on all parts. The symbols specifi
ed on the product or in the accompanying documentation mean that the used electrical
or electronic products must not be disposed of together with municipal waste. For proper
disposal, hand them over at the special collection places where they will be accepted free
of charge. Suitable disposal of the product can help to maintain valuable natural resources
and to prevent possible negative impacts on the environment and human health, which
could be the possible consequences of improper waste disposal. Ask for more details at
the local authority or at a collection site.Fines can be imposed for improper disposal of this
type of waste in agreement with the national regulations.If the appliance is to be put out
of operation, after disconnecting it from power supply we recommend its cutoff and in this
way it will not be possible to use the appliance again.

More extensive maintenance or maintenance requiring intervention in the inner parts
of the appliance must be carried out by professional service! Failure to comply with the
instructions of the manufacturer will lead to expiration of the right to guarantee repair!

VIl. TECHNICAL DATA

Voltage (V) Shown on the type label of the appliance
Input power (W) Shown on the type label of the appliance
Volume of bowl (1) 1/0,75

Weight (kg) cca 3,3

Input in off mode is < 0,50 W
Noise level: Acoustic noise level of 00 dB(A) re 1pW

The manufacturer reserves the right to change the technical specifications and
accessories for the respective models. Product images are for illustrative purposes only.

WARNINGS AND SYMBOLS USED ON THE APPLIANCE, PACKAGING OR IN THE
INSTRUCTIONS MANUAL.:

HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS. THIS BAG IS NOT
A TOY. PLEASE DO NOT OPEN DURING THE OPERATION NEVER PUT INTO THE HANDS WITH
POWER ON
TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY
FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS,
BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS.

The symbol indicates a WARNING.

blades and graters)! Pay maximum care when cleaning the

i: NOTICE: Keep the orientation of the basic components (i.e. cutting
cutting blades!
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HASZNALATI UTASITAS

Koszonjik, hogy termékiinket valasztotta. A készlilék hasznalata el6tt nagyon figyelmesen
olvassa el ezt a hasznalati utmutatét, és lehetéség szerint a garancialevéllel, pénztari
bizonylattal, csomagolassal és a csomagolas belsd részeivel egyitt gondosan 6rizze meg.

I. BIZTONSAGI ELOIRASOK A
— A készllék izembe helyezése el6tt figyelmesen olvassa el a hasznalati utasitast,
tanulmanyozza at az abrakat, majd az utmutatét gondosan 6rizze meg.

- A berendezést soha se hasznalja, ha sértlt a tapkabel vagy
a dugo, ha rosszul miikodik, ha foldre esett és karosodott vagy
vizbe esett. llyen esetben a berendezést vigye elektroszakszervizbe
biztonsaganak és funkcioinak ellenérzése végett.

- A készuléket nem hasznalhatjak gyerekek! Tartsa a készuléket
és a kabelt tavol a gyerekektdl! A készuléket nem hasznalhatjak
fellgyelet nélkll olyan személyek, akik alacsonyabb fizikai
és szellemi képesseégekkel rendelkeznek, vagy akiknek nincs
tapasztalatuk és nem ismerik a hasznalati utasitasokat, kizarélag
abban az esetben hasznalhatjak, ha a készulékek hasznalatardl irt
utasitasokat és a lehetséges veszélyeket megertik! A gyermekek
nem jatszhatnak a készulékkel!

- Ha a készulék tapkabele sérilt, a tapkabelt a gyartonak, szervizi
dolgozonak vagy hasonlo képesitett szemeélynek kell kicserélnie,
hogy elkerulje veszélyes helyzet kialakulasat.

- Legyen nagyon ovatos, amikor belednti az ételt az el6készité
és feldolgozo6 gépbe, vagy a mixerbe 6nti a forré vizet, mert az
kifrbccsenhet a készulékbdl a hirtelen forras miatt!

- Mindig valassza le a készuléket az elektromos halézatrol, ha
a készulék feligyelet nélkil marad, tovabba annak beszerelése,
leszerelése vagy tisztitasa el6tt.

- A tartozékokkal banjon dvatosan, nagyon élesek!

- Ne hasznalja sohasem a készuléket, ha a csatlakozdkabele
vagy a villasdugé megsérilt, ha nem mikodik megfeleléen, ha
leesett a foldre és megsérult. Ezekben az esetekben forduljon
szakszervizhez és ellendriztesse a készulék biztonsagi és
mikdodési funkcioit.

- Hasznalat el6tt vegye le a késbetétrél az elvedét.

— A készulék mikodése kdzben kertlje a készllék és az otthoni allatok, virdgok, vagy
rovarok kézoétti kontaktust!
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— A munka befejezése utan és karbantartas el6tt mindig valassza le a késziiléket
az el.halézatrdl a csatlakozé vezeték villasdugodja el.dugaszoléaljzatbél torténd
kihuzasaval.

— A meghajté egységet ne meritse soha vizbe és ne mossa folyo viz alatt!

— Ellenérizze, hogy a tipuscimkeén feltlintetett adatok megfelelnek—e a halozatifesziltségnek.

— A termék otthoni és hasonl6 (lizletekben, irodakban és mas hasonlé munkahelyeken,
szallodakban, motelekben és mas hasonld helyiségekben, ,bed and breakfast” tipusu
szallodakban) hasznalatra szant! Nem kereskedelmi hasznalatra!

— Gyermekek és nem jogképes személyek a késziiléket nem hasznalhatjak!

— A csatlakozokabel villasdugéjat nedves kézzel ne helyezze a dugaszol6 aljzatba
vagy ne huzza ki a dugaszolé aljzatbél! A villasdugét ne a csatlakozokabel
segitségével huzza ki!

— A késziiléket ne hagyja bekapcsolt allapotban feliigyelet nélkiil és ellenérizze az
ételkészités teljes ideje alatt!

— Ne végezze egyszerre az élelmiszer feldolgozasat a B edényben és a D turmixban.

— Az élelmiszer feldolgozasa csak akkor végezhetd, ha az A meghajté egységre
szabalyszeriien ra van helyezve és rogzitve van a meghajté A10-es fedele.

— Az elektromos halézathoz val6 csatlakoztatas és a tartozékok cseréje el6tt
mindigellenérizze, hogy az A1 és A2 kapcsol6 nem vilagit. Ha vilagitanak, nyomja
meg az ON / OFF gombot. A gombok megvilagitasanak kialvasa jelzi, hogy
a késziilék kikapcsolt.

— Legyen nagyon 6vatos, amikor belednti az ételt az el6készité és feldolgoz6 gépbe, vagy
a mixerbe 6nti a forrd vizet, mert az kifréccsenhet a készllékbél a hirtelen forras miatt!

— A munka befejezése utan és minden karbantartas el6tt a késziiléket mindig kapcsolja ki
és aramtalanitsa (lasd az V. KARBANTARTAS c. fejezetet).

— A késziléket csak munkahelyzetben hasznalja olyan helyen, ahol nem all fenn
a felborulasanak a veszélye és megfeleld tavolsagban a héforrasoktol (pl. kalyhatol,
elektromos vagy gaztiizhelytol, fé6z6laptol stb.) és nedves felliletektél (mosogaté,
mosdo stb.).

— Ne kapcsolja be a készliléket a feldolgozando élelmiszerek nélkal!

— A késziléket csak ehhez a tipushoz val6 tartozékokkal miikodtesse.

— Soha ne nyuljon kézzel a toltonyilasba és ne hasznaljon ehhez pl. villat, kést,
spatulat vagy kanalat sem. Erre a célra csupan a mellékelt nyomoérud hasznalhato.

— Az edany, az edény fedelének, a turmixnak és a meghajté fedelének a helyes
felhelyezésekor a biztonsagi kapcsoldk kioldanak és a készulék bekapcsolhato.

A fedél, a turmix vagy a meghajté fedelének felhelyezése nélkiil a késziilék nem
miikodtetheto!

— Ne hasznalja az edénnyel, az edény fedelével, a turmixszal vagy a meghajto fedelével
mikddtetett biztonsagi kapcsoloét a készulék kikapcsolasahoz.

— Az edény fedelének vagy turmixnak a levétele elétt varja meg, amig a készilék
forgorészei teljesen megallnak.

— Ne végezze cca 80 °C—nal (170 °F) magasabb hémérsékleti élelmiszer feldolgozasat.
Forré folyadékok mixelésénél huzza kijjebb a D4—es dugét a turmix fedelébdl.

— Folyadékok mixelésénél vagy keverésénél ne hasznaljon nagyobb mennyiséget, mint
amennyi megfelel az edény falan levé jelnek.

— Amennyiben feldolgozas kdzben az élelmiszer raragad a tartozékra (pl. a késbetétre,
reszeldre), kapcsolja ki a készliléket és a tartozékot dvatosan tisztitsa meg (pl.

a spatulaval).

— Ugyeljen arra, hogy a csatlakozokabel ne érintkezzen a késziilék forgo részeivel.

— Vigyazzon arra, nehogy a csatlakozokabel éles vagy forro targyak, vagy nyilt lang altal
megseéruljon. A csatlakozékabelt vizbe meriteni tilos.
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— Csak sértetlen és megfeleld hosszabbitd kabelt (zsinért) hasznaljon.

— A készlléket csak a rendeltetésének megfeleld célja hasznalja és oly médon, ahogyan
ez ebben a hasznalati utasitasban fel van tiintetve. A késziiléket soha ne haszndlja
semmilyen mas célra.

— A gyartd nem felel a segédgépek és a tartozékok nem rendeltetésszer(i hasznalatabdl
eredd karokért és sérllésekért (pl. az élelmiszer tonkretétele, tartozékok okozta
sériilések), tovabba nem nyuijt jotallast a fenti biztonsagi rendelkezések be nem
tartasabdl eredé karokra.

Il. A KESZULEK ES A TARTOZEKOK LEIRASA (1. abra)
A — meghajté egység

A1 - ON/ OFF kapcsold A6 — a meghajté egység tengelye

A2 — PULSE kapcsol6 A7 — a turmix tengelye

A3 — sebességszabalyzé A8 — tarolétér a csatlakozokabel elhelyezéséhez
A4 — biztonsagi kapcsolé A9 — csatlakozokabel

A5 — biztonsagi kapcsold A10 — a meghaijto fedele (aktivalja és deaktivalja

a biztonsagi kapcsolét)

B - edény (aktivalja és deaktivalja a biztonsagi kapcsolot)
C —fedél

C1 - biztositd pecek (aktivalja és deaktivalja a biztonsagi kapcsolét)

C2 — toltényilas
D - turmixfeltét (aktivalja és deaktivalja a biztonsagi kapcsolét)

D1 — gumi tomités D3 — fedél

D2 — késbetét D4 — a fedél dugdja

E — nyomoéruad

F — sarl6 alaku késbetét

G — dagasztévilla

H — habveré6

| — durva kétoldalu reszel6betét

J — kétoldalu szaggatobetét — durva / finom
K — kétoldalu szeletel6betét

L — egyoldali hasabburgonya vagoé

M - tartozéktarto

lll. AROBOTGEP ELOKESZITESE A HASZNALATRA (2, 3, 4 4bra)

Tavolitsa el a csomagoldanyagot, vegye ki a robotgépet és a tartozékokat. Tavolitsa

el a késziilékrél az esetleges foliat, dntapadd matricakat és papirt. Elsé hasznalat

el6tt mosogatoszeres meleg vizben mossa meg a készllék azon részeit, melyek
érintkeznek az élelmiszerrel, alaposan 6blitse le tiszta vizzel, térélje szarazra, esetleg
hagyja megszaradni. A feldolgozandoé élelmiszer mennyiségét ugy hatarozza meg, hogy

a jellel ellatott edény maximalis tartalmat ne 1épje tul. Nagyobb mennyiségi élelmiszer
feldolgozasakor az élelmiszert tébb adagra kell elosztani és folyamatosan kell ellendrizni
az edény tartalmat. Javasoljuk a munka idénkénti megszakitasat, a készlilék kikapcsolasat
és a tartozékokra, az edények falara, a turmixra vagy a fedélre raragadt élelmiszer
eltavolitasat (lasd a I. BIZTONSAGI ELOIRASOK c. fejezetet). A késziilék palastjan
grafikailag fel vannak tlintetve a sebességtartomanyok, az egyes tartozékok szamara

a sebességet a 6. abra szerint valassza ki. Az élelmiszer elkészitésének (feldolgozasanak)
az ideje csak hozzavetdleges, fiigg a felhasznalt hozzavalok mennyiségétdl, fajtajatol és
mindségétdl és masodperces vagy perces nagysagrendben mozog.
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Az edény (B) felhelyezése és levétele

Az edényt helyezze az A6—os meghajtd tengelyére ugy, hogy egészen lecsusszon. Ezutan
jobb felé valé elforditassal biztositsa be, amig be nem kattan (3. abra). (ezzel egyidejlileg
kiold a biztonsagi kapcsolo). Ennek a miiveletnek fokozott figyelmet szenteljen.

A miveletek ellenkezd sorrendjében az edény leveheté.

A fedél (C) felhelyezése és levétele

A fedelet csak akkor vegye le vagy helyezze fel, ha az A1-es kapcsolé OFF (nem vilagit)
allasban van. A fedelet a B edényre helyezze ugy, hogy a peremén levé bemélyedés
pontosan az edény kiugro részébe kerlljon. A fedélen levé jelnek a fogantyu fol6tt

kell lennie. A fed elet forditsa el a nyil iranyaban egészen a C1—es biztosité pecek
bekattanasaig az Ad—es biztonsagi kapcsoldba. Ennek a miiveletnek fokozott figyelmet
szenteljen. A fedél megfeleld helyzetben van most rogzitve és az A meghajtd egység
mikodtethet. A miveletek forditott sorrendjében a fedél levehetd.

Toltonyilas (C2), nyomaérud (E)

A toltdnyilason a B edénybe folyadék vagy szilard hozzavaldk adagolhatok az A meghajto
egység mikddése kézben. Adagolaskor hasznalja az E nyomérudat. A készulék
bekapcsolasa el6tt a C2 toltényilast zarja le a nyoméraddal.

A meghajté fedelének (A10) a felhelyezése és levétele

A fedél levételét vagy felhelyezését csak akkor végezze, ha az A1-es kapcsol6 OFF
(nem vilagit) allasban van. Helyezze a fedelet az A meghajté egységre és jobb felé valo
elforditassal rogzitse, amig be nem kattan (egyben az A5—os biztonsagi kapcsol6 kiold).
Ennek a miiveletnek fokozott figyelmet szenteljen. A miveletek forditott sorrendjében
a fedél leveheté.

A turmixfeltét (D) felhelyezése és levétele

Az §sszedllitott kehely levételét vagy felhelyezését csak akkor végezze, ha az A1-es
kapcsolé OFF (nem vilagit) allasban van. A kelyhet helyezze a turmix A7—es tengelyére
ugy, hogy az egészen lecsusszon és jobb felé valo elforditassal rogzitse, amig be nem
kattan (egyben 32 az A5-6s biztonsagi kapcsolé kiold). Ennek a miiveletnek fokozott
figyelmet szenteljen. A miiveletek forditott sorrendjében a fedél levehetd.

Biztonsagi kapcsol6 (A4)

— Megakadalyozza a késziilék mikédésbe hozasat, ha a C fedél nincs megfeleléen ratéve
a B edényre.

— A fedél levételekor kikapcsolja a készuléket.

Biztonsagi kapcsol6 (A5)

— Megakadalyozza a késziilék mikodésbe hozasat, ha a D turmixfeltét nincs megfeleléen
felhelyezve az A meghajtd egységre.

— A turmixfeltét levételekor kikapcsolja a készliléket.

FIGYELEM

Ha az ON / OFF vagy PULSE gomb lenyomasat kévetéen a késziilék nem kapcsol be,
de a gomb vilagit, az azt jelenti, hogy az edény vagy az edény fedele rosszul vannak
felhelyezve/lezarva.Ellenérizze az edény és a fedél allasat (a biztosnagi kapcsoloknak
kioldott allapotban kell lennilk).
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Kapcsolo (A1)

ON / OFF, reszeléskor, keveréskor, piré készitésekor és finom apritaskor hasznaljuk.

Kapcsolo (A2)

PULSE, motor csak addig mikddik, amig a kapcsolot benyomva tartjuk (maximalis
teljesitménnyel). Szeleteléskor és normal vagy durva apritaskor hasznaljuk. A kapcsold
megnyomasat ismételje addig, amig el nem éri a kivant eredményt.

Sebességszabalyzé (A3)
Lehetbvé teszi a sebesség optimalis beallitasat a kivalasztott betét szamara.
A TARTOZEKOK HASZNALATA

Sarloéalaku késbetét (F)

Osszeallitasa

Helyezze a késbetétet a kdzepén levé nyilason at a meghajté A6—os tengelyére,
csusztassa le a tengelyen és egyben forditsa el az 6ramutaté jarasaval megegyezé
irdnyban egészen utkdzésig. A késbetét kivételét a mlveletek forditott sorrendjében
végezze.

Hasznalat

Mindenfajta gyimolcs, z0ldség, (csontoktdl, inaktdl és bértél mentes) his apritasa
(daralasa), mixelése, keverése és piiré készitése. A kést ne hasznalja hig tésztak
feldolgozasara.

Apritas: az A1-es kapcsold hasznalata. A szabalyzé beallitasa: 1 — max.
Mixelés: az A2—es kapcsoldé hasznalata. A szabalyzoé bedéllitasa: —.

Tanacsok

— Soha ne végezze nagyon kemény anyagok feldolgozasat, mint amilyenek a kavészemek,
szerecsendio, jégkocka stb. A kés éle tulsagosan koran eltompulna.

— Az élelmiszert el6bb vagja fel nagyjabdl 30 x 30 x 30 mm-es kockakra. Fagyasztott hust
ne daraljon. Durva és kdzepesen durva apritashoz (daralashoz), pl. hagyma apritasahoz,
hasznalja az A2—es kapcsoldt, 5 — 10 révid pillanat altalaban elegendd. Kemény
sajtok vagy csokoladé feldolgozasat csak rovid ideig végezze. Apritaskor az élelmiszer
tulsagosan felmelegszik, emiatt a sajt vagy a csokoladé meglagyulhat és darabossa
valhat.

— Az élelmiszer elkészitésének (feldolgozasanak) az ideje csak hozzavetéleges, fligg
a felhasznalt hozzavalok mennyiségétdl, fajtajatol és minéségétdl, altalaban viszont csak
masodperces nagysagrendben mozog (cca 30 — 60 masodperc).

Dagasztévilla (G)

Osszeallitasa

Helyezze a dagasztovillat a kézepén lev nyilason at a meghajté A6é-os tengelyére,
csusztassa le a tengelyen és egyben forditsa el az éramutato jarasaval megegyez6
iranyban egészen Utkdzésig. A dagasztovilla kivételét a miiveletek forditott sorrendjében
végezze.
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Hasznalat
Omlés / kdnny( / nehéz kelt tésztak dagasztasa, az A1—es kapcsold hasznalataval.
A szabdlyzo beéllitasa: min. — max.

Tanacsok

— Nagyobb mennyiségil tészta készitésekor a feldolgozast végezze tobb részletben.
Semmi esetre se dolgozzon fel tdbb, mint négy adagot egymas utan. A tovabbi
feldolgozas elétt tartson legalabb 30 perc sziinetet.

— Dagasztashoz szobah&mérsékletli alapanyagokat hasznaljon. Az éleszt6t el6bb langyos
tejben vagy vizben keverje el. Mihelyt a tészta gémb alakuva valik, sajat szokasa szerint
fejezze be a dagasztast, esetleg folytassa a tészta recept szerinti kelesztését.

— Az elkészités (feldolgozas) ideje csak hozzavetdleges, fugg a felhasznalt hozzavalok
mennyiségétél, fajtajatol és minésegétél, altaldban viszont csak masodperces
nagysagrendben mozog (cca 30 — 180 masodperc).

Habveré6 (H)

Osszeallitasa

Helyezze a habver6t a kdzepén levé nyildson at a meghajté A6—os tengelyére, csusztassa
le a tengelyen és egyben forditsa el az 6ramutaté jarasaval megegyez6 iranyban egészen
Utkdzésig. A habverd kivételét a miiveletek forditott sorrendjében végezze.

Hasznalat
Tejszinhab, tojas, tojasfehérje, krémek, instant puding, majonéz, piskoétatészta
feldolgozasa, az A1-es kapcsol6 hasznalataval. A szabalyzé beallitasa: min. — max.

Tanacsok

— A habver6ét ne hasznélja margarint vagy vajat tartalmazo tésztak készitésére vagy tészta
dagasztasara.

— A feldolgozashoz szobahémérsékletli alapanyagokat hasznaljon. Abban az esetben, ha
a habverés nem optimalis, adjon hozza egy kevés citromlevet vagy sét. Krémek, tejszin
vagy tejfel feldolgozasakor ezeket az anyagokat hiitse le legalabb 6 °C-ra.

— Tojasfehérje felverésekor (minimalis mennyiség 1 db) tgyeljen arra, hogy a habverd
vagy az edény szaraz legyen és zsiradékmentes. A tojasfehérje szobahémérsékleti
legyen.

— Az elkészités (feldolgozas) ideje csak hozzavetdleges, fiigg a felhasznalt hozzavalok
mennyiségétdl, fajtajatol és mindségétdl, altalaban viszont csak masodperces
nagysagrendben mozog (cca 60 — 180 masodperc).

Durva kétoldalu reszelébetét (1)

Hasznalat

Mindenfajta gyimolcs, z0ldség, kifli, zsemle durva és kézepesen finom reszelése, az A1-
es kapcsol6 hasznalataval. A szabalyzé beadllitasa: 2 — max.

Kétoldalu szaggatobetét — durva / finom (J)

Hasznalat

Foleg nyers burgonya durva reszelése, az A1-es kapcsol6 hasznalataval. A szabalyzo
beéllitasa: 2 — max.

Mindenfajta gyumolcs, zoldség, kifli, zsemle finom reszelése, az A1—es kapcsolo
hasznalataval. A szabalyzé beallitasa: 2 — max.
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Kétoldalu szeletel6tarcsa (K)

Hasznalat

Mindenfajta gyimolcs és z0ldség szeletelése vastag és vékony szeletekre, az A1-es
kapcsolo hasznalataval. A szabalyz6 beallitasa: 1 — max.

Egyoldali hasabburgonya vagé (L)
Az A1-es kapcsold hasznalataval. A szabalyz6 beallitdsa: min. — 1.

Osszeallitasok

A kivalasztott reszel6t helyezze a kdzepén levé nyilason at a meghajté A6-os tengelyére.
A kétoldalu reszelGket azzal az oldalaval felfelé helyezze a tengelyre, amellyel

a feldolgozast kivanja végezni. A reszel6k kivételét a miveletek forditott sorrendjében
végezze.

Tanacsok

— Nagyobb mennyiségi élelmiszer feldolgozasakor ellendrizze, hogy nem halmozaédik—e fel
a tarcsa alatt az élelmiszer. Az edényt gyakrabban uritse ki.

— A nagyobb darabokat el6bb vagja olyanokra, hogy beférjenek a téltényilasba

— A toltényiladson valé adagolaskor hasznalja a nyomérudat, lassan és enyhe nyomassal
tovébbitsa az élelmiszert.

— Abban az esetben, ha az élelmiszer tul durvara lesz lereszelve (pl. zsemlemorzsa),
finomabb feldolgozashoz hasznalja a sarlé alaku késbetétet.

— Lagy alapanyagok reszelésekor vagy granulalasakor alacsonyabb sebességet
hasznaljon, nehogy az élelmiszer kasava valtozzon.

— Olyan élelmiszer feldolgozasahoz, melyet altalaban reszelni szokott (kemény saijt, dio,
csokoladé), hasznalja inkabb a sarlé alaku F kést, amely apritasra (daralasra) is szolgal.

— Az elkészités (feldolgozas) ideje csak hozzavetdleges, fligg a felhasznalt hozzavaldk
mennyiségétdl, fajtajatol és mindségétdl, altalaban viszont csak masodperces
nagysagrendben mozog.

Turmixfeltét (D)

Osszeallitasa

Vegye le az A10—es fedelet a kikapcsolt A meghajtd egységrél. Az dsszeallitott
turmixkelyhet helyezze az A7—es tengelyre, csusztassa le és egyben forditsa el az
Oramutatd jarasaval megegyez6 iranyban egészen utkdzésig. Az edény levételét

a miveletek forditott sorrendjében végezze. Az edény régzitésekor vagy levételekor ne
fejtsen ki tul nagy nyomast az edény fogantyujara. A turmixfeltét miikdéséhez sziikséges,
hogy a meghajtoé egységre helyesen legyen felhelyezve a B edény (hozzavalok nélkiil)

a rogzitett C fedelével egyiitt.

Hasznalat

Gyumodlcslevek, turmixitalok, levesek, martasok, bébi— és diétas ételek, kdnnyl tésztak,
piskotatésztak mixelésére, plrék készitésére stb. szolgal, az A1-es / A2—es kapcsolo
hasznalataval. A szabalyzé bedllitdsa: 2 — max / —.
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Tanacsok

— Nagyobb mennyiségi élelmiszer feldolgozasakor a hozzavaldkat kisebb adagokra kell
elosztani ugy, hogy betartsa a meghaijté egység javasolt mikodési és nyugalmi idejét.

— A keményebb élelmiszert javasoljuk kisebb darabokra vagni. Ne végezze nagyon
kemeény anyagok feldolgozast (pl. jégkocka). A kés éle tulsagosan koran eltompulna.

— A kemény alapanyagot (pl. hiivelyeseket, széjababot stb.) a feldolgozas elétt aztassa
vizben.

— Soha ne vegye le a D3-as fedelet a meghajté egység mikddése kdzben.

— Folyékony hozzavalék (pl. olaj, tej), vagy mas anyagok a D4—es dugo eltavolitasa utan
a fedélen levéd kis nyilason at adagolhatdk az edénybe a motor miikddése kozben.
Mikodés kdzben javasoljuk a dugét a fedélben hagyni amiatt, nehogy a folyékony
anyagok kifréccsenjenek a téltényilason at.

— Minél tovabb tart az élelmiszer feldolgozasa a turmixban, annal finomabb lesz az
eredmény.

— Forré folyadék is feldolgozhaté egészen 80 °C hémérsékletig, pl. martasok, levesek.

— Azoknal a folyadékoknal, amelyeknél hab képz&dhet (pl. tej), ne téltse meg az
edényt a ,MAX” jelig, nehogy tulfolyjon. Ezekben az esetekben javasoljuk a cca 0,5 |
mennyiséget.

— Amennyiben nincs megelégedve az eredménnyel, kapcsolja ki a készlléket, a spatula
segitségével keverje 6ssze a nyersanyagot, tavolitsa el a nyersanyag egy részét vagy
tegyen hozza egy kevés folyadékot.

— Az elkészités (feldolgozas) ideje csak hozzavetdleges, fligg a felhasznalt hozzavalok
mennyiségétdl, fajtajatol és minéségétdl, altalaban viszont csak masodperces
nagysagrendben mozog.

IV. TAROLAS

Tartozéktarto (M)

A tartozékok biztonsagos és takarékos tarolasara szolgal, védi az éliiket és
megakadalyozza a tartozékok mechanikus megsérulését. A tartozéktartd hatuljan nyilasok
vannak a falra valo felfliggesztéshez. Ugyeljen arra, hogy tarto falra valo rogzitésének

a helyén ne legyen a vakolat alatt pl. elektromos, telefon-, vagy vizvezeték.

Csatlakozékabel (A9)
A csatlakozokabelt hajtogassa 0ssze az A8-as tarolétérbe a késziilék hatulsé részén.

V. KARBANTARTAS

A késziilék tisztitasa, karbantartasa el6tt hizza ki a csatlakozékabelt az elektromos
halézatbol! Ne hasznaljon durva szemcséjli és agressziv tisztitoszereket!

Az A meghaijtd egység tisztitasat mosogatdszeres nedves ronggyal végezze.

A tartozékokat kdzvetleniil a hasznalat utan mossa el mosogatdszeres forré vizben (vagy
mosogatogépben). A turmix egyszerlibb tisztitasahoz az dsszeallitott edényt szétszerelheti
(5. abra). A késbetétek és reszeldk tisztitasat végezze nagyon évatosan! Ugyeljen
arra, hogy a tartozékok élei kemény targyakkal ne kertljenek kapcsolatba, mert
eltompulnak és csdkken a hatékonysaguk. Egyes adalékanyagok hatdsa miatt a tartozékok
bizonyos modon elszinezédhetnek. Ennek viszont a késziilék miikédésére semmilyen
hatasa nincs, és ez az elszinezddés altalaban egy id6 eltelte utan magatdl eltinik.

A készullék mianyag részeit ne szaritsa héforras felett (pl. kalyha, elektromos vagy
gaztlizhely felett).
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VI. KORNYEZETVEDELEM $2 A &

Amennyiben ezt a méretek lehet6vé teszik, a készulék valamennyi elemén fel vannak
tlintetve a csomagoléanyagok, komponensek és tartozékok gyartasahoz felhasznalt anyagok
jelzései, valamint ezek Ujrafeldolgozasa. A késziiléken vagy a mellékelt dokumentacidban
feltuntetett szimbdlumok azt jelentik, hogy hasznalt elektromos vagy elektronikus termékek
megsemmisitése a haztartasi hulladékkal egyuitt tilos. A megfelel6 megsemmisités céljabol

a terméket az e célt szolgalo gydijtéhelyre kell elvinni, ahol ezeket téritésmentesen atveszik.
A termék megfelelé megsemmisitésével segit megbrizni az értékes természeti forrasokat

és segit a potencialis negativ kérnyezeti és egészségi hatdsok megel6zésében, amely

a hulladékok helytelen megsemmisitésének a kdvetkezménye lehetne. Tovabbi részletes
informacidt a helyi dnkormanyzattél vagy a legkdzelebbi gyijtéhelytdl kérhet. Az ilyen hulladék
helytelen megsemmisitése miatt a nemzeti szabalyozasnak megfeleléen birsag réhato ki. Ha
a késziiléket véglegesen ki kivanja vonni a hasznalatbdl, javasoljuk a csatlakozokabelt az
elektromos hal6zatbol valo kihizasa utan levagni s igy a készillék hasznalhatatlanna valik.

Azoknak az alkatrészeknek a cseréjét, amelyeknél sziikséges a késziilék elektromos
részeibe torténdé beavatkozas, csak szakszerviz végezheti! A gyarté utasitasainak
a be nem tartasa esetén megsziinik a garancialis javitasi kotelezettség!

VII. MUSZAKI ADATOK

Fesziiltség (V) a késziilék tipusanak cimkéjén lathaté
Teljesitményfelvétel (W) a késziilék tipusanak cimkéjén lathatéd
A tartaly Grtartalma (1) 1/0,75

Tomeg cca (kg) 3,5

Teljesitményfelvétel kikapcsolt allapotban < 0.50 W
Akusztikus zajszint szintje 82 dB(A) re 1pW

A technikai specifikaciok és modell szerinti esetleges tartozékok valtoztatasanak
jogat a gyarté fenntartja! lllusztrativ képek.

A KESZULEKEN, ANNAK CSOMAGOLASAN VAGY UTMUTATOJABAN TALALHATO
FIGYELMEZTETESEK ES SZIMVBOLUMOK:

HOUSEHOLD USE ONLY — Kizéardlag haztartasi hasznalatra alkalmas. DO NOT
IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Ne meritse vizbe vagy mas folyadékba.
PLEASE DO NOT OPEN DURING THE OPERATION — Soha se vegye le a fed6t
a meghajtoéegység mikddése kézben.
TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG
AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN
CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.
Fulladasveszély. Tartsa a PE zacskét gyermekektdl elzart helyen.
A zacské nem jatékszer. Ne hasznalja ezt a zacskoét bélcs6kben, kisagyakban,
babakocsikban, vagy gyerek jarokakban.

penge és reszel6k)! A vago penge és reszel6k tisztitasanal
legyen nagyon o6vatos!

A FIGYELEM: Tartsa be a részek 6sszeszerelési sorrendjét (azaz vago
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Wieloczynnos$ciowy robot kuchenny

eta 0027 oo

INSTRUKCJA OBSLUGI

Szanowni Panstwo, dziekujemy za zakup naszego produktu. Przed rozpoczeciem
uzytkowania, nalezy uwaznie przeczyta¢ wszystkie instrukcje i zachowac je na przysztosc.
Dotyczy to takze gwarancji, dowodu zakupu oraz — jesli to mozliwe — wszystkich czesci
oryginalnego opakowania.

I. WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA A

— Przed pierwszym uruchomieniem robota nalezy uwaznie przeczyta¢ instrukcje obstugi,
zapoznac sie z ilustracjami, a instrukcje zachowa¢ do pdzniejszego wykorzystania.

— Skontroluj czy dane podane na tabliczce znamionowej sg zgodne z napieciem w sieci
elektryczne;.

- Nigdy nie uzywaj urzgdzenia z uszkodzonym kablem lub wtyczka,
jesli nie dziata prawidtowo, o ile spadto na ziemie i uszkodzito
sie lub wpadto do wody. W takich wypadkach urzgdzenie nalezy
oddac do specjalistycznego serwisu w celu sprawdzenia jego
bezpieczenstwa i funkcjonalnosci.

- To urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci. Przechowuj
urzadzenie i kabel w miejscu niedostepnym dla dzieci. Urzadzenia
moga by¢ uzywane przez osoby o0 ograniczonej sprawnosci fizycznej
lub umystowej lub z niedostatecznym doswiadczeniem i wiedzg, jezeli
sg one pod nadzorem lub zostaty poinstruowane na temat uzywania
urzgdzenia w sposob bezpieczny i rozumiejg potencjalnemu
zagrozeniu. Dzieci nie powinny bawi¢ sie urzgdzeniem.

- Jedli przewdd zasilajgcy tego urzgdzenia jest uszkodzony, musi
zosta¢ wymieniony przez producenta, jego technika serwisowego
lub podobng wykwalifi kowang osobe tak, aby nie doszto do
powstania niebezpiecznej sytuaciji.

- Zachowaj ostroznos$¢ podczas nalewania gorgcej cieczy do
urzgdzenia do przygotowywania i przetwarzania zywnosci lub
miksera, moze rozpryskac sie z urzgdzenia z powodu nagtego
wrzenia.

- Zawsze nalezy odtgczy¢ urzgdzenie od zasilania, jesli jest
pozostawione bez opieki, przed montazem, demontazem lub
czyszczeniem.

- Przed przystgpieniem do pracy nalezy zdjg¢ ostone noza.

- Przy manipulacji z wyposazeniem nalezy postepowac ostroznie,

poniewaz sg bardzo ostre.
— Podczas pracy urzadzenia nalezy zapobiegaé, aby zwierzeta i owady nie miaty dostepu
do urzagdzenia.
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— Po pracy i przed kazdg konserwacje, nalezy urzadzenie wytaczy¢ i odlaczy¢ od
sieci, wyciagajac wtyczke z gniazdka.

— Produkt przeznaczony jest do stosowania w gospodarstwach domowych i podobnych
miejscach (sklepy, biura i podobne miejsca pracy, hotele, motele i inne Srodowiska
mieszkalne, w firmach $wiadczacych ustugi noclegowe ze $niadaniem)! Nie jest
przeznaczone do uzytku komercyjnego!

— Nalezy zabroni¢ manipulacji z urzadzeniem dzieciom i osobom niepetnosprawnym!

— Nie wsuwaj i nie wyciagaj wtyczki przewodu zasilania do gniazdka elektrycznego
z mokrymi rekoma, nie wyciagaj wtyczki za przewéd!

— Nie zanurzaj napedu do wody i nie myj pod biezagca woda!

— Nie pozostawiaj wigczonego urzadzenia bez nadzoru i kontroluj urzadzenie przez
caly czas przygotowania dan.

— Nie uzywaj jednoczesnie urzadzenia w funkcji do przetworstwa zywnosci
w naczyniu B i kubku miksujgcym D.

— Funkcje stuzace do przerébki zywnosci mozna zastosowa¢ wylacznie z ostong A10
bezpiecznie umieszczong na napedzie A.

— Przed kazdym podtaczeniem do sieci elektrycznej oraz wymianie wyposazenia
skontroluj czy nie Swieca przyciski A1, A2. Jezeli tak, to nalezy nacisna¢ przycisk
ON / OFF. Podswietlenie przyciskow zgasnie, co oznacz, ze robot jest wylaczony.
Po zakonhczeniu pracy i przed kazdg czynnoscig konserwacji nalezy urzadzenie wytgczy¢
i odtaczy¢ od sieci elektrycznej (patrz. V. KONSERWACJA).

— Urzadzenie nalezy uzytkowac wytgcznie w pozycji roboczej, w miejscach gdzie nie ma
niebezpieczenstwa jego przewrdcenia oraz w dostatecznej odlegtosci od zrédet ciepta
(np.: grzejniki, kuchnie elektryczne / gazowe, kuchenki itp.) i wilgotnych powierzchni
(umywalki, zlewy itp.).

— Zachowaj ostroznos¢ podczas nalewania gorgcej cieczy do urzadzenia do
przygotowywania i przetwarzania zywnosci lub miksera, moze rozpryskac¢ sie
z urzgdzenia z powodu nagtego wrzenia.

— Nie wigczaj urzadzenia ,na sucho” — bez wiozonych produktow.

— Robot powinien by¢ uzywany wytgcznie z wyposazeniem przeznaczonym dla tego typu
urzgdzen.

— Nie wkladaj palcow do otworu dozownika, nie uzywaj do tego celéw widelca, noza,
topatki, tyzki itp. Do tego celu uzyj wytgcznie dostarczonego popychacza.

— Po poprawnym zatozZeniu naczynia, pokrywy naczynia, kubka miksujgcego i pokrywy
napedu nastepuje zwolnienie blokady i urzadzenie moze by¢ wigczone. Urzadzenia nie
mozna wlaczy¢ bez zatozonej pokrywy, kubka miksujacego lub ostony napedu!

— Nie nalezy uzywac zabezpieczenia aktywowanego przy pomocy naczyniem i pokrywg
naczynia oraz zabezpieczenia aktywowanego przy pomocy kubka miksujgcego lub
ostony napedu do wytgczania urzgdzenia.

— Przed zdjeciem pokrywy lub kubka miksujgcego nalezy odczeka¢ do zupetnego
zatrzymania obracajgcych sie elementéw.

— Nie pracuj z produktami, ktérych temperatura przekracza okoto 80 °C (170 °F). Przy
miksowaniu gorgcych cieczy nalezy wystrzec sig catkowitego docisniecia kubka — korka
D4 na pokrywie kubka miksujgcego.

— Przy miksowaniu lub mieszaniu cieczy nie mozna przekroczyé poziomu wyznaczonego
na naczyniu.

— Jezeli produkty przykleja sie do wyposazenia (np.: do nozy, tarcz) nalezy wytgczyé
urzadzenie, a wyposazenie ostroznie wyczyscic (np. przy pomocy topatki).

— Nalezy zwrdéci¢ uwage aby, przewdd zasilania nie dostat sie do kontaktu z obracajgcymi
sie elementami urzgdzenia.
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— Wystrzegaj sie uszkodzenia przewodu zasilania przez ostre lub gorgce przedmioty,
otwarty ptomien i zanurzenie go do wody.

— Stosuj wytgcznie nieuszkodzone i poprawnie funkcjonujace przewody.

— Urzadzenie nalezy uzywac wytacznie do celdw tak jak opisano w niniejszej instrukcji. Nie
uzywaj urzgdzenia do innych celow.

— Producent nie ponosi odpowiedzialno$ci za szkody i zranienia spowodowane
niewtasciwym zastosowaniem urzgdzenia i wyposazenia (np.: zniszczenie produktéw
zywnosciowych, zranienie, skaleczenie) oraz nie jest odpowiedzialny z tytutu
gwarancji w razie nie przestrzegania powyzszych srodkéw bezpieczenstwa.

Il. OPIS URZADZENIA | WYPOSAZENIA (rys. 1)

A — naped
A1 — przycisk ON / OFF A6 — watek napedu
A2 — przycisk PULSE A7 — watek kubka miksujgcego
A3 — regulator obrotow A8 — schowek na przewdd zasilania
A4 — wylgcznik bezpieczenstwa A9 — przewdd zasilania
A5 — wylgcznik bezpieczenstwa A10 — ostona napedu (wtgcza i wylgcza

wytacznik bezpieczenstwa)
B — naczynie (aktywuje i dezaktywuje wytacznik bezpieczenstwa)
C - pokrywa
C1 — zgbek (aktywuje i dezaktywuje wytgcznik bezpieczenstwa)
C2 — otwor dozownika
D — kubek miksujacy (aktywuje i dezaktywuje wytgcznik bezpieczenstwa)
D1 — uszczelka gumowa D3 — pokrywa
D2 — néz D4 — korek / kubek do dozowania
E - popychacz
F — néz malaksera / n6z sierpowy
G - nasadka do ugniatania
H - nasadka do ubijania
I — dwustronna tarcza do wiérek grubych
J — dwustronna tarcza do przecierania — grube/cienkie
K - tarcza dwustronna do plastréow
L — tarcza jednostronna do frytek
M — pojemnik

lll. PRZYGOTOWANIE URZADZENIA DO PRACY (rys. 2, 3, 4)

Usuna¢ wszelkie materiaty opakowaniowe, wyjgc robota kuchennego wraz

w wyposazeniem. Usung¢ wszystkie kawatki folii samoprzylepnej, naklejki lub papier.
Przed przystgpieniem do pierwszego uzycia nalezy umy¢ w cieptej wodzie z dodatkiem
srodka do mycia naczyn te czesci, ktére bedg w kontakcie z zywnoscig, nastepnie
doktadnie optukac pod czystg wodg, wytrze¢ do sucha, ewentualnie pozostawi¢ do
wysuszenia. llos¢ przetwarzanych produktéw wybrac¢ tak, aby nie byt przekroczony
wskazany maksymalny poziom zawartosci naczynia oznaczony kreskg. Wieksza

ilos¢ zywnosci nalezy rozdzieli¢ na kilka porcji i regularnie kontrolowaé¢ zawartosé
naczynia. Zaleca sie od czasu do czasu przerwac¢ prace, urzadzenie wytgczy¢ i usungé
ewentualne produkty, ktére przykleity sie lub zapchaty wyposazenie i $ciany naczynia,
kubka miksujgcego i pokrywy (patrz rozdziat . WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA). Na
obudowie urzgdzenia znajduje sie skala biegéw, opis zastosowania dla poszczegdlnych
czesci wyposazenia znajduje sie na rys. 6. Czasy potrzebne do przygotowania produktow
podano wytgcznie orientacyjnie i sg one zalezne od ilosci, rodzaju i jakosci zastosowanych
sktadnikéw, wynoszg od kilku sekund do kilku minut.
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Zalozenie i zdjecie naczynia (B)

Naczynie zatozyé na watek napedu A6 tak. aby zjechato az w dét, nastepnie obracajgc
w prawo zablokowac do klikniecia (jednoczesnie przebiegnie odblokowanie wytgcznika
bezpieczenstwa). Wykonaniu tej czynnosci nalezy poswieci¢ szczegolng uwage.
Postepujac w odwrotny sposéb mozna naczynie zdjac.

Zalozenie i zdjecie pokrywy (C)

Pokrywe zatozy¢ i zdjg¢ wytgcznie jezeli przycisk A1 znajduje sie w pozycji OFF (nie
Swieci). Pokrywe zatozy¢ na naczynie B tak, aby wgtebienie na krawedzi pokrywy
zatrzasneto sie doktadnie do wystepu znajdujgcego sie na krawedzi naczynia. Kreska

na pokrywie musi znajdowac sie nad rekojescig. Pokrywe nalezy przekreci¢ w kierunku
wyznaczonym przez strzatke az do momentu klikniecia wystepu zabezpieczajagcego C1 do
wylgcznika bezpieczenstwa urzgdzenia A4. Wykonaniu tej czynnosci nalezy poswiecic
szczegolng uwage. Pokrywa jest momentalnie w poprawnej pozycji a naped A moze byé
uruchomiony. Postepujgc w odwrotny sposéb mozna pokrywe zdjgc.

Otwor dozownika (C2), popychacz (E)

Przez otwdr dozownika mozna wlewac ciecze lub wktadac produkty state do naczynia B
podczas ruchu zespotu napedowego A. Popychacz E nalezy zastosowac¢ do popychania
produktéw w otworze dozownika. Przed wigczeniem urzadzenia nalezy zamkna¢ otwor
dozowania C2 przy pomocy popychacza.

Zatozenie i zdjecie ostony napedu (A10)

Ostone mozna zatozy¢ i zdjg¢ wytgcznie jezeli przycisk A1 znajduje sie w pozyciji

OFF (nie swieci). Ostone zatozy¢ na naped A i przekrecajgc w prawg strone zablokowac¢
az do klikniecia (jednoczesnie nastgpi odblokowanie zabezpieczenia A5). Wykonaniu tej
czynnosci nalezy poswieci¢ szczeg6lng uwage. Postepujgc w odwrotny sposéb mozna
zdjg¢ pokrywe.

Zatozenie i zdjecie kubka miksujacego (D)

Ztozony kubek miksujgcy mozna zatozy¢ lub zdjg¢ wytgcznie, jezeli przycisk A1 znajduje
sie w pozycji OFF (nie $wieci). Naczynie zatozy¢ na watek napedu kubka miksujgcego A7
tak, aby opadt az w dot i przekrecajgc w prawg strone zablokowaé az do klikniecia blokady
(jednoczesnie nastgpi odblokowanie zabezpieczenia A5). Wykonaniu tej czynnosci
nalezy poswieci¢ szczegdlng uwage. Postepujac w odwrotny sposéb mozna zdjgé
pokrywe.

Zabezpieczenie (A4)

— Wystrzegac sie uruchomienia urzgdzenia jezeli pokrywa C nie jest poprawnie zatozona
na naczyniu B.

— Jezeli pokrywa bedzie odblokowana nalezy wytgczy¢ urzadzenie.

Zabezpieczenie (A5)

— Zabezpieczenie przed uruchomieniem urzgdzenia jezeli kubek miksujgcy D nie jest
poprawnie zatozony na napedzie A.

— Wylgczy urzgdzenie w przypadku odblokowania zabezpieczenia kubka miksujgcego.
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OSTRZEZENIE

Jezeli po nacisnieciu przycisku ON / OFF lub przycisku PULSE robot nie pracuje, ale dany
przycisk swieci, oznacza to, ze naczynia lub pokrywa nie sg odpowiednio nasadzone/
zamkniete. Skontroluj nasadzenie i zamkniecie naczyn i wieka (wytgczniki bezpieczenstwa
muszg by¢ odblokowane).

Przycisk (A1)
ON / OFF, jest przeznaczony do tarcia, mieszania, przygotowania kaszy oraz delikatnego
rozdrabniania.

Przycisk (A2)

PULSE, silnik pracuje wytgcznie przy nacisnieciu przycisku (moc maksymalna).
Przeznaczony do rozdrabniania normalnego i grubego. Nacisniecie przycisku nalezy
wielokrotnie powtérzyé do momentu osiggniecia zgdanego wyniku.

Regulator obrotow (A3)
Umozliwia nastawi¢ optymalne obroty wybranej nasadki robocze;j.

ZASTOSOWANIE WYPOSAZENIA

N6z malaksera / sierpowy (F)

Ztozenie

Néz nasadzi¢ na watek napedu A6, umozliwi¢ opadniecie na watku i jednoczesnie
przekrecajac do oporu w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek zegara. W celu wyjecia
noza nalezy postepowac¢ w odwrotny sposéb.

Zastosowanie

Rozdrabnianie (mielenie), miksowanie, mieszanie wszelkich rodzajéw owocéw, warzyw
i miesa (bez kosci, Sciegna i skory) oraz do przygotowania puree. Nie stosuj noza do
przygotowania ciast o rzadkiej konsystencji.

Rozdrabnianie: uzyj przycisk A1. Nastawienie regulatora 1 — max.

Miksowanie: uzyj przycisk A2. Nastawienie regulatora —.

Rada

— Nie uzywaj noza do przetwarzania bardzo twardych produktéw, jakimi sg kawa, orzeszki
muszkatotowe, kostki lodu itp. N6z mogtby sie stepic.

— Produkty nalezy wstepnie pokroi¢ na kostki o wymiarach 30 x 30 x 30 mm. Nie mle¢
zmrozonego miesa. Do grubego i Srednio—grubego rozdrabniania (mielenia) np.: cebuli
uzyj przycisk A2, 5-10 krétkich impulséw zazwyczaj wystarczy do osiggniecia zgdanego
rezultatu. Przy rozdrabnianiu twardego sera zéitego, czekolady nalezy pracowac krétko.
Surowce w procesie rozdrabniania ogrzeja sig, zmiekng i mogg tworzy¢ grudki.

— Czas przygotowania jest zalezny od ilosci, rodzaju i jakosci zastosowanych sktadnikéw,
zazwyczaj wynosi dziesigtki sekund (okoto 30 — 60 sek.).

Nasadka do ugniatania (G)

Ztozenie

Nasadke nalezy zatozy¢ na watek napedu A6, umozliwi¢ opadniecie na watku

i jednoczesnie przekrecajac do oporu w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara.
W celu wyjecia nasadki nalezy postepowaé w odwrotny sposéb.
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Zastosowanie
Ugniatanie — ciasta kruche / lekkie / drozdzowe, zastosuj przycisk A1.
Nastawienie regulatora min. — max.

Rada

— Przygotowujgc wiekszg ilos¢ ciasta nalezy rozdzieli¢ go na kilka porcji. W zadnym
przypadku nie przetwarza¢ wiecej niz cztery porcje ciasta kolejno po sobie. Przed
nastepnym zastosowaniem nalezy wykonac¢ okoto 30 minutowg przerwe.

— Do ugniatania nalezy zastosowaé produkty o pokojowej temperaturze. Drozdze
nalezy wstepnie rozmieszac¢ w cieptym mleku lub wodzie. Jak tylko ciasto bedzie
w ksztatcie kuli, wedtug doswiadczenie uzytkownika, zakonczy¢ ugniatanie, ewentualnie
pozostawiéciasto do wyrosniecia wedtug receptury.

— Czas przygotowania jest zalezny od ilosci, rodzaju i jakosci zastosowanych sktadnikéw,
zazwyczaj wynosi dziesigtki sekund (okoto 30 — 180 sek.).

Nasadka do ubijania (H)

Zlozenie

Nasadke nalezy zatozy¢ na watek napedu A6, umozliwi¢ opadniecie na watku

i jednoczesnie przekrecajgc do oporu w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara.
W celu wyjecia nasadki nalezy postepowaé w odwrotny sposéb.

Zastosowanie
Ubijanie — bita $mietana, jaja, biatko jaj, kremy deserowe, budynie, majonez, ciasto
biszkoptowe. Zastosuj przycisk A1. Nastawienie regulatora min. — max.

Rada

— Nie stosuj nasadki do przygotowania ciast z zawarto$cig margaryny lub masta lub do
ugniecenia ciasta.

— Do ubijania stosuj substancje o pokojowej temperaturze. Jezeli ubijanie nie jest
optymalne nalezy dodac¢ matg ilo$¢ soku cytrynowego lub soli. W przypadku ubijania
kremoéw, bitej Smietany nalezy schtodzi¢ na okoto 6 °C.

— Przed ubijaniem biatka jaj (minimalna ilo$¢ 1 szt.) nalezy skontrolowa¢ czy nasadka oraz
naczynie sg suche i pozbawione reszek oleju. Biatka muszg mie¢ temperature pokojowa.

— Czas przygotowania jest zalezny od ilosci, rodzaju i jakosci zastosowanych sktadnikéw,
zazwyczaj wynosi dziesigtki sekund (okoto 30 — 180 sek.).

Tarka dwustronna gruba (1)

Zastosowanie

Tarcie na grubo i $rednio — drobno — wszelkie rodzaje owocow i warzyw, rogale, butki.
Zastosuj przycisk A1.
Nastawienie regulatora 2 — max.

Tarka dwustronna gruba /cienkie (J)
Zastosowanie
Tarcie na grubo — zwlaszcza surowe ziemniaki. Zastosuj przycisk A1.
Nastawienie regulatora 2 — max.
Tarcie na drobno — wszelkie rodzaje owocow i warzyw, rogale, butki. Zastosuj przycisk A1.
Nastawienie regulatora 2 — max.
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Tarcza do krojenia w plastry (K)

Zastosowanie

Krojenie na drobne i grube plastry — wszelkie owoce i warzywa. Zastosuj przycisk A1.
Nastawienie regulatora 1 — max.

Tarcza do krojenia frytek jednostronna (L)
Zastosuj przycisk A1. Nastawienie regulatora min. — 1.

Ztozenie
Wybrang tarcze nalezy zatozy¢ na watek napedu A6. Dwustronne tarcze nalezy natozy¢
strong roboczg w goére. Wyjecie tarczy nalezy wykonaé postepujgc w odwrotny sposab.

Rada

— Przy przetwarzaniu wigkszej ilosci zywnosci nalezy skontrolowaé, czy pod tarczg nie
gromadzg sie produkty. Produkty nalezy czesciej usuwac¢ z naczynia.

— Duze sztuki nalezy pokroi¢ tak, aby zmieScity sie do otworu.

— Ruch produktéw w otworze nalezy wykonywacé przy pomocy popychacza, ktérym nalezy
poruszac¢ pomatu i bez wielkiego nacisku.

— Jezeli produkty beda rozdrobnione na grubo (np.: butka tarta), do drobniejszego
rozdrobnienia nalezy zastosowac n6z malaksera / sierpowy.

— Do starcia lub granulowania miekkich produktéw nalezy zastosowac niskie obroty, aby
surowce nie zmienity sie w kasze.

— Do zywnosci, ktére poddawana jest rozdrobniona (z6tty ser, orzechy, czekolada),
poleca sie zastosowanie noza malaksera / sierpowego F, ktory jest przeznaczony
réwniez do rozdrabniania (mielenia).

— Czas przygotowania jest zalezny od ilosci, rodzaju i jakosci zastosowanych sktadnikéw,
zazwyczaj wynosi dziesigtki sekund.

Kubek miksujacy (D)

Ztozenie

Z wytgczonego napedu A zdja¢ ostone A10. Ztozone naczynie miksera zatozy¢ na watek
napedu A7, umozliwi¢ opadniecie na watku napedu i jednoczes$nie przekrecajgc do oporu
w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara. Zdjecie naczynia nalezy wykonacé

w odwrotnej kolejnosci. Przy zaktadaniu lub zdejmowaniu naczynia nie oddziatywac duzg
sitg na rekojes$¢ naczynia. Aby urzadzenie dziatato nalezy na napedzie umiesci¢ wiasciwie
naczynie B (bez wlozonego wyposazenia) z zablokowang pokrywg C.

Zastosowanie

Kubek miksujgcy jest przeznaczony do mieszania sokéw, koktajli mlecznych,

soséw, wyzywienia dziecigcego i dietetycznego, lekkich ciast, ciasta biszkoptowego,
przygotowania puree. Zastosuj przycisk A1/ A2. Nastawienie regulatora 2 — max. | —.

Rada

— Przy przetwarzaniu wiekszej ilosci zywnosci nalezy rozdzieli¢ na kilka porc;ji tak, aby byty
dotrzymane wskazane czasy pracy i postoju napedu.

— Twardsze substancje mozna pokroi¢ na mate kawatki. Nie przetwarza¢ bardzo twardych
produktow (np.: kostki lodu itp.). N6z moze sie stepi¢ zbytecznie.

— Twarde produkty (np.: nasiona roslin stragczkowych, soja itp.) nalezy przez
przetwarzaniem namoczy¢ w wodzie.
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— Nie zdejmowac pokrywy D3 z napedu podczas pracy napedu.

— Dodatki ciekte (np.: olej, mleko) lub inne substancje mozna wktada¢ do naczynia po
wyjeciu korka / dozownika D4 poprzez maty otwor z pokrywie (podczas pracy napedu).
Podczas ruchu polecamy pozostawic¢ korek wsuniety w pokrywie tak, aby ciekte
substancje nie wytrysnety przez otwér dozowania w pokrywie.

— Z wydtuzajgcym sie czasem miksowania otrzymany produkt bedzie drobniejszy.

— Mozna réwniez pracowac z gorgcymi produktami do temperatury 80 °C np.: sosy, zupy.

— W przypadku cieczy tworzgcych pianke (np.: mleko) nie napetniaj naczynia az do
poziomu ,MAX” aby nie doszto do wycieku substancji. W tym przypadku zalecana ilo$¢
wynosi okoto 0,5 I.

— Jezeli wynik nie jest zadawalajacy, nalezy wytgczy¢ urzgdzenie, przy pomocy topatki
zamieszaé surowce, odjg¢ czes¢ surowcow lub dola¢ troche cieczy.

— Czas przygotowania jest zalezny od ilosci, rodzaju i jakosci zastosowanych sktadnikéw,
zazwyczaj wynosi dziesigtki sekund.

IV. SKLADANIE

Pojemnik (M)

Stuzy do bezpiecznego i oszczednego na miejsce ztozenia catego wyposazenia, chroni
przed stepieniem nozy i mechanicznemu uszkodzeniu. Na tylniej stronie znajdujg sie
otwory do ewentualnego powieszenia pojemnika na Sciane. Nalezy uwazaé¢ aby w miejscu
powieszenia pojemnika nie znajdowaty sie pod otynkowaniem np.: kable elektryczne,
telefoniczne, instalacja wodociagowa.

Przewéd zasilania (A9)
Przewdd zasilania nalezy wsunaé do schowka A8 znajdujgcego sie w tylnej czesci
urzgdzenia.

V. KONSERWACJA

Przed jakakolwiek manipulacja z urzadzeniem nalezy wyciagna¢ wtyczke przewodu
zasilania z gniazdka elektrycznego! Nie stosowac¢ szorstkich i agresywnych srodkéw
utrzymania czystosci! Czyszczenie napedu A nalezy wykonac¢ przy pomocy wilgotnej
Sciereczki z dodatkiem ptynu do mycia naczyh. Wszelkie elementy wyposazenia umyj
natychmiast po uzyciu w gorgcej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn (mozna
réwniez zastosowac¢ zmywarke naczyn). W celu fatwiejszego czyszczenie kubka
miksujgcego mozna go zdjgc¢ z napedu (rys. 5). Przy czyszczeniu nozy i tarek nalezy
pracowac bardzo ostroznie! Wystrzegac sie, aby ostre krawedzie wyposazenia nie
natrafity na twarde przedmioty, ktére tepig noze i w ten sposdb obnizajg ich efektywnos¢.
Niektére dodatki mogg do pewnego stopnia zabarwi¢ wyposazenie. Owszem, fakt ten
nie ma zadnego wptywu na urzadzenie i po pewnym czasie moze ustgpic¢. Elementy

z tworzywa sztucznego nigdy nie susz bezposrednio nad zrodtem ciepta (np.: grzejniki,
kuchnie elektryczne / gazowe).

P
vI. EKOLOGIA TR X

Jezeli tylko rozmiary na to pozwalajg to na wszystkich elementach wydrukowano znaki
materiatéw zastosowanych do produkcji opakowan, komponentéw i wyposazenia, jak
réwniez ich przetworstwa wtérnego. Symbole umieszczone na produktach lub w zatgczonej
dokumentacji oznaczajg, ze zastosowane elementy elektryczne lub elektroniczne nie
mozna poddawac utylizacji wraz z odpadem komunalnym.
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Produkt nalezy przynie$¢ do specjalnych punktéw zbiorczych, w ktérych beda przyjete bez
opfaty. Dzieki poprawnej utylizacji pomogg Panstwo zachowac¢ cenne Zrédta i wspomogg
w profilaktyce ewentualnych negatywnych wptywoéw na srodowisko naturalne i zdrowie
ludzkie, na co mogtaby mie¢ negatywne wptywy niepoprawna utylizacja odpadu. W celu
uzyskania nastepnych szczegotowych informacji dotyczacych utylizacji nalezy zwrdci¢ sie
do najblizszego urzedu lub punktu zbiorczego. Niewtasciwy sposéb utylizacji urzgdzenia
moze podlega¢ karze — zgodnie z przepisami krajowymi i miedzynarodowymi. W celu
catkowitego wycofania urzadzenia z uzytkowania zaleca sie odtgczy¢ przewdd zasilania od
sieci elektrycznej, ucieciem przewodu. Dzieki czemu uzytkowanie urzgdzenia nie bedzie
nastepnie mozliwe.

Wymiana elementéw, ktére wymagaja ingerencji do czesci elektrycznej urzadzenia
moze wykona¢ wylacznie serwis specjalistyczny! Nie dotrzymanie wskazéwek
producenta powoduje utrate prawa do napraw gwarancyjnych!

VIl. DANE TECHNICZNE

Napigcie (V) podano na tabliczce znamionowej urzgdzenia
Moc (W) podano na tabliczce znamionowej urzgdzenia
Objetos¢ naczyn (1) 1/ 0,75

Masa zespotu napedowego (kg) okoto 3,3

Pobdr mocy gdy sprzet jest wytgczony wynosi < 0,50 W
Poziom hatasu 82 dB(A) re 1pW

Zmiana specyfikacji technicznych i akcesoriéw w zaleznosci od modelu produktu
jest zastrzezona przez producenta. Zdjecia stuza wytacznie jako ilustracja.

OSTRZEZENIA | SYMBOLE UZYTE NA URZADZENIACH, OPAKOWANIACH LUB
W INSTRUKCJLI:

HOUSEHOLD USE ONLY — Tylko do zastosowania w gospodarstwie domowym.
DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS - Nie zanurzac do wody lub
innych cieczy. PLEASE DO NOT OPEN DURING THE OPERATION - Nigdy nie zdejmuj
pokrywy podczas pracy jednostki napedowej.
TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC
% BAG AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS
BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS
NOT A TOY. Niebezpieczeristwo uduszenia. Tego worka nie nalezy
uzywac w kotyskach, t6zeczkach, wozkach lub kojcach dzieciecych. Torebke z PE potozy¢
w miejscu bedgcym poza zasiegiem dzieci. Torebka nie stuzy do zabawy!

OSTRZEZENIE: przestrzega¢ kierunku ruchu czesci

podstawowych (j. ostrzy tngcych, kamieni
i tarki)! Podczas czyszczenia ostrza tngcego

i tarki pracowaé bardzo ostroznie!

48



MHorocdyHKUMOHANbHbIN KyXOHHbLIA KOMGaH

etago27 o

NHCTPYKLUWA MO 3KCIMNYATALUNN

|. TPEBOBAHUA NO BE3OMNMACHOCTHU A

— MNepen BBOAOM Npubopa B 3Kkcnnyatauuio cnegyet BHAMATENbHO 03HAKOMUTLCS
C cofepXaHNeM HacTosILLE UHCTPYKLMKN BKIOYas PUCYHKN Y MHCTPYKLMIO COXPaHUTb.

— NpoBepbTe, ecnu HanpsXkeHue, ykasaHHoe Ha anekTponpubope, CoOoTBETCTBYET
HanpsPKEHWIO anekTpoceTy B Bawewm gome.

— Hukorga He nonb3yiTecb NpuBOpPOM y KOTOPOro NOBPEXAEH NUTaTernbHbIN NPOBOA
UNn BUMKa NUTaTenbHOro NPOBOAA, a TaKkKe B CNyvae ero HernpasuiibHON paboThbl
(yman Ha non u noBpeaurcs, unu ynan B Boay). B Takom cnyyae oTHecute usgenue
B CMeLmanuavpoBaHHy 311eKTPOMaCTEPCKYO Ha NPOBEPKY ero 6e3onacHocTn
1 NpaBuUnbHON paboThbl.

— U3penue npegHa3Ha4eHO UCKITHOYUTENBHO ANA ObITOBLIX U TOMY NOAOGHbLIX HYXA,
(npurotoBneHnsa nuwmn)! HM B Koem crnyvyae He NnpegHa3Ha4YeHO ANSA KOMMeEpPYeCKUX
uenen!

— He no3BonsiTe 6e3 npucMoTpa OTBETCTBEHHOrO fiMLia MaHUNYNMpoBaTh
Cc Npn6opom AeTsIM UNu ApYyruMm HeaeecnocobHbIM nuuam !

— LtencenbHylo BUNKY KaGens NMTaHWUA HeNb3s BCTaBMNsATb B PO3€TKY 3. TOKa
M BbIHUMATb €e U3 PO3eTKM MOKPbIMU pyKamMu UNnu BbigepruBaHuem Kabens
nuTaHuma!

— 3anpeluaeTca norpyxatb 610K anekTpoaBuraTens B BOAY UNW ApYrne XuakocTy,

a Takke NpoMbIBaTb ero nog nNpoTo4yHow Bogom!

— 3anpeljaeTcs ocTaBnATb BKIIOYEeHHbIM Npubop 6e3 npucMmoTpa, cneauTe 3a
npuGopoM Ha NpPoTAXKEeHUU Bcero npouecca o6paboTku npoaykToB!

— 3anpeljaeTcs Mcnonb3oBaTb NPMOoOpP oAHOBPEMEHHO Ansi 06paboTkn NPoaAyKTOB
B Yawe KyxoHHoro kom6anHa B n 6nenpgepa D.

— Pexxum pnsa nepepaboTky NpoayKTOB MOXHO MCNONb30BaTh TOMbKO TOrAa, korga
Ha 6noke anekTpoaBuraTens A TwartenbHO YyCTaHOBIEHa U 3adpukcMpoBaHa
KpbiwkKa anektpoasuratens A10.

— Mepea kaxAabIM BKIHOYEHMEM NpuGopa B 3NeKTPOCeTb U 3aMeHe
npuHapnexHocTen Heo6XxoA4NMMO NPOBEPUTL, ECITN He TOPAT KHonku A1 n A2,
Ecnun KkHONkn ropATt, To Heo6xoaumo HaxaTtb kHonky ON/OFF. OcBeweHune
KHOMOK NOoracHeT, 4To 0603Ha4aeT TO, YTO KOMO6aMH HaXOAUTCA B BbIKITHOYEHHOM
COCTOSIHUM.

— Nocne okoH4YaHus paboTbl U Nepef KaxabiM yxoaom npubopa o6s3aTensHO
€ro BbIKMNoYMTE U oTCoeanHuTE oT an. ceTn (cm. V. YXON).

— [Npnbopom nonb3ynTech TONbKO B paboyeM NOroXeHun B MeCTax, rae OH He MOXeT
OMPOKMHYTBCA U Ha AOCTAaTOYHOM PaCCTOSHWMM OT UCTOYHUKOB Tenna (Hanp., neyku, an./
rasoBoM NNAUTbI, U T.M.) 1 BNAXHbIX NOBEPXHOCTEN (Hanp., PakOBUHbI U T.N.).

— He Bkntovante npubop 6e3 BNOXEHHbIX cyOcTaHL il

— [Npnbop ncnonb3yinTe TONbKO C NPUHAANEXHOCTAMM, NpeaHa3Ha4YeHHbIMW A4S
3TOro TUNA.
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— Bo Bpewmsi paboTkl anekTponpubopa 3anpeLiaeTcsa npoTankueatb NPoayKThbl
B 3arpy304HbIi OyHKep nanbLamu Unm KakumMu—nmbo apyrummn npeameTtamu (Hamp.,
BWUJIKOWN, HOXXOM, LUMATENEM, JIOXKKOW, nonaTkon 1 T.n.) [inst 3Ton uenu nonb3ynTechb
TOMbKO NpunaraemMbiM TOnKaTenem.

— [Npwv NpaBunbHOW YCTAHOBKE YaluwW, KPbILLKM Ha Yally KyXOHHOro kombaviHa, KyBLUMHa
OneHaepa v KpbILKX 3NEKTPOABUraTensl, AeakTUBUPYeTCs NpefoxpaHnTens 1 npubop
MOXHO BKINOYNTL. Be3 npaBUnbHO ycTaHOBNEHHOW KPbILWKW, 6rneHaepa unm KpbILK®
anekTpoaBUratens Nnpuéop BKNHOYUTbL HEBO3MOXHO!

— He nonb3ynteck NnpeaoxpaHUTENeM yrnpasnsieMbIM Yaller U KPbILLKOW YaLluu
1 NPefoXpaHUTENEM yrpaBnsieMbiM GneHaepemM unu KpbILWKOW SnekTpoaBuraTens, ans
BbIKINIOYEHUs1 npnbopa.

— lMNpexae Yem CHATb KPbILLKY C Yally WU KyBLUMHA, AOXOUTECH NOSTHON OCTAHOBKM
OBWXKYLLMXCA AeTanen.

— [MNpun obpaLleHnn ¢ NpUHaANexXHOCTAMM ByabTe 04EHb OCTOPOXHbI, PEXYLLNE KPOMKM
0OYeHb OCTpbIE.

— Nepen NpUMEHEHNEM CHUMMUTE C HOXa KOXXYXU KPOMOK.

— He nepepabatbiBante npogykTtsl ¢ TemnepaTypom Boiwe Yyem 80 °C (170 °F). MNpwn
06paboTke ropsiumx xuakocTen NnoaTaHUTe Npobky D4 u3 kpbilwkm 6neHaepa.

— He 3anonHsnTe yawy unu kyBLIMH GneHaepa Bbille OTMETKM MaKCMMaIrbHOrO YPOBHSI.

— Ecnun nepepabatbiBaeMble NpoAyKTbl HAYMHAOT NPUAMNATh K MOBEPXHOCTH
NPUHaANEXHOCTEN (Hanp., HoXax, TepKax), MPMOop BbIKMYATE U NPUHAOEXHOCTM
OCTOPOXHO OYMCTUTE (Hanp., WnaTenem).

— CneguTte 3a Tem, 4TOObI NUTATENbHLIV MPOBOA HE NONan B KOHTAKT C BPALLAKLLMMUCS
aetansimu npubopa.

— MNuTaTenbHbIN NPOBOA HE OOMKEH OblTb NOBPEXAEH OCTPLIMU UM FOPSHNMM
npegmMeTamu, OTKPbITLIM NIAMEHEM M HE JOJMKEH MOrpyaTbCcs B BOAY.

— B cnyyae Heob6xoanmMocTn Mcnonb3oBaHUs yaoIMHUTENBHOrO NpoBoda Heobxoaumo,
YTOObI OH He OblN NOBPEXAEH N COOTBETCTBOBAN AENCTBYIOLLMM CTaHOapTaM.

— B cny4yae noepexaeHua nutatensHoro nposoga npubopa cpasy otcoeauHute npubop
OT 3nekTpuyeckor cetu. Ytobbl NpegoTBpaTUTb NOMNyYeHe TpaBMbl 371.TOKOM Un
BO3HWKHOBEHMS NOXapa, HeobXxoauMo 3aMeHUTb NOBPEXAEHHbIN NPOBOA cneLnanbHbIM
nuTaTenbHbIM NPOBOAOM Y MPOU3BOAUTENS UMW Y €r0 CEPBUCHOMO TEXHUKA.

— 3anpeLlleHo Nonb3oBaThCs U3gennem ans Apyrux Lernen, Kpome Tex, KOTopble yKasaHbl
B 3TOWN MHCTPYKUnM!

— B cny4yae He cobntogeHus Bblle yKazaHHbIX npaBumn no 6e30nacHOCTM NpoM3BOANTESb
He HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a yLiep6, BbI3BaHHLIN HEMPaBUIIbHOW 3KCyaTaumei
npubopa (Hanp., nop4ya NPoAyKTOB, Nofly4YeHue TpaBMbl, Nope3bl) U He JaeT
rapaHTuu Ha paboTy nsgenus.

Il. OMUCAHUE NMPUBOPA U NPUHALNEXXHOCTEMW (pvic.1)
A — 6nok anekTpoaBuratens

A1 —kHonka ON / OFF

A2 — kHonka PULSE

A3 — perynstop o60poToB

A4 — npegoxpaHuTensb

A5 — npepoxpaHutens

A6 — Ban anekTpogsuratens

A7 — Ban bnengepa
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A8 — oTcek Ansa HaMOTKM CeTEBOro Nposoda
A9 — nuTaTenbHbIN NPOBOA
A10 — kpblWwka 6roka anekTpoaBUraTens (akTUBMpyeT 1 AeakTusupyeT
npefoxpaHvTenb)
B — yawa KyxoHHOro komb6arnHa (akTMBMpyeT 1 AeakTMBMpyeT NpegoxpaHnTenb)

C — KpblIWwKa
C1 — dukcupyowmii BbICTYN (aKTUBMPYET U AeakTUBUPYeT npegoxpaHuTenb)
C2 — 3arpysoyHoe oTBepcTue
D — kyBLIMH BneHaepa (akTVBUPYET U AeakTUBMPYET NPeaoXpaHuTernb)
D1 — pe3nHoBOE ynnoTHeHne
D2 — Hox
D3 — kpblwka
D4 — npobka KpbILWKK
E — TonkaTtenb
F — cepnoBnaHbIN HOX
G — Hacaaka TecTomelluarnka
H — Hacagka pns B36GuBaHuA
| — Tepka BBYXCTOPOHHSSA ANs rpy6oro usmenb4yeHus
J — Tepka ABYXCTOPOHHSASA WUMHKOBanbHas — rpy6as / ToHkas
K — nomTepeska ABYXCTOPOHHSASA
L — nomTepe3ka oAHOCTOPOHHASA AN Hape3KW KapTodenbHOW CONOMKMN
M - AWMK C NPUHaANEXHOCTAMMU

lll. NOArOTOBKA KOMBEAWHA K PABOTE (puc. 2, 3, 4)

YpanuTte BeCb YNakoBOYHbIN Matepuan U JOCTaHbTe KyXOHHbIA KoMbaH

1 ero npuHaanexHoctu. C NoBepxHOCTM Npnbopa CHUMUTE BCIO NPeAOXPaHUTENbHYHO
NMeHKy, Haknenku unn 6ymary. Nepeq nepsbiM NPYMEHEHWEM NOMOWTE BCe AeTanu,
KOTOpble MOTyT HaxXoAMTbCA B nNpoLuecce paboTbl B KOHTAKTe C NpoAyKTamu, B ropsiyen
BOAe C Ao6aBKOW MOIOLLIEro CpeAcTBa, TLaTenbHO OMOSIOCHUTE M BbITEPUTE UMW OCTaBbTe
BbICOXHYTb.

KonunuectBo nepepabarbiBaeMbIx NPOAYKTOB HE AOMKHO NepeBbICUTE MakCMManbHbIN
obbem cocyaa 0603Ha4eHHOro oTMeTKon. bonbLioe konuyecTso nepepabaTbiBaeMbIx
NpoayKToOB HEOBXOAMMO PasAennUTb Ha HECKOSbKO MNOPLMIA U PErynsapHO KOHTpPONMpoBaTb
cofepxaHue cocyaa. PekomeHayem Bo BpeMs paboTbl Bpemsi OT BpeMeHU caenatb
nepepbIB, N3Aenune BbIKMIOYMTb U yAanuTb Cy4anHo Npununwune NpoayKTbl Unm
NpoAyKTbl 3acopuUBLUME AOMNOSHUTENbHbIE NPUHAANEXHOCTU UMM CTEHKM YaLln,
6nenpepa vnu kpbiwkn (cmotpu 063au . MIPABUNA BE3OIMNACHOCTMW). Ha kopnyce
kombanHa rpadmyeckm n3obpaxeH npegen CkopocTew, Ans NCNOoNb30BaHNA OTAENbHbIX
NPUHaANEXHOCTeN PyKOBOACTBYNTECH 3TUM pUCYHKOM (puc. 6). Bpemsa nepepaboTtku
NpOAYKTOB TOMbKO NpUbNManTensLHOE, 3aBUCUT OT KONMMYECTBA, BuAa 1 Kayectsa
ncnonb3oBaHHbIX cybcTaHumin. OHn KonebatoTcs B Npedenax CeKyHa U MUHYT.

YcTaHOBKa U u3Bne4vyeHue Yawim KyXoHHoro komb6anHa (B)

Yawy yctaHoBuTe Ha Ban 6rnoka anektpoasuratens A6 Tak, 4Tobbl OHa COCKONb3Hyna
BHU3 [0 yrnopa, 3aTemM NOBEPHUTE B NPaBYO CTOPOHY A0 OTKa3a — [0 LWenyka dukcauun
3aMKOB (OAHOBPEMEHHO OTKIIOYMTCS NMpefoxpaHuTens). 3ToM onepauun yaenure
noBbIlleHHOe BHUMaHue. [1py nssneveHun vyawm npubop npuaepxvTe, vaily noBepHUTe
W CHUMUTE C 3amKa.
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YcTtaHoBKa u usBne4veHue Kpbiwku (C)

KpbILWKY CHMMaKWTe 1 ycTaHaBnuBanTe TOMbKO Toraa, koraa kHonka A1 HaxoauTces

B nonoxeHun OFF (He ropuT). KpbllwKy ycTaHoBMTE Ha Yawy B Takum obpasom, 4Tobbl
BragvHa no ee Kpato coBrnarna TOYHO C BbICTynamu Mo kpasm Yawwm. MeTka Ha KpbiLuke
[OJDKHA HaXxoaMUTbCA Haf PYKOsiTKOW. KpbiLlKy NOBepHUTE B HanpasneHnM 0603Ha4eHHOM
CTpernkou Ao wenuka gukcupytowero Beictyna C1 B npegoxpanutens A4. 3ton
onepauuu yaensinte NoBbilleHHOe BHUMaHue. Kphilwika Tenepb 3admkcnpoBaHa

B NPaBWMbHOM MONoXeHUn 1 6ok anekTpoasuratensa A moxet paboTtatb. B obpaTHon
nocnefoBaTenbHOCTU KPbILLKY MOXHO CHATb.

3arpy3o4Hoe oTBepcTue (C2), Tonkarens (E)

3arpy3o4HbIM OTBEPCTUEM MOXHO B Yally B JONONHATL XUAKOCTU Unu TBepable
cy6cTaHumm Bo BpeMs paboTel 6rioka anektpoasuratens A.

TonkaTenb E vcnonb3ayiite ans nogayv npoAykToB B 3arpy3o4Hoe otBepctue. Mepen
BKIOYEHMEM Npubopa 3akporiTe 3arpy3oyHoe oTBepcTe C2 TonkaTenem.

YcTaHOBKa 1 n3BnevyeHue KpbilWKu 6noka anektpoasuratens (A10)

KpbILLKY CHMMaKTe 1 ycTaHaBnuBamnTe TOMbKO Toraa, koraa kHornka A1 HaxoauTces

B nonoxexun OFF (He ropwuT). KpbilwKy ycTaHoBUTE Ha 6ok anekTpoasuratens A

1 MOBEpHUTE ee B MpaBy CTOPOHY A0 yrnopa (O4HOBPEMEHHO NPON30NAET AeaKTMBaLUS
npegoxpaHutensi A5). 3Ton onepauuu yaensnute NnoBbilleHHOe BHUMaHue. B obpaTtHom
nocneaoBaTeNbHOCTU KPbILIKY MOXHO CHATb.

YcTtaHoBKa u usBneveHue 6neHgepa (D)

KomnnekTHyto Yally cHMManTe 1 ycTaHaBnueanTe TONbKo Toraa, koraa kHornka A1
Haxogutcs B nonoxeHun OFF (He ropuT). Yawy yctaHoBuTe Ha Ban 6neHagepa A7

TakK, 4To6bl OHa COCKOSb3HYy1a BHW3 A0 YyNopa, 3aTeM NoBepHUTE B NMpaBylo CTOPOHY

A0 oTkasa — [0 Len4yka dukcaumm 3aMKoB (O4HOBPEMEHHO NPOU3OMAET AeaKkTuBaums
npegoxpaHutens A5). 3Ton onepauuun yaensnuTe NoBbileHHOe BHUMaHue. B obpaTHon
nocrnefoBaTesibHOCTM Yally MOXHO CHSATb.

MpepoxpaHutens (A4)

— lNpepoTBpalyaeT BKMOYEHNe npnbopa Npu HenpasWbHO YCTAHOBIIEHHOW Kpbillke C Ha
yawy B.

— BbiknioyaeT npubop B cnyyae HapyLueHns hukcaumm KpbILLKW.

MpepoxpaHutens (A5)

— MNpepoTBpallaeT BKYeHNE Npubopa Npu HenpaBuIIbHO YCTaHOBNEHHOM GrieHaepe
D Ha 6rok anektpoasuratens A.

— BeikntoyaeTt npubop B criyyae HapyLueHus doukcaumm bneHgepa.

NMPUMEYAHUE

Ecnu nocne HaxaTtus kHonkn ON / OFF unu kHonkn PULSE komGaiH He paboTaeT, HO
COOTBETCTBYIOLLAS KHOMKA ropuT, TO 0603HAYaET, YTO YaLlu UINK KpbiLLKa HENpaBUIlbHO
YCTaHOBIEHHbI/3aKpbITbl. [IpOBEpbTE YCTAHOBKY M 3aKpbITUE Yalln U KPbILLKK (JOSKHbI
ObITb AEaKTMBUPOBAHHbI MPeAOXpaHuTenm).
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KHonka (A1)

ON / OFF, npegHasHaveHa ang Tepku, 3ameLlLnMBaHus, MPUroTOBINEHMS Kalun U OYeHb
TOHKOTO LLIMHKOBAHMS.

KHonka (A2)

PULSE, anekTtpoasuratens paboTaeT TONbKO BO BPeMS HaXaTus (Mpy Makc. MOLLHOCTH).
MpegHa3HaveHa Ansa pesku, Ans HopmarnbHOro 1 rpyboro wuHkoBaHus. Haxatne
NOBTOPUTE HECKOMBLKO pas, Nnoka He AobbeTecb HeobxoanMoro pesynbraTa.

PerynaTtop o6opoTtoB (A3)
Mo3BonsieT ycTaHOBUTbL ONTUMaribHble 060POThI ANsi BblIGpaHHOWM paboyer Hacagku.

MUCMNOJIb30BAHUE NPUHALNEXHOCTEN
CepnoBuaHbIn HoX (F)

C6opka

Hox HageHbTe LeHTpanbHbIM OTBEPCTMEM Ha Ban 6noka anektpoasuratens A6, octaBbTe
€ro COCKOMb3HYTb MO Barny U OAHOBPEMEHHO NMOBEPHUTE HOX MO HANPaBEHMIO YacoBbIX
cTpenok Ao ynopa. O6paTHbIM CMOCOOOM HOX MOXHO CHAT.

NMpeaHasHavyeHne

Py6ka (pasmon), MUKCMpOBaHuWe, 3ameLlBaHue BCex BUAOB OPYKTOB, OBOLLEW, MAca
(n3b6aBneHHbIX OT KOCTEW, KOXM) U NpuroToBneHve niope. Hoxom He nonb3ynTechb AN
NPUroTOBEHNSA KUOBKUX TECT.

Py6ka: ncnone3oBaHHasi kHonka A1. YcraHoBka perynsitopa 1 — makc.

MukcrpoBaHue: ncnonb3oBaHHas kHomnka A2. YcTaHOBKa perynaropa —.

PekomeHaauumn

— Hukorgoa He obpabaTbiBariTe CrMLIKOM TBepAble NPOAYKThI, Kak Hanpumep, 3epHa kode,
MyCKaTHbIN opex, Kybuku nega v T.n. Hox nputynurcs.

— MNpoayKThbl 3apaHee nopexbTe Ha Kybukn pasamepomM npnbnuamtensHo 30x30x30 Mm.
He monuTe 3amopoxeHHoe msico. [ins rpy6on nnu cpeaHe rpyboi py6ku (pa3mona)
Hanpumep, Nyk, UCnonb3ynTe KHOMKy A2, 5—10 KOPOTKMX HaXkaTuih 0ObIYHO AOCTaTOYHO.
Mpn 06paboTke cbipoB MK LWOKONaaa, paboTanTe KOPOTKOE BpeMs, Tak Kak NPOAYKTbI
npu obpaboTke HarpeBaroTCs, HAYNHAKT ObITb MATKUMW U MOTYT CTaTb KOMKOBATbIMMU.

— Bpemsi nepepaboTku 3aBUCUT OT KONMYECTBa, BUAa U KayecTBa UCMONb30BaHHbIX
cybctaHumin. CTaHgapTHO OHM B Npefenax Aecatka cekyHa (MpubnmantensHo
30-60 cekyHp).

Hacapgka Tectomewanka (G)

C6opka

Hacapgky HageHbTe LeHTpanbHbIM OTBEPCTUEM Ha Bar 6rioka anekTpoasuratens

A6, ocTaBbTe ee COCKOMb3HYTb MO Bany U OAHOBPEMEHHO NOBEPHUTE Hacaaky Mo
HanpaBneHNI0 YacoBbIX CTPENOK A0 ynopa. ObpaTHbIM cNOcoBOM HacagKy MOXHO CHSTb.

WUcnonb3oBaHue

3amec — paccbinyaTble / nerkue/ ApoXxKeBble TECTA, UCNONb30BaHHas kHomka A1.
YcTaHoBKa perynsatopa MUH. — Makc.
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PekomeHaauumn

— Npu nepepaboTke 6ONbLIOro KONM4ecTBa TecTa, TECTO pasfennTe Ha HeCKONMbKO
nopuuii. Hu B Koem criydae He nepepabatbiBaiTe CBbILe YeTbipex MOpLMIA 38 OAWH
npuewm. MNepen nocneaytowlern nepepaboTkon caenanTe He MeHee 30 MUHYTHYIO nay3y.

— [Ana 3ameca vucnonb3yiTe cybcTaHumMm ¢ KOMHATHOM TeMnepaTypol. [poxoku 3apaHee
pasMeLlLanTe B TENIoM Moroke unu soge. Cpasy nocre Toro, kak TecTo npuobpeteT
dopmy Wwapa, B COOTBETCTBMM C Balumm onbITOM 3aKOHYMTE 3aMeC, Ui B COOTBETCTBUU
C peLenTypor ocTaBbTe TECTO NOAHUMATLCS.

— Bpemsi nepepaboTky 3aBUCUT OT KONMYECTBA, BMAA M Ka4ecTBa UCMONb30BaHHbIX
cybcraHumin. CTaHgapTHO OHM B Npefenax aecaTka cekyHa (npubnuautensHo 30-180
CeKyHA).

Hacapka gnsa B36uBaHus (H)

C6opka

Hacapky HageHbTe LeHTpanbHbIM OTBEPCTMEM Ha Ban Brioka anekTpoasuraTens

A6, ocTaBbTe €e COCKOMNb3HYTb N0 Bany U OAHOBPEMEHHO NOBEPHUTE HacagKy no
HanpaBreHMI0 YacoBbIX CTPENOK A0 ynopa. ObpaTHbIM cnocobOM HacagKy MOXHO CHATb.

Ucnonb3oBaHue
B3buBaHune — B36UTbIE CNNBKK, ANYHBIV GENOK, AeCepTHbIE KpeMbl, MaliloHe3, BUCKBUTHOE
TecTo, Ucnonb3oBaHHasi kHonka A1. YcTaHOBKa perynsrtopa MUH. — Makc.

PekomeHaauun

— Hacagky He ncrnonb3ynte ong npurotoBneHns Tecta C COAep)XaHneM MmaprapviHa unm
macna, unu sameca Tecta.

— [nsa B36nBaHus Ucnonb3yiTe cybcTaHUMM C KOMHaTHOW TemnepaTtypoii. B cnydyae, ecniun
B36VBaHVe He NPOUCXOAUT ONTUMarnbHO, 406aBbTE HEMHOIO TMMOHOIO COKa UMK COonb.
KpeMm, cnueky unun cmeTtaHy oxnagute xoTts obl Ha 6 °C.

— MNepepn B36rBaHneM AnYHbIX 6enkoB (MMHMManbHoe konuyecTso 1 WT) ybeautecs
B TOM, 4TO Hacagka u Yawa cyxve u 6e3 octaTkoB macna. benkv JomkHbl UMeTb
KOMHaTHYyl0 Temneparypy.

— Bpemsi nepepaboTku 3aBUCUT OT KONMYECTBA, BMAa U Ka4ecTBa NCMONb30BaHHbIX
cybcraHumn. CTangapTHO OHM B NpeAenax aecatka cekyHa (mpubnmantensHo
60-180 cekyHa).

Tepka ABYXCTOPOHHAA rpy6as (l)

Ucnonb3oBaHue

'pyboe n cpeaHeTOHKOEe HaTupaHue — Bce BUAbl (OPYKTOB 1 OBOLLEN, Bynkuy;
ucnonb3oBaHHas kHonka A1. YctaHoBKa perynaTopa 2 — Makc.

Tepka ABYXCTOPOHHSASA LWNHKOBanbLHas — rpybas / ToHkas (J)

Ucnonb3oBaHue

LLInHKkoBaHWe — NpenMyLLIEeCTBEHHO CbIpON KapToderb; UCMonb3oBaHHas kKHomka A1.
YcTaHoBKa perynsitopa 2 — Makc.

HaTtupaHue — Bce Buabl PYKTOB 1 OBOLLEN, OYnKK; NCNonb3oBaHHas kHonka A1l.
YcTaHoBKa perynsitopa 2 — Makc.

TNomTepeska (K)

Ucnonb3oBaHue

Pe3ka ToncTbiMmM U TOHKMMU NIOMTUKAMU — BCE BUAbI (PPYKTOB 1 OBOLLEN; UCMNOSb30BaHHAs
kHonka A1. YcTaHoBka perynatopa 1 — Makc.
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JNomTepe3ka 04HOCTOPOHHAA ANA Hape3ku kapTodenbHOW conomkum (L)
Ucnonb3oBaHue
Mcnonb3oBaHHas kHorka A1. YcTaHOBKa perynaropa MUH. — 1.

C6opka

BbibpaHHyto TepKy HageHbTe LeHTparnbHbIM OTBEPCTMEM Ha Ban 6noka anekTpoasuratens
A6. [1ByXCTOPOHHIOIO TEPKY HaaeBanTe Bcerga To CTOPOHOMW, KOTOPOW XOTUTe
obpabatbiBaTh, BBEpX. OBpaTHBEIM CNOCOGOM TEPKY MOXHO CHSATb.

PekomeHaauumn

— MNpun nepepaboTke 6OMbLIOrO KONMYECTBa NPOAYKTOB NPOBEPbLTE, ECIN OHU HE
HakannuearTCcsa Nof AMCKOM. Yally BbiCbinanTe valle.

— Bonblumne Kycku 3apaHee NopexbTe Tak, YTOObl OHWM MOMECTUMCH B 3arpy304HOe
oTBepcTMe.

— [Jo6aBneHne NpoayKToB Yepes 3arpy3oyHoe OTBEPCTNE NPOBOAUTE TONbKO TONKaTeNnem,
KOTOpOe npoagurante nraeHo u 6e3 6onbLLOro AaBneHns B HanpaBneHny BHUS.

— B cnyyae, ecnv npoyKTbl 6yAyT LWWHKOBaHLI rpy6o (Hanp., cyxapu), UCnonb3ynTe Ans
6onee TOHKOro N3MENbYEHNS CEPNOBUOHbIA HOX.

— [Inga npegoTepalleHns NpeBpaLleHns NPoAYKTOB B Kally Heo6Xxoanmo npu HaTupaHum
UINW rpaHynnMpoBaHMN MSArKUX NPOAYKTOB MCMONb30BaTh HU3KYH CKOPOCTb.

— [na nepepaboTkM NpoayKTOB, KOTOPbIE NPUBLIKIN HaTUpaTh (TBepAbINA CbIp, Opexw,
wokonag) ny4yile BCEro UCnonb3ynte cepnoBuaHbIv HOX F, npegHasHayYeHHbIN Takke
ansa pybku (pasmona).

— Bpemsi nepepaboTku 3aBUCUT OT KONMYecTBa, B1aa U KayecTBa UCMOMNb30BaHHbIX
cybctaHumin. CTaHgapTHO OHY B Npefenax AecAaTka CekyHA.

Bnenpep (D)

C6opka

CHumuTe Kkpbiwky A10 c 6noka anektpoasuratenst A. CobpaHHbIn KyBLIMH GneHaepa
HaZeHbTe Ha Ban 6roka anekTpoasuratens A7, ocTaBbTe €ro COCKOMb3HYThb MO Bany

1 OOQHOBPEMEHHO NOBepHUTE BGneHaep No HanpaBEeHNO YAaCOBbIX CTPENOK A0 LLemnyKa.
O6paTHbIM CMOCOBOM KYBLUMH MOXHO CHATb. [pu npucoeguHeHMmn unm oTcoeamHeHum
KyBLUMHA GneHaepa He HaXkMMamnTe CIIULLKOM CUIbHO Ha pydKy KyBLUMHA. [nsa paboTbl
6rneHaepa Heobxoaumo MmMeTb Ha Brioke anekTpoaBoraTensi NPaBUITbHO YCTaHOBIEHHYIO
Yyauwy B (6e3 BNoxeHHbIX NpUHaanexHocTen) ¢ 3aMKCUpOBaHHON Kpbilwkow C.

Ucnonb3oBaHue

lMpegHasHaveH Ans pasmellnBaHNs COKOB, MOMOYHbIX KOKTENIOB, CYNoB, COYCOB, AETCKOW
1 AMeTUYECKOW MWLM, BO3AYLLUHOMO TeCTa, U3roTOBIEHWS MIOpe, U T.M.; UCMONb30BaHHaA
kHonka A1/A2. YcTaHoBKa perynatopa 2 — makc/ —.

PekomeHaauun

— MNpun nepepaboTke 60MbLIOro o6bema NPoaYKTOB, pa3AenvTe ero Ha HebornbLune
nopumm Tak, 4tobbl cobnoganu pekomeHgyemoe BpeMsi paboTbl 1 NOKosi Grioka
anekTpoaBuraTensi.

— TBepable MHrpeaneHTbl HeobxoamMmo HapesaTtb Ha bonee mMernkue Kycodku. He
nepepabarbiBaiTe OMeHb TBepAble Matepuvansl (Hanp., Kyouku nbga v 1.0.). Hox
MOXET NPUTYNUTLCS.

— TBepAable NpoaykThl (Hanp., 6060BbLIe oBOLWM, coeBble 606bI 1 T.N.) crieayeT nepes
obpaboTkon 3amounTb B BOAE.
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— Hukorga He cHumaliTe KkpbiwKky D3 Bo Bpemsi paboTbl 6Grioka anekTpogsuratens.

— [na pobaBneHns XUOKNX MHIPeaNEHTOB (Hanp., pacTUTeNbLHOro macrna, MoJsioka) unm
Apyrux cybcTaHumii B KyBLUMH B nNpouecce 06paboTku NpoayKTOB, MOXHO MCNONb30BaTh
nocne cHATust Npobkn D4 HeGonbLLoe 0TBEpPCTME B Kpbilke. Bo Bpemsi paboThl
pekoMeHayeM OCTaBUTb NPOOKY BCTABMEHHYIO B KPbILIKE TaK, YTOObI Xuakue cyGcTaHumm
He pa3bpbI3rMBanMch Yepes 3arpy304HOe OTBEPCTHUE.

— Yewm gonblue npoaykTel B GneHaepe nepepabatbiBaeTe, TeM Menbye OyaeT pesdynbTar.

— MakcumanesHoe BpemMsi paboTbl 2 MUH., NOcrne 3Toro cobnoaanTe naysy,
NpuGnNn3nMTENbLHO 5 MUH., HeoOX0AMMYO ANSA oxnaxaeHust 6noka anekTpoaBuraTens.

— MoxeTe Takke nepepabaTbiBaTh ropsume xugkoctu go 80 °C, Hanp., CoyChbl, Cynbl.

— Bo nsbexaHune pasbpbi3rMBaHus XXuakocTu, Npu nepepaboTke XuakocTen obpasyoLmx
neHy (Hamp., MONoKa), HAKOrAa He HanmBanTe B KyBLUMH 6onblue Makc. obbema
XNOKOCTEN.

— Ecnu Bel He yaoBneTBopeHb! pe3ynbtatom 06paboTkv MHIPEANEHTOB, BbIKIIOYMTE
anekTponpubop 1 nepemeLLanTe MHIPeaueHThbl IONaTkoW, U3BMNEKUTE YacTb
cofepXXMmoro ans 06paboTku MeHbLUEN NOpLMK, UK AN Toro 4tobbl 406aBUTL
HEKOTOPOE KONNYECTBO XUAKOCTU.

— Bpemsi nepepaboTku 3aBUCUT OT KONMYECTBA, BMAA U Ka4eCcTBa UCMONb30BaHHbIX
cybcTaHumin. CtaHgapTHO OHM B Npefernax AecsaTKka CekyHa,.

IV. XPAHEHUE

Awwmk (M)

MpegHasHaveH ans 6esonacHoro n 6epexxHoro XxpaHeHWs NPMHaANexXHOCTeN,
NpensaTCTBYeT MX 3aTyNieHno 1 MexaHn4eckomy nospexaeHuto. Ha 3aagHew ctopoHe
ALLMKa MMEIOTCS OTBEPCTUS ANS 3aBeLleHns Ha cTeHy. byabTe BHUMaTenbHbl, YTOObI

B MeCTe KpenneHus aepxxaTens nog WTyKaTypKoW He Haxoamrack Hanp., afneKTpuyeckas,
TenedoHHasi, BOAONPOBOAHAA UHCTaANALMS.

MutaTtenbHbIN NpoBog (A9)
MuTaTenbHbI NPOBOL, COXMUTE B OTCEK AN XpaHeHus A8 B 3agHew YacTu npubopa.

V. yXo[a 3A U3OENUEM

Mepen kaxxgon MaHUNyNsiLMEN ¢ NPUGOPOM OTCOEAUHUTE LUTENCENbHYI0 BUIKY
Kabens nuTaHuA 6noka aneKTpoaBUraTens oT po3eTku anekTpuyeckon cetu! He
npuMeHsinTe abpa3mBHbIe U arpeccuBHble YucTswme cpeactTeal Ounctky 6noka
anekTpoasuratens A NpoBOAMTE TOMbKO BMAXHOW TPAMKON C MOIOLLMM CPEACTBOM.
OcTanbHble NPUHAANEXXHOCTM cpa3y Nocre UCNonb30BaHMsA NOMOWTE B TENOW BOAE

¢ nobaskon MotoLLero cpeacTsa (MOXeTe MCNOMb30BaTh TaKKe NOCY4OMOEYHYHO
MaLUUHKY). [ns yno6Hon ounctku 6rneHaepa MoxeTe cobpaHHbIf KyBLUMH CHATL (puc. 5).
Mpwu ouncTKe HOXEM M TepoK crieayeT paboTaTb o4eHb ocTopoxHo! Crneaute 3a Tem,
4YTOObI pe3Hble KPOMKU MPUHAANEXHOCTEN HEe NpUKacanucb C TBEPAbIMU NpegmeTamu,
KOTOpbIE UX TYMAT U TEM CHUXKAKT MX 3DPEKTUBHOCTL. HekoTopkble fo6aBku MoryT
onpegeneHHbIM cnocoboM NPUHaANEXHOCTM OKPACUTb. ATO He ABNSETCH Ae(EKTOM
npubopa, okpacka Yepes HEKOTOPOE Bpems ucyesaeT. [NnactMaccoBble NPpUHAANEXHOCTU
HM B KOEM Cy4Yae He CyluuTe Hag UCTOYHUKOM Tenna (Hanp. nevykou, an./rasoBown
nnuTon).
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.
VI. OXPAHA OKPYXKAIOLLEM CPEALI &b £ X
Ha Bcex yacTax nocTtaBnsiemMoro u3genus, pasmepbl KOTOPbIX 3TO AOMYCKaloT, yka3aHo
ob603HaveHne MaTtepuana, UCnonb3oBaHHOIoO ANA N3roToBf1IEHNUA yNakoBKU, KOMMOHEHTOB
N NpUHaanexHoOCTeN ¢ ykasaHnem cnocoba ux nepepaboTku. B cnyyae, ecnu
3MeKTpUYecKnin Npubop Gonblue He PYHKUMOHMPYET, ero crneayeT yTunnsanmpoBaTb
C HalMEHbLLIUM yu.l,ep60M ansa 0pr>|<arou.le|7| cpeabl, B COOTBETCTBMM C HOPMATUBHbLIMU
aKkTaMu opraHoB Baluero mecTHoro camoynpaeneHus. B 6onblunHcTBe crnyyaes Bbl
MOXeTe caaTb NpMbop B MECTHOM NyHKTE Npruema BTOPUYHOMO Cbipbd. [N nonHoro
BblBOZa Npubopa M3 aKchnyaTaumMm pekoMeHayeTcs nocne oTKnioYeHns npubopa 13
PO3ETKM INEKTPUYECKON CeTU oTpe3aTh kabernb nuTaHus. Mocne 3Toro npubopom Hemnb3si
nonb3oBaThCs.

TexHuuyeckoe o6cnyxuBaHue npubopa KaNnUTaNbLHOroO xapakTepa unu TpebyoLee
BMeLlaTeNbCTBO B €ro BHyTPEHHME YacTU MOXET NPOBOAUTL TONLKO
cneuvanuaupoBaHHasi peMOHTHasi macTepckas!

Heco6nioaeHue ykasaHuii nponsBoauTens nuiiaeT notpebutens npaea
rapaHTUInHOTO peMoHTa!

VIl. TEXHUWYECKUE XAPAKTEPUCTUKUN

HanpsxeHnne (B) yka3aHHO Ha Tunoson Tabnuyke npubopa
MowHocTb (BT) yKa3aHHO Ha TunoBon Tabnuyke npubopa
O6beM yawwmn/kyBLunHa () 1/0,75

Bec 6noka anektpoasuratens (kr) 3,3

MowHocTs(OFF MODE) < 0,50 Bt

3aBoa-13roToBUTENb OCTABMSET 33 COGOI NPaBO BHOCUTL B KOHCTPYKLUIO M3OeNus
COOTBETCTBYIOLLE U3MEHEHWS], HE BNUSIOLLME Ha ero paboTy.

HOUSEHOLD USE ONLY — Tonbko 0ns omawHe20 npuMeHeHUsl.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — He noepy»xamp 8 800y unu

Opyeue xudkocmu.
TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC
BAG AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS
BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS
NOT A TOY.

Umobnbi uzbexamb onacHocmu yOyweHUsi, XpaHume rnosaud3museHo8ble rnakemsl

8 Mecmax HedocmyrHbIx Ans MnadeHues u demeti. HE MCIMOJIb3YUTE amom nakem
8 Kposamkax u maHexu. [NonuamuneHoebie nakemsi He uepywika 0ns demed!

/A\ BHUMAHUE
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Robot de bucatarie

eta 0027 .

INSTRUCTIUNI DE FOLOSIRE

I. MASURI DE PROTEC]‘IEA

- Inainte de prima punere in functiune citii cu atentie instructiunile de folosire, studiati
desenele si pastrati-le.

- Controlati daca datele de pe eticheta tip corespund tensiunii de la priza Dv.

- Acest produs poate fi folosit de copii de 8 ani sau mai mari daca
sunt supravegheati sau daca au fost instruiti cu privire la utilizarea
aparatului intr-un mod sigur si daca inteleg riscurile. Curatarea si
intretinerea aparatului nu trebuie sa fie efectuate de catre copii mai
mici de 8 ani sau nesupravegheati. Nu lasati aparatul sau cablul de
alimentare la indemana copiilor mai mici de 8 ani.

- Opriti aparatul si deconectati-l inainte de a inlocui accesorii sau
parti accesibile, care se deplaseaza in timpul functionarii, inainte
de asamblare si demontare, inainte de curatare sau de intretinere

-In cazul in care aparatul sau cablul de alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de catre producator, tehnicianul de service
sau de o persoana calificata, pentru a evita situatiile periculoase.

- Deconectati intotdeauna aparatul de la sursa de alimentare daca
il lasati nesupravegheat si inainte de montare, demontare sau de
curatare.

- Fiti atenti atunci cand turnati lichid fierbinte in dispozitivul de
prelucrare a produselor alimentare sau mixer, deoarece aceasta
poate tasneasca din aparat, cauzat de revarsare brusca.

- La manipularea accesoriilor procedati cu atentie, acestea sunt
foarte ascutite.

- Inainte de folosire, scoateti protectia lamei de la cutite.

- Nu folositi aparatul in cazul in care stecherul sau cablul sunt
deteriorate, aparatul nu functioneaza corect sau a cazut pe jos
si s-a deteriorat. In astfel de cazuri trebuie sa duceti aparatul la
un atelier-electric de specialitate pentru a verifica securitatea si

corectitudinea functionarii.

- Cand aparatul este in functiune aveti grija ca animalele de companie , plante sau insecte
sa nu intre in contact cu el.

- Dupa terminarea lucrului cu aparatul si inainte de al curata intotdeauna opriti
aparatul si deconectati cablul de alimentare de la priza.

- Aparatul este destinat doar pentru folosirea casnica si pentru scopuri
asemanatoare.

- Nu permiteti manipularea de céatre copii sau persoane necompetente fara supraveghere!
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- Nu introduceti stecherul in priza electrica si nu-l scoateti din aceasta cu méainile ude sau
prin tragerea cablului de alimentare.

- Nu scufundati niciodata blocul motor in apa nici nu il spalati sub jet de apa.

- Nu lasati aparatul in functiune fara supraveghere si controlati-l pe toata durata de
pregatire a alimentelor.

- Nu folositi aparatul concomitent, pentru prelucrarea alimentelor in vasul B si
blenderul D.

- Functia de prelucrare a alimentelor poate fi folosita numai atunci cand capacul
antrenarii A10 este bine pus si fixat pe blocul motor A.

- Inainte de fiecare conectare a aparatului la reteaua electrica si de inlocuirea accesoriilor
verificati daca nu sunt luminate butoanele A1, A2. Daca este asa, apasati butonul ON/
OFF. Lumina butoanelor se stinge, ceea ce inseamna ca aparatul este deconectat.

- Dupa ce terminati lucrul si Thainte de fiecare intretinere a aparatului, opriti-l si
deconectati-l de la reateaua electrica (vezi V. intretinere).

- Folositi aparatul numai in pozitie de lucru, in locurile in care nu se poate rasturna si care
sunt suficient indepartate de sursele de caldura (de ex.: soba, masina de gatit el./gaz,
plita electrica, etc.) si saprafetele umede (chiuvete de spalat vase, chiuvete de spalat
maini etc.).

- Nu porniti aparatul fara sa introduceti produsele de prelucrat!

- olositi aparatul numai cu accesoriile destinate acestui model.

- Nu introduceti niciodata degetele in orificiul de umplere al aparatului si, de
asemenea, nu folositi furculita, cutitul, spatula, lingura etc.. In acest scop folosifi
doar impingatorul atagat.

- Prin fixarea corecta a vasului, a capacului pe vas, a blenderului, precum si a capacului
pe blocul motor se elibereaza siguranta de protectie, aparatul fiind gata de pornire.
Aparatul nu poate fi introdus in functiune fara sa fie fixat capacul, blenderul sau
capacul blocului motor!

- Pentru a opri aparatul nu folositi siguranta de protectie comandata de: vasul, capacul
bolului sau cea comandata de blender sau de capacul bloc motorului.

- Inainte de a scoate capacul sau bolul blenderului, asteptati s& se opreasca definitiv
partea rotativa a aparatului.

- Nu prelucrati alimentele a caror temperatura depaseste cca 80 °C. La mixarea lichidelor
fierbinti scoateti dopul D4 de la capacul blenderului.

- In timpul mix&rii sau al amestecdrii lichidelor nu introduceti cantitati de alimente ce ar
depasi marcajul de pe vase.

- In cazul in care particulele alimentelor prelucrate se prind pe accesorii (de ex.: pe cutitul,
razatoarea), opriti aparatul, curatand usor accesoriile (de ex.: cu ajutorul unei spatule).

- Aveti grija sa nu intre Tn contact cablul de alimentare si piesele rotative ale aparatului.

- Cablul de alimentare nu trebuie sa fie deteriorat de obiecte ascutite sau fierbinti, de
flacara si nu trebuie scufundat in apa.

- Folositi numai cabluri (snururi) prelungitoare corecte si nedeteriorate.

- Daca cablul de alimentare al aparatului este deteriorat, trebuie sa fie inlocuit de catre
producator, tehnician de service sau de o alta persoana calificata, impiedicandu-se astfel
situatiile periculoase.

- Folositi acest aparat numai pentru scopul caruia i este destinat, asa cum este descris in
prezentele Instructiuni de folosire.

- Nicodata nu folositi aparatul pentru alte scopuri.

- Producatorul nu raspunde de pagubele si ranirile produse prin folosirea
necorespunzatoare a aparatului si a accesoriilor (de ex.: deteriorarea alimentelor,
raniri, taieturi) si nu garanteaza pentru pagubele produse prin nerespectarea masurilor
de protectie mai sus mentionate.
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Il. descrierea produsului si a accesocriilor (fig. 1)
A - blocUL motor

A1- Butonul ON/OFF A7 — axul blenderului
A2 — Butonul PULSE A8 — spatiul pentru depozitarea cablului de
A3 — dispozitiv de reglare turatii alimentare
A4 — siguranta de protectie A9 — cablu de alimentare
A5 — siguranta de protectie A10 — carcasa blocului motor (activeaza si
A6 — axul motorului deactiveaza siguranta de protectie)
B - vas (activeaza si dezactiveaza siguranta de protectie)
C —capac

C1 — care asigura clichetul (activeaza si deactiveaza siguranta de protectie)
C2 - orificiu de alimentare

D — vasul blenderului (activeaza si dezactiveaza siguranta de protectie)
D1 — garnitura de cauciuc D3 — capac
D2 — cutit D4 — dopul capacului

E — impingator/masurator

F — Cutit de tocat

G — Accesoriu pentru framantat coca

H — Accesoriu pentru batut (tel)

| — Disc dublu de radere

J — Disc dublu de radere aspra / fina

K — Disc dublu de taiat felii

L — Disc simplu pentru taiat cartofi prajiti

M — dulap

Nota

La toate modele robotului de bucatarie ETA 0027 (in afara modelului 0027 90 051) puteti
cumpara accesorii ETA 0027 91 000 — masina de tocat carne, masina de macinat mac,
presa pentru fructe (fig. 7). Modelul ETA 0027 90 051 deja cuprinde accesorii.

lll. Pregatirea aparatului pentru utilizare (fig. 2, 3, 4)

Inl&turati ambalajul si scoateti robotul si accesoriile. Inl&turati eventualele folii adhezive,
autocolante sau hartie de pe aparat. inainte de prima folosire, spélati toate partile care
intra in contact cu alimentele, folosind apa calda cu detergent, clatiti bine cu apa curata,
stergeti apa, eventual lasati aparatul cu accesoriile sa se usuce.

Introduceti cantitatea de alimente, astfel incat sa nu depasiti volumul maxim al vaselor,
marcat cu semnul. O cantitate mai mare de alimente trebuie impartita in mai multe
transe, controland tot timpul continutul vasului. Recomandam ca din cand in cand sa oprifi
aparatul si sa inlaturati eventualele alimente care s-au lipit, eventual au astupat accesoriile
sau peretii vaselor, ale blenderului si ale capacului (vezi alin. I. Masuri de protectie).

Pe carcasa robotului este desenata plaja vitezelor. Folosind diferite accesorii respectati
cele prezentate la (fig. 6). Intervalele de timp necesare prelucrarii alimentelor sunt doar
aproximative si depind de cantitatea, felul si calitatea ingredientelor folosite, reprezentand
secunde, maxim minute.

Montarea si demontarea vasului (B)
Introduceti vasul pe axul motorului A6 astfel, incat sa ajunga pana in jos, rotindu-l apoi
spre dreapta pana cand face clic (concomitent se deblocheaza siguranta de protectie).
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Acordati o atentie sporita acestei operatii. Demontati vasul, procedand invers.

Montarea si demontarea capacului (C)

Capacul se scoate sau se pune numai atunci cand butonul A1 se afla in pozitia OFF

(nu este iluminat). Introduceti capacul pe vasul B in asa fel ca partea presata a marginii
intra exact In partea iesita de la marginea vasului. Semnul de la capac trebuie sa se afle
deasupra manerului. Rotiti capacul in directia marcata de sageata, pana cand clichetul
de siguranta C1 intra in siguranta sistemului de siguranta A4. Acordati o atentie sporita
acestei operatii. Acum capacul este fixat intr-o pozitie corecta si blocul motor A poate
lucra. Capacul se scoate, procedand invers.

Orificiul de alimentare (C2), impingator/masurator (E)

Utilizand orificiul de alimentare, puteti adauga lichidele sau ingredientele in vasul B in timp
ce functioneaza blocul motorului A. Folositi impingatorul E pentru a impinge alimentele

in orificiul de alimentare. Tnaintea pornirii aparatului, inchideti cu ajutorul impingatorului
orificiul C2 umplut. Puteti folosi impingatorul si ca o masuratoare pentru lichide, ingrediente
etc..

Montarea si demontarea carcasei blocului motor (A10)

Demontati si montati carcasa numai atunci cand butonul A1 se afla in pozitia OFF (nu este
iluminat). Puneti carcasa pe blocul motor A, rotind-o spre dreapta pana cand face clic.
Acordati o atentie sporita acestei operatii. Carcasa se scoate, procedand invers.

Montarea si demontarea vasului blenderului (D)

Demontati si montati vasul completat numai atunci cand butonul A1 se afla in pozitia OFF
(nu este iluminat). Puneti vasul pe axul blenderului A7 astfel, incat sa ajunga pana in jos,
rotindu-l apoi spre dreapta pana cand face clic (concomitent se deblocheaza siguranta A5.
Acordati o atentie sporita acestei operatii.). Demontati vasul, procedand invers.

Siguranta de protectie (A4)

- Blocheaza punerea aparatului in functiune daca capacul C nu este corect fixat
pe vasul B.

- Opreste aparatul in cazul in care s-ar debloca capacul.

Siguranta de protectie (A5)

- Blocheaza punerea aparatului in functiune daca blenderul D nu este corect fixat pe blocul
motor A.

- Opreste aparatul in cazul in care s-ar debloca blenderul.

ATENTIE

in cazul in care dupi apésarea butonului ON/OFF sau a butonului PULSE aparatul
nu functioneaza dar butonul respectiv este iluminat, aceasta stare semnalizeaza ca
vasele sau capacul nu sunt amplasate/inchise in mod corect. Controlati amplasarea
si inchiderea vaselor si a capacului (sigurantele de protectie trebuie sa fie blocate).

Butonul (A1)
ON / OFF, este destinat raderii, amestecarii, prepararii piureului si tocarii foarte fine.
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Butonul (A2)

PULSE, motorul este in functiune numai in timpul apasarii (la maxim). Se foloseste pentru
taiere si pentru tocare normala (chiar in bucati mai mari). Repetati apasarea de cateva ori,
pana cand atingeti rezultatul dorit.

Dospozitiv de reglare a turatiilor (A3)
permite setarea turatiilor optime pentru adaptorul de lucru ales.

Folosirea accesoriilor

Cutitul sub forma de tocat (F)

Asamblare

Introduceti cutitul cu orificiul lui din mijloc pe axul blocului motor A6, lasati-l sa alunece pe
axul rotandu-I concomitent in directia acului de ceas, pana la capat. Scoaterea cutitului se
face procedand invers.

Utilizare

Taiere (tocare), mixare, amestecare de toate felurile de fructe, zarzavat, carne (fara oase,
ligamente si piele), precum si pentru preparare de piureuri. Nu folositi cutitul pentru
lucrul cu aluat subtire.

Tocare: se foloseste butonul A1. Setarea dispozitivului de reglare 1 - max.

Mixare: se foloseste butonul A2. Setarea dispozitivului de reglare —

Recomandari

- Niciodata nu prelucrati materialele foarte tari, cum sunt: boabe de cafea, nucsoara, cuburi
de gheata etc.. Cutitul s-ar toci prea repede.

- Bucatelele mai mari de alimente se taie dinainte in cuburi de cca 30 x 30 x 30 mm. Nu
tocati carnea congelata. Pentru taierea medie/aspra (tocare), de exemplu a cepii, folositi
butonul A2, 5 - 10 de momente scurte fiind de obicei suficiente. n cazul in care taieti
cascaval sau ciocolata, lucrati scurt timp. Prin tocare, ingredientele se incalzesc prea
mult, incep sa se topeasca, facand cocoloase.

- Timpul necesar prepararii depinde de cantitatea, felul si calitatea ingrediendelor,
reprezentand in mod standard cateva zeci de secunde (cca 30 — 60 sec.).

Accesoriu de framantare (G)

Asamblare

Introduceti accesoriul cu orificiul lui din mijloc pe axul blocului motor A6, lasati-l sa
alunece pe ax rotandu-I concomitent in directia acului de ceas, pana la capat. Scoaterea
accesoriului se face procedand invers.

Utilizare
framantare — aluate fraged, aluat mai greu cu drojdie, se foloseste butonul A1. Setarea
dispozitivului de reglare min. - max.

Recomandari

- Cantitatea mai mare de aluat se prelucreaza in mai multe transe. Tn nici un caz nu
preparati mai mult decat patru portii succesiv. Inainte de o nou3 folosire, faceti pauza de
cel putin 30 de minute.
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- In cazul framantaii folositi ingredientele la temperatura camerei. inainte de lucru,
amestecati drojdia cu lapte sau apa caldutd. Tn momentul in care aluatul atinge forma
unei bile, incheiati framantarea conform obiceului dvs. sau, conform retfetei lasati coca sa
creasca.

- Timpul necesar prepararii depinde de cantitatea, felul si calitatea ingrediendelor folosite,
reprezentand Tn mod standard cateva zeci de secunde (cca 30 — 180 sec.).

Accesoriu tel (H)

Asamblare

Introduceti accesoriul cu orificiul lui din mijloc pe axul blocului motor A6, lasati-l sa
alunece pe ax rotandu-l concomitent in directia acului de ceas, pana la capat. Scoaterea
accesoriului se face procedand invers.

Utilizare
batere - frisca, oua, albusuri, creme pentru desert, budinci instant, maioneza, aluat de
piscot, se foloseste butonul A1. Setarea dispozitivului de reglare min. - max.

Recomandari

- Nu folositi telul pentru prepararea aluaturilor care contin margarina sau unt, ori pentru
a framanta coca.

- Pentru baterea folositj ingredientele avand temperatura camerei. In cazul in care
rezultatul baterii nu este optim, adaugati putina zeama de lamaie sau de sare. Crema,
frisca sau smantana raciti intai cel putin la 6 °C.

- Inainte de a bate &lbusuri (minim 3 flbusuri), verificati c& telul si vasul sunt uscate si firé
urme de ulei. Albusurile trebuie sa aiba temperatura camerei.

- Timpul necesar prepararii depinde de cantitatea, felul si calitatea ingrediendelor folosite,
reprezentand in mod standard cateva zeci de secunde (cca 60 — 180 sec.).

Disc dublu de radere (1)

Utilizare

radere aspra si medie find — toate felurile de fructe si zarzavat, cornuri, chifle, se foloseste
butonul A1. Setarea dispozitivului de reglare 2 - max.

Disc dublu de radere (J)

Utilizare

radere aspra — in special cartofi cruzi, se foloseste butonul A1. Setarea dispozitivului de
reglare 2 - max.

radere fina - toate felurile de fructe si zarzavat, cornuri, chifle, se foloseste butonul A1.
Setarea dispozitivului de reglare 2 - max.

Disc dublu de taiere in felii (K)

Utilizare

taierea in felii groase si subtiri - toate felurile de fructe si zarzavat, se foloseste butonul A1.
Setarea dispozitivului de reglare 1 - max.

Disc unilateral de taiat cartofi pentru prajit (L)
Se foloseste butonul A1. Setarea dispozitivului de reglare min. — 1.
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Asamblare

Introduceti discul de radere ales prin orificiul lui din mijloc pe axul blocului motor A6. La
discurile duble se introduce in sus cu partea pe care dorii s-o folosi{i. Scoaterea discului
se face procedand invers.

Recomandari

- In caz de prelucrare a unei cantititi mari de alimente, verificati daca acestea nu se
ingramadesc dedesubtul discului. Goliti vasul mai des.

- Taiati bucatele mari astfel, incat sa incapa in orificiul de alimentare.

- Deplasati alimentele in orificiul de alimentare exclusiv cu impingatorul pe care il deplasati
incet fara exercitarea unei presiuni prea mari in directia spre in jos.

- In cazul in care alimentele de ras sunt aspre (de ex. pesmet), folositi cutitul sub form& de
secera pentru a le faramita mai marunt.

- Pentru raderea si granularea ingredientelor moi folositi o viteza joasa pentru ca acestea
sa nu capete forma piureului.

- Pentru alimentele la care sunteti obisnuiti sa le radeti (cascaval, nuci, ciocolata), este de
preferat sa folositi cutitul cu forma de secera F, destinat si taierii (tocarii).

- Timpul necesar prepararii depinde de cantitatea, felul si calitatea ingrediendelor folosite,
reprezentand in mod standard cateva zeci de secunde.

Blenderul (D)

Asamblare

Ridicati capacul A10 de la blocul motor decuplat A. Vasul asamblat al blenderului il
introduceti pe axul blocului motor A7, lasati sa alunece pe ax, rotindu-I concomitent in
sensul acelor de ceas, pand cand face clic. Vasul il scoateti, procedand invers. Tn timpul
fixarii sau scoaterii vasului, nu exercitati o presiune prea mare asupra manerului de vas.
Pentru a folosi functiunea blenderului, pe blocul motor trebuie sa fie fixat vasul B (fara
accesorii introduse) si capacul acestuia C trebuie sa fie blocat.

Utilizare

Blenderul se foloseste pentru amestecare de sucuri, cocteiluri de lapte, supe, sosuri
mancare pentru copii si de regim, aluat ugor, aluat de piscoturi, preparare de piureuri etc.,
se folosesc butoanele A1/A2. Setarea despozitivului de reglare 2 — max/-.

Recomandari

- In caz de prelucrare a unei cantititi mari de alimente, impartiti-le in mai multe transe
astfel, incat sa respectati durata de functionare recomandata si durata pauzelor blocului
motor.

- La ingredintele mai tari se recomanda sa fie taiate in bucatele mici. Nu prelucrati
materiale prea tari (de ex.: cuburi de gheata etc.). Cutitul s-ar toci prea repede.

- Ingredinte tari (de ex.:leguminoase, boabe de soia etc.) vor trebui inmuiate in apa inainte
de a le prelucra.

- Nu scoateti niciodata capacul vasului D3 in timpul functionarii blocului motor.

- Ingredientele lichide (de ex.: ulei, lapte) sau alte substante se pot adauga in vasd prin
orificiul mic, in timpul functionarii, ridicand dopul capacului D4. Tn timpul functionarii se
recomanda ca dopul sa ramana introdus in capac astfel incat ingredientele lichide sa nu
tasneasca afara prin orificiul de alimentare.

- Cu cét prelucrarea alimentelor in blender dureaza mai mult, cu atat rezultatul este mai fin.
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- De asemenea, puteti prepara lichide fierbinti pAna la temperatura de 80 °C, de exemplu
sosuri, supe.

- La lichidele care fac spuma (de ex.: lapte), nu umpleti vasdul pana la ,MAX®, pentru ca
sa nu se varse. in astfel de cazuri recomandam cca 0,5 |.

- In cazul in care nu sunteti multumiti cu rezultatul, decuplati aparatul si amestecati
ingredientele cu ajutorul spatulei, scoateti o parte a ingredientelor sau introducdeti
o cantitate mica de lichid.

- Timpul necesar prepararii depinde de cantitatea, felul si calitatea ingrediendelor folosite,
reprezentand in mod standard cateva zeci de secunde.

IV. PASTRAREA ACCESORIILOR

Dulapul (M)

serveste la depunerea sigura si economica a accesoriilor, protejandu-le impotriva tocirii

si deteriorarii mecanice. in partea din spate a dulapului sunt dou orificii care servesc
pentru agatarea dulapului pe perete. Acordati atentia amplasarii lui, urmarand ca in locul
manerului sa nu se afle sub tencuiala conductele de distribuire (de ex.: de curent electric,
telefon, apa).

Cablul de alimentare (A9)
Introduceti cablul de alimentare in spatiul de pastrare a accesoriilor A8 din partea
posterioara a aparatului.

V. INTRETINERE

fnainte de orice manipulare a aparatului, scoateti stecherul cablului de alimentare din
priza electrica! Nu folositi mijloace de curatare abrazive sau agresive! Curptati blocul
motor cu o carpa uda, cu o cantitate mica de detergent. Toate accesoriile trebuie spalate
imediat dupa terminarea lucrului in apa calda cu detergent (putefi folosi si masina de spalat
vase). Pentru o curatare mai buna a blenderului, putefi demonta vasul asamblat (fig. 5).
Acordati o atentie sporita la curatarea cutitelor si a discurilor de radere! Pentru a evita
tocirea taisurilor accesoriilor si prin urmare reducerea eficientei, acordati atentia ca acestea
sa nu intre Tn contact cu obiectele dure. Unele ingrediente pot schimba culoarea accesoriilor,
aceasta neavand insa nici un impact asupra eficientei lor. O astfel de schimbare a culorii, de
obicei dispare dupa un anumit timp. Nu uscati niciodata piesele presate din material plastic
deasupra unei surse de caldura (de ex.: soba, resou electric, aragaz).

.
VI. EKOLOGIE 2D Eh X

Tn cazul cand dimensiunile permit, pe toate piesele sunt tiparite simbolurile materialelor
folosite pentru ambalare, pentru componente, si accesorii, precum si reciclarea acestora.
Simbolurile de pe aparat sau din documentatia insofitoare inseamna ca produsele
electrice sau electronice nu trebuie sa fie lichidate in gunoi menajer. Pentru a lichida corect
aparatul, acesta trebuie dus in locurile speciale destinate acestui scop unde sunt preluate
gratuit. Printr-o lichidare corecta a acestui produs veti contribui la protejarea surselor
naturale importante si la prevenirea eventualelor impacturi negative asupra mediului si
sanatatii oamenilor care ar putea apare in urma unei lichidari incorecte a produselor.
Detaliile le veti primi la primaria sau centrul de lichidare. Tn caz de lichidare incorects

a acestora pot fi stabilite amenzile, conform prescriptiilor nationale. In cazul scoaterii
definitive a aparatului din functiune, este recomandat de a se taia cablul de alimentare
dupa scoaterea acestuia de la reteaua electrica, aparatul ramanand astfel nefolosibil.
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inlocuirea pieselor ce necesité interventia in partea electrici a aparatului

trebuie efectuata numai de un atelier specializat in reparatii de aparate electrice.
Nerespectarea indicatiilor producatorului duce la pierderea dreptului de reparare in
termenul de garantie!

VIl. DATE TEHNICE

Tensiunea (V) este mentionata pe eticheta tip a aparatului
Puterea (W) este mentionata pe eticheta tip a aparatului
Volumul vaselor () 1/0,75

Greutatea blocului motor (kg) cca 3,3

Nivel de zgomot (dB A) 82

Puterea (OFF MODE) < 0,50 W

HOUSEHOLD USE ONLY — Exclusiv pentru uz casnic
DO NOT IMMERSE IN WATER — A nu se scufunda in apa

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC
% BAG AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS
BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS

NOT A TOY.
Pericol de asfixiere. Nu folositi aceasté punga in leagéne, patuturi, cdrucioare sau farcuri
pentru copii. A nu se pdstra la indemana copiilor punga PE. Punga nu este o jucdrie.

/A\ ATENTIONARI
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Cz
ZARUCNI LIST

ZARUCNIi PODMINKY

Na vyrobek uvedeny v tomto zaruénim listu je poskytovana zaruka po dobu dvacet Ctyfi
meésicl od data prodeje spotrebiteli.

Zaruka se vztahuje na poruchy a zavady, které v pribéhu zaruéni doby vznikly chybou
vyroby nebo vadou pouzitych material(.

Vyrobek je mozno reklamovat u prodejce, ktery vyrobek prodal spotfebiteli nebo

v autorizovaném servisu.

PFi reklamaci je nutné predlozit: reklamovany vyrobek, originalni nakupni doklad, ve kterém
je zfetelné uveden typ vyrobku a jeho datum prodeje spotfebiteli, pfipadné tento fadné
vyplnény zarucni list. Zaruka plati pouze tehdy, je-li vyrobek pouzivan podle navodu

k obsluze a pfipojen na spravné sitové napéti.

Spotiebitel ztraci narok na zaru€ni opravu nebo bezplatny servis v pfripadé:

- zasahu do pfistroje neopravnénou osobou.

- nespravné nebo neodborné montaze vyrobku.

- poskozeni pfistroje vlivem zivelné pohromy.

- pouzivani vyrobku pro jiné ucely, nez je obvyklé.

- pouzivani vyrobku k profesionalni &i jiné vydéle¢né &innosti.

- pouzivani vyrobku s jinym nez doporu¢enym pfisluSenstvim.

- nespravné udrzby vyrobku.

- nepravidelného cisténi vyrobkl zejména v pfipadé, kdy je zavada zplsobena zbytky
potravin, vlasli, domovniho prachu nebo jinych nedistot.

- vystaveni vyrobku nepfiznivému vnéjSimu vlivu, zejména vniknutim cizich predmétd nebo
tekutin (v€etné elektrolytu z baterii) dovnitt.

- mechanického poskozeni vyrobku zplsobeného nespravnym pouzivanim vyrobku nebo
jeho padem.

Pokud zbozi pfi uplatiiovani vady ze strany spotfebitele bude zasilano postou nebo
pfepravni sluzbou, musi byt zabaleno v obalu vhodném pro pfepravu tak, aby se zabranilo
poskozeni vyrobku pfepravou.

Aktudlni seznam servisnich stfedisek naleznete na: www.eta.cz

Pfipadné dalSi dotazy zasilejte na info@eta.cz, nebo volejte +420 545 120 545.

Veskeré nalezitosti uvederjé v tomto zaruénim listu plati pouze pro vyrobky nakoupené
a reklamované na uzemi Ceské Republiky.

Typ vyrobku:

Datum prodeje: Vyrobni €islo:

Razitko a podpis prodavajiciho:
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ZARUCNE PODMIENKY

Na vyrobok uvedeny v tomto zaru¢nom liste je poskytovana zaruka na dobu dvadsatstyri
mesiacov od datumu prevzatia tovaru spotrebitelom. Ak ma vyrobok uviest do prevadzky
iny podnikatel nez predavajuci, zatne zaru¢na doba plynut az odo dna uvedenia vyrobku
do prevadzky, pokial kupujuci objednal uvedenie do prevadzky najneskér do troch tyzdriov
od prevzatia veci a riadne a v€as poskytol na vykonanie sluzby potrebnu sucinnost. Zaruka
sa vztahuje na vady, ktoré v priebehu zaru€nej doby vznikli chybou vyroby alebo chybou
pouzitych materialov.

Vyrobok je mozné reklamovat’ v ktorejkolvek prevadzkarni predavajuceho ktory vyrobok
predal spotrebitelovi, v ktorej je prijatie reklamacie v zmysle zakona mozné, alebou osoby
opravnenej vyrobcom vyrobku na vykonavanie zaruénych oprav.

Pri reklamacii je nutné predlozit: reklamovany vyrobok, original nakupného dokladu,

v ktorom je zretelne uvedeny typ vyrobku a jeho datum predaja spotrebitelovi pripadne
tento riadne vyplneny zarucny list.

Vyrobok je treba pouzivat podla navodu na obsluhu a musi byt pripojeny na spravne
sietové napatie.

Pokial vyrobok pri uplatfiovani poruchy zo strany spotrebitela bude zasielany postou
alebo prepravnou sluzbou, musi byt zabaleny v obale vhodnom pre prepravu tak, aby
sa zabranilo poSkodeniu vyrobku prepravou.

Aktudlny zoznam servisnych stredisk najdete na: www.eta.sk
Pripadné dalSie dotazy zasielajte na info@eta.cz alebo volajte +420 545 120 545.

VSetky nalezitosti uvedené v tomto zaru€¢nom liste platia len pre vyrobky nakupené
a reklamované na uzemi Slovenskej Republiky.

Typ pristroja:

Datum predaja: Vyrobné ¢islo:

Peciatka a podpis predajca:
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KARTA GWARANCYJNA

WARUNKI GWARANCJI

1)
2)
3)

4)

Niniejsza gwarancja dotyczy produktow produkowanych pod markg ETA, zakupionych

w sklepach na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej.

Okres gwarancji wynosi 24 miesigce od daty zakupu produktu.

Naprawy gwarancyjne odbywajg sie na koszt Gwaranta we wskazanym przez Gwaranta
Autoryzowanym Zaktadzie Serwisowym.

Gwarancjg objete sg wady produktu spowodowane wadliwymi cze$ciami i/lub defektami
produkcyjnymi.

Gwarancja obowigzuje pod warunkiem dostarczenia do Autoryzowanego Zaktadu
Serwisowego urzgdzenia w kompletnym opakowaniu albo w opakowaniu gwarantujgcym
bezpieczny transport wraz z kompletem akcesoriéw oraz z poprawnie i czytelnie wypetniong
kartg gwarancyjng i dowodem zakupu (paragon, faktura VAT, etc.).

Autoryzowany Zaktad Serwisowy moze odméwi¢ naprawy gwarancyjnej jesli Karta
Gwarancyjna nosi¢ bedzie widoczne $lady przerébek, jezeli numery produktéw okazg sie
inne niz wpisane w karcie gwarancyjnej a takze jesli numer dokumentu zakupu oraz data
zakupu na dokumencie réznig sie z danymi na Karcie Gwarancyjne;j.

Usterki ujawnione w okresie gwarancji bedg usuniete przez Autoryzowany Zaktad
Serwisowy w terminie 14 dni roboczych od daty przyjecia produktu do naprawy przez zaktad
serwisowy, termin ten moze by¢ przedtuzony do 21 dni roboczych w przypadku
koniecznosci sprowadzenia czesci zamiennych z zagranicy.

Gwarancjg nie sg objete:

wadliwe dziatanie lub uszkodzenie spowodowane niewtasciwym uzytkowaniem (np. znaczgce
zabrudzenie urzgdzenia, zarébwno wewnatrz jak i na zewnatrz, zalanie ptynami itp.) lub
uzytkowanie niezgodne z instrukcjg obstugi i przepisami bezpieczenstwa

zuzycie towaru przekraczajgce zakres zwyktego uzywania przez indywidualnego odbiorce
koncowego (zwtaszcza jezeli byt wykorzystywany do profesjonalnej lub innej czynnosci
zarobkowej)

uszkodzenia spowodowane czynnikami zewnetrznymi (w tym: wytadowaniami
atmosferycznymi, przepieciami sieci elektrycznej, srodkami chemicznymi, czynnikami
termicznymi) i dziataniem oséb trzecich

uszkodzenia powstate w wyniku poditgczenia urzadzenia do niewtasciwej instalacji
wspotpracujgcej z produktem

uszkodzenia powstate w wyniku zalania wodg, uzycia nieodpowiednich baterii

(np. fadowanych powtornie baterii nie bedacych akumulatorami)

produkty nie posiadajgce wypetnionej przez Sprzedawce Karty Gwarancyjnej

produkty z naruszong plombg gwarancyjng lub wyraznymi oznakami ingerencji przez osoby
trzecie (nie bedgce Autoryzowanym Zaktadem Serwisowym lub nie dziatajgce w jego
imieniu i nie bedgce przez niego upowaznionymi)

kable przytaczeniowe, piloty zdalnego sterowania, stuchawki, baterie

uszkodzenia powstate wskutek niewtasciwej konserwacji urzadzenia

uszkodzenia powstate w wyniku zdarzen losowych (np. powddz, pozar, kleski zywiotowe,
wojna, zamieszki, inne nieprzewidziane okolicznosci)

czynnos$ci zwigzane ze zwyktg eksploatacjg urzgdzenia (np. wymiana baterii)

zapisane na urzadzeniu dane w formie elektronicznej (w szczegdlnosci Gwarant zastrzega
sobie prawo do sformatowania no$nikéw danych zawartych w urzgdzeniu, co moze
skutkowac utratg danych na nich zapisanych)

uszkodzenia (powodujace np. brak odpowiedzi urzagdzenia lub jego nie wigczanie sie)
powstate wskutek wgrania nieautoryzowanego oprogramowania.

Jezeli Autoryzowany Zaktad Serwisowy stwierdzi, iz przyczyng awarii urzgdzenia sa
przypadki wymienione w pkt. 8 lub nie stwierdzi zadnego uszkodzenia, koszty serwisu oraz
catkowite koszty transportu urzgdzenia pokrywa nabywca.
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10) W wypadku wystgpienia wypadkéw wymienionych w pkt. 8 Autoryzowany Zaktad Serwisowy

wyceni naprawe urzgdzenia i na zyczenie klienta moze dokonaé naprawy odptatne;.

Uszkodzenia urzgdzenia powstate w wyniku wypadkow opisanych w pkt. 8 powodujg utrate

gwarangciji.

11) Wszelkie wadliwe produkty lub ich czesci, ktére zostaty w ramach naprawy gwarancyjne;j
wymienione na nowe, stajg sie wtasnoscig Gwaranta.

12) W wypadku gdy naprawa urzgdzenia jest niemozliwa lub spowodowataby przekroczenie
terminéw okreslonych w pkt. 7 a takze kiedy naprawa wigzataby sie z poniesieniem przez
Gwaranta kosztéw niewspoétmiernych do wartosci urzagdzenia Gwarant moze wymienié
Klientowi urzgdzenie na nowe o takich samych lub wyzszych parametrach. W razie
niedostarczenia urzadzenia w komplecie Gwarant moze wymieni¢ jedynie zwrécone
czesci urzadzenia lub dokona¢ zwrotu zaptaconej ceny jednak woéwczas jest upowazniony
do odjecia kosztu czesci zuzytych lub nie dostarczonych przez uzytkownika (np. baterii,
stuchawek, zasilacza) wraz z reklamowanym urzgdzeniem.

13) Okres gwarancji przedtuza sie o czas przebywania urzgdzenia w Autoryzowanym
Zaktadzie Serwisowym.

14) W wypadku utraty karty gwarancyjnej nie wydaje sie jej duplikatu.

15) Producent moze uchyli¢ sie od dotrzymania terminowosci ustugi gwarancyjnej gdy
zaistniejg zakidcenia w dziatalnosci firmy spowodowane nieprzewidywalnymi
okolicznosciami (tj. niepokoje spoteczne, kleski zywiotowe, ograniczenia importowe itp).

16) Gwarancja nie wyklucza, nie ogranicza ani nie zawiesza praw konsumenta wynikajacych
z niezgodnosci towaru z umowg sprzedazy.

17) W sprawach nieuregulowanych niniejszymi warunkami majg zastosowanie przepisy
Kodeksu Cywilnego.

Uszkodzenie wyposazenia nie jest automatycznie powodem dla bezptatnej wymiany
kompletnego urzadzenia. Jezeli reklamujesz stuchawki, pilota, kable przytaczeniowe lub inne
akcesoria NIE PRZYSYLAJ calego urzadzenia. Skontaktuj sie ze sprzedawca lub producentem
w celu uzgodnienia sposobu przeprowadzenia procedury reklamacyjnej bez koniecznosci
przesytania calego kompletu do serwisu.

Kontakt w sprawach serwisowych: Digison Polska Sp. z.0.0., Tel. (071) 3577027, Fax. (071) 7234552,
internet: http://www.digison.pl/sonline/, e-mail: serwis@digison.pl
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Data sprzedazy:

Numer serii:
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