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Kuchyrisky robot GRATU SS" N @]
etaoo2s

NAVOD K OBSLUZE

Vazeny zakazniku, dékujeme Vam za zakoupeni naseho produktu. Pfed uvedenim tohoto
pfistroje do provozu si velmi pozorné pfectéte navod k obsluze a tento navod spolu se
zaru€nim listem, pokladnim dokladem a podle moznosti i s obalem a vnitinim obsahem
obalu dobfe uschoveijte.

|. BEZPECNOSTNi UPOZORNENI A

— Instrukce v navodu povazujte za soucast spotrebice a postupte je jakémukoliv dalSimu
uzivateli spotfebice.

— Zkontrolujte, zda udaj na typovém Stitku odpovida napéti ve Vasi elektrické zasuvce.
Vidlici napajeciho pfivodu je nutné pfipojit pouze do zasuvky elektrické instalace, ktera
odpovida pfislusnym normam.

- Tento spotfebi¢ nesmi byt pouzivan détmi. UdrZujte spotfebi¢
a jeho pfivod mimo dosah déti. Déti si se spotfebi¢em nesméji hrat.

- Spotfebie mohou pouzivat osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi ¢i mentalnimi schopnostmi nebo nedostatkem zkuSenosti
a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo byly pou¢eny o pouzivani
spotrebi¢e bezpe&nym zplsobem a rozumi pfipadnym nebezpecim.

- JestliZze je napajeci pfivod tohoto spotfebice poskozen, musi byt
nahrazen vyrobcem, jeho servisnim technikem nebo podobné
kvalifikovanou osobou, aby se tak zabranilo vzniku nebezpecné
situace.

- Pfed vyménou pfisluSenstvi nebo pfistupnych asti, které se pfi
pouzivani pohybuji, pfed montazi a demontazi, pfed CisSténim nebo
udrzbou, nebo po ukonceni prace, spotiebi€ vypnéte a odpojte od
el. sité vytaZzenim vidlice napdjeciho pfivodu z el. zasuvky!

- Vzdy odpojte spotfebi¢ od napajeni, pokud ho nechavate bez
dozoru a pfed montazi, demontazi nebo cisténim.

- Nikdy spotfebi¢ nepouzivejte pokud ma poskozeny napajeci pfivod
nebo vidlici, pokud nepracuje spravné, upadl na zem a poskodil se,
nebo spadl do vody. V takovych pfipadech zaneste spotrebi¢ do
odborné elektroopravny k provérfeni jeho bezpecnosti a spravné funkce.

- Pfi manipulaci s pfislusenstvim, zvlasté pfi jeho nasazovani
a vyjimani z nadob a pfi jeho Cisténi, postupujte opatrné,
prisluSenstvi je ostré. Pfi nespravném pouZzivani spotfebice, které
neni v souladu s navodem k obsluze, existuje riziko poranéni.

— Je-li spotfebi€ v ¢innosti, zabrarte v kontaktu s nim domacim zvifatim, rostlinam a hmyzu.
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— Vidlici napajeciho pfivodu nezasunujte do el. zasuvky a nevytahujte z el. zasuvky
mokryma rukama a tahanim za napajeci privod!

— Spotrebi¢ nikdy neponorujte do vody (ani ¢astecné) ani nemyjte pod proudem vody!

— Spotfebi¢ nesmi byt pouzivan ve vihkém nebo mokrém prostredi a v jakémkoliv prostfedi
s nebezpec€im pozaru nebo vybuchu (prostory kde jsou skladovany chemikalie, paliva,
oleje, plyny, barvy a dalsi horlavé, pripadné tékavé, latky).

— Kontrolujte spotfebi€ po celou dobu pfipravy potravin!

— Tento spotfebi€ neni uréen pro venkovni pouziti.

— Na spotiebi¢ neodkladejte Zadné pfedméty.

— Pokud byl spotiebi€ skladovan pfi nizSich teplotach, nejprve jej aklimatizujte.

— Pfed kazdym pfipojenim spotfebiCe k el. siti zkontrolujte, zda je vypnuty.

— Spotiebic¢ je uréen pouze pro pouZziti v domacnostech a podobné ucely (pfiprava pokrml
v obchodech, kancelafich a podobnych pracovistich, v hotelich, motelech a jinych obytnych
prostfedich, v podnicich zajistujicich nocleh se snidani)! Neni ur¢en pro komeréni pouziti!

— Neni pfipustné jakymkoli zplsobem upravovat povrch spotiebice (napf. pomoci
samolepici tapety, folie, apod.)!

— Nepouzivejte bezpe€nostni pojistku ovladanou krytem mixéru A9 k vypinani spotfebice!

— Spotfebi¢ nenechavejte v chodu bez dozoru a kontrolujte ho po celou dobu pfipravy potravin!

— Vyuzivejte vzdy jen jednu funkci spotfebice, nikdy nespoustéjte vice funkci souCasné
(napf. zpracovavani potravin v nadobé B1 a soucasné ve vyvodu A4).

— Robot je vybaven elektronickym regulatorem rychlosti, ktery udrzuje rychlost pfi rizném
zatiZzeni. Proto mGzZete za provozu slySet urcité odchylky rychlosti - jedna se o normaini jev
a neni davodem k reklamaci.

— Pfi prvnim zapnuti se mlze objevit kratké a mirné zakoureni nebo zapach, tato skute¢nost
neni zavadou a neni divodem k reklamaci spotfebice.

— Spotfebi¢ pouzivejte pouze v pracovni poloze na mistech, kde nehrozi jeho pfevrhnuti
a v dostate¢né vzdalenosti od tepelnych zdroju (napf. kamna, el. / plynovy sporak, vafi¢
atd.) a vihkych povrchu (dfezy, umyvadla atd.).

— Pred pfipravou odstrarite z potravin pfipadné obaly (napf. papir, PE sacek, atd.).

— Nezapinejte spotfebi¢ bez vlozenych substanci!

— Spotfebi€ pouzivejte pouze s pfisluSenstvim uréenym pro tento typ. Pouziti jiného
pFisluSenstvi muze predstavovat nebezpeci pro obsluhu.

— PrisluSenstvi nezasouvejte do zadnych télesnych otvord.

— Neprekracujte maximalni dobu nepfetrzitého chodu spotiebice pro jednotlivé pfisluSenstvi,
které je uvedeno v tabulce. Nikdy v8ak nepfekralujte celkovou dobu nepfetrZitého chodu
30 minut. Po ni ponechte robot alespori 30 minut ochladit.

— Spotfebi€ je vybaven tepelnou bezpecnostni pojistkou, ktera prerusi pfivod proudu v pfipadé
pretiZeni motoru. Pokud k tomu dojde, spotfebi¢ odpojte od el. sité a nechte vychladnout.

— Pracovni nastavce z hlediska bezpecnosti nelze vyménit za chodu pohonné jednotky.

— Dbejte na to, aby se Va$e vlasy, odév a doplriky se nedostaly do nebezpeéné blizkosti
rotujicich ¢asti! Vyhnete se tak riziku jejich namoténi na pfisluSenstvi. resp. na samotny
rotujici unasec.

— Nikdy béhem chodu spotfebice nevsunujte prsty do plniciho otvoru a nepouzivejte téz
vidlicku, nuz, 1zici apod. K tomuto Ucelu pouzivejte pouze pfilozené péchovadlo.

— Nez odejmete kryt nebo nddobu nechejte rotujici €asti uplné zastavit.

— Pokud se zpracovavané potraviny zaénou zachytavat na pfisluSenstvi (napf. haku, metle),
spotfebi€ vypnéte a pfisluSenstvi opatrné oCistéte (napf. stérkou).

— Nadoba neni uréena na uchovavani a skladovani potravin. Potraviny po mixovani umistéte
do jiné nadoby vhodné na skladovani.
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— PrisluSenstvi sestavte prfesné podle pokynu v navodu k obsluze, jakékoli jiné kombinace
sestaveni nejsou z hlediska spravné funkce pfipustné!

— Prislusenstvi nikdy nesestavujte na pohonné jednotce!

— Pfevodovku nikdy neponofujte do vody ani nemyjte pod proudem vody!

— Zacgne-li pfisluSenstvi nadmeérné vibrovat, sniZte rychlost nebo jej zcela vypnéte
a odeberte ¢ast surovin.

— Sestavené pfisluSenstvi upevriujte a odnimejte jen tehdy, jeli pohonna jednotka vypnuta
a vidlice napajeciho pfivodu odpojena od el. sité.

— Nikdy nepouzivejte pfisluSenstvi, pokud nepracuje spravné, pokud upadlo na zem
a poskodilo se. V takovych pfipadech pfisluSenstvi zaneste do odborného servisu
k provéreni bezpeénosti a spravné funkce.

— P¥i upevnovani nebo odejimani nadoby nevyvijejte pfilis velky tlak na drzadlo nadoby.

— Nezvedejte a nepfenasejte robot za drzadlo nadoby, ale vzdy pouzijte prolisy ve dné
pohonné jednotky!

— Nadobu nikdy zcela nenaplfiujte vodou &i jinou tekutinou, dodrzujte vyznacené maximalni
hladiny. Kde neni maximalni objem vyznacen, nepfekradujte 3/4 celkového objemu nadoby.

— POZOR - Spotfebi¢ neni uréen pro €innost prostfednictvim vnéjSiho ¢asového spinace,
dalkového ovladani nebo jakékoli jiné souéasti, ktera spina spotfebi¢ automaticky, protoze
existuje nebezpedi vzniku pozaru, pokud by byl spotfebi¢ zakryt nebo nespravné umistén
v okamziku uvedeni spotfebice do €innosti.

— Napédjeci pfivod nesmi byt poSkozen ostrymi nebo horkymi pfedméty, otevienym
plamenem a nesmi se ponofit do vody ani ohybat pfes ostré hrany. Nikdy jej nepokladejte
na horké plochy, ani jej nenechavejte viset pfes okraj stolu nebo pracovni desky.
Zavadénim, zakopnutim nebo zatahanim za pfivod napf. détmi muze dojit k pfevrzeni €i
stazeni spotfebice a nasledné k vaznému zranéni!

— V pfipadé opodstatnéné potfeby pouziti prodluzovaciho pfivodu je nutné, aby nebyl
poskozen a vyhovoval platnym normam.

— Pravidelné kontrolujte stav napajeciho pfivodu spotfebice.

— Dejte pozor, aby se napajeci pfivod nedostal do kontaktu s rotujici ¢asti spotfebice.

— Aby se zajistila bezpe€nost a spravna funk&nost pfistroje, pouzivejte jen originalni
nahradni dily a vyrobcem schvalené pfislusenstvi.

— Tento spotfebi¢ v&etné jeho prisluSenstvi pouzivejte pouze pro ucel, pro ktery je uréen,
tak jak je popsano v tomto navodu. Spotfebi¢ nikdy nepouzivejte pro Zadny jiny ucel.

— VAROVANI: PFi nespravném pouzivani spotiebiée, které neni v souladu s navodem
k obsluze, existuje riziko poranéni.

— Pfipadné texty v cizim jazyce a obrazky uvedené na obalech, nebo vyrobku, jsou
prelozeny a vysvétleny na konci této jazykové mutace.

— Vyrobce neruci za $kody zplsobené nespravnym pouzivanim spotfebice a pfislusenstvi
(napf. znehodnoceni potravin, poranéni o ostfi noze, pozar atd.) a neni odpovédny
ze zaruky za spotfebi€ v pfipadé nedodrzeni vySe uvedenych bezpe&nostnich upozornéni.

|l. PRIPRAVA A POUZITI

Nejprve odstrarite veSkery obalovy material, vyjméte robot a veskeré pfislusenstvi. Poté

z robotu i pfisluSenstvi odstrarte vSechny pfipadné adhezni folie, samolepky nebo papir.
Pfed prvnim pouzitim umyjte ¢asti, které pfijdou do styku s potravinami, v teplé vodé

s pridavkem saponatu, ddkladné oplachnéte Cistou vodou a vytfete do sucha, pfipadné
nechte oschnout. Postavte sestaveny robot s vybranym pfisludenstvim na rovnou, stabilni,
hladkou a Cistou pracovni plochu mimo dosah déti a nesvépravnych osob.
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Ponechejte volny prostor pro fadnou ventilaci. Otvory ve spotrebici zajistuji proudéni vzduchu
pfi ventilaci a nesmi se zakryvat ani jinak blokovat. Nesmi se téZ odnimat nozky. El. zasuvka
musi byt dobfe pfistupna, aby bylo mozné robot v pfipadé nebezpedi snadno odpojit.

[11.1) Kuchynsky robot

Popis (obr. 1)

A1 — Uvolnovaci packa multifunkéni hlavy A6 — Odnimatelny kryt
A2 — Otoc¢ny regulator rychlosti A7 — Multifunkéni hlava
A3 — Spodni vyvod pro nastavce C1 - C3 A8 — Napajeci kabel

A4 — Celni vyvod pro pfislugenstvi D, E, A9 — Odnimatelny kryt
A5 — Uvolnovaci tlacitko A10 — Vyvod pro mixér G

A11 — Svételna signalizace
B1 — Nerezova misa
B2 — Kryt misy B3 — Nasypka plniciho otvoru

Vami zakoupeny model obsahuje prislusenstvi, které je uvedeno v tabulce na konci
jazykové mutace navodu.

Ovladani kuchyriského robota

— Vyklopeni/sklopeni multifunkéni hlavy (obr.2)
Pootocenim uvolfovaci packy A1 doleva zvednete hlavu smérem nahoru. Opétovnym
pootocenim uvolfiovaci packy A1 a stlacenim smérem dol( hlavu sklopite.

— Zapnuti/vypnuti robota
Pred zapnutim zasunte vidlici napajeciho kabelu do el. zasuvky. Samotné spusténi
pak provedete otocenim regulatoru rychlosti A2. Po ukonéeni zpracovani robot vypnéte
otoCenim regulatoru do polohy OFF.

— Ovladani rychlosti (obr. 5)
Pooto¢enim regulatoru rychlosti A2 zvolte nékterou z rychlosti v rozsahu MIN -1 -2 -3 -
4 -5 -6 - MAX. Pro kratkodobé spusténi nejvySsi rychlosti Ize regulator nastavit do polohy
“P” (PULSE). Regulator se musi v této poloze manudlné drzet.
Po jeho uvolnéni se automaticky vrati do polohy OFF a otaceni se zastavi.

— Pojistka nastavcl multifunkéni hlavy
Pro demontaz a odejmuti nastavcl z ¢elniho vyvodu A4 postupujte opaénym zplsobem,
nez pfi jejich instalaci. Pfed odejmutim z hlavy pohonné jednotky je vSak nutné nejprve
stisknout uvolfiovaci tlacitko A5.

— Pojistka mixéru
Robot neni mozné spustit, je-li odejmut kryt mixéru A9 a bez fadné upevnéného mixéru.

— Svételna signalizace A11
PreruSovany svit (blikani) — soucasti jsou odjistény nebo Spatné sestaveny.
Trvaly svit — soucasti jsou spravné sestaveny a zajistény / pohotovostni rezim / funkce.

Casy priprav (zpracovani) zavisi na mnoZstvi, druhu a kvalité pouZitych substanci,
standardné se vSak pohybuji v jednotkach minut.
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111.2) Slehaci, misici metla, hnétaci hak

Popis (obr. 1)

C1 — Misici metla C3 — Hnétaci hak
C2 — Slehaci metla (dratova)
@ Bezpecnostni upozornéni a doporuceni )

— Vzhledem k velikosti pracovni misy vezméte na védomi, zZe spotfebi¢ nedokaze dostatecné
uhnétat velmi malé mnozstvi surovin. Pro optimalni vysledek zvolte suroviny o celkové
hmotnosti alespori 300 g (pfi zhotoveni snéhu z vaj. bilku min 1 - 2 vejce).

— Misu nikdy zcela nenapliiujte vodou ¢€i jinou tekutinou. Respektujte maximalni povolenou
kapacitu (viz tabulka pouziti, kap. IV.).

— Nejdfive robot vypnéte a teprve poté odklopte jeho multifunkéni hlavu.

— Pfi odklapéni multifunkéni hlavy kontrolujte / brzdéte jeji pohyb rukou.

— Robot je vybaven bezpecnostnim spinaéem, ktery v pfipadé odklopeni multifunkéni hlavy
(za chodu) motor vypne. Po sklopeni hlavy do pracovni polohy je motor nefunkéni.

Pro jeho opétovné zapnuti je nutné nejdfive otoény regulator rychlosti A2 vratit do

\_ polohy OFF. Y,
Sestaveni pro praci s nastavci

Robot sestavte podle instrukci v obrazku €. 2, 3 a 4 tak, ze zvednete multifunkéni hlavu
smeérem nahoru, naplnénou misu pak umistite na spodni €ast robota. Poté do vyvodu vlozte
zvoleny nastavec a multifunkéni hlavu sklopte do pracovni polohy. Na nerezovou misu
nasadte kryt tak, aby plnici otvor sméfoval pfed multifunkéni hlavu. Na plnici otvor krytu
nasadte nasypku. Pfi demontazi/vyméné nastavce postupujte opacnym zplsobem.

Pouziti
A) Slehani
— Slehaci metlu C2 pouzivejte pro $lehani slehacky, vajec, vajeénych bilkad.
///’\ — V zavislosti na mnozstvi, druhu a kvalité potraviny pfizplsobujte rychlost
‘QZ' zpracovani v rozsahu MIN az MAX.
— Maximalni mnozZstvi surovin urenych na jednu davku je 1 I.
— Nikdy Slehaci metlu nepouZivejte k hnéteni téZkych tést nebo miseni lehkych tést!

~\

é Tipy pro $lehani

— Pouzivejte substance o pokojové teploté.

— V pfipadé, Ze Slehani neni optimalni, pfidejte trochu citronové stavy nebo soli. Krémy,
Slehacky a smetany ochladte alespori na 6 °C.

— Pred Slehanim vajec¢nych bilku se ujistéte, Ze jsou nastavec a nadoba suché a beze
zbytkl oleje. Bilky by mély mit pokojovou teplotu.

(Suroviny je mozné doplnit i béhem pouziti skrze nasypku B3. y

Nastaveni optimalni vySky slehaci metly (obr. 13)

Pokud metla narazi na dno misy nebo nedosahuje na pfimési na dné misy, je nutné

nastavit jeji spravnou vysku. Postupujte nasledovné: Nejprve do robotu vlozte metlu,
prazdnou misu a multifunkéni hlavu A7 sklopte do pracovni polohy. Zkontrolujte / odhadnéte
vzdalenost metly ode dna misy. Odejméte metlu z hlavy robota, pomoci vhodného nastroje
(kFizového Sroubovaku) povolte zajistovaci Sroub o cca 5 otacek (Sipka 1). Spodni krytku je
nutné vysunout smérem dolu (Sipka 2).
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Nasledné sefidte vySku nastavce otacenim upevnovaci koncovky. Otaéenim koncovky
vpravo vySku snizujete, ota¢enim vlevo vySku zvySujete (Sipky 3).

Upevhovaci koncovka se bude k metle pfiblizovat nebo oddalovat (jedno kompletni otoCeni
0 360° odpovida 2 mm). Metla by méla byt co nejblize dnu a sténam misy, ale nesmi
se ji dotykat. Po nastaveni vysky zatlacte plastovou krytku smérem nahoru az na doraz
(Sipka 4) a drzte ji v této poloze. POZOR: jeji vystupky musi zapadnou do prolist protikusu,
nasledné pfimérenou silou fadné utahnéte zajisStovaci Sroub (Sipka 5).

B) Miseni
— Misici metlu C1 pouzivejte pro lehka tésta, dortové smési, susenky, polevy,
f\ napliné, bramborové kase apod.
@ —V zavislosti na mnozstvi, druhu a kvalité potraviny pfizpGsobujte rychlost
zpracovani v rozsahu MIN az MAX.
— Maximalni mnozstvi zpracovavaného mnozstvi pfisad na jednu davku je cca 1,9 kg.
— Misici metlu nikdy nepouzivejte k hnéteni tézkych tést!

C) Hnéteni
— Hnétaci hak C3 pouzivejte pro hnéteni kiehkych / leh&ich / tézSich tést.
7\ -V zavislosti na mnozstvi, druhu a kvalité potraviny pfizplsobujte rychlost
\S zpracovani v rozsahu MIN az 2.

— P¥i pfipravé vétSiho mnozstvi tésta jej zpracujte v nékolika davkach. Maximaini
mnozstvi zpracovavaného mnozstvi pfisad na jednu davku je cca 1 kg.
Nepripravujte vice nez ctyri davky za sebou. Pfed dalSim pouzitim udélejte
alespori 30 min. prestavku.

— Kvasnice si pfedem rozmichejte ve vlazném mléku nebo vodé.

— Jakmile tésto ziska tvar koule, dle vasSich zvyklosti ukonéete hnéteni, pfipadné dle
receptury ponechejte kynout.

— Prisady se nejlépe smisi, pokud jako prvni nalijete tekutinu.

— Dle potfeby zastavujte robot a seSkrabejte smés vhodnym nastrojem z hnétaciho haku.

— RGzné typy mouky se mohou podstatné liSit v mnoZstvi potfebné tekutiny a to ovliviiuje
lepkavost tésta midze mit znaény vliv na zatiZzeni robotu.

— Jestlize uslysite, Ze se robot nadmérné namaha, vypnéte ho, odstrante polovinu tésta

\a zpracujte kazdou polovinu zvlast. )

[11.3) Mlynek na maso (D

Popis (obr. 6)
DO — Télo mlynku na maso

D1 — Spiralovy podavaé D9 — Separator

D2 — Rezaci &epel D10 — Nastavec na vyrobu uzenin
D3 — Mleci desticka pro stfedni mleti D11 — Tvarovaé

D4 — Mleci destic¢ka pro hrubé mleti D12 — Kuzel

D5 — Mleci desti¢ka pro velmi hrubé mleti D13 — Péchovadlo

D6 — Matice D14 — Nasypka

D7 — Drzak tvofitka na cukrovi D15 — Ozubené kolo

D8 — Tvofitko na cukrovi D16 — Uvolhovaci kli¢

12/56



Bezpecnostni upozornéni a doporuceni
— Doporucujeme obc&as praci prerusit, robot vypnout a odstranit pfipadné potraviny, které
se nalepily (popfipadé ucpaly) na pFislusenstvi.
— Nenechavejte mlynek v chodu, je-li nasypka prazdna.
— Nemelte zmraZzené maso.

Sestaveni

Mlynek na maso v zavislosti na zvoleném pouziti (mleti masa, vyroba uzenin, vyroba Kebbe,
tvorba cukrovi) sestavte a pfipojte k hlavé pohonné jednotky podle obrazka €. 6, 7. Pro
demontaz postupujte opaénym zplsobem. Pro povoleni matice pouzijte uvolfiovaci kli¢ D16.

A) Mleti masa Un®
)

Umoznuje semleti vSech druhd mas zbavenych kosti, Slach a kdze. Pouzitim mlecich
desti¢ek (D3, D4, D5,) s riznymi otvory mlzete zvolit riznou hrubost mleti masa.

Maso si pfedem nakrajejte na kostky cca. 3 x 3 x 3 cm.

Pod mlynek na maso umistéte bud’ nerezovou misu B1 nebo jinou, do které budete
zachytavat namleté maso. Jednotlivé kousky masa vkladejte do plniciho otvoru nasypky tak,
aby je spiralovy podavac D1 stacil pobirat a péchovadlem D13 je lehce stlacujte. PFi tomto
zplUsobu zpracovani nedochazi k pfetézovani pohonné jednotky.

Maximalni mnozstvi zpracovavanych surovin je 4 kg masa.

Maximalni povolena rychlost zpracovani je na stupni 6.

— V prGibéhu zpracovani masa pravidelné kontrolujte prichodnost otvorti mleci desticky.
Pokud pfi mleti masa s riznou konzistenci (napf. bucek, jatra) dojde k ucpani
otvora desticky, mohou stavy protéct kolem hridele spiralového podavace az do
pohonné jednotky robota. Dbejte proto zvySenou kontrolou na plynulou prachodnost
zpracovavanych surovin skrz mleci desti¢ku a pfi jejim snizeni vzdy robot ihned

\_ vypnéte, mlynek na maso rozeberte a provedte fadné vycisténi vSech souéasti. )

B) Vyroba uzenin (klobas arky. jitrnice apod. C . i
-

Namleté maso vlozZte na nasypku D14. Pro jemné zatlateni masa do mlynku pouzijte
péchovadlo D13. Stfivko na pInéni nejdfive nechte macet v teplé vodé (cca 10 min), aby
se zlepsila jeho elastiCnost. Poté ho nasurite jako ,harmoniku® na vystupni otvor.

Na konci stfivka nechte volnych 5 cm a poté jej zavazte nebo zaSpejlujte. Spotfebi¢ spustte
na néktery z rychlostnich stupriti v rozmezi MIN az MAX (dle potfeby). Do plniciho otvoru
vkladejte pfipravenou smés a péchovadlem D13 lehce stlacujte. Pfi plnéni postupujte dle
zvoleného druhu uzeniny (napf. jitrnice, klobasy, Spekacky atd.).

Maximalni mnozstvi zpracovavanych surovin je 4 kg.

Tipy
— PInéni doporu€ujeme provadét dvéma osobam najednou, tzn. jeden vklada smés
a druhy pfidrzuje stfivko na otvoru. Stfivka plrite tak, aby se dovnitf nedostal vzduch.
— V pfipadé&, Ze dojde k ucpani vystupniho otvoru nastavce na vyrobu uzenin D10, je
nutné pohonnou jednotku vypnout, nastavec demontovat a prodcistit.
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Pfipravené pomleté maso viozte na nasypku D14. V pfipadé potieby zatlaeni masa
pouzijte péchovadlo D13. Pfistroj bude vytlaCovat duté trubicky, které zafiznéte na
pozadovanou délku. Spotfebi€ spustte na néktery z rychlostnich stupriti v rozmezi MIN az 3.

C) Priprava Kebbe - masovych trubic¢ek

Tipy
— Vytvorené trubicky muzete naplnit rlznou smési (napf. masovou, zeleninovou apod.).
— V pfipadé, Ze dojde k ucpani vystupniho otvoru kuzelu D12, je nutné pohonnou
jednotku vypnout, kuzel demontovat a procistit.

D) Tvarovani tésta (cukrovi) é)
W/

Pripravené tésto vkladejte do otvoru v nasypce D14. V pfipadé potieby zatlaceni tésta
pouzijte péchovadlo D13. Pfistroj bude vytlaovat tésto v nastaveném tvaru. Spotfebi¢
spustte na néktery z rychlostnich stupriti v rozmezi MIN az 4.

— Vytladované tésto v poZzadovaném tvaru doporuéujeme pfidrzovat (podpirat), aby se
netrhalo.

—V téle mlynku na maso zUstava mala ¢ast nezpracovaného tésta; z tohoto diivodu
doporucujeme zpracovavat vétsi davky (cca od 300 g mouky).

— Pro zachovani celistvosti téstovin je nutné zaijistit dostatecny prisun tésta do strojku.

— Pokud tésto zpracujete do valecku o mensim prdméru nez je primér otvoru nasypky

\a vlozite ho pfimo do nasypky, dosahnete nejlepSiho zplisobu podavani tésta.

111.4) Nastavec na strouhani (E

Popis (obr. 8)
EO — Télo nastavce

J

E3 — Struhadlo na tenké krajeni platk(

E1 — Struhadlo na jemné strouhani E4 — Struhadlo trhaci
E2 — Struhadlo na hrubé strouhani E5 — Péchovadlo
ezpecénostni upozornéni a doporuéeni
4 Bezpetnostni upozoméni a doporucent N

— Nikdy netlacte strouhanou / krajenou zeleninu nebo ovoce prsty! Posunovani potravin
v plnicim otvoru provadéjte vzdy péchovadlem, které posunujte pomalu a bez velkého
tlaku smérem dolu.

— P¥i manipulaci se struhadly dbejte zvySené opatrnosti. Maji velmi ostré ¢epele.

— Struhadla nikdy nepouzivejte na zpracovani tvrdych surovin, napfiklad ledovych
kostek, kavovych / obilnych / kukufiénych zrn, kofeni a pod.

— P¥i zpracovani velkého mnoZstvi potravin zkontrolujte, zda se nehromadi pod a nad
struhadlem.

—V pfipadé, ze dojde k ucpani strouhaciho nastavce, je nutné pohonnou jednotku

\vypnout, demontovat télo nastavce a procistit jej.

J

Sestaveni

Strouhaci nastavec E sestavte a pfipojte k hlavé pohonné jednotky podle obrazku €. 7, 8.
Pro demontaz postupujte opacnym zpusobem.
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Priprava potravin

PrisluSenstvi Ize pouzit k sekani, krouhani, strouhani a Skrabani témér vSech druhl ovoce

a zeleniny. Na platky Ize krajet mrkev, brambory, zeli, okurku, cuketu, Eervenou fepu, houby,
cibuli a pod. Struhadlo E1 - E3 pouZijte ke zpracovani ovoce, zeleniny, syra a potravin
podobné struktury. Trhaci struhadlo E4 pouzijte ke zpracovani tvrdych syrd a zhotoveni
strouhanky.

Pouziti

Pod usti nastavce na strouhani viozte vhodnou nadobu. Nakrajejte zeleninu na kousky,
které jsou vhodné pro vlozeni do plniciho otvoru nastavce na strouhani. Vlozte kousky do
nastavce a opatrné pfitlacte péchovadlem. Zpracované potraviny vychazi ven vystupnim
otvorem do pfipravené nadoby.

Doporucena rychlost zpracovani je na stupni 3 - MAX.

— Po pouZiti zbude vZdy na struhadle nebo v potravinach ur€ité mnozZstvi odpadu.
To je naprosto normalni a neni divodem k reklamaci.

— Velké kusy predem nakrajejte tak, aby se vesly do plniciho otvoru.

— Citrusové plody zbavte nejprve kiry.

— Potraviny vkladejte postupné a rovhomérné.

— Nekrajejte potraviny pfili§ najemno. Naplrite otvor dostatecné po celé Sifce.
Pfi zpracovani tim zabranite ujiZdéni do stran

— Ke zpracovani mékgich potravin, jako jsou napfiklad okurky, doporucujeme nastavit
nizkou / stfedni rychlost. Ke zpracovani tvrdSich potravin, napfiklad mrkve nebo tvrdych
syru, nastavte stfedni / vy$Si / max. rychlost.

(Pfi strouhani mékkych surovin pouzijte nizkou rychlost, aby se suroviny nezménily v kasi.

111.5) Sklenény mixér (G @

Popis (obr. 9) =
G1 - Viko nadoby G3 — Odnimatelna zatka (odmérka 40 ml)
G2 — Podstavec mixéru G4 — Sklenéna nadoba
é Bezpecnostni upozornéni a doporuceni )

— Nenechavejte mixér v chodu bez potravin!

— Neodnimejte podstavec noZze G2 ze sklenéné nadoby!

— Nikdy nepouzivejte mixér samostatné bez vika G1!

— Do nadoby nikdy nevlévejte vfici tekutiny.

— NezZ odejmete viko nebo nadobu mixéru nechejte rotujici ¢asti Uplné zastavit.

— Pokud je mixér ve stavu chodu naprazdno (napf. ¢epel se nedokaze dotknout
potraviny), odpojte robot od elektrické sité a potraviny uvolnéte. Mixér nesmi byt
v provozu naprazdno déle nez 10 sekund!

— Nejdfive robot vypnéte a teprve poté odklopte jeho multifunk&ni hlavu.

(Nikdy neodklapéjte multifunkéni hlavu, je-li nasazen mixér!

J

Sestaveni

Mixér sestavte a nasadte na vyvod pro mixér A10 podle obrazk( 9 a 10. Do otvoru ve viku
vloZte zatku G3. Pro demontaz a odejmuti z vyvodu postupujte opaénym zplsobem.
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Pred prvnim pouzitim

PFed prvnim pouzitim doporucujeme sklenénou nadobu nejdfive vymyt. NoZova vlozka je
totiz z technologickych davodu oSetfena zdravotné nezavadnym olejem. Proto nadobu
nejdfive naplrite teplou vodou (max. 50 °C) s malym mnozstvim Cisticiho prostfedku.
Nadobu nasadte na robot, nastavte maximalni otacky a spustte na dobu 1 minuty. Nadobu
poté vyplachnéte Cistou vodou.

Pouziti

Sejméte viko, vlozte nebo vlijte potravinu do nadoby a nasadte viko zpét. Rychlost vzdy
nastavujte s pfihlédnutim na druh a mnozstvi zpracovavanych surovin a také na zralost
zejména u ovoce a zeleniny. Doporucujeme vzdy mixér zapinat na minimalni otacky a pak je
dle potfeby zvySovat.

Doporucena rychlost zpracovani je na stupni 1 - MAX.

Tipy
— U tekutin, které tvofi pénu (napf. mléko) nikdy nenapliiujte nadobu az po ,MAX*, aby
nedoslo k preteceni. V tomto pfipadé doporuc¢ujeme mnozstvi max. 1 1.

I11.6) Nastavec na vyrobu zmrzliny (R é

Popis (obr. 11)

RO — télo nastavce R3 — kryt s vystupnim otvorem
R1 — spiralovy podavaé R4 — péchovadlo
R2 — tésnéni R5 — nasypka

Bezpeénostni upozornéni
— Pfed pouzitim pfidavny strojek nebo jeho soucasti nevkladejte do mrazni¢ky nebo
chladnicky.

Sestaveni

Nastavec na vyrobu zmrzliny R sestavte a pfipojte k hlavé pohonné jednotky podle obr. 7.
POZOR: Zkontrolujte, zda je té€snéni R2 spravné ulozeno na svém misté v krytu R3.

Pro demontaz a odejmuti z hlavy pohonné jednotky postupujte opaénym zplsobem.
Pouziti

Suroviny vkladejte do pIniciho otvoru postupné, aby se zamezilo napInéni hrdla téla nastavce
az po horni okraj. Péchovadlo R4 je uréeno k plynulému posouvani surovin do prostoru
spiralového podavace. Pouzivejte ho pfiméfenou silou po kazdém vloZeni jednotlivych kousku
surovin do plniciho otvoru, nikoliv k zatlaceni zcela napInéného hrdla surovinami az po horni
okraj. Pohledem do plniciho otvoru po vyjmuti péchovadla vizualné kontrolujte stav

a pruchodnost spiralového podavace. Tim zabranite pfetéZovani pohonné jednotky.

Doporucujeme zpracovavat na rychlostnim stupni MAX. Rychlost zpracovani je 200 g/min.
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( SUROVINY: )

— Nastavec na vyrobu zmrzliny je uréen pro zpracovani témér vSech druhl ovoce (napf.
bobulovitého / citrusového), pfipadné zeleniny nebo jogurtu.

— Ovoce nebo zeleninu peclivé omyjte.

— Odstrarite stopky (tfapiny napf. u hrozn, rybizu, angrestu, bortvek) a naté,
ponechejte pouze bobule.

— Odstranite pecky (napf. u Svestek, broskvi, merunék, blumek, tfesni atd.).

— Odstrarite pfipadnou silnou slupku (napf. ananasu, melounu).

— Citrusové plody (napf. pomerané, grapefruit, mandarinka, citron) oloupejte
a odstrarite bilou duzinu i jadérka.

— Doporucujeme zpracovavat Cerstvé a zralé ovoce - ziskate tim chutnéjsi zmrzlinu.

— Suroviny si pfedem nakrajejte na kousky, které se vejdou do vstupniho otvoru nasypky.

- Nejméné 12 - 24 hodin pred vyrobou zmrzliny vzdy nechte
ingredience hluboce zmrazit pri teploté -18 °C.

POZOR: Nezpracovavejte ihned ovoce a zeleninu po vyjmuti z mraznicky!
Pfed zpracovanim je nutné suroviny nechat ,Caste¢né“ rozmrazit
(. ,povolit* pfi pokojové teplot&). Cas potiebny pro rozmrazeni je
zavisli na obsahu / poméru vody a duziny, stupni ({j. teploté) zmrazeni
a velikosti dané suroviny. Cim vodnat&j$i suroviny (napf. maliny,
boravky, meloun) tim kratsi ¢as (cca 5 minut) a ¢im hutnéjsi suroviny
(napf. mango, ananas, merunky) tim delSi ¢as (cca 20 minut) na
rozmrazeni.

— Nezamériujte si funkci pfidavného strojku = nastavce s elektrickym vyrobnikem

zmrzliny, jenz pouziva ke chlazeni kompresor.

PO URCITE DOBE ZiSKATE POUZiIVANIM ZKUSENOSTI, SE KTERYMI

\DOCiLiTE VELMI DOBRYCH VYSLEDKU. y

— Pfi zpracovani se musi suroviny homogenizovat a vystupujici smés musi mit
charakteristickou konzistenci zmrzliny. Pokud se vystupujici smés po ¢astech
odlamuje, je surovina stale jesté velmi zmrazena.

— Pokud recept vyZaduje pfidani dalSich pfisad, je nutné aby suroviny:

— suché a pevné (napf. cukr, strouhany kokos, €okolada) mohou mit pfi zpracovani
pokojovou teplotu,

— tvrdé (napf. ofiSky, mandle, pistacie, jadra, semena) je nutné predem nadrtit /
nasekat na jemnou konzistenci.

— tekuté (napf. smetana, jogurt) byli zmrazeny,

— mazlavé (napf. rozinky, kandované a susené ovoce) nikdy nezpracovavejte!

— Nezpracovaveijte led (tj. ledové kostky) na ledovou tFist.

— V pfipadé, Ze hotovou zmrzlinu potfebujete uchovat nékolik hodin, vloZte ji do mrazaku.

— MUzete zpracovanou mrazenou “kofenovou” zeleninu (napf. pro pfipravu polévek,
omacek, atd.).

—V téle nastavce na vyrobu zmrzliny zGstava malé ¢ast nezpracovanych surovin; z tohoto

\dﬂvodu doporucujeme zpracovavat vétsi davky (cca od 50 g). )
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I11.7) Brousek na noze (T /39’

Popis (obr. 12)
T — Brousek na noze

@ Bezpecénostni upozornéni a doporuceni )

— Brousek je vhodny pouze pro kuchyrnské noze z uslechtilé oceli a nerezu.

— Nikdy Brousek nepouzivejte, pokud jsou brusné vale¢ky poskozeny, pokud maji
viditelné praskliny nebo trhliny.

— S bruskem nepracujte, pokud jste unaveni nebo pokud se nemUzete koncentrovat,
nebo po poziti alkoholu ¢&i Iéka.

— S nabrousenymi noZi, jako i s noZi, které chcete brousit, zachazejte opatrné, hrozi
nebezpedi zranéni.

— Dbeijte, aby do kontaktu s oto€nym kole€kem a valecky pfislo jen ostfi noze.

— Do oto¢ného kolecka nikdy nevkladejte prsty!

— Brousek nepouzivejte na keramické / zoubkované noze, nizky, dlata, sekyry ani jiné

\_ nacini! )
Sestaveni
Zasurite brousek T, do vyvodu multifunkéni hlavy robota pod Ghlem asi 45° a poto€enim

proti sméru chodu hodinovych rucicek jej zajistéte do vodorovné polohy (uslySite cvaknuti),
(obr. 7). Pro demontaz postupujte opaénym zplisobem.

Pouziti (obr. 12)

Vlozte ostfi noze (€ast ktera je nejbliz k rukojeti) do brusné drazky, mirné pfitlacte

a pomalu tahnéte nlz k sobé pfiblizné 3 nebo 7 sekund. Zopakujte tento postup 3 az 5 krat
a zkontrolujte vysledek brouseni. NUz bruste dle tvaru Cepele, nevyvijejte nadmeérny tlak a
zajistéte rovnomérnou rychlost tahu. NGz nenaklanéjte do stran, pfi protahovani ho udrzujte
kolmo v brusné drazce. Postup opakujte az dokud nedosahnete pozadované nabrouseni
noze. Po skonéeni brouseni pohonnou jednotku vypnéte. Nz umyjte v horké vodé s
pfidavkem saponatu, oplachnéte Cistou vodou a utfete do sucha.

Doporucena rychlost je na stupni MAX.

é Doporuéeni )

— U typl nozl a sekackd (viz obr. 12B) nebruste ostfi az do konce Eepele tj. k rukojeti!

— NepouZivejte na Cepele Zadné brusné pasty, mazadla, oleje pfipadné vodu.

— Pred ostfenim se ujistéte, zda je nGz Cisty a suchy.

— Nemérite smér tahu noze, kdyz je nGz v brusné drazce.

— Pro nabrou$eni velmi tupych nozd, nebo nozl
s poskozenym ostfim je potfebné silnéjSi brouseni, proto vam doporuujeme svéfit
brou$eni takovych nozi do rukou odbornika, pfipadné pouzit brusku s korundovym
kotoucem.

— Dbejte na to, aby fezna hrana nozl nepfisla do styku s tvrdymi predméty, které ji

\_ otupuje a tim snizuji jeji ucinnost )

IV. TABULKA POUZITi SPOTREBICE A PRISLUSENSTVI

Nasledujici tipy zpracovani povazuijte za pfiklady a za inspiraci. Jejich u¢elem neni
poskytnout Uplny navod, ale ukazat moznosti rizného zpracovani potravin.
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MnoZstvi zpracovavanych potravin volte tak, aby nedoSlo k pfekro€eni maximalniho obsahu
nadob. Vétsi mnozstvi zpracovavanych potravin je nutné rozdeélit na nékolik davek

a pribézné kontrolovat obsah nadoby. Doporucujeme obcas praci prerusit, spotrebic
vypnout a odstranit pfipadné potraviny, které se nalepily (popfipadé ucpaly) na sitka, mleci

desticky, tvofitka, stény nadob, mixéru, vika nebo pfislusenstvi.

PrisluSenstvi Potravina Max. mnozstvi Cas (min) Rychlost Pf(ir':l:;'a
Mouka hladka 7509
Mouckovy cukr 3759
Misici
metla (C1) Miéko 300g
2az5 MIN - 2 -
(recept na Vejce 6 ks
babovku)
Olej 190 ml
Celkovy objem 2500 ml
$lehaci Smgga&atﬁ"kﬁt”é 1000 m 10 MIN - MAX ]
metla (C2) Bilek 12 ks 5 MAX
Mouka 625 g
Hnétaci hak Sal 109
(C3) Drozdi 15 1 minutu na MIN, potom vy3si
el g rychlosti (max. 2) po dobu -
(recept na Cukr 59 cca 2 min
chleba) Voda 375g
Sadlo 109
Miynek na Hovézi 4000 g 5
maso (D) Veprové 4000 g 5 6 30x30x 30
E1 Syr 500 g 1 3 - MAX -
E2 Mrkev 1000 g 1 3- MAX -
E3 Okurka 5ks 1 3-4 -
E4 Brambory 1000 g 1 MAX 1/2
Mléko 1000 ml -
Mixér (G) Mrkev 250 g 2 MIN - MAX | max. 4 cm
Led 340 g 40 x40 x 20
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PrisluSenstvi Potravina MnozZstvi (g) Pfiprava (mm)

ananas 1000 oloupat, nakrajet na platky nebo kostky
banany 1000 oloupat, nakrajet na platky nebo kostky
broskve 1000 odpeckovat, nakrajet na platky / ¢tvrtky
merunky 1000 odpeckovat, nakrajet na platky / ¢tvrtky
. oloupat, bez jader, oddélit na strouzky nebo
pomerance 1000 nakrajet na platky
. oloupat, bez jader, oddélit na strouzky nebo
mandarinky 1000 nakrajet na platky
. oloupat, bez jader, oddélit na strouzky nebo
citrusy 1000 nakréjet na platky
Nastavec kiwi 1000 oloupat, nakrajet na platky nebo kostky
na vyrobu (nejlépe nepeckovy druh) oloupat, odpeckovat,
zmrzliny melouny 1000 nakrajet na platky nebo kostky
(R) x odstranit stonky a jadra, pfip. oloupat, nakrajet na
hrusky 1000 platky/Etvrtky
. odstranit stonky a jadra, pfip. oloupat, nakrajet na
jablka 1000 platky/Etvrtky
Svestky 1000 odstranit stonky, nakrajet na pulky, odpeckovat
treSné / visné 1000 odstranit stonky, odpeckovat
jahody 1000 odstranit stonky, celé
boravky 1000 odstranit trapiny, celé
hrozny 1000 odstranit tfapiny, celé
rybiz 1000 odstranit trapiny, celé
jogurt 1000 kostky 30 x 30 x 30 mm

V. UDRZBA

Obecné informace

Pri udrzbé a ciSténi nepouzivejte drsné a agresivni €istici prostredky! Dbejte na to, aby
dosedaci plochy a tésnici prvky pfisluSenstvi byly €isté a funkéni. Plastové &asti je mozné
myt v my¢ce nadobi. U pfisluSenstvi, které maiji ostré fezné hrany / noze (D2, E1 - E4, G3,
R1), dbejte na to, aby nepfisly do styku s tvrdymi pfedméty, které je otupuji a tim snizuji
jejich ucinnost. PFi jejich ciSténi pracujte velmi opatrné, protoze jsou ostré! Moznosti
myti jsou uvedeny v obr. 14. Nékteré potraviny mohou urcitym zptsobem pfislusenstvi
zabarvit. To v8ak nema na funkci spotfebice Zadny vliv a neni dlivodem

k reklamaci! Toto zabarveni obvykle za urcitou dobu samo zmizi. Vylisky z plastu nikdy
nesuste nad zdrojem tepla (napf. kamna, el./plynovy sporak).

1) Multifunkéni hlava a télo robota
Cisténi provadaijte vinkym hadfikem s pfidavkem saponatu. Dbejte na to, aby se do vnitfnich
Casti nedostala voda! Pokud se znedisti napajeci kabel, otfete jej vihkym hadfikem.

2) Nerezova misa

Cisténi provadéjte vihkym hadrikem s pfidavkem saponatu. Pi &isténi nepouzivejte
draténku, ocelovy karta€ nebo bélici prostfedky. Vapenité nanosy odstrarnte pomoci octu.
Casti B2 - B3 je mozné myt v my&ce nadobi, misu B1 vsak nikoliv.
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3) Slehaci/misici metly a hnétaci hak
PFisluSenstvi ihned po pouziti umyjte v horké vodé s pfidavkem saponatu a nechte vyschnout.
Casti C1 - C3 je mozné myt v myé&ce nadobi.

4) Mlynek na maso D
PFisluSenstvi ihned po pouziti umyjte v horké vodé s pfidavkem saponatu a nechte vyschnout.

Po umyti a osuseni dild doporucujeme natfit epel, nliz a vyménné desti¢ky stolnim
olejem. Pro snadnéjsi isténi mlynku na maso semelte nakonec tvrdé pecivo (napf. rohlik,
zemli). Dily DO - D8 nikdy neumyvejte v my€ce na nadobi, protoZe Eistici prostfedky mohou
zpUsobit jejich ztmavnuti &i rezivéni!

5) Nastavce na strouhani/krajeni E
PFisluSenstvi ihned po pouZiti umyijte v horké vodé s pfidavkem saponétu a nechte vyschnout.

Casti E0 a E5 je mozné myt v my&ce nadobi, 8asti E1 - E4 véak nikoliv.

6) Mixér G

PrisluSenstvi ihned po pouziti umyjte v horké vodé s pfidavkem saponatu a nechte
vyschnout. NUz vyg¢istite tak, Ze do nadoby nalijete cca 0,5 | Cisté vody, spustite spotfebic
a nékolika pulsy jej zbavite nedistot.

V pfipadé vétsiho znecisténi postup nékolikrat opakujte, nebo nalijte 1 | vody, pfidejte malé
mnozstvi saponatu a mixér zapnéte na 1 minutu.

7) Nastavec na vyrobu zmrzliny R

PFisluSenstvi ihned po pouziti umyjte v horké vodé s pfidavkem saponatu a nechte vyschnout.
Postup pro vyménu tésnéni

Pokud je tésnéni R2 opotfebované nebo poskozené nahradte jej novym (shodného typu
ETA 002800974).

8) Brousek nanoze T

Brousek po pouziti otfete Cistym vlhkym hadfikem. Keramické valeCky nevyzaduji zadnou
udrzbu. Pokud chcete odstranit prach, ktery se vznikl v priibéhu brouseni a nashromazdil
se uvnitf brousku vyklepejte ho.

V1. SKLADOVANI

Spotfebic vCetné veskerého prislusenstvi skladujte fadné ocistény na suchém,
bezprasném a bezpe¢ném misté mimo dosah déti a nesvépravnych osob. Napajeci pfivod
mUzZete zasunout do podstavce robota (obr. 1).

VIl. EKOLOGIE X!

PAP 5/ s

Pokud to rozméry dovoluji, jsou na vSech kusech vyti§tény znaky materialt pouzitych na
vyrobu baleni, komponent( a pfislusenstvi, jakoZ i jejich recyklace. Uvedené symboly na
vyrobku nebo v pravodni dokumentaci znamenaji, Ze pouzité elektrické nebo elektronické
vyrobky nesmi byt likvidovany spoleéné s komunalnim odpadem. Za ucelem jejich
spravné likvidace je odevzdejte na k tomu uréenych sbérnych mistech, kde budou pfijaty
zdarma. Spravnou likvidaci tohoto produktu pomUzete zachovat cenné prirodni zdroje

a napomahate prevenci potencialnich negativnich dopadd na Zivotni prostfedi a lidské
zdravi, coz by mohly byt disledky nespravné likvidace odpadt.
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nespravneé likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi pfedpisy
udéleny pokuty. Pokud ma byt spotfebi¢ definitivné vyfazen z provozu, doporucuje se po
odpojeni napajeciho pfivodu od el. sité pfivod odfiznout, spotfebi€ tak bude nepouzitelny.

Nedodrzenim pokyni vyrobce zanika pravo na zaruéni opravu! Udrzbu rozsahlejsiho
charakteru nebo udrzbu, ktera vyzaduje zasah do vnitinich éasti spotifebic¢e, musi
provést odborny servis!

PFipadné dalsi informace o spotfebiCi a servisni siti ziskate na infolince +420 545 120 545
nebo na internetové adrese www.eta.cz.

VIIl. TECHNICKA DATA

Napéti (V) / Pfikon (W) uvedeno na typovém Stitku vyrobku
Hmotnost (kg) cca’,7

Objem nerezové misy (1) 45

Objem nadoby mixeru (1) 1,4

Spotfebi¢ tfidy ochrany I.

Rozmeéry cca (DxHxV) (mm) 390 x 280 x 350

Pfikon v pohotovostnim stavu je < 1,0 W
Hlu€nost: Deklarovana hladina akustického vykonu je 85 dB(A) re 1pW.

Zmeéna technické specifikace a obsahu pfipadného prislusenstvi dle modelu vyrobku
vyhrazena vyrobcem.

UPOZORNENI A SYMBOLY POUZITE NA SPOTREBICI, OBALECH NEBO V NAVODU:

HOUSEHOLD USE ONLY — Pouze pro pouZiti v domacnosti. DO NOT IMMERSE IN
WATER OR OTHER LIQUIDS - Neponorovat do vody nebo jinych tekutin.

PLEASE DO NOT OPEN DURING THE OPERATION - Nikdy neodnimejte viko za chodu
pohonné jednotky. NEVER PUT INTO THE HANDS WITH POWER ON — Nevsunujte ruce
do nadoby za chodu pohonné jednotky.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG
AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN
CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

Nebezpeci uduseni. NepouZivejte tento sacek v kolébkach,
postylkach, kocarcich nebo détskych ohradkach. PE sacek odkladejte mimo dosah déti.
Sacek neni na hrani.

Symbol A znamena UPOZORNENI.

Znaceni a texty uvedené na vyrobku a prislusenstvi:

/:;3 @ @ POZOR: nevsunujte do prostoru prsty ani jiné
/ predméty

UPOZORNENI: dodrzte smér zakladani sougasti (4. fezaci Sepele
a struhadel)! P¥i €isténi fezaci Cepele, struhadel a noze
pracujte velmi opatrné!
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Prislusenstvi u modelti ETA0023 Gratussino:

C1,C2,C3 DO-D16

Typ / PrisluSenstvi B1, B2, B3
ETA002390100 N
ETA002390110

@ je soucasti baleni

Tyto nastavce je mozné zakoupit jako volitelné prislusenstvi napf. na www.eta.cz.

Nazev

o o0 o0

Nastavec na strouhani s diskovymi
struhadly

Typové cislo

ETA 0028 95 030
(pouze s ETA 0028 95 030)

Obrazek

Struhadlo na jemné strouhani

ETA 0028 00 860

Nastavec na krajeni kosticek

ETA 0028 95 040
(pouze s ETA 0028 95 030
a ETA 0028 99 999)

Miynek na mak

ETA 0028 96 000

Mlynek na maso (@ 62 mm)

ETA 0028 91 000

(pouze s ETA 0028 99 999)

ETA 0028 96 010
Mlynek na obiloviny, lusténiny
. nebo .
aryzi &
ETA 0028 96 020 /
Lis na ovoce, bobuloviny ETA 0028 98 050 Iy
a zeleninu
. - ETA 0028 98 020 Y
Citrusovac

Kraje¢ na uzké nudle (Trenette) ETA 0028 92 000 ==, /;
Nastavec na vyrobu $paget ETA 0028 92 010 = %
Kraje¢ na Siroké nudle (Tagliatelle) - _
Nastavec na véle_ni t_ésta _ ETA 0028 93 000 ///,, ;‘/%P
(na Lasagne, raviolli, cannelloni) ETA 0028 94 000 = <
Spiralizér ETA 0028 95 060 g \‘
Prevodovka ETA 0028 99 999
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Kuchynsky robot GRATU SS“ N @]
etaoo2s

NAVOD NA OBSLUHU

Vazeny zakaznik, dakujeme Vam za zakupenie nasho produktu. Pred uvedenim tohto
pristroja do prevadzky, si velmi pozorne precitajte navod na obsluhu a tento navod spolu so
zaruénym listom, dokladom o predaiji a podla moznosti aj s obalom a vnutornym vybavenim
obalu dobre uschovaijte pre buduce pouZitie.

|. BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA A

— InStrukcie v ndvode povazujte za sucast spotrebica a postupte ich akémukolvek dalSiemu
pouzivatelovi spotrebica.

— Skontrolujte, ¢i udaj na typovom §titku zodpoveda napatiu vo vasej elektrickej zasuvke.

— Vidlicu napajacieho privodu nezasuvajte do elektrickej zasuvky a nevyt'ahujte
z elektrickej zasuvky mokrymi rukami a tahanim za napajaci privod!

— Vyrobok je uréeny len pre pouzitie v domacnostiach a pre podobné ucely (v obchodoch,
kancelariach a podobnych pracoviskach, v hoteloch, moteloch a inych obytnych prostrediach,
v podnikoch zaistujucich noclah s rafajkami)! Nie je uréeny pre komercné pouzitie!

— Tento spotrebi¢ nesmie byt pouzivany detmi. Udrzujte spotrebic
a jeho privod mimo dosahu deti. Spotrebi¢e mozu pouzivat
osoby so zniZzenymi fyzickymi ¢i mentalnymi schopnostami alebo
nedostatkom skusenosti a znalosti, ak su pod dozorom alebo boli
poucené o pouzivani spotrebi¢a bezpecnym spdsobom a rozumeju
pripadnému nebezpecenstvu. Deti si so spotrebiCom nesmu hrat.

— Ak je napadjaci privod tohto spotrebi¢a poskodeny, musi byt privod
nahradeny vyrobcom, jeho servisnym technikom alebo podobne
kvalifikovanou osobou, aby sa tak zabranilo vzniku nebezpecne;j
situacie.

— Pred vymenou prisluSenstva alebo pristupnych €asti, ktoré sa pri
pouzivani pohybuju, pred montazou a demontazou, pred Cistenim
alebo udrzbou a po ukonceni prace spotrebi€ vypnite a odpojte od el.
siete vytiahnutim vidlice napajacieho privodu z elektrickej zasuvky!

— Vzdy odpojte spotrebi€ od napajania, ak ho nechavate bez dozoru
a pred montazou, demontazou alebo Cistenim.

— Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte, pokial ma poSkodeny napajaci privod
alebo vidlicu, pokial nepracuje spravne, pokial spadol
na zem a poskodil sa alebo spadol do vody. V takych pripadoch
zaneste spotrebi¢ do odborného servisu na preverenie jeho
bezpecénosti a spravnej funkénosti.

— Pri manipulacii s prislusenstvom, zvlast pri jeho nasadzovani
a vyberani z nadob a pri jeho Cisteni, postupujte opatrne,
prislusenstvo je ostré. Pri nespravnom pouzivani spotrebica, ktoré
nie je v sulade s navodom na obsluhu, existuje riziko poranenia.
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— Ak je spotrebi€ v innosti, zabrante v kontakte s nim domacim zvieratam, rastlinam a hmyzu.

— Nie je pripustné akymkolvek spésobom upravovat povrch pridavného strojceka
(napr. pomocou samolepiacej tapety, félie, a pod.)!

— Spotrebi¢ nikdy neponarajte do vody ani neumyvajte pod prddom vody!

— Tento spotrebic nie je ur€eny na vonkajsie pouZitie.

— Kontrolujte spotrebi¢ po celu dobu pripravy potravin!

— Na spotrebi¢ neodkladajte Ziadne predmety.

— Ak bol spotrebi¢ skladovany pri nizSich teplotach, najskér ho nechajte aklimatizovat.

— Spotrebi¢ nesmie byt pouzivany vo vlhkom alebo mokrom prostredi a v akomkolvek
prostredi s nebezpe€enstvom poziaru alebo vybuchu (priestory kde s skladované
chemikalie, paliva, oleje, plyny, farby a dalSie horfavé, pripadne prchavé, latky).

— Spotrebi¢ pouzivajte iba v pracovnej polohe na miestach, kde nehrozi jeho prevrhnutie
a v dostato€nej vzdialenosti od tepelnych zdrojov (napr. kachle, elektricky/plynovy
sporak, vari€ atd.) a vlhkych povrchov (drezy, umyvadla atd’.).

— Kuchynsky robot je vybaveny elektronickym regulatorom rychlosti, ktory ma udrZiavat rychlost
pri roznom zatazeni. Preto mézete za prevadzky pocut’ uréité odchylky rychlosti spdsobené
tym, Ze robot upravuje zvolenu rychlost podla zataZenia - jedna sa o normalny jav.

— Pri prvom zapnuti spotrebi¢a méze dojst’ k pripadnému kratkemu miernemu zadymeniu,
¢o nie je porucha a nie je to dévod na reklamaciu spotrebica.

— Spotrebi¢ nezapinajte bez vloZzenych prisad!

— Vyuzivajte vzdy len jednu funkciu spotrebi¢a, nikdy nespustajte viac funkcii suc¢asne
(napr. spracovavanie potravin v nadobe B1 a su€asne v Uchytu pre nadstavce A4).

— Spotrebi¢ pouzivajte iba s prisluSenstvom uréenym pre tento typ. Pouzitie iného
prisluSenstva moéze predstavovat nebezpecenstvo pre obsluhu.

— Prislusenstvo nezasuvajte do ziadnych telesnych otvorov.

— Neprekracujte maximalny ¢as nepretrzitého chodu spotrebica pre jednotlivé
prislusenstvo, ktoré je uvedené v tabulke. Nikdy vSak neprekracujte celkovu dobu
nepretrzitého chodu 30 minut. Po nej ponechajte robot aspof 30 minut ochladit.

— Spotrebic je vybaveny tepelnou bezpeénostnou poistkou, ktora prerusi privod pradu v
pripade pretaZenia motora. Ak k tomu déjde, spotrebi¢ odpojte od el. siete a nechajte ho
vychladnut.

— Nez odoberiete kryt alebo nadobu nechajte rotujuce asti celkom zastat'.

— Nikdy pocas €innosti spotrebi¢a nevsuvajte prsty ani kuchynské naradie (lyzice, noze
a pod.) do plniaceho otvoru. Na tento ucel pouzivajte vyhradne prilozené zatla¢adlo.

— Z bezpecnostnych dévodov nie je mozné vymenit pracovné nadstavce pocas chodu
pohonnej jednotky.

— Nez odoberiete pridavny strojéek z pohonnej jednotky nechajte rotujuce €asti celkom zastat.

— Dbaijte na to, aby sa Vase vlasy, odev a doplnky nedostali do nebezpecnej blizkosti
rotujucich €asti! Vyhnete sa tak riziku ich zamotaniu na prisluSenstvo. resp. na samotny
rotujuci unasac.

— Ak sa spracovavané potraviny zacnu zachytavat na prisluSenstve (napr. miesiace Slahacie
metla a hnetacim haku), spotrebi¢ vypnite a prislu§enstvo opatrne ocistite (napr. stierkou).

— Pridavny strojCek zlozte presne podla pokynov v navode na obsluhu, akékolvek iné
kombinacie zloZenia strojéekov su z hladiska spravnej funkcie nepripustné!

— Zostaveny pridavny strojek upevriujte a odnimaijte len vtedy, ak je pohonna jednotka
vypnuta a vidlica napajacieho privodu odpojena od el. siete.

— Nikdy nepouZzivajte pridavny strojCek, ak nepracuje spravne, ak spadol na zem a poskodil
sa. V takych pripadoch zaneste pridavny strojéek do odborného servisu na preverenie
bezpecénosti a spravnej funkcie.
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— Nepouzivajte bezpec€nostné poistky ovliadané krytom mixéra A9 na vypinanie spotrebica.

— Nadoba nie je ur€ena na uchovavanie a skladovanie potravin. Potraviny po mixovani
umiestnite do inej nadoby vhodnej na skladovanie.

— Prislusenstvo nikdy nezostavujte na pohonnej jednotke!

— Prevodovku nikdy neponarajte do vody ani neumyvajte pod pradom vody!

— Ak zacne pristroj nadmerne vibrovat, znizZte rychlost alebo ho Uplne vypnite a odoberte
Cast surovin.

— Pri upeviovani alebo odoberani nadoby nevyvijajte prilis velky tlak na rukovat nadoby.

— Nedvihajte a neprenasajte robot za rukovat nadoby, ale vZzdy pouzite prelisy na dne
pohonnej jednotky!

— Nadobu nikdy tplne naplfiajte vodou &i inou tekutinou, dodrzujte vyznagenie maximainej
hladiny. Kde nie je maximalny objem vyznaéeny, neprekracujte 3/4 celkového objemu nadoby.

— Dbaijte na to, aby sa Vase vlasy, odev a doplnky sa nedostali do nebezpecnej blizkosti
rotujucich €asti, na ktoré by mohli byt namotané!

— POZOR: Nepouzivajte tento spotrebi€ v spojeni s tepelne citlivym riadiacim zariadenim,
programatorom, ¢asova¢om alebo akymkolvek inym zariadenim, ktoré zapina spotrebi¢
automaticky, pretoZe v pripade, Ze by bol spotrebi€ zakryty alebo premiestneny, hrozi
nebezpecenstvo poziaru.

— Napajaci privod nesmie byt poSkodeny ostrymi alebo horucimi predmetmi, otvorenym
plamerfiom, nesmie byt ponarany do vody ani sa ohybat cez ostré hrany. Nedavajte
spotrebi€ na horuce plochy a nenechavajte visiet napajaci privod cez hranu stolu alebo
linky, kde ho mdzu stiahnut’ deti, pripadne urobte také bezpecnostné opatrenia, aby ste
zaistili, Ze sa do privodu nikto nezapletie alebo of méze niekto nezakopnu.

— V pripade opodstatnenej potreby pouZitia predlzovacieho privodu je nutné, aby nebol
poskodeny a vyhovoval platnym normam.

— Pravidelne kontrolujte stav napajacieho privodu spotrebica.

— Daijte pozor, aby sa napdjaci privod nedostal do kontaktu s rotujucou €astou spotrebica.

— Aby sa zaistila bezpecénost' pristroja a spravna funk&nost spotrebica, pouzivajte iba
originalne nahradné diely a vyrobcom schvalené prislusenstvo.

— VAROVANIE: Pri nespravnom pouzivani pristroja, ktoré nie je v sulade s navodom na
obsluhu, existuje riziko poranenia.

— Pripadné texty v cudzom jazyku a obrazky uvedené na obaloch, alebo vyrobku, su
prelozené a vysvetlené na konci tejto jazykovej mutacie.

— Tento spotrebi¢ vratane prisluSenstva pouzivajte iba na ucel, na ktory je urCeny tak, ako
je popisané v tomto navode. Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte na Ziadny iny ucel.

— Vyrobca nezodpoveda za Skody a zranenia spdsobené nespravnym pouzivanim
pridavnych strojéekov a prisluSenstva (napr. znehodnotenie potravin, poranenie,
porezanie) a zo zaruky nie je zodpovedny za spotrebi¢ v pripade nedodrzania vyssie
uvedenych bezpec¢nostnych upozorneni.

Il. PRIPRAVA A POUZITIE

Najprv odstrarite vSetok obalovy material, vyberte robot a vSetko prisluSenstvo. Potom

z robota aj prislusenstva odstrante vSetky pripadné adhézne félie, samolepky alebo papier.
Pred prvym pouzitim umyte Casti, ktoré pridu do styku s potravinami, v teplej vode

s pridavkom saponatu, dékladne oplachnite Cistou vodou a utrite do sucha, pripadne
nechajte oschnut. Postavte zostaveny robot s vybranym prislu§enstvom na rovna, stabilnd,
hladku a €istu pracovnu plochu mimo dosahu deti a nesvojpravnych osdb. Ponechajte volny
priestor pre riadnu ventilaciu. Otvory v spotrebiéi zaistuju prudenie vzduchu pri ventilacii

a nesmu sa zakryvat ani inak blokovat. Nesmu sa snimat nozi¢ky. El. zdsuvka musi byt
dobre pristupna, aby bolo mozné robot v pripade nebezpelenstva lahko odpojit.
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[11.1) Kuchynsky robot (A

Popis (obr. 1)

A1 — Uvolnovacia packa multifunkénej hlavy A6 — Odnimatelny kryt
A2 — Otocny regulator rychlosti A7 — Multifunkéna hlava
A3 — Spodny vyvod pre nastavce C1 — C3 A8 — Napajaci kabel
A4 — Celny vyvod pre prislugenstvo D, E, T, R A9 — Odnimatelny kryt
A5 — Uvolmovacie tlacidlo A10 — Vyvod pre mixér G
A11 — Svetelna signalizacia
B1 — Nerezova misa B3 — Nasypka plniaceho otvoru
B2 — Kryt misy

Vami zakoupeny model obsahuje prislusenstvi, které je uvedeno v tabulce na konci
jazykové mutace navodu.

Ovladanie kuchynského robota

— Vyklopenie/sklopenie multifunkénej hlavy (obr. 2)
Pooto€enim uvolfovacej packy A1 doleva zdvihnete hlavu smerom nahor. Opatovnym
pooto€enim uvoltiovacej packy A1 a stlaenim smerom dole hlavu sklopite.

— Zapnutie/vypnutie robota
Pred zapnutim zasunite vidlicu napajacieho kabla A8 do el. zasuvky. Samotné spustenie
potom vykonate oto¢enim regulatora rychlosti A2. Po ukon&eni spracovania robot vypnite
otoenim regulatora do polohy OFF.

— Qvladanie rychlosti (obr. 5)
Pootocenim regulatora rychlosti A2 zvolte niektoru z rychlosti v rozsahu MIN -1 -2 -3 -

4 -5 -6 - MAX. Pre kratkodobé spustenie najvyssej rychlosti mozno regulator nastavit do
polohy “P” (PULSE). Regulator sa musi v tejto polohe manualne drzat. Po jeho uvolneni
sa automaticky vrati do polohy OFF a ota€anie sa zastavi.

— Poistka nastavcov multifunkénej hlavy
Pre demontaz a odobratie nastavcov z ¢elného vyvodu A4 hlavy pohonnej jednotky
postupujte opacnym spdsobom, nez pri ich inStalacii. Pred odobratim z hlavy pohonnej
jednotky je vSak nutné najprv stlacit uvolfiovacie tlacidlo A5.

— Poistka mixéra
Robot nie je mozné spustit, ak je otvoreny kryt mixéra A9 bez riadne upevneného mixéra.

— Svetelna signalizacia A11
PreruSovany svit (blikanie) — stc¢asti su odistené alebo zle zostavené.
Trvaly svit — suUcasti su spravne zostavené a zaistené / pohotovostny rezim / funkcie.

Casy priprav (spracovania) zavisi od mnoZstva, druhu a kvality pouzZitych substancii,
Standardne sa vSak pohybuju v jednotkach minut.

111.2) Sfahajuca, miesajlca a flexi metla, hnetaci hak

Popis (obr. 1)
C1 — MieSajluca metla C3 — Hnetaci hak
C2 — Slahajica metla (drotova)
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@ Bezpecénostné upozornenia a odporucania )

— Vzhladom k velkosti pracovnej misy vezmite na vedomie, ze spotrebi¢ nedokaze
dostato¢ne spracovat velmi malé mnozstvo surovin. Pre optimalny vysledok vyberte
suroviny o celkovej hmotnosti aspor 300 g (pri zhotoveni snehu z vaj. bielka min.

1 — 2 vajcia).

— Misu nikdy uplne nenaplfiujte vodou &i inou tekutinou. ReSpektujte maximalnu
povolenu kapacitu (pozri tabulku pouzitie, kap. IV.).

— Najskor robot vypnite a az potom odklopte jeho multifunkéna hlavu.

— Pri odklapani multifunkénej hlavy kontrolujte / brzdite ju pohybmi ruk.

— Robot je vybaveny bezpeénostnym spinacom, ktory v pripade odklopeni multifunkénej
hlavy (za chodu) motor vypne. Po sklopeni hlavy do pracovnej polohy je motor
nefunkény. Pre jeho opatovné zapnutie je nutné najskor otocny regulator rychlosti A2

\_ vratit do polohy OFF. )

Zostavenie pre pracu s nadstavcami

Robot zostavte podla instrukcii v obrazku €. 2, 3 a 4 tak, ze zdvihnete multifunkénu hlavu
smerom nahor, naplnenu misu potom umiestnite na spodnu ¢ast robota. Potom do vyvodu
vlozte zvoleny nadstavec a multifunkénu hlavu sklopte do pracovnej polohy. Na misu nasadte
priehfadny kryt tak, aby plniaci otvor smeroval pred hlavu. Na plniaci otvor nasadte nasypku.
Pri demontazi / vymene nadstavca postupujte opaénym spdsobom.

Pouzitie
A) Srahanie

— 8rahaciu metlu C2 pouzivajte pre $lahanie §lahacky, vajec, vajeénych bielkov.

, ///’\ — V zavislosti na mnozstve, druhu a kvality potraviny prispésobujte rychlost

%' spracovania v rozsahu MIN az MAX.

— Maximalne mnozstvo surovin ur¢enych na jednu davku je 1 I.

— Nikdy 8lahaciu metlu nepouzivajte na hnetenie tazkych ciest alebo mieSanie

lahkych ciest!

@ Tipy pre Sfahanie )
— Pouzivajte substancie s izbovou teplotou.

— V pripade, Ze Slahanie nie je optimalne, pridajte trochu citronovej Stavy alebo soli.
Krémy, Slahacky a smotany ochladte aspori na 6 °C.

— Pred 8lfahanim vaje€nych bielkov sa uistite, Ze su nadstavec a nadoba suché a bez
zvyskov oleja. Bielky by mali mat’ izbovu teplotu.

— Flexi metlu pouzivajte iba so surovinami v mise. Pouzitie bez surovin mézu
sprevadzat nepriaznivé (Skripavé) zvuky, ktorym v§ak mozno zamedzit' trochou oleja.
\_ Suroviny je mozné doplnit aj po€as pouzitia skrz nasypku B3. y

Nastavenie optimalnej vysky metly na sFahanie (obr. 13)

Ak metla nardza na dno misy alebo nedosahuje na primesi na dne misy, je nutné nastavit’
jej spravnu vysku. Postupujte nasledovne: Najprv do robota vioZte metlu, prazdnu misu

a multifunkénud hlavu A7 sklopte do pracovnej polohy. Skontrolujte / odhadnite vzdialenost
metly od dna misy. Odoberte metlu z hlavy robota pomocou vhodného nastroja (krizového
skrutkovaca), povolte zaistovaciu skrutku o cca 5 otacok (Sipka 1). Spodnu krytku je nutné
vysunut smerom nadol (Sipka 2). Nasledne nastavte vySku nastavca ota€anim upevriovacej
koncovky.
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Otacganim koncovky vpravo vysku zniZujete, otacanim vlavo vysku zvySujete (Sipky 3).
Upevnovacia koncovka sa bude k metle priblizovat alebo oddalovat’ (jedno kompletné
otocenie o 360° zodpoveda 2 mm). Metla by mala byt’ ¢o najblizSie ku dnu a stenam
misy, ale nesmie sa ich dotykat’. Po nastaveni vysky zatlacte plastovu krytku smerom
nahor az na doraz (Sipka 4) a drzte ju v tejto polohe. POZOR: jej vystupky musia zapadnut
do prelisov protikusu, nasledne primeranou silou riadne utiahnite zaistovaciu skrutku
(Sipka 5).

B) MieSanie

— MiesSajucu metlu C1 pouzivajte pre lahka cesta, tortové zmesi, susienky, polevy,
naplne, zemiakovu kasu a pod.

— V zavislosti na mnozstve, druhu a kvality potraviny prispdsobujte rychlost
spracovania v rozsahu MIN az MAX.

— Maximalne mnozZstvo spracovavaného mnoZstvo prisad na jednu davku je cca 1,9 kg.

— MieSajuca metla nikdy nepouzivajte na hnetenie tazkych ciest!

C) Miesenie
— Hnetaci hak C3 pouzivajte pre miesenie krehkych / fah$ich / tazSich ciest.
7\  —V zavislosti na mnozstve, druhu a kvality potraviny prispdsobujte rychlost
\S spracovania v rozsahu MIN az 2.

— Pri priprave vac¢sieho mnozstva cesta ho spracujte v niekolkych davkach.
Maximalne mnozstvo spracovavaného mnozstvo prisad na jednu davku je asi
1 kg. Nepripravujte viac ako Styri davky za sebou. Pred dalSim pouzitim
urobte aspon 30 min. prestavku.

— Kvasnice si vopred rozmies$ajte vo viaznom mlieku alebo vode.

— Ako nahle cesto ziska tvar gule, podla vasich zvyklosti ukongite hnetenie, pripadne
podla receptury ponechajte kysnut.

— Prisady sa najlepSie zmieSaju, ked' ako prvu nalejete tekutinu.

— Podla potreby zastavujte robot a zoSkrabte zmes vhodnym nastrojom z hnetacieho haku.

— Rézne typy muky sa mézu podstatne |iSit' v mnoZstve potrebnej tekutiny a lepkavost
cesta méze mat znacny vplyv na zatazenie robotu.

— Ak pocujete, ze sa robot nadmerne namaha, vypnite ho, odstrarite polovicu cesta

\_ 2 spracujte kazdu polovicu zvlast. )

I11.3) Mlynéek na maso (D @%

Popis (obr. 6)
DO — Telo mlyn€eka na méaso

D1 — Spiralovy podavad D9 — Separator

D2 — Rezna &epefl D10 — Nadstavec na vyrobu udenin
D3 — Mlecia dosticka pre stredné mletie D11 — Tvarovac

D4 — Mlecia dosticka pre hrubé mletie D12 — Kuzel

D5 — Mlecia dosticka pre velmi hrubé mletie D13 — Vtlacadlo

D6 — Matica D14 — Nasypka

D7 — Drziak formi¢ky na cukrovinky D15 — Ozubené koleso

D8 — Formicka na cukrovinky D16 — Uvoltovacia paka
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Bezpecénostné upozornenia a odporucania
— Odporu¢ame obc¢as pracu prerusit, robot vypnut a odstranit’ pripadné potraviny,
ktoré sa nalepili (pripadne upchali) na prisluSenstvo.
— Nenechavajte mlynéek v chode, ak je nasypka prazdna.
— Nemelte zmrazené maso!

Zostavenie

Mlyné&ek na maso v zavislosti na zvolenom pouziti (mletie masa, vyroba udenin, vyroba
Kebbe, tvorba cukroviniek) zostavte a pripojte k hlave pohonnej jednotky podla obrazkov 6,
7. Pre demontaz jednotky postupujte opacnym sposobom. Pre povolenie matice D6 pouzite
uvolfhovaciu paku D16.

A) Mietie méasa U@k)

Umoziiuje zomletie v8etkych druhov méasa zbavenych kosti, Sliach a koze. PouZzitim mlecich
dosticiek (D3, D4, D5) s réznymi otvormi mdzete zvolit r6znu hrubost’ mletia masa.

Maso si vopred nakrajajte na kocky cca. 3 x 3 x 3 cm. Pod mlynéek na maso umiestnite
bud nerezovou misu B1 alebo inu, do ktorej budete zachytavat zomleté maso. Jednotlivé
kusky masa vkladajte do plniaceho otvoru nasypky tak, aby ich Spiralovy podava¢ D1 stacil
poberat’ a vtla€adlom D13 ho lahko stla€ajte. Pri tomto spésobe spracovania nedochadza

k pretazovaniu pohonnej jednotky. Maximalne mnozstvo spracovavanych surovin je 4 kg
masa. Maximalna povolena rychlost spracovania je na stupni 6.

4 Tipy )

— V priebehu spracovania méasa pravidelne kontrolujte priechodnost’ otvorov mlecej
dosticky. Ak pri mleti mésa s r6znou konzistenciou (napr. bocik, pecen) dbjde k upchatiu
otvorov dosticky, m6zu Stavy pretiect’ okolo hriadela zavitovkového podavaca az do
pohonnej jednotky robota. Dbajte preto na zvysenu kontrolou na plynulost priechodnost
spracovavanych surovin skrz mleciu dosti¢ku a pri jej zniZeni vZdy robot ihned' vypnite,

\_ Mmlyn¢ek na maso rozoberte a vykonajte riadne vyCistenie vSetkych sucasti. Y,

B) Vyroba udenin (klobas arky. jaternice a pod. C ;.
-

Namleté maso vlozte na nasypku D14. Pre jemné zatlacenie masa do mlynéeka pouzite
vtladadlo D13. Crievko na plnenie najskor nechajte madat v teplej vode (cca 10 min), aby
sa zlepSila jeho elastickost. Potom ho nasurite ako ,harmoniku® na vystupny otvor. Na
konci Crievka nechajte volnych 5 cm a potom ho zaviazte. Spotrebi¢ spustite na niektory
z rychlostnych stupriov v rozmedzi MIN az MAX (podla potreby). Do plniaceho otvoru
vkladajte pripravenu zmes a vtla¢adlom D13 zlahka stlacajte. Pri plneni postupujte podla
zvoleného druhu udeniny (napr. Jaternice, klobasy, Spekaciky atd'.).

Maximalne mnozstvo spracovavanych surovin je 4 kg.

Tipy
— PInenie odporu¢ame vykonavat dvom osobam naraz, tzn. jeden vklada zmes a druhy
pridrzuje &rievko na nadstavci D10. Crievka pliite tak, aby sa dovnitra nedostal vzduch.
— V pripade, Ze ddjde k upchatiu vystupného otvoru nastavca na vyrobu udenin D10,
je nutné pohonnu jednotku vypnut, nastavec demontovat a predistit..
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C) Priprava Kebbe - masovych trubiciek

Pripravené pomleté maso vlozZte na nasypku D14. V pripade potreby zatlaCenia masa
pouzite vtlacadlo D13. Pristroj bude vytla€at’ duté trubicky, ktoré zarezte na pozadovanu
dizku. Spotrebié spustite na niektory z rychlostnych stupfiov v rozmedzi MIN aZ 3.

Tipy
— Vytvorené trubicky mézete naplnit roznou zmesi (napr. Masovou, zeleninovou pod.).
— V pripade, Ze dbjde k upchatiu vystupného otvoru kuzZeli D11, je nutné pohonnu
jednotku vypnut, kuZel demontovat a precistit.

D) Tvarovanie cesta (cukrovinky) )
W

Pripravené cesto vkladajte do otvoru v nasypke D14. V pripade potreby na zatlacenie cesta
pouzite vtlac¢adlo D13. Pristroj bude vytlacat cesto v nastavenom tvare. Spotrebi¢ spustite
na niektoru z rychlostnych stupriov v rozmedzi MIN az 4.

— Vytlaéané cesto v pozadovanom tvare do poru¢ujeme pridrziavat (podopierat), aby sa
netrhalo.

— V tele mlyn¢eka na maso zostava mala ¢ast nespracovaného cesta; z tohto dévodu
odporu¢ame spracovavat vacsie davky (cca od 300 g).

— Pre zachovanie celistvosti cestovin je nutné zaistit dostato€ny prisun cesta do strojéeka.

— Ak cesto spracujete do valéeka s menSim priemerom ako je priemer otvoru nasypky

\_ a vlozite ho priamo do nasypky, dosiahnete najlepSi spésob podavania cesta.

J
I11.4) Nastavec na struhanie (E
Popis (obr. 8)
EO — Telo nastavca E3 — Struhadlo na tenké krajanie platkov
E1 — Struhadlo na jemné struhanie E4 — Trhacie struhadlo
E2 — Struhadlo na hrubé struhanie E5 — Vtlacadlo
@ Bezpecénostné upozornenia a odporucania )

— Nikdy netlacte struhant / krajanu zeleninu alebo ovocie prstami! Posuvanie potravin
v plniacom otvore vykonavajte vzdy vtlacadlom, ktoré posuvajte pomaly a bez velkého
tlaku smerom nadol.

— Pri manipulacii so strihadlami dbajte na zvySenu opatrnost. Maju velmi ostré ¢epele.

— Struhadla nikdy nepouzivajte na spracovanie tvrdych surovin, napriklad ladovych
kociek, kavovych / obilnych / kukuriénych zfn, korenia a pod.

— Pri spracovani velkého mnoZstva potravin skontrolujte, ¢i sa nehromadi pod a nad
strahadlom.

— V pripade, Ze dbjde k upchatiu strihacieho nastavce, je nutné pohonnu jednotku

\_ vypnut, demontovat telo nastavca a precistit’ ho.

J

Zostavenie

Strihaci nastavec zostavte a pripojte k hlave pohonnej jednotky podla obrazku 7 a 8.
Pre demontaz postupujte opacnym spdsobom.
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Priprava potravin

PrisluSsenstvo mozno pouzit na sekanie, krajanie, struhanie a Skrabanie takmer vSetkych
druhov ovociama zeleniny. Na platky mozno krajat mrkvu, zemiaky, kapustu, uhorku,
cuketu, cviklu, huby, cibulu a pod. Struhadlo E1 — E3 pouzite na spracovanie ovocia,
zeleniny, syra a potravin podobnej Struktury. Trhacie struhadlo E4 pouZite na spracovanie
tvrdych syrov a zhotovenie struhanky.

Pouzitie
Pod ustie nastavca na strahanie viozte vhodnu nadobu. Nakrajajte zeleninu na kusky, ktoré
su vhodné pre vlozenie do plniaceho otvoru nastavca na strihanie. Viozte kusky do

nastavca a opatrne pritlacte vtla€adlom. Spracovana potravina vychadza von vystupnym
otvorom do pripravenej nadoby.

Odporucana rychlost spracovania je na stupni 3 — MAX.

— Po pouziti zostane vzdy na struhadle alebo v potravinach urcité mnozstvo odpadu.
To je Uplne normalne a nie je ddvodom na reklamaciu.

— Velké kusy vopred nakrajajte tak, aby sa zmestili do plniaceho otvoru.

— Citrusové plody zbavte najprv kory.

— Potraviny vkladajte postupne a rovhomerne.

— Nekrajajte potraviny prili§ najemno. Naplrite otvor po celej Sirke dostatocne.

Tym zabranite zosuvu a do stran pri spracovani.

— Na spracovanie méakSich potravin, ako su napriklad uhorky, odporu¢ame nastavit
nizku / strednu rychlost. Na spracovanie tvrdSich potravin, napriklad mrkvy alebo
tvrdych syrov, nastavte strednu / vy$Siu / max. rychlost.

— Pri struhani makkych surovin pouZite nizku rychlost, aby sa suroviny nezmenili v kasi.

— Ak krajate tvrdé syry alebo €okoladu, pracujte kratko. Suroviny sa totiz spracovanim
nadmerne ohreju, zacni maknut a mézu zhrudkovatiet.

— Kapustu pred struhanim najskor nakrjajte na klatiky a odstrante hlubik.

— Pri krajani alebo struhani su kusky spracované potraviny kratSie, ak boli vkladané
vertikalne a nie horizontalne.

J
I11.5) Skleneny mixeér (G ;l D
—
Popis (obr. 9)
G1 — Veko nadoby G3 — Odnimatelna zatka (odmerka 40 ml)
G2 — Podstavec nadoby G4 — Sklenena nadoba

Zostavenie

Mixér zostavte a nasadte na vyvod pre mixér A10 podla obrazkov 9 a 10. Do otvoru vo veku
vlozte zatku G3. Pre demontaz a odobratie z vyvodu postupujte opaénym spdsobom.
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@ Bezpecénostné upozornenia a odporucania

— Nenechavajte mixér v chode bez potravin!

— Neodnimaijte podstavec noze G2 zo sklenenej nadoby!

— Nepouzivajte mixér samostatne bez veka G1!

— Do nadoby nikdy nevlievajte vriace tekutiny.

— Skor ako odnimete veko alebo nadobu mixéra nechajte rotujice Casti Uplne zastavit.

— Ak je mixér v stave chodu naprazdno (napr. ¢epel sa nedokaze dotknut potraviny),
odpojte ho od elektrickej siete a potraviny uvolnite. Mixér nesmie byt v prevadzke
naprazdno dlhSie ako 10 sekund!

\— Ak je nasadeny mixér, neodklapajte multifunkénud hlavu! )

Pred prvym pouzitim

Pred prvym pouzitim odporu¢ame sklenenu nadobu najskér vymyt. Nozova vlozka je totiz
z technologickych dévodov oSetrena zdravotne nezavadnym olejom. Preto nadobu najskor
naplrite teplou vodou (max 50 °C) s malym mnozstvom Cistiaceho prostriedku.

Nadobu nasadte na robot, nastavte maximalne otacky a spustite na 1 minutu. Nadobu
potom vyplachnite Cistou vodou.

Pouzitie

Zlozte veko, vlozte alebo vlejte potravinu do nadoby a nasadte veko spat. Odporia¢ame
vzdy mixér zapinat na minimalne otacky a potom postupne podla potreby zvySovat vykon.

Tipy
— U tekutin, ktoré tvoria penu (napr. Mlieko) nikdy nenapifiajte nadobu aZ po ,MAX*, aby
nedoslo k preteceniu. V tomto pripade odporiéame mnozstvo max. 1 I.

I111.6) Nadstavec na vyrobu zmrzliny (R é

Popis (obr. 11)

RO — Telo R3 — Kryt s vylevkou
R1 — Spiralovy podavad R4 — Vtlacadlo
R2 — Tesnenie R5 — Nasypka

Bezpeénostné upozornenia
— Pred pouzitim pridavny strojéek alebo jeho su€asti nevkladajte do mraznicky alebo
chladnicky.

Zostavenie

Nadstavec na vyrobu zmrzliny R zostavte a pripojte k hlave pohonnej jednotky podla obr. 7.
POZOR: Skontrolujte, €i je tesnenie R2 spravne ulozené na svojom mieste v krytu R3.

Pre demontaz a odobratie z hlavy pohonnej jednotky postupujte opaénym sposobom.

Pouzitie

Suroviny vkladajte do plniaceho otvoru postupne, aby sa zamedzilo naplneniu hrdla tela
nadstavca az po horny okraj. Vtla€adlo R4 je urené k plynulému posuvaniu surovin do
priestoru Spiralového podavaca. Pouzivajte ho po kazdom vloZeni jednotlivych kuskov
surovin do plniaceho otvoru, nie k zatlaceniu Uplne naplneného hrdla surovinami az po
horny okraj. Pohladom do plniaceho otvoru po vybrati vtla¢adla vizualne kontrolujte stav
a priechodnost Spiralového podavaca.
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Odporu¢ame spracovavat na rychlostnom stupni MAX. Rychlost zpracovania je asi 200 g/min.

~\

(" SUROVINY:

— Nadstavec na vyrobu zmrzliny je ur€eny pre spracovanie takmer vSetkych druhov
ovocia (napr. bobulovitého / citrusového), pripadne zeleniny alebo jogurtu.

— Ovocie alebo zeleninu dékladne umyte.

— Odstrarite stopky (strapiny napr. hrozna, ribezli, egresov, €ucoriedok) a vrate,
ponechaijte iba bobule.

— Odstrante kostky (napr. u sliviek, broskyn, marhal, blumiek, ¢eresni atd.).

— Odstrante pripadnu silnt Supku (napr. ananasu, melénu).

— Citrusové plody (napr. pomarang, grapefruit, mandarinka, citrén) olupte a odstrarite
bielu duzinu aj jadierka.

— Odporuc¢ame spracovavat Cerstvé a zrelé ovocie - ziskate tym chutnejSiu zmrzlinu.

— Najmenej 12 — 24 hodin pred vyrobou zmrzliny vzdy
nechajte ingrediencie hilboko zmrazit’ pri teplote -18 °C.
POZOR: Nespracovavaijte ihned ovocie a zeleninu po vybrati z mraznicky!

Pred spracovanim je nutné suroviny nechat “Ciastocne” rozmrazit
(tj. “Povolit” pri izbovej teplote). Cas potrebny pre rozmrazenie je
zavisli na obsahu / pomeru vody a duziny, stupni (tj. teploty)
zmrazenia a velkosti danej suroviny. Cim vodnatejSie suroviny
(napr. maliny, €ucoriedky, melén) tym kratSi ¢as (asi 5 minut)
a ¢im hutnejSie suroviny (napr. mango, ananas, marhule) tym dlhsi
¢as (cca 20 minat) na rozmrazenie.

— Nezamienajte si funkciu pridavného strojéeka = nadstavca na vyrobu zmrzliny

s elektrickym vyrobnikom zmrzliny, ktory pouziva na chladenie kompresor.

PO URCITEJ DOBE ZiSKATE POUZiVANIM SKUSENOSTI, KTORYMI

DOCIELITE DOBRE VYSLEDKY.
\__ J

— Pri spracovani sa musia suroviny homogenizovat a vystupujuca zmes musi mat
charakteristicku konzistenciu zmrzliny. Ak sa vystupujica zmes po €astiach odlamuje,
je surovina este stéle velmi zmrazena.

— Ak recept vyzaduje pridanie dalSich prisad, je nutné, aby suroviny:

— suché a pevné (napr. cukor, strihany kokos, ¢okolada) mézu mat pri spracovani
izbovu teplotu,

— tvrdé (napr. orieSky, mandle, pistacie, jadra, semena) je nutné vopred nadrvit /
nasekat na jemnu konzistenciu.

— tekuté (napr. smotana, jogurt) boli zmrazené,

— mazlavé (napr. hrozienka, kandizované a susené ovocie) nikdy nespracovavajte!

— Nespracovavajte lad (tj. Fadové kocky) na ladovu triest.

— V pripade, Ze zmrzlinu potrebujete uchovat niekolko hodin, vloZte ju do mraznicky.

— Mézete spracovanu mrazenu ,korenovu“ zeleninu (napr. na pripravu polievok,
omacok, atd'.).

— V tele nadstavca na vyrobu zmrzliny zostdva mala ¢ast’ nespracovanych surovin

\__Z tohto dévodu odportii¢ame spracovavat vécsie davky (cca od 50 g). Y,
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111.7) Bruska nozov (T g

Popis (obr. 12)
T — Bruska nozov

@ Bezpecénostné upozornenia a odporucania )

— Bruska je hodna pre kuchynské noze z uslachtilej ocele a nerezu.

— Prislusenstvo nepouzivajte, ak su brusiace val¢eky poskodené, ak maju viditelné
praskliny alebo trhliny.

— S bruskou nepracujte pokial ste unaveni alebo pokial ste pod vplyvom omamnych
latok, alkoholu alebo liekov.

— S nabrusenymi noZmi, ako aj s nozmi, ktoré idete brusit, zaobchadzajte opatrne,
hrozi nebezpedenstvo zranenia.

— Dbaijte, aby do kontaktu s otoénym kolieskom prislo len ostrie noza.

— Do oto¢ného kolieska nikdy nevkladajte prsty!

— Brusku nepouzivajte na keramické / zibkované noze, noznicky, dlata, sekery ani iné

\_ naradie! )
Zostavenie
Zasunte brusku T do vyvodu robota pod uhlom asi 45° a pootoenim proti smeru chodu

hodinovych ruci€iek ho zaistite do vodorovnej polohy (budete po¢ut’ cvaknutie), (obr. 7). Pre
demontaz postupujte opacnym spdsobom.

Pouzitie (obr. 12)

Vlozte ostrie noza (Cast ktora je najblizSie k rucke) do oto¢ného kolieska, mierne pritlacte
a pomaly tahajte ndzZ k sebe priblizne 3 alebo 7 sekundy Zopakujte tento postup 3 az 5
krat a skontrolujte vysledok brusenia. N6z bruste podla tvaru Cepele, nevyvijajte nadmerny
tlak a zaistite rovnomernu rychlost. N6Z nenaklanajte do stran, pri pretahovani ho udrzujte
kolmo v brusne draZke. Postup opakujte aZz kym dosiahnete poZadované nabrusenie noza.
Po skoné&eni bruseni pohonnu jednotku vypnite. N6z umyte v hordcej vode s pridavkom
saponatu oplachnite Cistou vodou a utrite do sucha.

Odporucana rychlost je na stupni MAX.

é Odporucania )

— Pri typoch nozov a sekacov (vid obr. 12B) nebruste ostrie az do konca ¢epele
tj. k rukovati!

— Nepouzivajte na Eepele Ziadne brusne pasty, mazadld, oleje pripadne vodu!

— Pred ostrenim sa uistite, &i je néz Cisty a suchy.

— Nemerite smer tahania noza, ked je n6z v brusnej drazke.

— Pre nabrusenie velmi tupych noZov, alebo noZov s poskodenym ostrim je potrebné
silnejSie brusenie, preto vdm odporu¢ame zverit brusenie takychto noZzov do ruk
odbornika pripadne pouZit brisku s korundovym kotucom.

— Dbaijte na to, aby rezna hrana Cepele alebo noZa neprisla do styku s tvrdymi

\_ predmetmi, ktoré ju otupuju a tym zniZuju ich G€innost. Yy,

IV. TABULKA POUZITIA SPOTREBICA A PRISLUSENSTVA

Nasledujuce tipy spracovania povaZujte za priklady a za in8piraciu. Ich u¢elom nie je
poskytnut Uplny navod, ale ukazat moznosti rdzneho spracovania potravin.
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Mnozstvo spracovavanych potravin volte tak, aby nedos$lo k prekro¢eniu maximalneho
obsahu nadob. Vacésie mnozstvo spracovavanych potravin je nutné rozdelit na niekofko
davok a priebezne kontrolovat obsah nadoby. Odporu¢ame ob¢as pracu prerusit, spotrebi¢
vypnut a odstranit pripadné potraviny, ktoré sa nalepili (pripadne upchali) na sitka, mlecie
dosticky, formicky, steny nadob, mixéra, veka alebo prislusenstvo.

PrisluSenstvo Potravina Max.mnozstvo Cas (min) Rychlost’ Pr(irzl;:;/a
Muka hladka 750 g
Metla na Praskovy cukor 3759
miesenie
(C1) Mlieko 300g
2az5 MIN - 2 -
(recept na Vajcia 6 ks
babovku)
Olej 190 ml
Celkovy objem 2 500 ml
. Smetana (vratane
Slahacia 38% tuku) 1000 ml 10 MIN - MAX i
metla (C2)
Bielka 12 ks 5 MAX
o Muka 625¢g
Hnet(a:c::; hak Sol 10g N
(C3) S 1 mindtu na MIN, potom
Drozdie 15¢g “x . )
Cuk 5 vys$Sou rychlostou (max 2) -
(recept ukor 9 po dobu asi 2 minat
na chieba) Voda 3759
Sadlo 10g
Miynéek na Hovadzie 4000 g 5
méso (D) Braviove 4000 g 5 6 30 x 30 x 30
E1 Syr 500 g 1 3 - MAX -
E2 Mrkva 1000g 1 3- MAX -
E3 Uhorka 5 ks 1 3-4 -
E4 Zemiaky 10009 1 MAX 1/2
Mlieko 1000 ml —
Mixér (G) Mrkva 250 g 2 MIN - MAX' | max 4 cm
Lad 340 g 40 x 40 x 20
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MnozZstvo

Prislusenstvo Potravina @) Priprava (mm)
ananas 1000 oSupat, nakrajat na platky / kocky
banany 1000 oSupat, nakrajat na platky / kocky
broskyne 1000 bez kbstky, nakrajat na platky / Stvrtiny
marhule 1000 bez kostky, nakrajat na platky / Stvrtiny
pomarance 1000 oSupat, bez jadier, nakrajat na platky
mandarinky 1000 oSupat, bez jadier, nakrajat na platky / Stvrtiny
citrusy 1000 oSupat, bez jadier, nakrajat na platky / Stvrtiny
Nadstavec [—** I aTepsie gt borsriek it otorET
n:n:’é:ic:;u melony 1000 Jsgmiaéka, nakrajat na; pIétEy /’ kocky
(R) hrusky 1000 oSupat, bez jadier, nakrajat na platky / Stvrtiny
jablka 1000 oSupat, bez jadier, nakrajat na platky / Stvrtiny
slivky 1000 rozpolit, bez késtky
CereSne / viSne 1000 odstrante stonku, ponechat celé, bez kdstky
jahody 1000 odstrante stonku, ponechat celé
Cucoriedky 1000 odstrarite stonku, ponechat celé
hrozno 1000 odstrante stonku, ponechat’ celé
ribezle 1000 odstrante stonku, ponechat celé
jogurt 1000 kocky 30 x 30 x 30 mm

V. UDRZBA

VsSeobecné informacie

Pri udrzbe a cisteni nepouzivajte drsné a agresivne Cistiace prostriedky! Dbajte na to,
aby dosadacie plochy a tesniace prvky prislusenstva boli Cisté a funkéné. Plastové Casti je
mozné umyvat v umyvacke riadu (obr. 14). U prisluSenstva, ktoré ma ostré rezné hrany/
noze (D2, E1 — E4, G3, R1), dbajte na to, aby neprisli do styku s tvrdymi predmetmi, ktoré
ich otupuju a tym znizuju ich ucinnost. Pri ich Eisteni pracujte velmi opatrne, pretoze su
ostré! Niektoré potraviny m6zu ur€itym spésobom prisluSenstvo zafarbit. To v§ak nema na
funkciu spotrebic¢a Ziaden vplyv a nie je dovodom k reklamacii! Toto zafarbenie zvy€ajne za
urcitu dobu samo zmizne. Vylisky z plastu nikdy nesuste nad zdrojom tepla (napr. kachle, el.
| plynovy sporak).

1) Multifunkéna hlava a telo robota A
Cistenie vykonavajte vihkou handri¢kou s pridavkom saponatu. Dbaijte na to, aby sa do
vnutornych Casti nedostala voda! Ak sa zne isti napajaci kabel, utrite ho vlhkou handric¢kou.

2) Nerezova misa B1

Cistenie vykonavajte vihkou handri¢kou s pridavkom saponatu. Pri &isteni nepouZivajte
drétenku, ocelovu kefu alebo bieliace prostriedky. Vapenité nanosy odstrarite pomocou octu.
Casti B2 - B3 je mozné umyvat v umyvacke riadu, misu B3 v$ak nie.

3) Slahacia / miesacia metla a hnetacie hak C1, C2, C3
PrisluSenstvo ihned po pouZiti umyte v horucej vode s pridavkom saponéatu a nechajte
vyschnut. Casti C1 - C3 je mozné umyvat v umyvacke riadu.
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4) Mlynéek na maso D

PrisluSenstvo ihned po pouziti umyte v horucej vode s pridavkom saponatu a nechajte
vyschnut. Po umyti a osuseni dielov odporu¢ame natriet Cepel, ndZ a vymenné dosticky
stolovym olejom. Pre lahSie Cistenie mlynceka na maso zomelte nakoniec tvrdé pecivo
(napr. rozok, Zemlu). Casti DO - D8 nikdy neumyvajte v umyvadke riadu, pretoZe &istiace
prostriedky mézu spdsobit’ ich stmavnutie i hrdzavenie!

5) Nadstavce na struhanie / krajanie E
PrisluSenstvo ihned po pouZiti umyte v horucej vode s pridavkom saponéatu a nechajte

vyschnut. Casti E1 - E4 je mozné umyvat v umyvacke riadu, éasti E0 a E5 v$ak nie.

6) Mixér G

PrisluSenstvo ihned po pouziti umyte v horlcej vode s pridavkom saponatu a nechajte
vyschnut. N6z vydistite tak, ze do nadoby nalejete cca 0,5 | Cistej vody, spustite spotrebic
a pocas niekolkych pulzov ho zbavite necistét. V pripade vacsieho znecistenia postup
niekolkokrat opakujte, alebo nalejte 1 | vody, pridajte malé mnozstvo saponatu a mixér
zapnite na 1 minuatu.

7) Nadstavec na vyrobu zmrzliny R
PrisluSenstvo ihned po pouZiti umyte v hortcej vode s pridavkom saponétu a nechajte vyschnut.

Postup pre vymenu tesneni
Ak je tesnenie R2 opotrebované alebo poskodené nahradte ich novym (zhodného typu
ETA 002800974).

8) Bruska T

PrisluSenstvo po pouziti utrite Cistou vihkou handrickou. Keramické val¢eky nevyzaduju
Ziadnu udrzbu. Ak chcete odstranit prach, ktory vznikol v priebehu brisenia

a nazhromazdil sa vnutri brusky vyklepte ho.

VI|. SKLADOVANIE

Spotrebi¢ vratane vSetkého prislusenstva skladujte riadne o€isteny na suchom, bezpraSnom
bezpecnom mieste mimo dosahu deti a nesvojpravnych oséb. Privod mbzete zasunit do
podstavca robota (obr. 1).

VIl. EKOLOGIA Ja¥5 P:¢

Ak to rozmery umoznuju, na vSetkych dieloch su vytlatené znaky materialov, ktoré su
pouzité na obalovy material, komponenty a prislusenstvo, ako aj na ich recyklovanie.
Uvedené symboly na vyrobku alebo v sprievodnej dokumentacii znamenaju, ze pouzité
elektrické alebo elektronické vyrobky nesmu byt likvidované spolo&ne s komunalnym
odpadom. Za ucelom spravnej likvidacie vyrobku ho odovzdajte na uréenych zbernych
miestach, kde budu prijaté zdarma. Spravnou likvidaciou tohto produktu pombzete zachovat
cenné prirodné zdroje a napomahate prevencii potencialnych negativnych dopadov na
Zivotné prostredie a [udské zdravie, €o by mohli byt désledky nespravnej likvidacie odpadov.
Dalsie podrobnosti si vyZiadajte od miestneho Uradu alebo najbliz&ieho zberného miesta.
Pri nespravnej likvidacii tohto druhu odpadu mézu byt v sulade s narodnymi predpismi
udelené pokuty. Ak ma byt spotrebi¢ definitivne vyradeny z ¢innosti, odporuc¢a sa po jeho
odpojeni od elektrickej siete odrezat napajaci privod. Spotrebi¢ tak bude nepouzitelny.
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Udrzbu rozsiahlej$ieho charakteru alebo Gdrzbu, ktora vyzaduje zasah do
vnutornych ¢asti spotrebi¢a, musi vykonat’ iba Specializovany servis! Nedodrzanim
pokynov vyrobcu zanika pravo na zaruénu opravu!

Pripadné dalSie informacie o spotrebici alebo servisnej sieti ziskate na infolinke
+420 545 120 545 alebo na internetovej adrese www.eta.sk.

VIIl. TECHNICKE UDAJE

Napatie (V) uvedené na typovom Stitku vyrobku
Prikon (W) uvedené na typovom Stitku vyrobku
Hmotnost' (kg) cca 7,7

Objem nadoby z nehrdzavejucej ocele (1) 4,5

Objem nadoby mixéra (1) 1,4

Spotrebic triedy ochranny 1.

Rozmery cca (DxHxV) (mm) 390 x 280 x 350

Prikon v pohotovostnom rezime je < 1,00 W.

Deklarovana hodnota emisie hluku tohto spotrebica je 85 dB, ¢o predstavuje hladinu ,A*
akustického vykonu vzhlfadom na referenény akusticky vykon 1 pW.

Zmena technickej Specifikacie a obsahu pripadného prislusenstvo podla modelu
vyrobku je vyhradena vyrobcom. Uvedené obrazky su len ilustracné.
UPOZORNENIA A SYMBOLY POUZITE NA SPOTREBICI, OBALOCH ALEBO V NAVODE:

HOUSEHOLD USE ONLY — Len na poutZitie vdomacnosti. DO NOT IMMERSE IN
WATER OR OTHER LIQUIDS — Neponarat do vody alebo inych tekutin. PLEASE
DO NOT OPEN DURING THE OPERATION — Nikdy neodnimajte veko pocas chodu
pohonnej jednotky. NEVER PUT INTO THE HANDS WITH POWER ON — Nevstvajte
ruky do nadoby poéas chodu pohonnej jednotky.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC

% BAG AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS
BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS
NOTA TOY.

Nebezpecenstvo udusenia. NepouZivajte toto vrecusko v koliskach, postielkach, kocCikoch
alebo detskych ohradkach. PE vrecko odkladajte mimo dosahu deti. Vrecko nie je na hranie.

Symbol A znamena UPOZORNENIE.

Oznacenie a texty uvedené na vyrobku a prislusenstvu:

@ @ @ POZOR: nevstvajte do priestoru prsty ani iné predmety

UPOZORNENIE: dodrzte smer zakladanie stcasti (tj. rezacie
Cepele a stuhadiel)! Pri Cisteni rezacie
Cepele, struhadiel a nozZa pracujte velmi

opatrne!
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PrisluSenstvo podla jednotlivych modelov ETA0023 Gratussino:

C1,C2,C3 DO0-D16

Typ / PrisluSenstvo B1, B2, B3
ETA002390100 N
ETA002390110

@ je sucastou balenia

Toto prisluSenstvo je mozné zakupit ako volitelné prisluSenstvo napr. na www.eta.sk.

Nadstavec pre strihanie
s kotucovymi stahadly

Typové cislo

ETA 0028 95 030
(iba s ETA 0028 99 999)

Strahadlo na jemné struhanie

ETA 0028 00 860

Nadstavec na krajanie kociek

ETA 0028 95 040
(iba' s ETA 0028 95 030
a ETA 0028 99 999)

Mlyncek na mak

ETA 0028 96 000

Mlyncek na maso (9 62 mm)

ETA 0028 91 000

Mlyncek na obilniny, strukoviny

ETA 0028 96 010

aryzu G /
Lils na (_)VOCIe, bobuloviny ETA 0028 98 050 Iy
a zeleninu
Citrusovaé ETA 0028 98 020 Qk

(iba s ETA 0028 99 999) ™
Kraja¢ na uzke rezance (Trenette) ETA 0028 92 000 ==, =
Nadstavec na vyrobu $pagiet ETA 0028 92 010 = 1%/"
Kraja¢ na Siroké rezance (Tagliatelle) P =
Nadstavec na valkanie cesta (pre ETA 0028 93 000 ///,- \ %
Lasagne, ravilolli, cannelloni) ETA 0028 94 000 = 2
Spiralizér ETA 0028 95 060 g \‘
Prevodovka ETA 0028 99 999
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Food Processor GR ATU SS“ N @]
eta 0023

USER'S MANUAL

Dear customer, thank you for purchasing our product. Please read the operating instructions
carefully before putting the appliance into operation and keep these instructions including
the warranty, the receipt and, if possible, the box with the internal packing.

|. SAFETY NOTICE JAIN

— Consider the instructions in the user‘s manual as a part of the appliance and provide it to
other users of the appliance.
— Check that the voltage on the type label corresponds to the voltage in electric power socket.
— Do not insert the power plug into the electric power socket and do not pull it out
of the electric power socket with wet hands or by pulling on the power cord!

- This appliance shall not be used by children. Keep the appliance
and its power cord away from children. Children shall not play with
the appliance.

- Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory
or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they
have been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and if they understand the hazards involved.

- If the power cord of the appliance is corrupted, it has to be replaced
by the manufacturer, its service technician or a similarly qualified
person so as to prevent dangerous situations.

- Before exchanging any accessories or accessible parts that are
moving during use, before assembly and disassembly, before
cleaning and maintenance or after finishing the work, switch off the
appliance and disconnect it from mains by unplugging the power
cord plug from the electrical socket!

- Always unplug the appliance from power supply if you leave it
unattended and before assembly, disassembly or cleaning.

- Never use the appliance if the power cord or power plug are damaged,
if the appliance is not correctly operating or if it has fallen on the
floor and been damaged, or if it has fallen into water. In such cases
take the appliance to a professional service centre to verify its
safety and correct function.

- When handling the appliance, especially during installation of any
accessories, removing food from containers and cleaning, please
proceed carefully — the accessories are sharp. Injury is imminent if
the appliance is used contrary to the operation manual.
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— When the appliance is in operation, prevent pets, plants or insects to get in contact with it.

— The product is intended for home use and similar (in shops, offices and similar workplaces,
in hotels, motels and other residential environments, in facilities providing accommodation
with breakfast). It is not intended for commercial use!

— This appliance is not intended for outdoor use.

— Do not place any objects on the top of the appliance.

— Watch the appliance for the entire time of food processing!

— Always use only one function of the appliance, never turn on several functions at the same
time (e.g. processing food in the bowl B1 and at the same time in the meat mout A4).

— Never submerge the appliance under water and do not wash under running water!

— The appliance must not be used in damp or wet environment and in any environment with
the danger of fire or explosion (spaces where chemicals, fuels, oils, gases, paints and
other flammable or volatile materials are stored).

— Do not leave the appliance in operation without supervision and supervise it for the entire
time that food is being prepared!

— Do not use safety lock controlled by the blender cover A9 for switching off the appliance!

— It is not allowed to modify the surface of the appliance in any way (e.g. using
a selfadhesive wallpaper, foils, etc.)!

— Use the appliance only in the working position in places, where there is no risk of it being
knocked over and at a sufficient distance from sources of heat (e.g. fire stoves, electric/
gas stoves, cookers, etc.), and wet surfaces (kitchen sinks, wash basins etc.).

— Your foot processor is fitted with an electronic speed sensor control that is designed to
maintain the speed under different load conditions. You may therefore hear some variation
in speed during the operation as the foot processor adjusts to the load and speed selected
- this is normal.

— The appliance is equipped with thermal safety fuse which disconnects current supply incase
of engine overloading. If it occurs, unplug the appliance and let the appliance getcooled.

— Before preparation, remove possible packages from food (e.g. paper, a PE bag, etc.).

— Do not turn on the appliance without any ingredients inside!

— Use the appliance only with accessories designed for this model. The use of other
accessories may present a danger for the user.

— When mixing or blending liquids, never use a greater volume than is recommended.

— Do not insert accessories into any body cavities.

— Do not exceed the maximum time of uninterrupted operation of the appliance as specified
for the respective attachments in the table. Never exceed the total time of 30 minutes of
uninterrupted operation. Then let the food processor cool down for at least 30 minutes.

— Before removing the filling opening cover, allow the rotating parts to stop completely.

— Never put fingers into the feeding hole or use a fork, knife, spatula, spoon etc. to do so.

— Due to safety it is not possible to change the attachments while the drive unit is in operation.

— Make sure hair and loose pieces of clothing do not get into the attachments or into the
rotating drive to avoid risk of them tangling up in the mixing blade or the rotating drive itself.

— Before removing the extra attachment from the drive unit, allow the rotating parts to stop
completely.

— If the processed foods start to stick to the accessories (e.g. on the beather or the whisk
or the kneading hook), turn off the appliance and carefully clean the accessories
(e.g. with a spatula).

— Never assemble accessories on the top of the drive unit (outside accessorie J)!

— When mounting or removing the bowl, do not apply much pressure on the bowl handle.

— Before connecting the appliance to the mains, make sure it is turned off.
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— Do not lift and carry the food processor using the bowl handle, but always use the
recesses at the bottom of the drive unit!

— Make sure that the power cord does not come into contact with the rotating part of the
appliance.

— Never use the extra attachment if it is not working properly, if it fell to the ground and got
damaged. In such cases take the extra attachment to a specialized service to check its
safety and proper function.

— When assembling the extra attachment, follow the instructions for use carefully. In order to
ensure proper functioning, any other way of assembling the extra attachment is not permissible!

— The assembled extra attachment can be attached and removed only when the drive unit
is switched off and the power cord is unplugged from the power socket.

— Do not wind the power cord around the appliance; this will extend its life.

— Never immerse the gearbox into water and never wash it in running water!

— Should excessive vibration occur when using this attachment, either reduce the speed
or stop the machine and remove some of the contents.

— ATTENTION: Do not use this processor in series with an external timer, remote controller
or any other device that switches on the appliance automatically, since a fire risk exists
when the processor is accidentally covered or displaced at the moment it switches on.

— Make sure that the power cord does not come into contact with the rotating part of the appliance.

— The power cord must not be damaged by sharp or hot objects, by an open flame and
it must not be submerged under water.

— Never place it on hot surfaces and do not leave it hanging over the edge of a table or
a work bench. If the cord is brushed against or pulled by for example children the appliance
may tip over or be pulled down and lead to serious injuries!

— If the use of an extension cord is necessary, then it must not be damaged and must meet
the valid norms in force.

— Only use the appliance with original accessories from the manufacturer.

— Use this appliance only for the purpose for which it was designed as specified in this user's
manual. Never use the appliance for any other purpose.

— WARNING: There is a risk of injury in case of incorrect use (not in accordance with
the manual) of the appliance.

— All text in other languages and pictures shown on the packaging, or the product itself,
are translated and explained at the end of this language mutation.

— The manufacturer takes no responsibility for damages and injuries caused by the incorrect
use of supplementary machines and accessories (e.g. ruining of foods, injury, cuts)
and takes no responsibility arising from the warranty on the appliance in the case that the
above safety notices were not followed.

Il. PREPARATION AND USE

First remove all packaging materials, take out the food processor and all accessories.

Then remove all adhesive foils, stickers and paper from the food processor and accessories.
Before the first use, wash all parts, which will be in contact with food, in warm water with

a mild detergent, thoroughly rinse in clear water and wipe dry or let dry. Put the assembled
food processor with the selected attachments on a flat, stable, smooth and clean worktop,
out of reach of children and incapacitated people. Provide sufficient free space for ventilation.
The appliance openings allow free airflow for ventilation, and must not be covered or
otherwise blocked. The feet must not be removed. Electric power socket must be easily
accessible to allow easy disconnecting of the food processor in the case of emergency.
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[11.1) Food processor (A

Description (fig. 1)

A1 — Multifunctional head release lever A6 — Removable cover

A2 — Speed regulating knob A7 — Multifunctional head

A3 — Bottom mount for adapters C1 - C3 A8 — Power cord

A4 — Front mount for attachments D, E, T, R A9 — Removable cover

A5 — Release button A10 — Blender mount G
A11 — Light signaling

B1 — Stainless bowl B3 — Filling funnel

B2 — Bowl lid

The model you purchased includes the attachments and adaptors specified in the
table at the end of this language version of the manual.

Food processor control

— Tilting the multifunctional head downward/upward (Fig. 2)
Rotating the release lever A1 slightly will lift the head upward. Rotating the lever A1 further
and pushing the unit down will tilt the head downward.

— Onl/off switching of the food processor
Before you switch on the food processor, plug the A8 power cord into electric socket.

Then switch on the food processor by rotating the speed regulating knob A2. After you finish
working, switch off the food processor by rotating the speed regulating knob to position OFF.

— Speed control (Fig. 5)
Speed is controlled by setting the speed regulating knob A2 to the desired position within

the interval MIN -1 -2 -3 -4 -5 - 6 - MAX. For short operation time at the maximum
speed, the regulating knob can be set to position “P” (PULSE). The regulating knob must
be held by hand in this position. Releasing the regulating knob will return it to position
OFF and stop rotating.

— Multifunctional head attachment security safequard
In order to disassemble the food processor and to remove the attachments from A4 front
mount for attachments, apply a reverse procedure. Before removing the attachments from
the motor unit head, you first have to push the release button A5.

— Blender security safequard
The food processor cannot be switched on, if the blender cover A9 is removed, and the

blender is not correctly fixed.

— Light signalization A11
Blinking (flashing) — components are unsecured or incorrectly assembled.

Permanent light — components are correctly assembled and secured / Stand-by mode /
function.

Food processing time depends on the volume, type and quality of the processed
ingredients. It usually takes several minutes under normal conditions.
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and flexi whisk; kneading hook

Description (fig. 1)
C1 — Mixing whisk C3 — Kneading hook
C2 — Whipping (wire) whisk

é Safety hints and tips )

— With regard to the bowl size, please note that the food processor is not able to sufficiently
knead very small amounts of food. For optimum results input at least 300 g of food
(if you are whisking egg-whites, use at least 1 - 2 eggs).

— Never fill the bowl with water or other liquid to the maximum level. Respect the maximum
allowed capacity (see the Table of Use, Chapter V).

— First switch off the food processor, then tilt its multifunctional head upward.

— When tilting the multifunctional head upward, control / slow down its rotation by hand.

— The food processor is fitted with a security safeguard, which will switch off the motor
once the multifunctional head is tilted upward (during operation). After the head is titled
back into the working position, the motor will remain switched off. To turn it on, you have

\to return the speed regulating knob A2 to position OFF. )

Assembly for work with attachments

Assemble the food processor according to instructions in Figure No. 2, 3 and 4 by lifting
the multifunctional head up. Then put the bowl! with the food in the lower section of the food
processor. Then install the desired adapter on the mount, and tilt the multifunctional head
downward to the working position. Place the transparent cover on the bowl so that the
filling opening points turned in front of the head. Place filling funnel on the filling opening.
Apply reverse sequence to remove/exchange the adapter.

Use
A) Whipping
— Use the whipping whisk C2 to whip cream, eggs and egg-whites.
//f\ — Adjust the processing speed according to the volume, type and quality of the
‘QZ' food you are processing, in the interval MIN to MAX.
— The maximum amount of food per processing cycle is 1 I.
— Never use the whipping whisk for kneading heavy dough or mixing light dough!

( Whipping tips )

— Use ingredients of room temperature.

— If the whipping process is not optimal, add a small amount of lemon juice or salt.
Cool down creams, whipped creams and skims to 6 °C or less.

— Before whipping egg-whites, be sure that the adapter and the container are dry,
with no oil residues. Egg-whites should be of room temperature.

(You may add food through the filling funnel B2.

J

How to set the optimal height of the beater (Fig. 13)

If the beater keeps hitting against the bowl bottom or does not reach the ingredients at the
bowl bottom, the beater height needs to be adjusted as appropriate. Proceed as follows:
Insert the beater and empty bowl into the food processor and fold the multipurpose head
A7 to the operating position. Check / estimate the distance between the beater and the
bowl bottom. Remove the beater from the food processor head.
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Use a suitable tool (cross-point screw driver) to loosen the locking screw by approx. 5
turns (arrow 1). The bottom cap needs to be slid downwards (arrow 2). Adjust the height
of the attachment by turning the fixing cap. Turn the cap clockwise to decrease the height
or anticlockwise to increase the height (arrows 3). The fixing cap will be drawing near or
moving further from the beater (one full turn by 360° corresponds to 2mm). The beater
should be as close to the bowl bottom and walls as possible but it should not touch
them. Once you have adjusted the height, push the plastic cap upwards as far as it goes
(arrow 4) and keep it in that position. CAUTION: the projections shall fit in the counterpart
depressions. Tighten the locking screw with reasonable force (arrow 5).

B) Mixing
— Use the mixing whisk C1 for light dough, cake mixtures, cookies, glazes, fillings,
mashed potatoes, etc.
@ — Adjust the processing speed according to the volume, type and quality of the
food you are processing, in the interval MIN to MAX.
— The maximum amount of ingredients per processing cycle is about 1.9 kg.
— Never use the mixing whisk for kneading heavy dough!
C) Kneading
— Use the kneading hook C3 for kneading crispy / light / heavy dough.
7\  —Adjust the processing speed according to the volume, type and quality of the
\S food you are processing, in the interval MIN to 2.
— If you process a larger amount of dough, process it in several batches.
The maximum amount of ingredients per processing cycle is about 1 kg.
Do not run more than four consecutive cycles. Make a break of at least
30 minutes before you continue.
— Mix the yeast in advance in lukewarm milk or water.
— Once the dough shape becomes spherical, finish kneading or let the dough rise
according to your recipe.
— Ingredients will best mix if you add the liquid first.
— Stop the food processor as necessary to remove the mixture from the kneading hook,
using a suitable tool.
— Various flour types may require different amounts of liquid, with the dough stickiness
having a considerable influence on the food processor load when switched on.
— If you hear your food processor is stressed too much, switch it off, remove half of the
\_ dough batch and separately process each half. )

[11.3) Mincer (D

Description (Fig. 6)
DO — Mincer body

D1 — Spiral feeder D9 — Separator

D2 — Cutting blade D10 — Adapter for smoked food
D3 — Medium mincing disc D11 — Former

D4 — Coarse mincing disc D12 — Cone

D5 — Extra coarse mincing disc D13 — Pusher

D6 — Nut D14 — Hopper

D7 — Confectionery decoration nozzle holder D15 — Cogwheel

D8 — Confectionery decoration nozzle D16 — Release lever
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Safety hints and tips

— We recommend interrupting the operation from time to time, switch off the food
processor and remove the food stuck on the attachments (or blocking the attachments).

— Never let the mincer running if the hopper is empty!

— Do not mince frozen meat.

Assembly

Assemble the mincer according to the intended use (for meat, smoked food, Kebbe,
confectionery) and mount it on the main motor unit — see Figures 6 and 7. Apply reverse
procedure to disassemble the mincer and to remove it from the motor unit head. Loosen the
D6 nut using the release lever D16.

A) Meat mincing U@W)

The mincer can mince any type of meat, which is free of bones, tendons and skin. Mincing
coarseness can be adjusted by using different mincing discs (D3, D4, D5) with various sizes
of openings. Cut the meat in advance into cubes of about 3x3x3 cm. Put stainless bowl B1
or any other bowl under the mincer to catch the minced meat. Put the meat cubes into the
hopper so that the spiral feeder D1 can take them without being blocked, and slightly push
the meat down, using the pusher D13. Proceeding like this will prevent the motor unit from
becoming overloaded.

The maximum amount of the processed meat is 4 kg. The maximum permitted processing
speed is 6.

— Regularly check if the mincing disc openings are passable during the meat processing.
If the disc openings get blocked while mincing meats of various consistency (for
example bacon and liver), the juices may flow along the screw feeder shaft inside the
motor unit of the food processor. Therefore pay maximum attention to ensure smooth
flow of the processed food through the mincing disc. If the flow is blocked, immediately

\_ switch off the food processor, disassemble the mincer and clean all components. Yy,

. . . (4
B) Smoked foods (sausages, frankfurters), white pudding. etc \&)

Put the minced meat into hopper D14. Use the pusher D13 to slightly push the meat inside
the mincer. Soak the sausage casings in warm water (for about 10 minutes) to improve
their elasticity. Then put it ,arranged in folds® on the outlet piece. Let 5 cm at the end of the
casing hang freely, and tie up or skewer it. Switch on the food processor at a speed in the
interval MIN to MAX (as needed for the respective product). Put the prepared mixture into
the hopper and slightly push it down using the pusher D13. Proceed as appropriate for the
respective smoked food (for example sausages, short sausages, etc.) or white pudding.

The maximum amount of the processed meat is 4 kg.

Tips
— We recommend two persons for this procedure. One puts the mixture inside, and the
other holds the casing in the proper position on the outlet adapter D10. When filling the
casing, proceed so that no air can get inside.
— If the outlet opening of the smoked food adapter D10 gets blocked, switch off the motor
unit, remove the attachment and clean it.
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C) Kebbe — meat tubes

Put the prepared minced meat into hopper D14. If necessary, use the pusher D13 to push
the meat down. The food processor will produce hollow tubes. Cut them to the desired
length. Switch on the food processor at a speed in the interval MIN to 3.

Tips
— You can fill the tubes with various types of filling (for example meat or vegetable filling).
— If the outlet opening of cone D11 is blocked, switch off the motor unit and clean it.

D) Dough forming (confectione é}’
W/

Put the prepared dough in the hopper D14. If necessary, use the pusher D13 to push the
dough down. The food processor will produce dough in the required shape.
Run the food processor at a speed in the interval MIN to 4.

@ Tips )

— We recommend holding (supporting) the outgoing dough in the desired shape by a tray
to prevent tearing.

— Small amount of unprocessed dough will always remain in the mincer body.
Therefore we recommend processing larger volumes (at least 300 g).

— To have the dough compact, you must continuously feed the dough in the mincer in
sufficient amount.

— Best results in feeding any dough are achieved when you shape the dough into a roll

\with the diameter smaller than the hopper opening, and put it directly into the hopper. )

I11.4) Grating disc adapter (E

Description (Fig. 8)

EO — Adapter body E3 — Thin slicing grater
E1 — Fine grater E4 — Cheese grater
E2 — Coarse grater E5 — Pusher
é Safety hints and tips )

— Never push down the grated/sliced fruits or vegetables by fingers! Move the food along
the feed tube by the pusher, slowly, while pushing down slightly.

— Be careful when handling the graters. They employ very sharp blades.

— Never use the graters to process hard materials, for example ice cubes, coffee/cereal/
corn grains, spices, etc.

— When processing a large amount of food, check if the food is not cumulating above
and below the grater.

— If the grating adapter is blocked, switch off the motor unit, disassemble the adapter

\_ body and clean it. )

Assembly
Assemble the grating adapter and attach to the motor unit head according to Figure 7 and 8.

Apply reverse procedure to disassemble the unit and to remove it from the motor unit head.

Preparing the food
The attachments can be used for chopping, slicing, grating and scraping of almost any type

of fruits or vegetables.
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You can slice carrots, potatoes, cabbages, cucumbers, zucchinis, beetroots, mushrooms,
onions, etc. You can use the grater E1 — E3 to process fruits, vegetables, cheese and food
of similar structure. The cheese greater E4 is designed for processing hard cheeses and
making bread crumps.

Use

Put a suitable container under the grating adapter outlet. Chop the vegetables into pieces

of the size fit for putting them inside the grating adapter feeding tube. Put the pieces into the
adapter and slightly push by the pusher. The processed food is going out from the outlet into
the provided container. The recommended processing speed is 3 to MAX.

é Tips )

— A small amount of food will remain on the grater after each use. This is normal
and does not establish a reason for filing a complaint.

— Cut large pieces into smaller ones so that they can be put into the hopper.

— First remove peels if processing citrus fruits.

— Input the food gradually and continuously.

— Do not chop the food too finely. Sufficiently fill the feeding tube to prevent slipping
the food away in processing.

— Set low/medium speed when processing soft food, such as cucumbers. To process
harder food, such as carrot or hard cheese, set the medium/high/maximum speed.

— Use low speed to grate soft food, otherwise it becomes mushy.

— If you are chopping hard cheese or chocolate, work for a short time, because the food
heats up, becomes softer and may get lumpy.

— Before slicing cabbage, cut it into hunks and remove the cabbage stalks.

— When slicing or grating, the pieces of the processed food will be shorter if input

\vertically, not horizontally. )

[11.5) Glass blender (G @

Description (Fig. 9) —

G1 — Container lid G3 — Removable stopper (measuring cup 40 ml)
G2 — Container support G4 — Glass container
é Safety hints and tips )

— Do not let the blender running without any food!

— Do not remove the knife support G2 from the glass container!

— Never use the glass blender without the lid G1.

— Never pour boiling liquids in the container.

— Before removing the blender lid or container, wait until the rotating parts completely stop.
— When the blender is in the state of idle operation, e.g. the blade fails to touch the foods,
\unplug the unit until the foods have been relaxed. y

Assembly

Assemble the blender and attach it to the blender mount A10 according to Figures 9 a 10.
Insert the removable stopper G3 in the lid opening. Apply reverse sequence to disassemble
the unit and to remove it from the mount.
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Before the first use

We recommend washing the glass container before using it for the first time. The knife
section is treated with oil not harmful to health for technological reasons. Therefore first fill
in the container with warm water (max. 50 °C) with a small amount of detergent. Then put
the container on the food processor, set the maximum rotational speed and run for

1 minute. Then rinse the container with clear water.

Use

Remove the lid, put or pour the food into the container and replace the lid. We recommend
that you always switch on the blender to minimum revolutions and then gradually increase
the performance as required.

The recommended processing speed is 1 to MAX.

Tips
— Never fill the container with liquids producing foam (for example milk) up to ,MAX*® level
to prevent overspill. We recommend 1 litre at maximum.

111.6) Attachment for ice-cream (R @

Description (Fig. 11)

RO — maker body R3 — Cover with outlet
R1 — Spiral feeder R4 — Pusher
R2 — Sealing R5 — Hopper

Safety hints and tips
— Do not put the attachment or its components into a freezer or a refrigerator prior to use.

Assembly
Assemble the ice cream maker R and connect it to the head of the drive unit according to

pic 7. Warning: Check whether the sealing R2 is put properly on its place in the cover with
outlet R3. Apply reverse procedure to disassemble the unit and remove it from the motor
unit head.

Use

Put the food in the hopper one by one to prevent overfilling the ice-cream maker chute to the
top. The pusher R4 is intended for continuous pushing the food to the auger’s reach. Use
the pusher after each piece of food is inserted in the feed chute, not for pushing just after
the chute is completely full to the top edge. If you look inside the feed chute opening after
removing the pusher, you can visually check the auger condition and clearness.

We recommend processing at MAX speed. Processing speed 200 g / min.

(Material: )

— The attachment for ice-cream is designed for processing almost all types of fruit (e.g.
berries / citrus), or vegetables, or yogurt.

— Carefully wash the fruit or vegetables.

— Remove any stems (stalks e.g. grapes, currents, gooseberries, blueberries) and
leaves, leave only the berries.

\_ Remove any pits (e.g. plums, peaches, apricots, cherries etc.). )
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(Material: )

— Remove any thick peel (e.g. pineapple, melon).
— Peel citrus fruit (e.g. oranges, grapefruit, satsumas, lemons) and remove the white
pulp and seeds.

— We recommend processing fresh and ripe fruit — you will get tastier ice-cream.
— Cut the ingredients into pieces that fit into the opening of the hopper.
- At least 12 - 24 hours prior to making ice-cream, deep-freeze

the ingredients at temperature of -18 °C.

ATTENTION: Do not process the fruit and vegetables immediately after taking
them out of the freezer! Prior to processing, let the ingredients thaw “partially”
(i.e. unfreeze at room temperature). The time required for thawing depends
on the content / ratio of water and pulp, the temperature of freezing and the
size of the ingredient. The more watery the ingredient is (e.g. raspberries,
blueberries, melon), the shorter the time is needed (about 5 minutes). The
thicker the ingredient is (e.g. mango, pineapple, apricots), the longer the
time (about 20 minutes) of thawing is.

— Do not confuse the function of the attachment = frozen dessert maker with electric
ice-cream maker which uses a compressor for cooling.

AFTER SOME TIME, YOU WILL GET EXPERIENCE WITH THE USE OF
\THE ICE CREAM MAKER THAT WILL LEAD TO GOOD RESULTS.

J
I11.7) Knife sharpener (T §
Description (Fig. 12)
T — Knife sharpener
é Safety hints and tips )

— Applicable to kitchen knives of various materials universal stainless steel.

— Do not use the attachment when the grinding rollers are damaged, when there are
visible cracks or splits.

— Do not use a pnife grinder while you are tired or under the influence of drugs, alcohol
or medication.

— Be careful with sharp knives and the knives you are going to sharpen.

— Make sure that only the blade of the knife comes into contact with the wheel.

— Never insert your fingers into the wheel.

— Do not use the sharpener with ceramic knives or knives with jagged edges and

\_ scissors, axes or any tool. )

Assembly
The sharpener T and connect it to the head of the drive unit according to Fig. 7. Apply
reverse procedure to disassemble the unit and to remove it from the motor unit head.

Use (Fig. 12)
Place the blade of the knife (specifically the part nearest to the handle) into the wheel by
pressing lightly and gently pulling the knife towards you for approximately 3 or 7 seconds.
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Once you have performed this procedure 3 to 5 times, check that the knife has been
sharpened sufficiently. Please sharpen the knife according to the shape of the blade, and
don‘t use too much force (ensure constant force and uniform speed). Repeat the procedure
until the knife has been sharpened to the desired degree. Once you have finished, unplug
the appliance and clean knife in hot water with a detergent right after use, rinse it in clean
water and wipe till dry.

The recommended processing speed is MAX.

é Tips

— When sharpening the types of knives and chisels shown in picture no. 12B, do not
sharpen the blade all the way to the end, meaning all the way to the handle!

— Do not sharpen knives with oil, water and lubricants!

— Do pull backward instead of forward when the knife is in the sharpening groove.

— In the case of very blunt knives or those with damaged blades, they will need to be
sharpened using a more aggressive method, in which case we recommend you to have
them sharpened professionally.

— Make sure that the cutting edge of the knife is not in contact with hard objects that

\_ make them blunt and thus they reduce their effectiveness. )

IV. TABLE OF APPLIANCE USE AND ATTACHMENTS

Please consider the following processing tips as examples and inspiration. They are not
intended as complete instructions, they just show possible variants of food processing.
Choose the volume of the processed food so that the maximum volume of containers will
not be exceeded. Larger volumes must be divided into several batches, and the container
level must be continuously checked. We recommend occasional interrupting of operation,
switching off the appliance and removing any food stuck on (or blocking) the sieves, grinding
discs, formers, walls of containers, blender, lid or attachments.

~\

Preparation

Attachment Max. amount Time (min.) Speed (mm)
Plain flour 750 g
Mixing whisk | Powdered sugar| 3759
(c1) Milk 300 g
2az5 MIN - 2
(marble cake Eggs 6 ks
recipe) Qil 190 ml
Total volume 2500 ml
Whipping (incf:gga(;: fpy | 1000 mI 10 MIN - MAX
whisk (C2) ¢ o-white 12 pcs 5 MAX
Flour 625 g
Kneadi Salt 109 1 minute at MIN, th
neading minute a , then
hook (C3) ;{east 155 9 higher speed (max. 2)
(bread recipe) ugar g for 2 minutes
Water 3759
Fat 109
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Preparation

Attachment Max. amount Time (min.) Speed (mm)
. Beef 40009 5
Mincer (D) Pork 2000 g 5 6 30 x30x30
E1 Cheese 500 g 1 3 - MAX -
E2 Carrot 1000 g 1 3 - MAX -
E3 Cucumber 5 pieces 1 3-4 -
E4 Potatoes 10009 1 MAX 1/2
Milk 1000 ml -
Blender (G) Carrot 250 g 2 MIN - MAX] max 4 cm
Ice 340 g 40 x 40 x 20
Attachment Food Amount (g) Preparation (mm)
pineapple 1000 peel, cut to slices
bananas 1000 peel, cut to slices
peaches 1000 cut to slices / quarters cut to halves (without pit)
apricots 1000 cut to slices / quarters (without pit)
oranges 1000 peel, cut to slices
tangerine 1000 cut to slices / quarters
citrus fruit 1000 cut to slices / quarters
Attachment Kiwi 1000 . -peel,. cut to §Iices -
for watermelon 1000 (best is the kind wﬂf;ﬁsésplts), peel, pit, cut to
ice-cream -
(R) pears 1000 remove the stalk, event. peel, cut to slices/
quarters
apples 1000 remove the stalk, cut to slices / quarters
plums 1000 remove the stalk, cut to halves (without pit)
cherrles_/ wild 1000 remove the stalk, cut (without pit)
cherries
strawberries 1000 cut to slices, possibly whole
blueberries 1000 remove the stalk, whole
grapes 1000 remove the stalk, whole
red currants 1000 well ripe
yoghurt 1000 cubes of about 30 x 30 x 30 mm

V. MAINTENANCE

General information
Do not use harsh and abrasive detergents for maintenance and cleaning! Ensure

that the contact surfaces and sealing elements are clean and functional. Plastic parts may
be washed in dishwasher (Fig. 14). Avoid contact of attachments employing sharp cutting
edges/blades (D2, E1 - E4, G3, R1) with hard items, which could blunt them, reducing their
effectiveness. If you clean these items, pay maximum attention as they are sharp!
Some foods may colour the respective attachment to a certain extent.
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However this shall not have any effect on the appliance operability and does not constitute
a reason to file a complaint! The colouring will usually spontaneously disappear after some
time. Never dry plastic mouldings above a heat source (such as stove, electric/gas oven).

1) Multifunctional head and food processor body A

Clean them with a damp cloth soaked in water with a detergent. Avoid water getting in the
internal components! If the power cord becomes dirty, wipe it with a damp cloth.

2) Stainless bowl B1

Clean the component with a damp cloth soaked in water with a detergent. Do not use steel
wool, wire brush or bleaching agent for cleaning. Remove lime sediments with vinegar.

B2 - B3 parts may be washed in dishwasher.

3) Whipping/mixing whisks and kneading hook C1, C2, C3
Immediately after use, wash the attachments in hot water with a detergent and let dry out.

C1 - C3 parts may be washed in dishwasher.

4) Mincer D

Immediately after use, wash the attachments in hot water with a detergent and let dry out.
After washing and drying the components, we recommend applying cooking oil on blades,
knives and exchangeable discs. For easier cleaning of mincer, mince a piece of hard
pastry (e.g. a croissant or a bun) at the end. Never wash DO - D8 in a dishwasher, because
detergents can cause their darkening or corrosion!

5) Grating/slicing adapters E
Immediately after use, wash the attachments in hot water with a detergent and let dry out.

Never wash E1 - E4 in a dishwasher!

6) Blender G

Immediately after use, wash the attachments in hot water with a detergent and let dry out.
Knife cleaning procedure: pour about 0.5 | of clear water in the container, switch on the
appliance and remove the impurities by several pulses. In the case of larger amount of
impurities, repeat the procedure several times, or pour 1 litre of water, add a small amount of
detergent and switch on the blender for 1 minute.

7) Attachment for ice-cream R
Immediately after use, wash the attachments in hot water with a detergent and let dry out.

Sealing replacement procedure
If sealing R2 is worn out or damaged, replace it with a new one (of a similar type
ETA 002800974).

8) Knife sharpener T
Clean the body of knife sharpener mill with a clean wet cloth. If you wish to remove the dust

that is produced during the sharpening operation and which gathers inside the sharpener.
The appliance shake it to remove the dust that may be present around the opening. Do not
immerse into water — avoid water getting in the internal components!

VI]. STORAGE

Store the properly cleaned appliance including all accessories and attachments at a dry,
dustless and safe place, out of reach of children and incapacitated persons.

54/ 56



VIl. ENVIRONMENT JR¥5 94

If the dimensions allow, there are marks of materials used for production of packing,
components and accessories as well as their recycling on all parts. The symbols specifi

ed on the product or in the accompanying documentation mean that the used electrical

or electronic products must not be disposed of together with municipal waste. For proper
disposal, hand them over at the special collection places where they will be accepted free
of charge. Suitable disposal of the product can help to maintain valuable natural resources
and to prevent possible negative impacts on the environment and human health, which
could be the possible consequences of improper waste disposal. Ask for more details at
the local authority or at a collection site. Fines can be imposed for improper disposal of this
type of waste in agreement with the national regulations. If the appliance is to be put out of
operation, after disconnecting it from power supply we recommend its cutoff and in this way
it will not be possible to use the appliance again.

More extensive maintenance or maintenance requiring intervention in the inner parts

of the appliance must be carried out by professional service! Failure to comply with the
instructions of the manufacturer will lead to expiration of the right to guarantee repair!

VIIl. TECHNICAL DATA

Voltage (V) / Input power (W) Shown on the type label of the appliance
Weight (kg) approx. 7.7

Volume of the stainless steel bowl / containe blender 45/1.4

Protection class of the appliance Il.

Size of the product (mm) 390 x 280 x 350

Input in standby mode is < 1.00 W
Noise level: Acoustic noise level of 85 dB (A) re 1pW

The manufacturer reserves the right to change the technical specifications and
accessories for the respective models.

WARNINGS AND SYMBOLS USED ON THE APPLIANCE, PACKAGING OR IN THE
INSTRUCTIONS MANUAL:

HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS. THIS BAG IS NOT
A TOY. PLEASE DO NOT OPEN DURING THE OPERATION NEVER PUT INTO THE HANDS WITH
POWER ON.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY
% FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS,
\ BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS.

The A symbol indicates a WARNING.

Marking and texts on the product and attachments:

@ @ @CAUTION: Do not put fingers or other items inside

NOTICE: Keep the orientation of the basic components (i.e. cutting blades,
grinding discs)! Pay maximum care when cleaning the cutting blades!
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Attachments for the type ETA0023 Gratussino:

C1,C2,C3 DO0-D16

Typ / Attachment B1, B2, B3
ETA002390100 N
ETA002390110

@ Included

These accessories are not included in box with this product. It is possible to buy.

O ame ET) illustration
ETA 0028 95 030
Grating attachment with disc grater (only with =
ETA 0028 99 999)
Grater for fine grating ETA 0028 00 860
ETA 0028 95 040
. (only with /e
Attachment for dicing ETA 0028 95 030 and \ ;ﬁ&_-/
ETA 0028 99 999)
Poppy seed grinder ETA 0028 96 000 )
Meat grinder (9 62 mm) ETA 0028 91 000 k
ETA 0028 96 010
Grein mill for cereals, legumes and
rice o G
ETA 0028 96 020 ol
Fruit, berries and vegetable press ETA 0028 98 000 Yy
ETA 0028 98 020 o
Citrus juicer (only with —
ETA 0028 99 999)
Trenette cutter ETA 0028 92 000 = /;
. == e
Spaghettl cutter ETA 0028 92 010 %’ %
Tagliatelle cutter P =
Attachment for rolling dough ETA 0028 93 000 ///,, ;%
(for lasagna, raviolli, cannelloni) ETA 0028 94 000 = LS
Spiralizer ETA 0028 95 060 g \
Gearbox ETA 0028 99 999
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ZARUCNI LIST

ZARUCNIi PODMINKY

Na vyrobek uvedeny v tomto zaru€nim listu je poskytovana zaruka po dobu dvacet Ctyfi
mésicl od data prodeje spotfebiteli.

Zaruka se vztahuje na poruchy a zavady, které v prlibéhu zaruéni doby vznikly chybou
vyroby nebo vadou pouzitych material(.

Vyrobek je mozno reklamovat u prodejce, ktery vyrobek prodal spotfebiteli nebo

v autorizovaném servisu.

PFi reklamaci je nutné pfedlozit: reklamovany vyrobek, originalni ndkupni doklad, ve kterém
je zfetelné uveden typ vyrobku a jeho datum prodeje spotfebiteli, pfipadné tento fadné
vypInény zaruéni list. Zaruka plati pouze tehdy, je-li vyrobek pouzivan podle navodu

k obsluze a pfipojen na spravné sitové napéti.

Spotiebitel ztraci narok na zaruéni opravu nebo bezplatny servis v pfipadé:

+ zasahu do pfistroje neopravnénou osobou.

* nespravné nebo neodborné montaze vyrobku.

+ poskozeni pfistroje vlivem zivelné pohromy.

* pouzivani vyrobku pro jiné Gcely, nez je obvyklé.

» pouzivani vyrobku k profesionalni ¢i jiné vydéle¢né &innosti.

pouzivani vyrobku s jinym nez doporuc¢enym pfislusenstvim.

* nespravné udrzby vyrobku.

nepravidelného c&isténi vyrobkl zejména v pfipadé, kdy je zavada zpusobena zbytky

potravin, vlast, domovniho prachu nebo jinych nedistot.

vystaveni vyrobku nepfiznivému vnéjSimu vlivu, zejména vniknutim cizich pfedméti nebo

tekutin (vCetné elektrolytu z baterii) dovnitf.

» mechanického poskozeni vyrobku zplsobeného nespravnym pouzivanim vyrobku nebo
jeho padem.

Pokud zbozi pfi uplatfiovani vady ze strany spotfebitele bude zasilano postou nebo
pfepravni sluzbou, musi byt zabaleno v obalu vhodném pro pfepravu tak, aby se zabranilo
poSkozeni vyrobku pfepravou.

Aktudlni seznam servisnich stfedisek naleznete na: www.eta.cz

Pfipadné dalSi dotazy zasilejte na info@eta.cz, nebo volejte +420 545 120 545.

Veskere nalezitosti uvederjé v tomto zarucnim listu plati pouze pro vyrobky nakoupené
a reklamované na uzemi Ceské Republiky.

Typ vyrobku:

Datum prodeje: Vyrobni €islo:

Razitko a podpis prodavajiciho:




SK
ZARUCGNY LIST

ZARUCNE PODMIENKY

Na vyrobok uvedeny v tomto zaru¢nom liste je poskytovana zaruka na dobu dvadsatsStyri
mesiacov od datumu prevzatia tovaru spotrebitelom. Ak ma vyrobok uviest do prevadzky
iny podnikatel nez predavajlci, zacne zaru¢na doba plynut az odo dria uvedenia vyrobku
do prevadzky, pokial kupujuci objednal uvedenie do prevadzky najneskér do troch tyZdhov
od prevzatia veci a riadne a v€as poskytol na vykonanie sluzby potrebnu sucinnost. Zaruka
sa vztahuje na vady, ktoré v priebehu zaru¢nej doby vznikli chybou vyroby alebo chybou
pouzitych materialov.

Vyrobok je mozné reklamovat v ktorejkolvek prevadzkarni predavajuceho ktory vyrobok
predal spotrebitelovi, v ktorej je prijatie reklamacie v zmysle zakona mozné, alebou osoby
opravnenej vyrobcom vyrobku na vykonavanie zaru¢nych oprav.

Pri reklaméacii je nutné predlozit: reklamovany vyrobok, origindl nakupného dokladu,

v ktorom je zretelne uvedeny typ vyrobku a jeho datum predaja spotrebitelovi pripadne
tento riadne vyplneny zaruény list.

Vyrobok je treba pouzivat podfa navodu na obsluhu a musi byt pripojeny na spravne
sietoveé napatie.

Pokial vyrobok pri uplatfiovani poruchy zo strany spotrebitela bude zasielany postou
alebo prepravnou sluzbou, musi byt zabaleny v obale vhodnom pre prepravu tak, aby
sa zabranilo poSkodeniu vyrobku prepravou.

Aktualny zoznam servisnych stredisk najdete na: www.eta.sk
Pripadné dalSie dotazy zasielajte na info@eta.cz alebo volajte +420 545 120 545.

VSetky naleZitosti uvedené v tomto zaru¢nom liste platia len pre vyrobky nakupené
a reklamované na uzemi Slovenskej Republiky.

Typ pristroja:

Datum predaja: Vyrobné gislo:

Peciatka a podpis predajca:
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